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Dear customer! Many thanks for selecting our Delimano 18in1 Multicooker! All Delimano products are perceived
very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and
service. Please, report any copied, counterfeited, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@
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studio-moderna.com in order to help us fighting against illegal counterfeits. For Delimano 18in1 Multicooker you
just bought we guarantee that by carefully following instructions below and with appropriate care you will enjoy many
confident years with the Delimano 18in1 Multicooker. Read this manual thoroughly before using and save it for
future reference. 3 14 1 16 Y

Delimano 18in1 Multicooker- Instruction Manual
1) Important Safeguards
1.Use of applicable container for cooking only - Use of inapplicable container for cooking
may lead to poor heat conduction affecting the food quality, and even resulting in failure or
any other unforeseen accident.

2.Place of use (location) - This device is intended for household use only. Itis not allowed to
place this product on an unstable, gas oven or nearto any other high-temperature article for
avoidance of deformation which may resultin functional failure. The inner pot is not allowed
to be used with other heaters.

3. Children safety - This device can be used by children aged from 8 years and above as well
as by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the device
in a safe way and understand the hazards involved. Children should not play with the device.
Cleaning and user maintenance should not be done by children unless they are older than
8and supervised.

4. Keep inner pot and heater clean - Keep the inner pot, heater and internal side of the
cooker clean to avoid over burning which may result in failure or other unforeseen accidents.
5. Storage and protection of power wire - For use and storage of power wires, it is not
allowed to process, damage, pull, twist, lengthen or allow any heavy object to press the
power wires to avoid any failure or accident resulted from the damage of wire skin. In case
the wireis damaged, please stop using the device immediately and contact support service
for replacement.

6. No dishcloth or other item allowed to cover this product - During cooking or warm
keeping, itis not allowed to cover air outlet with any object because it may lead to functional
failure caused by the deformation of cooker body.

7. Switch operation or shutdown of power is not advised during cooking - Operation
of switch or power shutdown may affect the food quality caused by uneven heating
performance.

8.No washing with water - No washing with water is allowed to clean the cooker body. It is
not also allowed toimmerse this entire cooker into water for avoidance of functional failure,
electric shock or any other unforeseen accident.



9.Do not turn power on when inner pot is notinside - It is not allowed to turn the power
on when the cooker is not loaded or the inner pot hasn't been put inside to avoid the fuse
being burnt or any accident.

10.This device should never operate empty, because such action could result in appliance
failure and/or injuries to the user.

11. High-Temperature Steam When Cooking - When cooking, steam may come from the
air outlet, so it is not allowed to close your face or hands to the outlet and the upper lid for
avoidance of scald.

12. Make sure to use the device with correct power source- If the voltage is less than
220V, the heater is unable to work normally leading to poor cooking performance; if the
voltage is more than 220V, it may cause damage to the circuit resulting in fire or any other
unforeseen accident.

13.Don't share one socket with other electricappliances - Sharing one socket with other
eIecéric appliances may lead to overheat of the socket causing fire or any other unforeseen
accident.

14. Unauthorized disassembly, repair or reconstruction is not allowed - Unauthorized
disassembly or reconstruction may lead to unforeseen failure or accidents, causing serious
breach of customer’s rights and interests.

15.PutInner Potinto Electric Cooker - Dry theinner potand confirm there are noimpurities
on the heater. Put the inner pot in the electric cooker and then turn the inner pot around to
allow the pot to be in full contact with the heater. Don't fill water in the outer pot to avoid
any failure or electric shock.

16. Although the device has been checked its usage and consequences are strictly user
responsibility.

2)Parts

Main parts of the product:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

1. steamer 6. pin 11. control panel |16. steamer
2. inner pot (capacity 5I) 7. cover lid 12. hot plate 17. power cord
3. outer pot 8.steam hole 13.spoon

4. body 9. keep warm lid 14. ladle

5. temperature control unit | 10. excess water catcher | 15. measuring cup
3)Rating

Item Number KF-R1150 (touch panel)

Voltage 220-240V~, 50Hz

Power 700 W

Capacity 5L

Number of persons served |5-10
4) Usage
Operation:

1.Connected the power cord. Plugin.

The LED display and function names will be light on, the left LED will show you“00:00" the small LED display will show the bottom temperature. This is stand-by mode.

2. Choose the function you want:

Press the MENU key, the big LED display will show the default cooking time, the function which have been chosen will spark, press“START” button to work. when working,
the function indicator light will light, other functions'light will not light.

You can also choose functions by press“+"and"-;"“+"is forward, and"-" is backward.

2a) You can adjust the cooking time

After choosing the function you need, the big LED display will show you the default cooking time, press“Temperature/time”button, then press the"Hour/+"or“Min/-"key
("+"is to increase the cooking time, " is to reduce the cooking time.) to adjust cooking time. And after setting, press "START".

2b) You can adjust the temperature

For FRY and Custom function, user can set the temperature.

Choose FRY or Custom function, press the “Temperature/ Time" button, the left LED display will spark, then press “Hour/+" or “Min/-’ to set the cooking time, and then
press the “Temperature/ Time" button again, the right LED display will spark, use the “Hour/+" or “Min/-"key to set the temperature (“Hour/+"is to increase the cooking
temperature, “Min/-"is to reduce the cooking temperature.) , after setting then press“Start”

Remark: “Cooking time” and “cooking temperature”is the same key, press the key one time, it will be “Cooking time” adjust, and press this key again, it will be “Cooking
temperature”adjust.

3.Cancel/keepwarm

. When plug in, the cooker is stand by, press ‘cancel/ keep warm; the cooker will turns into “keep warm”mode. The indicator will be on. And the display will
show the keep warm time.

. During your operations/ settings, if press this button, it will go back to stand-by mode.
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. After you choose the functions and press“start’, when it's cooking, press this key can choose “keep warm” or not after cooking finished. If the indlicator of
“keep warm”is spark, then it means it will be auto-keep warm after cooking finished. And if the indicator of "keep warm'is off, means no keep warm after cooking finished.
. When keep warm, the display will show the keep warm time.

. When the cooker is working, press and hold “CANCLE/KEEP WARM"button for 3 seconds, it will turns to STAND BY MODE.

4 Delay

. After choosing the function you need, press the “Delay” button, the indicator light of “Delay” button will light up, then press “Hour/+"and "Min/-" to adjust
the delay time you want.

. The delay time range is from 30mins to 24hours.

. After the set delay time finished, the cooker will start to work.

For example, if you want the cooker start cooking 2 hours and 30minutes after, press“Delay”key firstly, then press “Hour/+"and“Min/-"key to adjust the time until is shows
02:30, then it will begin to wait, and will begin to cook after 2 hours and 30 minutes.

5) Programs table
No |Program  |Count down starts Program details
1 Soup After start of program Default cooking time :1hour / Cooking time adjusted from 1-4hours, step 10 min / Cooking temperature : 97°C

Default cooking time : 40min / Cooking time adjusted from 20min-2hour, step 5 min / Cooking temperature :
115°C, temperature of program finish 115 °C+ 5 min

Default cooking time : 30 min / Cooking time adjusted from 10min-1hour, step 5 min / Cooking temperature
adjusted from 100°C to 160°C

After work temperature level | Default cooking time : 8min / Cooking time adjusted from 8-20min, step 1 min / Cooking temperature : 105-115°C,

2 Soaked rice | After start of program

3 Fry After work temperature level

4 Pasta Voice when countdown start | temperature of program finish 140°C
5 Cake After start of program E);gzglt cooking time : 1 hour / Cooking time adjusted 30 min-3,5 hours, step 10 min / Cooking temperature :
6 Bread After start of program Default cooking time : 3 hour, default 1 phase - 2h, 2 phase - 1 h / Cooking time CAN NOT BE ADJUST / Cooking

temperature : 45°C -first 2 h, 130°C - last 1h

Default cooking time : 1 hour / Cooking time adjusted from 20min-2hour, step 5 min / Cooking temperature: 120-
125°C, temperature of program finish -145-150°C

Default cooking time: 20 min / Cooking time adjusted from 20min-1hour, step 5 min / Cooking temperature:

7 Risotto After start of program

8 Pizza After start of program 120-160°C

9 Saute After start of program Default cooking time: 2hour / Cooking time adjusted from 1-8 hours, step 30 min / Cooking temperature: 90°C
N After start of program R . . . Ceeo

10 |Wine Without keep warm Default cooking time : 12 H/ Cooking time adjusted from 6h-12 h, step 1 h / Cooking temperature : 55°C

11 |Dumpling After work temperature level Default cooking time : 15min / Cooking time adjusted from 8-50min, step 1 min / Cooking temperature : 125°C

Voice if countdown start

Default cooking time : 20min / Cooking time adjusted from 10min-Thour, step 5 min / Cooking temperature :
115°C

13 |Oatmeal | After start of program Default cooking time : 5min / Cooking time adjusted from 5min-Thour, step 5min / Cooking temperature : 96°C
Default cooking time : 5h / Cooking time adjusted from 1h -5 h, step 1 hour / Cooking temperature 1st hour - 45°C,
2nd hour - 65°C, 3rd hour -85 °C, 4th hour - 95 °C

Default cooking time : 30 min / Cooking time adjusted from 10min-2,50hours, step 5 min / Cooking temperature

12 |Reheat After start of program

14 |Slow cook |After start of program

15 |Bake After start of program 145°C
16 |Steam After water boiling ng_f;;!Ecookmg time : 30min / Cooking time adjusted from 10mins-Thour, step 5 min / Cooking temperature :
17 |Meat After start of program Default cooking time : 6 hours / Cooking time adjusted from 2-8 hours, step 1 hour
Time adjust range is from 5 minutes to 9 hours 55 minutes / Temperature adjust range is from 35 degree to 160
18 |Custom degree.
Keep warm |24 hours
Reset From 30 minutes to 24 hours |step 10 minutes

6) Usage and tips

1. Press the upper lid firmly to avoid poor cooking and heat insulation performance caused by poor sealing.

2.Ifthere are 8 or less cups of rice inside the cooker, the cooked rice will taste the best and with nice flavour.

3. After the inner pot is put inside the electric cooker, turn it around for full contact with the heater. Before selecting a working mode for cooking, please confirm that the
inner pot with food is well placed inside the outer pot. (When the inner pot is not (well) placed, it is not allowed to start cooking to avoid any accident.

4.Do not put the spoon into the pot to avoid poor heat performance.

5. If there is any corrosion caused by the deformed or damaged inner pot surface, please replace it with our appropriate pot. The inner pot is treated with non-adhesive
coating, so it is not allowed to use hard or metal spoons or brush.

6.Before use please check the device for any failure from outside force, please checkit for use.

7.If you want to cancel the working mode or stop cooking, you should press“Cancel/Off” button for 3 seconds to choose another working mode.

8. Cooker should be cleaned after every use. Use a piece of wet soft cloth together with some mild cleaner to clean the inner pot, spoon, ladle, measuring cup and the
pressure lid, and then use water to wash them. NOTE: The cooker itself (from inner or outer side) should never be cleaned with water.

9.Ifyou don't use this product for a long time, just unplug and store it a in proper place after making sure that the cooker body is fully dry.
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| dashur klient! Ju falenderojmé qé keni zgjedhur Delimano 18in1 Multicooker! Té gjithé produktet Delimano jané vierésuar si produkte me cilésore dhe me vieré, falsifikuesit
kopjojné kéto produkte dhe né kété ményré abuzojné me klientin duke iu shitur njé produkt té cilésisé mé té dobét dhe té papérdorshém. Ju lutemi raportoni cdo
kopje, falsifikim apo produkte té ngjashme dhe té pa-autorizuara, tek distributori: brand protection@studio-moderna.com né ményré na ndihmoni té luftojmé kundér
falsifikimeve té jashtéligjshme. Pér Delimano 18in1 Multicooker qé ju sapo keni bleré, ne ju garantojmé se nése ndigni me kujdes udhézimet e méposhtme do ta keni
Delimano 18in1 Multicooker pér shumé vite né shtépiné tuaj. Lexoni me kujdes kété manual pérdorimi dhe ruajeni até.

Delimano 18in1 Multicooker- manual pérdorimi

1) Késhilla té réndésishme

1. Pérdorni enén e pajisjes vetém pér té gatuar- Pérdorimi i enés sé pajisjes pér géllime té
tjera mund té shkaktojé problem né tension, kjo mund té ndikojé né cilésiné e ushqimit, por
edhe mund t€ shkaktojé prishjen e pajisjes apo ndonjé aksident t€ padéshiruar.

2.Vendii pérdorimit - Kjo pajisje mund té pérdoret vetém né kushte shtépie. Eshté e ndaluar
4



vendosja etij né sipérfagje té pagéndrueshme, prané sobés apo objekteve té tjera té nxehta
pérté shmangur deformimin e produktit € mund té ¢ojé né prishjen e tij. Ena e brendshme
nuk duhet t€ pérdoret nga ngrohés té tjere.

3. Siguria e fémijéve - Ky produkt mund té pérdoret nga femijé mbi moshén 8 vjeg si dhe
nga personat me aftési fizike té kufizuar ndjesore ose mendore, ose persona me mungesé té
pérvojés dhe njohurive, né qofté se ata mbikayren ose udhézohen pér pérdorimin e pajisjes
né menyré té sigurté dhe té kuptojné rreziget. Nuk mund té pastrohet nga femijét té cilét
jané nén 8 vjec.

4, Pastrimiienés sé brendshme dhe i ngrohésit - Mbani pastér enén e brendshme, ngrohésin
dhe pjesén e brendshme pér té€ shmangur djegien gé mund té shkaktojé prishjen e pajisjes
apo aksidente.

5.Mirémbajtja dhe sigurimii telave té energjisé- Mos e démtoni, térhigni, e ktheni mbrapsht
apo vendosni ndonjé objekt té réndé mbi telat e ener?jisé, pér té shmangur prishjen
e pajisjes apo aksidente t¢ mundshme nga démtimi i izolantit t€ telave. Né rast se telat e
energjisé jané démtuar, mos e pérdorni pajisjen dhe kontaktoni me shérbimin e klientit pér
riparim.

6.Nuk lejohet mbulimi i kétij produkti me ¢do lloj cope - Gjaté gatimit, mos e mbuloni daljen
e ajrit me objekte té cfarédo natyre, kjo sjell démtimin e pajisjes pasi mund té deformohet
trupii saj.

7. Fikja apo ndryshmi i ndonjé procesi nuk késhillohet t€ béhet kur pajisja po gatuan- Fikja
apo ndryshmi i ndonijé progesi gjaté gatimit, mund té ndikojé né cilesiné e ushqgimit.
8.Mos e lani trupin e pajisjes me uLé —Nuk lejohet larja me ujé e trupit té pajisjes. Gjithashtu
ndalohet zhytja e tij né uje pér té€ shmangur djegien apo shokun elektrik t€ pajisjes.

9. Mos e ndizni pajisjen kur ena e brendshme nuk éshté e vendosur — Nuk
duhet ta ndizni pajisjen kur ena e brendshme nuk éshté e vendosur brenda
pasi mund té shkaktojé démtimin e pajisjes apo edhe té pérdoruesit.
10.Kjo pajisje nuk duhe té ndizet kur &shté bosh.

11. Temperatura e larté gjaté gatimit — Gjaté gatimit, avulli mund té dalé nga “respiratori”
késhtu gé ju késhillojmé qé ti mbani duart dhe fytyrén larg, pér t€ shmangur démtimin e
tyre.

12. Sigurohuni gé tensioni i shtépisé té pérshtatet me tensionin e pajisjes- Nése tensioni
éshté mé i ulét se 220V, ngrohési e ka t€ pamundur t€ punojé normalisht. Nése tensioni
éshté mé i larté se 220V, mund té shkaktojé probleme né gark, duke shkaktuar zjarr apo
aksidente té tjera.

13. Mos e vendosni apo ndani té njéjtén fole prize me pajisje té tjera elektike. _Vendosja né
té njéjtén fole prize sé bashku me pajisje té tjera, mund té ¢ojé né mbi-nxehje té prizes duke
shkaktuar zjarr ose ndonijé aksident tjetér té pa-parashikuar.

14. Cmontimi i pa-autorizuar, riparimi ose rikonstruksioni nuk lejohet te béhet. - ¢cmontimi
ose montimi i pa-autorizuar mund té ¢ojé né démtim té paparashikuar apo aksidente té
konsumatorit.

15. VEndosni enén e brendshme né furnelén elektrike - thajeni enén e brendshme dhe
sigurohuni gé nuk ka papastérti né ngrohés. Vendosni enén e brendshme né furnelén
elektrike dhe pastaj lévizeni pérreth furnelés né ményré gé lejuar ena té jeté né kontakt té
ploté me ngrohésin. Mos lejoni g€ ana e jashtme enés té bjeré ne kontakt me ujin né ményré
gé té shmanget ¢do démtim ose goditje elektrike.

16. Edhe pse pajisja éshté e kontrolluar, pérdorimi dhe pasojat jané plotésisht pérgjegjési e

pérdoruesit.
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2) Pjesét pérbérse

Pjesé kryesore té produktit:

Fig. 1 (shih: Figurat, Fig. 1)

1. kullesé 6. koké valvule 11. paneli i kontrollit 16. Tenxhere kulluese
2. ena e brendshme (kapaciteti-5 litér) | 7. kapak 12. furnela 17. Kordoni i energjisé
3. tenxhere e jashtme 8. nxjerrési i avullit 13.luga

4. trupi 9.kapak mbajtés té ngrohtésisé |14. garuzhde

5. njésia e kontrollit té temperaturés | 10. nxjerrési i ujit té tepért 15.filxhani ose gota matése

3) Parametrat e vierésimit

Té dhénat e pajisjes KF-R1150 (Paneli me prekje)

Tensioni 220-240V~ , 50Hz

Fugia 700 W

Kapaciteti 5L

Numri i personave qé i shérbehet |5-10 veté
4) Pérdorimi
Veprimet:

1.Lidheni kordonin e energjisé. Futeni né prizé.

Ekrani LED vihet né funksion dhe emrat e funksioneve paragiten té ndricuar, dhe ekrani LED ju mundéson tregimin e “00.00’ kurse ekrani i vogél LED do té tregojné
temperaturén e poshtme. Ekrani punon sipas ményrés stand-by.

2. Zgjidhni funksionin gé déshiron:

Shtypni butonin MENU, ekrani i madh LED do té paragesé kohén e parapéercaktuar qé duhet pér gatimin, funksioni qé éshté pérzgjedhur, do té ndizet (aktivizohet),
shtyp butonin“START” pér t filluar punén, gjaté progesit indikatori géndron ndezur, kurse dritat e funksioneve té tjera nuk ndizen.

Jumund te zgjidhni funksionet e punés duke shtypur”+" ku “-;"+" éshté avancim, dhe"-" &shté pér kthimin mbrapa.

2.a) Jumund té rregulloni kohén e gatimit

Pas pérzgjedhjes sé funksionit qé ju keni nevojé, qé ekrani LED & afishoj dhe tju tregoj juve kohén e paracaktuar t& gatimit, duhet te shtypni butonin“Temperature/
time’, pastaj shtypni “Hour/+"ose “Min/-" (“+"&shté pér té rritur kohén e gatimit,"-* Eshté pér té zvogéluar ose reduktuar kohén e gatimit pér té rregulluar kohén e
gatimit. Pas késaj, shtypni "START".

2.b) Ju mund té rregulloni temperaturén

Pér funksionin e FRY-sé dhe Custom, pérdoruesi mund té zgjedhé temperaturén.

Zgjidhni funksionin FRY ose Custom, shtypni butonin“Temperatura / Time’; ekran LED do t& ndezet né anén e majté, pastaj shtypni“Hour/ +“ose”Min / -', pér té vendosur
kohén e gatimit, dhe pastaj pérséri shtypni butonin“Temperatura/Time’, ekran LED do té ndezet né té djathté, pérdorni celsat” Hour/ +ose”Min/-" pér té pércaktuar
temperaturén (“ Ora/ +" shérben pér té rritur temperaturén e gatimit’, Min/ - shérben pér t& ulur temperaturén e gatimit), pastaj shtypni“Start”

Kujdes: Celési kryesor“Koha Gatim” dhe “temperatura gatimit”éshté i njéjté, kur shtypni butonin njé heré, kjo shérben pér te rregulluar kohén e gatimit, dhe nése shtypni
kété celés pérséri, ajo do té jeté pér té rregulluar temperaturén e gatimit.

3.Anullo/Ngroh

. Kur éshté né prizé, tenxherja gatuese éshté né stand-by, shtyp‘cancel/ keep warm’ tenxherja kthehet né ményrén “keep warm’ (ushgimi géndron
ngrohté). Indikatori do té ndizet. Dhe ekrani do té tregoj sa éshté koha e ngrohjes.

. Gjaté progesit, néqoftése shtypni kété buton, ai do ta kthej veprimin mbrapsht sipas ményrés Stand-by.

. Pasi ju pérzgjidhni funksionet dhe shtypni“start’; ajo éshté duke gatuar. Shtypja e celsit buton "keep warm”mund té zgjidhet ose jo vetém pasi gatimi ka

mbaruar Néqoftése indikatori i"keep warm”ndricon dobét, atéhere do té thoté gé éshté né gjéndje auto ngrohje dhe ekrani afishon zgjatjen e kohés sé ngrohjes.
Kur tenxherja éshté duke punuar, shtypni dhe mbani shtypur pér tre sekonda butonin“CANCLE/KEEP WARM;, pas késaj tenxherja do té kthehet né

menyren STAND BY MODE.

4.Vlonesa

. Pas zgjedhjes sé butonit qé ju nevojiten, shtypni butonin“Delay”, llampa e indikatorit e butonit “Delay” ndizet, pas késaj shtypni“Hour/+"and "Min/-* pér
té rregulluar kohén vonesé gé ju déshironi.

. Periudha e kohés sé vonesés éshté nga 30 minuta deri né 24 oré.

. Pasi koha e vonesés mbaron, tenxherja do té filloj té punoj.

Pérshémbull, nése ju doni gé tenxherja té filloj gatimin mbas 2 oré e 30 minuta, shtypni ne fillim gelsin“Delay’; pastaj shtyp gelsin“Hour/+"and “Min/-" pér té rregulluar
kohén deri sa té tregoj 02:30, pas késaj tenxherja do té filloj té presé, dhe vetém pas 2 oré e 30 minuta do té ri-filloj té punoj.

5) Tabelat e programeve.
No | Programi Fillon Numérimi Hollésira té programit
S . Koha e gatimit e pércaktuar: 1 oré / Koha e gatimit e rregulluar nga 1-4 oré, ndalesé ¢do 10 min /
1 Supa Pas fillimit t& programit. Temperatura e gatimit: 97 °C
2 |orizigers Pas fillimit & programit. Koha e pércaktuar e gatimit: 40 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 20 minuta - 2 oré,, ndalesé

¢do 5 min / Temperatura e gatimit: 115 °C, temperatura e mbarimit t& programit 115 °C + 5 min.
Koha e pércaktuar e gatimit: 30 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 10 minuta - 1 oré, ndalesé
¢do 5 min / Temperatura e gatimit e rregulluar nga 100°C to 160°C

Pasi arrihet niveli i temperaturés sé punés. | Koha e pércaktuar e gatimit : 8 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga8- 20 minuta, ndalesé ndalesé
Dégjohet sinjali kur fillon numérimi ¢do 1 min / Temperatura e gatimit: 105°C - 115°C, temperature e mbarimit t& programit 140°C
Koha e pércaktuar e gatimit : 1 oré / Koha e gatimit e rregulluar nga 30 minuta - 3.5 oré ndalesé ¢do

3 |Téskuqura Pasi arrihet niveli i temperaturés sé punés.

4 |Makarona

5 |Keku Pasi fillon programi 10 min / Temperatura e gatimit:130°C
. . Koha e pércaktuar e gatimit: 3oré, faza e paré e pércaktuar - 2 oré, faza e dyté- 1 oré / Koha e gatimit
6 |Buka Pasi fllon programi nuk mu’:\d te rregulloghet/Temperatura §gatim?t:45°c -2oréepara, 130"(¥t- orén e fundit. ¢
7 |Rizoto Pasi fillon programi Ko_ha e pércaktuar e gati_miF: 1 oré / Koha e gatimit e rregulluar nga_ZO__minuta - 2 oré, ndalesé ¢cdo 5
min / Temperatura e gatimit: 120°C - 125°C, temperatura e mbarimit t& programit -145-150°C
8 |pica Pasifillon programi Kohae pércaktuar e gatimit: 29 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 20 minuta - 1 oré, ndalesé
¢do 5 min / Temperatura e gatimit: 120°C - 160°C
9 |skugje Pasi fillon programi _}F::;):rggcrglgggimsggggzZore/ Koha e gatimit e rregulluar nga 1-8 oré, ndalesé ¢do 30 min /
10 |Vera Pasi fillon programi Koha e pércaktuar egatimit: 12 oré/ Koha e gatimit e rregulluar nga 6 oré — 12 oré, ndalesé ¢do 1 oré.
Pa e mbajtur ngrohté / Temperatura e gatimit:55°C
11 | Mishivogél Pas a}rrihet piye!i i temperatures sé& punés. Kohg e pércaktuar e gatim" : ]S minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 8 - 50 minuta, ndalesé ¢do
Dégjohet sinjali kur fillon numérimi 1 min / Temperatura e gatimit:125°C

Koha e pércaktuar e gatimit : 20 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 10 minuta - 1 oré, ndalesé

12 |Ringrohje Pasifillon programi ¢do 5 min / Temperatura e gatimit: 115°C




Koha e pércaktuar e gatimit : 5 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 5 minuta — 1 oré, ndalesé ¢do

13 |Bollgur Pasi fllon programi 5 min / Temperatura e gatimit: 96°C
imi . . Koh: er r imit: 5 oré / Koh: imit e rregulluar nga 1 -5 oré, ndalesé Toré
| [P lonprogrm e Tt ol e P o 1o/
. . . Koha e pércaktuar e gatimit : 30 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 1 minuta - 2.5 oré , ndalesé
15 |Piekja Pasi fllon programi ¢do5 mpin / Tempera%ura e gatimit: 145°C ’ ‘ ?
16 |Zjerje Pas zierjes s ujit Kohae pércaktuar egatimit: 39 minuta / Koha e gatimit e rregulluar nga 10 minuta - 1 oré, ndalesé
¢do 5 min / Temperatura e gatimit: 98°C - 99°C
17_|[Mish Pasi fillon programi Koha e pércaktuar e gatimit : 6 oré / Koha e gatimit e rregulluar nga 2 — 8 oré, ndalesé cdoloré
18 |1 porositur Koha e gatimit e rre'gqlluar nga 5 minuta deri 9 oré e 55 minuta. / Temperatura e rregulluar e gatimit
éshté nga 35°C deri né 160°C
Mban ngrohté | 24 oré
Ri-vendos Nga 30 minuta deri né 24 oré ndalesé ¢do10 minuta

6.) Pérdorimi dhe késhilla

1. Shtypni kapakun e sipérm né ményré té sigurté pér t& shmangur gatimin e dobét dhe izolimin e nxehtésisé.

2.Nése ka 8 ose mé pak gota oriz brenda tenxheres, orizi i gatuar do té keté shije t& miré.

3. Pasi tenxherja e brendshme éshté vendosur né brendési té furnelés elektrike, sigurohuni gé ajo té jeté e puthitur miré me ngrohésin. Para se té zgjedhim njé ményré
gatimi, konfirmoni se tenxherja e brendshme me ushgim éshté vendosur miré brenda tenxheres sé jashtme. (Kur tenxherja e brendshme nuk éshté e vendosur, ndalohet
téfillojé gatim me géllim shmangien e ndonjé aksidenti.

4. Mos e vendosni lugén brenda enés pér té shmangur reduktimin e nxehtésisé.

5. Nése ndodh ndonjé gérvishtje pér shkak té deformimit apo démtimit té sipérfages sé enés sé brendshme, ju lutemi zévendésojeni até me enén e rekomanduar.
Sipérfagia e enés sé brendshme éshté jo-ngjitése ndaj mos pérdomi lugé metalike.

6. Pérpara pérdorimit ju lutemi kontrolloni nése pajisja ka ndonjé démtim té jashtém.

7.Nése doni té anuloni ményrén e gatimit ju duhet té shtypni butonin “Cancel/off” pér tre sekonda pér té zgjedhur njé ményré tjetér gatimi.

8.Pajisja duhet té pastrohet pas ¢do pérdorimi. Pérdorni njé copé té lagur me detergjent pér té pastruar enén e brendshme, garuzhden,lugén, gotén matése dhe kapakun
dhe mé pas shpélajini me ujé té rjedhshém.

Shénim: veté pajisja duhet té pastrohet me ujé si brenda ashtu edhe jashté.

9. Nése nuk e pérdorni kété produkt pér njé kohé té gjaté, higeni nga priza dhe ruajeni né njé vend té pérshtatshém, por mé paré sigurohuni gé trupi i pajisjes té jeté
plotésisht i thaté.

@

Postovani! Hvala vam sto ste izabrali Delimano 18in1 Multicooker! Svi Delimano proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih falsifikatori pokusavaju kopirati i na taj nacin
Zloupotrebljavaju kupce sa proizvodima losije kvalitete bez garandije i servisa. Molim vas, prijavite sve kopije, falsifikate, sli¢ne proizvode ili neovlastenog distributera za
brand protection@studio-moderna.com kako binam pomogli u borbi protivilegalnih falsifikata. Za Delimano 18in1 Multicooker, koji ste upravo kupiligarantujemo da éete
pazljivo pratei instrukcije ispod i uz odgovarajucu njegu uzivati mnogo godina. Pazljivo procitajte uputstvo i sacuvajte ga za buduce koristenje.

Delimano 18in1 Multicooker - Uputstvo za upotrebu

1) Vazne sigurnosne upute

1. Koristite samo odgovarajuce posude za kuhanje - Koriste¢i druge posude, moze
dovesti do slabe toplote ured,a'a, $to moze prouzrokovati loiju kvalitetu hrane, ¢ak moze
dovestido kvaraili neke nepre(jvidene nesrece.

2. Lokacija uredaja — Ovaj uredaj je namjenjen za upotrebu iskljucivo u domacinstvu. Nije
dozvoljeno da uredaj stavljate, na nestabilnu, plinsku pec ili bilo koji drugi uredaj visoke
temperature, jer moze dovesti do funkcionalnog kvara.

3. Zastita za djecu - Ovaj uredaj mogu koristiti samo djeca u dobi od 8 godina i vise, kao
i 0sobe sa smanjenim fizickim, senzornim i mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ukoliko koriste upute za sigurno koristenje i da
razumiju sve opasnosti. Djeca ne bi trebala da se igraju sa uredajem.Cis¢enje i odrzavanje ne
trebaju vrsiti djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

4. Grijac i unutrasnju posudu odrzavajte Cistima - Unutrasnja posuda i grijaC odrzavajte
Cistima, kako bi ste izbjegli da izgori, jer to moze dovesti do kvara ili nepredvidene nesrece.
5. Skladistenje i zastita Zice za struju — Za upotrebu i skladiStenje Zice za struju, nije
dozvoljeno Cupati, zavrtati, vuci jer je mozete ostetiti i moze doci do kvara uredaja. U slucaju
da je ostecena, uredaj odmah trebate prestati koristiti.

6. Kuhinjska krpa ili bilo koji drugi predmet nije dozvoljen za prekrivanje uredaja -
Tokom kuhanja ili laganog odrzavanja toplote, nije dozvoljeno da prekrijete izlaz zraka, jer
moze docido kvara |?| deformacije uredaja.

7.Iskljucivanje uredajailiiskljucivanjeiz strufe nije dozvoljeno tokom kuhanja - Zbog
neujednacenog grijanja, moze do¢i do lose kvalitete hrane.

8. Ne perite ga pod vodom - Pranje uredaja vodom, nije dozvoljeno.Potapanje u vodu,
takoder nije dozvoljeno, jer moze dovesti do disfunkcionalnosti uredaja, strujnog udara ili
7neke druge nesrece.



9.Ne ukljuéu{(te uredaj, ukoliko unutrasnja posuda nije unutra - Nig)e dozvoljeno da
palite uredaj ukoliko nije uklopljen ili ako posuda nije unutra, kako biste izbjegli panegje.
10. Uredaj ne treba koristiti prazan, jer takav postupak moze dovesti do kvara uredaja ili
povrede korisnika.
11.Visoka temperatura pare tokom kuhanja-Tokom kuhanja, Eara moZze dodiiz uticnice,
takokda nije dozvoljeno da rukama poklopite izlaz ili gornji poklopac, jer moze doci do
opekotina.
12.Pobrinite se da uredajkoristite sa ispravnim izvorom napajanja- Ako je napon manji
od 220V, grija¢ nije u stanju da normalno radi sto dovodi do losin rezultata za kuhanje; ako je
napon je veci nego 220V, to moze dovesti do otecenja krugailido pozaraili bilo koje druge
nepredvidene nesrece.
13. Nemojte koristiti jednu uticnicu za viSe uredaja — To moze dovesti do pregrijavanja
utiCnice, izazivanja pozara ili neke druge nepredvidene nesrece.
14.Neovlastenorasklapanje ured:y‘a, popravakili rekonstrukcija nije dozvoljena - Bilo
kakav neovlasteni popravak, moze dovesti do kvara uredaja, nesrece i nanosenja pravnih
povreda i interesa potrosaca.
15. Stavite unutrasnju posudu u elektricni uredaj — Ocistite unutrasnju posudu i grijal
i provjerite da nema nekih necistoca. Zatim stavite unutrasnju posudu u elektricni uredaj
i okrenite ga kako biste ga uklopili sa grijacem. Nemojte sipati vodu u vanijski lonac, da ne
biste doveli do strujnog udaraiili nekog kvara.
l1(6. .Iakﬁje uredaj provjeren i testiran za upotrebu, za sve eventualne posljedice odgovara
orisnik.

2) Dijelovi
Glavni dijelovi proizvoda :

Slika. 1 (vidi: SLIKE, Slika. 1)

1. parni lonac za kuhanje 6. zakacka 11. kontrolna tabla |16. parni lonac za kuhanje
2. unutrasnji lonac/posuda (kapacitet 51) |7. poklopac 12.reso 17. kabl za napajanje
3. vanjski lonac/posuda 8.rupa za paru 13. kasika

4. baza 9. poklopac za odrzavanje toplote | 14. kutljaca

5. jedinica kontrole temperature 10. hvatac za visak vode 15. ¢asa za mjerenje

3) Ocjena

Broj predmeta KF-R1150 (tabla na dodir)

Voltaza 220-240V~, 50Hz

Struja 700 W

Kapacitet 5L

Broj usluzenih osoba |5-10
4) Koristenje
Operacija:

1. Prikljucite napajanje. Upalite uredaj.

LED ekran i funkcije ¢e biti upaljenai svjetlie, lijevi LED ¢e vam pokazati*00.00", mali LED displej ¢e pokazati pocetnu temperaturu. Ovo je stand-by stanje.

2.Odaberite funkciju koju zelite:

Pritisnite tipku MENI, veliki LED displej ¢e vam prikazati kao pocetak kuhanja, funkcije koje su izabrane ce izasvjetliti, Pritisnite"Start”za pocetak rada. Tokom rada indicator

ostalih funkcija, nece svjetliti. MoZzete odabrati funkcije koje pritisnite“+"i"-,"+"je naprijed, i*-"je unazad

2a) Mozete podesiti vrijleme kuhanja

Nakon izbora funkdije koju trebate, veliki LED ekran ¢e vam pokazati pocetak kuhanja, pritisnite dugme “temperature / viemena’, a zatim pritisnite “Sat / +"ili “Min / " klju¢

(“+"je da se poveca vrijeme kuhanja,"-"je da se smanji vrijeme kuhanja) da podesite vrijeme kuhanja. | nakon podesavanja, pritisnite"START".

2b) MoZete podesiti temperaturu

. Za przenjei prilagodenu funkiju, korisnik moze podesiti temperaturu

. Odaberite FRY ili Prilagodena funkdija, pritisnite dugme“temperature / vrijeme’; na displeju ljevom LED ée zasvjetliti, a zatim pritisnite™ Sat/+ili"Min /-, da podesite
vrijleme kuhanja, a zatim pritisnite"Temperatura / Vrijeme “dugme ponovo, i LED ekran ¢e zasvjetliti, koristite”sat / +ili” Min / -“klju¢ za podesavanje temperature (*
sat/+"je za povecanje temperature kuhanja,'Min / -“je za smanjenje temperature kuhanja), nakon podesavanja zatim pritisnite“Start”

. Napomena: “vrijeme kuhanja”i “temperatura kuhanja” je isti klju¢, pritisnite tipku jednom, to ¢e biti “vrijeme kuhanja” prilagode, i ponovo pritisnite ovaj taster,
temperatura kuhanja” ce se prilagoditi.

3) Odustani/ugrijati

. Kada je ukljucen uredaj na stand by, pritisnite“cancel / ugrijati’ uredaj e biti upaljen na stanju,grijanje”. Na displeju ¢e se pokazati,ostavi” toplo vrijeme.

. Tokom operacije / postavke, ako pritisnite ovo dugme, on ée se vratiti u stanje Stand-by.

. Nakon $to odaberete funkijei pritisnite“start’ kadaje kuhanje, pritisnite ovu tipku | mozete odabrati“ugrijatiiline nakon kuhanja. Ako je indikator “ugrijati”svjetluca,
onda to znaci da ce biti automatski toplo nakon kuhanja. A ako je iskljucen indikator “ugrijati’; znaci da nema opciju“ostavi toplo” nakon kuhanja.

. Kada je toplo, na ekranu e se prikazati toplo vrijeme.

. Kada plin radi, pritisnite i drzite“CANCEL / Ostavi toplo”dugme za 3 sekunde, to ¢e se okrece u mirovanju.
4) Odgadanje



. Nakon odabira funkcije trebate, pritisnuti dugme “Kasnjenje’; lampica za dugme “Kasnjenje” ée se upaliti, a zatim pritisnite “Sat / +"i“Min /" da podesite vrijeme

odgode koje zelite.
. Opseg vremena kasnjenja je od 30 minuta do 24 sati.
. Nakon podesenog vremena,, uredaj ¢e poceti da radi.

. Na primjer, ako Zelite da uredaj po¢ne sa kuhanjem 2 sata i 30 minuta nakon sto pritisnete “Odgoditi” prvo, pritisnite“Sat / +"i“Min / -"dugme, kako biste prilagodili
vrijleme na 2:30, prvo ce sacekati, a nakon dva | pol sata poceti da radi.

5)Tabela programa
Br Program Odbrojavanje Detalji programa
7 Supa Nakon pocetka programa tlﬁﬂg}];gﬂ%eme kuhanja: 1 sat / Vrijeme kuhanja prilagoditi: 1-4 sati, mjera 10 min / Temperatura
. - . Uobicajno vrijeme kuhanja: 40min / Vrijeme kuhanja prilagoditi :20min-2sata, mjera 5 min /
2 Natopljena riza Nakon poZetka programa Temperatura kuhanja: 115°C, temperatura programa zavrsne obrade 115 °C+ 5 min
3 Prienje Nivo temperature nakon rada 'LI'JeOn'ig:i;ﬁj\r,arulfumh:rl:jl;';'?gg)azcﬁnTé%g(}/rljeme kuhanja prilagoditi : 10min-1sat, mjera 5 min /
4 Pasta Nivo temperature nakon rada | Uobicajno vrijeme kuhanja: 8min / Vrijeme kuhanja prilagoditi : 8-20min, mjera 1 min / Temperatura
Zvuk za pocetak odbrojavanja | kuhanja: 105-115°C, temperatura programa zavrsne obrade 140°C
5 Kola¢ Nakon pocetka programa _ﬁ_}:ntigsﬁ;&\r/arljfumh:rl:jl;???@:g sat / Vrijeme kuhanja prilagoditi 30 min-3,5 sata, mjera10 min /
6 Hiieb Nakon pocetka programa Uobi¢ajno vrijeme kuhanja: 3 sata, uobi¢ajna 1 faza - 2h, 2 faza- 1 h/ Kuhanje NE MOZE BITI
y P prog PRILAGODENO / Temperatura kuhanja: 45°C - prva 2 h, 130°C - zadnji Th
- . Uobicajno vrijeme kuhanja: 1 sat / Vrijeme kuhanja prilagoditi: 20min-2sata, mjera 5 min /
7 RiZoto Nakon pocetka programa Temperatura kuhanja: 120-125°C, temperatura programa zavrsne obrade -145-150°C
8 Pica Nakon pocetka programa %_Jé)rgg:g&\r/anﬁmgrl:jl;!\?znéaﬁé(())orgln /Vrijeme kuhanja prilagoditi :20min-1sat, mjera 5 min /
9 Saute Nakon potetka programa E&?;ﬁj;ga/or(i:jeme kuhanja: 2sata / Vrijeme kuhanja prilagoditi 1-8 sati, mjera 30 min / Temperatura
10 Vino Nakon pocetka programa Uobicajno vrijeme kuhanja: 12 sati / Vrijeme kuhanja prilagoditi :6h-12 h, mjera 1 h / Temperatura
Bez odrzavanja toplote kuhanja: 55°C
1 Knedla Nivo temperature nakon rada | Uobicajno vrijeme kuhanja: 15min / Vrijeme kuhanja prilagoditi :8-50min, mjera 1 min / Temperatura
Zvuk za pocetak odbrojavanja | kuhanja: 125°C
12 Podgrijavanje Nakon pocetka programa 'll'JeOnb'llpc:igﬁJ\rI:Jkeumhgrl:jl;hi?JSiz’zczomln/aneme kuhanja prilagoditi :10min-1sat, mjera 5 min /
13 Pieni¢na kaga Nakon pocetka programa El?gi??gé{)rgeme kuhanja: 5min / Vrijeme kuhanja prilagoditi :5min-1sat, mjera 5min / Temperatura
14 Usporeno kuhanje | Nakon pocetka programa Lk"l?: ;f‘jjan(; \;g{en;goléugasr;{(a g2a/ctlgijsear?il;%fé?zjsaarzriglas%%diti h=5 h, mjera 1 sat /Temperatura
15 Pecenje Nakon pocetka programa #J:[:L&:gg&gi{fumh:;\;I??Eéizc?;o min / Vrijeme kuhanja prilagoditi : 10min-2,50sati, mjera 5 min /
16 Isparavanje Nakon prokuhavanja vode _LI_Jeonkzggggﬁj\r/ari{fumh:rl](jghgggggmin / Vrijeme kuhanja prilagoditi :10mins-1sat, mjera 5 min /
17 Meso Nakon pocetka programa Uobicajno vrijeme kuhanja: 6 sati / Vrijeme kuhanja prilagoditi : 2-8 sati, mjera 1 sat
18 Obicaj Prilagodeno vrijeme je od 9 sati 55 minuta / Prilagodena temperatura je od 35 stepeni do 160 stepeni
Odrzavanje toplote | 24 sata
Resetovanje Od 30 minuta do 24 sata mjera 10 minuta

6) Upotrebaii savjeti

1. Pritisnite gornji poklopac ¢vrsto, da biste izbjegli slabije kuhanje i izolaciju grijanja.

2. Ako se nalazi 8 li manje olja rize unutar uredaja, kuhani $pinat ¢e imati bolji ukus.

3. Nakon 5to se unutrasnji lonac stavi unutar uredaja na struju, okrenite ga za puni kontakt sa grijaca. Prije odabira nacina rada za kuhanje, molimo Vas da potvrdite da
je unutamnji lonac sa hranom u dobroj poziciji unutar vanjskog lonca. (Kada unutarnji lonac nije (dobro) postavijen, nije dozvoljeno da pocne kuhanje, da ne bi doslo do
kvara ili neke nesrece.

4. Ne stavljajte kasiku u lonac da se izbjegli los ucinak topline.

5. Ako postoji bilo kakva korozija uzrokovana deformisanim ili ostecenim unutrasnjim lonacem, molimo vas da zamijenite s nasim odgovarajucim lonacem. Unutrasnji
lonac se tretira sa non-ljepilo premazom, tako da nije dozvoljeno da koriste teske ili metalne kasike ili cetke.

6. Prije upotrebe provjerite uredaj za svaki propust izvan snage, provjerite ga za upotrebu.

7. Ako Zelite da otkazete reZim rada li zaustaviti kuhanje, trebate pritisnuti“Cancel / Off"dugme na 3 sekunde da odaberete drugi rezim rada.

8.Uredaj treba Cistiti nakon svake upotrebe. Koristite komad vlazne mekane tkanine zajedno sa nekim blagim sredstvom za ciscenje, za Ciscenje unutrasnje posude, kasika,
kutljaca, Solje za mjerenje i poklopac, a zatim koristiti vodu za pranje. NAPOMENA: Samuredaj(od unutamie ili vanjske strane) nikad ne treba cistiti vodom.

9. Ako ne koristite ovaj proizvod dugo vremena, samo iskljucite i Cuvajte ga na pravom mjesto nakon $to sigurni da glavna baza totalno suha.

@

YBaxaemu I-H, -xa, bnarogapum By, ye sdpaxte lenumaro 18 8 1 Mynmikykbp! Bcvuky npoayKTi Ha [lenmaHo ca opurvHaiHz iva MHOTO GanLviBu TEXHM KOS,
Nopaay KOETO KMMEHTBT e NOTbPEBLU OT JIOLIOTO KauecTBO, KaKTO 1 iuncata Ha rapaHLys. Mons, cbobLuaBaiiTe 3a daniumdukaTis, NpopaBaHi OT HEOTOpK3MpaH
BHOCUTeN Ha Meii: brand.protection@studio-moderna.com, 3a 4a Hi oMorHeTe B 6opbata ¢ HenosnHaTa KOHKYPeHLA. Hue rapaHTIpame, Ye CrasBaiikv BHUMATENHO
VIHCTPYKLIMTE 1 C NOAXOAALLIA NOAAPBHK3, Lue 13non3saTe Aenumano 18 B 1 MynmukyKbp, KOITO TOKY-LLO 3aKynixTe, Abari roanH. fennmano 18 8 1 MynTukykbp
~UHcTpyKumm 3a ynotpe6a

3ano3HaiiTe ce BHUMATENHO C MHCTPYKLMWTE N T

1) UHcTpyKumm 3a 6e3onacHOCT

1. W3non3BaiiTe KOHTeliHep camo Ha Npom3BoauTens —AKo 13ron3gate fpyr
KOHTEHe), TOBa MOXe [1a [I0BE/Ie A0 HeA00pa TONNONPOBOMAVIMOCT, KOETO LLIE CE OTPA3N Ha
KaueCTBOTO Ha XpaHaTa 1 MOXe Aa MPWUVHN MOBPEA U Apyr HeNPeABUAEH UHLIAEHT.
2. Mscro Ha ynoTtpe6a - Ypenbt TpsbBa fja e 13Moi3Ba camo B AOMALLHK YCroBus. He
TPsGBa Aa ro NoCTaBATe BbPXY HECTabWHA NMOBBPXHOCT, ra3oBa Nneyka Wik B 6nnsoct
[10 NPEeAMETU C BUCOKa TeMnepaTypa (ToBa Moxe a Aedbopmmpa MpoayKTa 1 NPUUMHYA
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GyHKLMOHanHa Hen3npaBHOCT). He 13non3saiiTe BLTPELLHMA FOTBAPCKY CbA C APy
KOTJIOHW, MEYKY, HarpeBaTenm 1 NoaodHM ypeau.

3. be3onacHOCT Ha AeLiaTta- Ypeabt MOXe Aa ce 13Mof3Ba OT Aela Ha 8 roavHu 1 no-
Bb3PaCTHY, KaKTO M OT XOpa C HamaneHn GpU3nYecKu, YyBCTBUTENHN WA YMCTBEHN
CNOCOBHOCTVI /WM IMNCa Ha 3HAHWA 1 OMIAT, CAMO aKO Ca UHCTPYKTUPaHW 1 HabntoaBaHm
OT OTTOBOPHVIK MO CUTYPHOCTTA UM 11 pa3bu1paT Bb3MOXKHITE pUCKOBE. He paspeluaBaiite C
ypena faurpadr geua. [ loumcrsaHe n nop,q6pb>|<|<a Haypeqa He TpAbBa fja e NPaBy OT AeLl,
OCBEH aKO Ca Mo-rofIemm OT 8 rofvHN U HAbNKOAABAHM OT Bb3PACTEH.

4. MopavpxaiiTe BbTPELUHUA CbA U HarpeBaTena YicTy - [logabpKalTe BLTPELUHMA
Cbfl, HarpeBaTeNs v BbTPELLHATa CTPaHa Ha MyNTTUKYKba Y1CTI, 3a ia M30erHeTe 3arapsHiis,
KOETO MOXe Aia ioBefie [0 NOBpeaa U HENPUATEH VHLMAEHT.

5.CbxpaHeHue M npepnasBaHe Ha Kabena - BHMaBaiiTe fia He NoBPe/vTe Kabera: He ro
AbprialiTe CUIHO, U3BBAIATE, ONUTBANTE [1a YAbMKaBaTe U He OCTaBANTe Aa ro NPUTUCKaT
TeXKM NpegmMeTi. HecnasBaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLUMM MOXe [a foBefde A0 NoBpesa Ha
v3onaumATa. AKO KabeTsT e MoBpeeH, MOA MpeyCTaHOBETE He3a0aBHO M3MON3BaHETO Ha
ypefa 1 ce CBbpKeTe C BHOCUTENA 3a NOoMnpaBskKa.

6. Hnkora He noKpuBaiiTe ypea ¢ Kbpna win gpyr npegmer - [1o Bpeme Ha rotBeHe
NV NOAAbPXAHE XpaHaTa TOoMna, He ce MO3BOsIABa Aa Ce NMOKPYBAT OTAYLLHMLTE Ha Ypena,
3aLL0TO TOBA MOXe Aja A0BeAe A0 NoBpeaa Ui aedopmaLiva Ha TANOTO Ha ypeaa.

7. CmAHaTa Ha roTBapcka GyHKLMA Wi U3KIIloUBaHe Mo BpeMe Ha roTBeHe He ca
XKenartenHu:

- TOBa MOX€ [ia Ce OTPa3u Ha KaYeCTBOTO Ha NPUrOTBAHATa XPaHa, 3aLLOTO LLE e 3aTOM/eHa
HepaBHOMEPHO.

8. He muiiTe ypepa ¢ Boga- AGCONIOTHO e 3abpaHeHo Aa MeTe TANIOTO Ha ypefa C Boda.
He notansite ypeaa BbB Bofa Wi Apyra TEYHOCT, 3a fia M3DerHeTe noBpesa, TOKOB yaap
NV ApYr HenpeaBUAEH MHLVAEHT,

9. He BKnlouBaiiTe ypeaa, ako BLTPELLHMAT Cbf} He e NoCTaBeH - He e no3soreHo a
BK/IOYBATE Cb/ia, 6€3 B HEro Aia € MOCTaBeH roTBAPCKYIA Cbf C NPOLYKTATE, 3aLLOTO MHaYe
VIMa BEPOATHOCT BYLLOHBT [ia V3ropii.

10. Ypenbr He TpAOBa Aa ce BKIHOUBa, 6€3 B HEMO Aia Ca NOCTAaBEHW NPOLYKTY, 3aLLOTO TOBA
MOXe 1a [I0Be/ie 10 NOBPe/a WK HapaHsABaHe Ha notpebuens.

11. OTaens ce napa ¢ BUCOKa Temneparypa no Bpeme Ha rorBeHe - Korato rotsute, ot
OTAYLLHMKA MOXe Aia Ce OTAENA Napa, 3aToBa He JOONMKaBalTe NMLETO WK pbLeTe Cv A0
OTAYLIHIKA WAV TOPHUA Kanak, 3a ja He ce n3ropure.

12. V3non3Barite ypeaa ¢ NpaBuieH TOKOB U3TOYHVIK - AKO BONTTaXbT € MO-MaJTbK OT
220V, To HarpeBaTeNAT He MOXKe Aa PaboTu KakTo TpAbBa, KOETO BOAM 10 JIOLUM FOTBAPCKM
pe3yrTaTi; ako BONTaxbT e No-ronam ot 220V, ToBa MoXe Aa fjoBefje 0 KbCO ChefUHEHNE,
roXap Unv apyr HenpeasyaeH VHUMEHT.

13. He BK/IO4BalATe ypea B pasKNOHUTEN C APYTi efleKTpryecku ypeam - ToBa Moxe
[a foBefe [o nperpAaBaHe 1 Aa NPYUMHI NOXap WK Apyr HenpeasaeH HLUMLEHT.
14.He pasrnobsBarite ypefia 1 He ce onuTBauTe a ro nonpassATe camu - ToBa Moxe A
MoBpeaV ypena 1 ia NPYUMHN CEPUO3HI MHUMAEHT, B YLLbPO Ha NpaBaTa U UHTepecuTe
Ha KIMEeHTa.

15. MNocTaBeTe BLTpeLLHNA CbA B Ypeaa- [1oAcyLIeTe BbTPELLHMA FOTBAPCKY Cbf 1 ce
yBepeTe, ye Mo HarpeBaTena HAMA 3aMbpcABaHIA. [TocTaBeTe BTPELUHUA CbA B ypeaa 1
rMocsie 3aBbpTeTe Cb/ia, 33 Aa Objie HAMbIHO B KOHTAKT C HarpeBareNia. He HanvgaiiTe Boga
B Cb[1a, 3a [ja 13berHeTe noBpesa v TOKOB yaap.

16. Bonpeky ue ypenbr e TecTBaH, ynotpebara 1 NoCieACcTBUATa OT HeA Ca OTTOBOPHOCT
CaMo Ha notpebutens.
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2)Yacm
(OCHOBHUTE YaCT/ Ha MPOAYKTa Ca:

Wn. 1 (Bx.: UJTKOCTPALINU, Uin. 1)
1. npucTaBKa 3a rotBeHe Ha napa
2. BbTpeLUeH Cba (Kanauutet 5 n)
3. BbHLUEH CbA,

4. 0OCHOBHO TANO

5. 6YTOH 3a KOHTPO/MPAHE Ha

6. WndT

7. Kanak

8. OTAYWHMK 3a Napa

9. Kanak 3a nogAbpxaHe XpaHarta Tornna
10. cbbupaHe Ha 13nuLWHaTa Boaa

11. KOHTpPOAEH NaHen
12. ropela nnova
13. nbxuua

14. yepnak

15. mepuTenHa yawa

16. NpucTaBKa 3a roTBeHe Ha napa
17.kaben

Temnepartypata
3) HommnHanHa moLHOCT
Homep KF-R1150 (TbY4 naHen)
Bontax 220-240V~, 50Hz
MouHocT 700 W
Kanauutet 5n
Bbpoit Ha npuroteaxuTte nopuumn |5-10
4) Ynorpe6a
Hauun Ha nsnonssane:

1. CBbpiKeTe Kabena cypefia 1 ro BK/IOYETe B KOHTaKTa.

LED picrinenT 1 uMeHata Ha GyHKuuTe Lie ce ocseTsT; neBuAT LED gucnneii we nokaxe "00:00' a mankusT LED avicrineii Lie oTueTe Hait-HuckaTa Temnepatypa. Toa e
stand-by - pexm Ha n3yakBaHe.

2.136epeTe enaHara oT Bac GyHKLSA:

HamicHete 6ytoHa MENU (MeHto), Bbpxy ronemusa LED avicrineii ce nokassa 3afjafieHoTo Mo nofpasbripaHe Bpeme, a 13bpaHata ot Bac GyHKUYA Lue 3arouHe fa
npocseTsa. HatvicHeTe GyToHa"START” (CrapTvipaid), 3a ia 3amouHe ypepa pabora. lokato ypesT paboT 136paHata dyHKLMA Lue MPOCBETBa.

DyHKLMVITE MOXe fa M30MpaTe KaTo HaTvcHeTe "+'1 " "+"e Hanpef, a"" e Ha3ag,

2a) Harnacete BpemeTo 3a rorBeHe

Crepj KaTo n36epeTe eraHata oT Bac GpyHKLuA, ronemmnAT LED aucnineii we nokaxke 3afiaeHoTo No noppasbripaHe Bpeme. HatvcHeTe byToHa “Temperature/time”
(Temneparypa/Bpeme), nocne HatvicHeTe GyToHa “Hour (Yac)/+” or “Min (MuryTa)/-" (“+" € aa yBennuumTe BpemeTo 3a roteeHe, =" e ja HamanuTe BPeMETO 3a roTBeHe).
V136epeTe BpemeTo 3a rotBeHe. (e KaTo u3bepeTe HaCTpOKyTe, HaTvcHeTe byToHa "START" (Craptupaii).

2b) Harnacerte »enaHara Temneparypa 3a rorseHe

3a dyHKummTe FRY (Mbpkee) v Custom (Pexum no 1360p), MOXKeTe fja HarmacsTe TemrnepaTypara.

Vi3bepere FRY (Mbpxete) uin Custom (Pexiiv o 1360p), nocie HavcHeTe GyToHa" Temperature/Time” (Tevnepatypa/Bpeme), neusT LED wije cBeTHe. HaTncHeTe GyToHa
“Hour (Yac)/+"nnn"Min (MiHyTa)/-; 3a fia 36epeTe BpemeTo 3a roteeHe. HamvicHeTe 0THOBO byToHa" Temperature/Time” (Temnepatypa/Bpeme), secHust LED ce BKtouBa,
u3non3gaite“Hour/+" e 3a Aa yBenuuuTe Temriepatypara 3a roreeHe, ‘Min/-"e 3a ia HamanuTe Temrnepartyparta 3a roteeHe). 136epeTe skenaHata TemriepaTypa 3a roTBeHe.
Cnef; T0Ba, HatvicHeTe GyToHa "START" (Craptvipai).

3abenexka:"BpemeTo 3a roteHe” 1 “Temnepartyparta 3a rotBeHe” ce perynupar ot ey 1 bl 6yToH. HatncHeTe 6yToHa BeAHBX, 3a f1a 136epeTe BPeMeTo 3a roTBEHe 1
/ABa BTV 3a 136VPaHe Ha XeraHaTa TeMnepaTypa.

3. Otkas/MopAbpHaHe XpaHaTa Tonia

. Korato BKiounTe ypena 11 Toi e Ha stand by (pexum Ha n3yaksaHe), HaTvcHeTe GyToHa ‘cancel/ keep warm” (0TKas/nopbpaHe XpaHata Torna) 1
MyNTUKYKbBT LLje Ce BKITIou Ha $yHKLA "keep warm” (mop/sbprkaHe XpaHata Tora). VIHAMKaTopbT ChLLO ce BKII0UBa. BbpXy Avcries Lie ce Nokaxe BpemeTo, npe3
KOETO XpaHaTa LLie ce Nofybpa Tora.

. AKO HaTVICHETe T3V Gy TOH OTHOBO, AOKATO MyJTTKYKbPBT PaboTy, TOlA LLie Ce BbPHe OTHOBO Ha pexiM stand-by (Ha r34akBaHe).

. Criep Kato n36epeTe xenaHuTe ot Bac GyHKLMY M HaTVcHeTe "Start” (CrapTpalt), AOKaTOo YPEIBT roTBY, HaTVCHeTe To3 Gy ToH, 3a Aa n3bepeTe v dyHKUVATa
"keep warm'” (MoambpaHe Ha xpaHata Tora). ToBa TpAbBa Aa ce Hanpasl, Mpeay NPUTOTBAHETO Ha XpaHaTa fa e CBbpLLO. AKo OyToHBT keep warm” (mopgbpxaHe
Ha XpaHaTa Tor1a) POCBETBa, TOBa O3HauaBa, Ye CroTBeHaTa XPaHa aBTOMATUYHO Luie Gbjie CTOrIeHa, CEf] KaTo FOTBEHETO MPUKITIOUM. AKO MHAMKATOPBT He CBETY, TOBa
03HauaBa, Ye XpaHaTa HAMa Jia Gbie NofAbPXKaHa TOMNa, C1ef] KaTo FOTBEHETO MPUKIIOUM.

. [lokaTo XpaHaTa Ce 3aria3sa Toria, Bbpxy AVCTIes LLe Ce MOKaxe KOJKO Bpeme LLe Tpae ToBa.

o [lokaToypebT paboTy, HaTvcHeTe 1 3afpbxTe byToHa"CANCLE/KEEP WARM' (OTKA3/MOAIbPYKAHE XPAHATA TOTV1A) 32 3 ceKyHay M TON Le ce BbpHe
Ha pexxm STAND BY (Ha 134akBaHe).

4 OtnaraHe

. Crefj KaTo M3bepeTe XefaHaTa oT BaC GyHKLMS, HaTvcHeTe byToHa “Delay” (OTnaraHe), CbOTBETHUAT GyTOH Liie CBETHE; Mocnie HatvcHeTe "Hour (Yac)/+"
"Min (MuHyTa)/- 3a fia 36epeTe C KONKO Bpeme 1cKaTe Aa OTNIOXKITE HauaNoTO Ha FOTBEHETO.

. BpemeByiAT 06xBaT 3a oTaraHe e ot 30 MiHyT 10 24 yaca.

. Cnefj KaTo HaCTpOIfKaTa 3a OTlaraHe Ha CTapTa Ha FOTBEHe e HanpaBeHa, My/TVKYKbbT 3arouBa fia roTeil.

Hanprmep, ako vckaTe ACTUETO Aa 3arouHe Aa ce NPUroTBA Cef 2 Yaca v NoMoBIHa, HaTcHeTe MbpBo byToHa"Delay” (OTkas), a cnep Tosa GyToHuTe "Hour (Yac)/+"and
“Min (MuHyTa)/-, 3a fa 3apapeTe 136paHoTo Bpeme, AoKaTo nokaxe 02:30; crie KaTo ToBa Bpeme 13Tede, ypesT 3ano4sa pabota).

5) Tabnuua ¢ nporpamui 3a rotBeHe

N |Mporpama OTbposABaHeTO Ha BpemeTo 3anoysa | [letainv 3a nporpamara

1 |cyna Crien cTapTa Ha nporpavara 3apapeHo Bpeme 3a roteHe:1 yac / Bpemeto Moxe fa ce Harnaca ot 1 o 4 qaga, CBCAKO
HaTuckaHe Ha 6yToHa npubasaTe no 10 MuHyT / Temnepartypa Ha rotsene: 97°C
3apapeHo Bpeme: 40 MUHYTV / BpemeTo Moxe fa ce Harnaca ot 20 MUHYTW A0 2 Yaca,

2 |Opu3 Cnep cTapTa Ha nporpamata C BCAKO HaTuCKaHe Ha 6yToHa npubasaTe no 5 MuHyTn / Temnepatypa Ha roteeHe: 115°C,

Temnepartypa Ha 3aBbpLuBaHe Ha nporpamata 115 °C+ 5 muH

3apapeHo Bpeme o nofpaséupaHe: 30 MuHyTM / BpemeTo moxe Aa ce Harnacs ot 10 MyH Ao
1 4ac, C BCAKO HaTWCKaHe Ha 6yToHa NpubasAaTe Mo 5 MUHYTK / TemnepaTypata Ha roTeeHe ce
Harnacsa ot 100°C go 160°C

Cnep pocTuraHe Ha enaHata

3 |Mopxere Temreparypa

Cre focTurake Ha xenanara 3apaneHo Bpeme o nofpaséupaHe: 8 MHYTY / BpemeTo Moxe fia ce Harnacs ot 8-20 MUHYTU,

Temreparypa

o Saycn i non raprpae va | CESTHCLEIICIRE 12 O IouGaBrie o | vyt Tennporypar v o c arnacror
obpaTtHoTO BpoeHe . . paryp: porp P

5 |Kekc Crieq CTapTpaHe Ha nporpamara 3apaneHo Bpeme o nofipasbupaHe: 1 yac / Bpemeto moxe fla ce Harnacs ot 30 MVIr-inI/I; 3,5 yaca,
C BCAKO HaTMCKaHe Ha 6yToHa npubasaTe no 10 MyuHyTM / TemnepaTypa 3a roteeHe : 130°C
3apapeHo Bpeme no nofipasbupaHe: 3 yaca, 1 ¢pasa no nogpasbrpaHe - 2 vaca, 2 ¢pasa—1yac/

6 |Xnab6 Cnep cTapTupaHe Ha Nnporpamara Bpemerto 3a rotseHe HE MOKE [IA CE MPOMEHA / Temnepartypa 3a roteeHe : 45°C - nbpBo 2 yaca,
130°C - nocnegHo 1 yac
3apianeHo Bpeme o noapas6urpaHe: 1 yac / BpemeTo Moxe Aa ce Harnaca ot 20 MUHYTY /10 2 Yaca,

7 |Pusoto Cnep cTapTUpaHe Ha nporpamara C BCAKO HaTuCKaHe Ha 6yToHa npubasaATe nNo 5 MyuHyTM / Temnepatypa Ha roteeHe: 120-125°C,

TemnepaTtypa Ha Nporpamata Npy 3asbplusaHe -145-150°C
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8 |Muua Crea crapTvipae Ha nporpamara 3apaneHo Bpeme o noppasbrpaHe: 20 MuHYTM / BpemeTo Moxe Aa ce Harnacs oT 20 MuHy TV Ao 1
L A CTapTp: porp 4ac, C BCAKO HaTWCKaHe Ha GyToHa npubasaTte no 5 myHyTvi / Temnepatypa Ha rotene : 120-160°C
9 | Nexo sambpxeare 3apiapeHo Bpeme o noapas6urpane: 2 yaca / BpemeTo Moxe Aja ce Harnaca oT 1 40 8 yaca, C BCAKO
P Crep cTapTvipaHe Ha nporpamata HaTvckaHe Ha byToHa npubasaTe no 30 muHy TV / TemnepaTypa Ha roteexe : 90°C
Cnep cTapTupaHe Ha nporpamara 3apaneHo Bpeme o noapasbupaHe: 12 yaca / BpemeTo moxe Aa ce Harnacs ot 6 o 12 vaca, ¢
10 | [pesAHo BUHO ero
Be3 $pyHKUMA Noagbp*aHe 3aTOM/IEHO | BCAKO HaTWCKaHe Ha ByToHa npubassTe o 1 vyac / Temneparypa Ha roteeHe: 55°C
Cnep gocturaHe Ha nsbpaHata
11| Knennm Temnepatypa 3apapeHo Bpeme no nogpasbripaHe: 15 MuHYTY / BpemeTo Moxe fAia ce Harnaca ot 8 A0 50 MuHy T,
AN 3BYKOB CUrHan Npu cTapTypaHe Ha C BCAKO HaTUCKaHe Ha 6yToHa NpubasaTe no 1 MuHyTa / Temnepatypa Ha rotseHe: 125°C
obpaTHOTO bpoeHe
12 | Mperonnske Cries CTapTUpaHe Ha porpamata 3apaneHo Bpeme o noapas6upaHe: 20 MuHyTH / BpemeTo Moxe Aa ce Harnacs ot 10 MI/IHy;[VI pol
yag, C BCAKO HaTWCKaHe Ha byToHa NpubasaTe no 5 muHyTvi / Temnepatypa Ha rotsee: 115°C
3apaneHo Bpeme o nopipasbupaHe: 5 MUHYTY / BpemeTo Moxe fja ce Harnacsa ot 5 MUHY TV 1o 1
13| Osecena kala Cnen crapTvparie Ha nporpaviata 4ac, C BCAKO HaTWCKaHe Ha GyToHa npubasaTte no 5 myHyTvi / Temnepatypa Ha roteee : 96°C
3apiafeHo Bpeme o noapas6urpaHe: 5 Yaca / BpemeTo Moxe Aa ce Harnaca oT 1 yac Ao 5 yaca, ¢
14 | baBHO rotBeHe Crep cTapTupaHe Ha nporpamata BCAKO HaTWCKaHe Ha byToHa nprbasaTe no 1 yac / TemnepaTtypa Ha roteeHe: 1-8u1 vac - 45°C, 2-pu
yac - 65°C, 3-11 yac -85 °C, 4-tm yac - 95 °C
3apaneHo Bpeme o noapas6upaHe: 30 MuHyTH / BpemeTo Moxe Aa ce Harnaca ot 10 MuHyTH
15 |MNeyeHe Cnep ctapTyipaHe Ha nporpamata 10 2 Yaca v MONOBIHA, C BCAKO HaTCKaHe Ha OyToHa npribasaATe no 5 MuHyTn / TemnepaTypa Ha
roTBeHe: 145°C
16| FoTere Hanapa | Crien crapTvipake Ha nporpavata 3apaneHo Bpeme o noppas6upaHe: 30 MuHyTH / BpemeTo Moxe Aa ce Harnacs ot 10 MVIHyTVL,U,O 1
4ac, C BCAKO HaTWCKaHe Ha 6yToHa NpubasaTe no 5 MuHyT / Temnepatypa Ha rotseHe: 98-99°C
3apjafeHo Bpeme o noapas6urpaHe: 6 Yaca / BpemeTo Moxe fja ce Harnaca oT 2 A0 8 Yaca, C BCAKO
17| Meco Cnep cTapTupake Ha nporpamara HaT1CcKaHe Ha 6yToHa npubasATe o 1 yac
18| Pexum no ns6op ?ggzv(l:em ce Harnaca ot 5 MuHYTV 10 9 yaca 1 55 muHyT / Temnepatyparta ce Harnacs ot 35 1o
MopabpkaHe
XpaHata Tonna S
MpeHactpoiiBaHe | OT 30 MUHYTV 10 24 yaca C BCAKO HaTUCKaHe Ha byToHa npubasaTe no 10 MuHyT!
6) Ynorpe6a u coBetn

.3aTBOpETE 3/1paBO rOPHYA Karak 3a 406pa 1301aLys — ToBa ce OTpa3ABa Ha KaYeCTBOTO Ha MPUroTBAHATa XpaHa.

2. AKO B MyNTVIKYKbpa IMa 8 alLLiv Opu3 AN NO-Masko, FOTOBST OPU3 LLiE Ma Hali-xy6aB BKYC 1 apomar.

3.Korato nocraByTe Cba B ypeza, 3aBbpTeTe 1o, Taka ue fja € B MbJieH KOHTAKT ¢ Harpesatens. [peay aa v3bepete hyHKLVA Ha roTBEHe, MONA NOTBbP/IETE, Ye BLTPELLHIAT
Cbfi CXpaHaTa e Jobpe Pa3ronoXeH BbB BbHLLHMA Cbf. (KOrato BETPELLHNAT Cbil He e A06pe PasnonoXeH, FOTBEHETO HAMa Aa 3aroyHe, 3a Aa Ce U30erHat MHUMAEHTH).
4. He ocraaiie ibuLia B Cbja, [JOKATO FOTBIATE, 3aLLIOTO TOBA LLE NOBNMAE Ha pa3ripefeneHNeTo Ha ToryvHaTa.

5. AKO BBTPELUHVAT FOTBApCKY Cbj ce Aedopmmpa i MOBBPXHOCTTA My Ce pasAfe, 3aMeHeTe ro C Takba Ha npov3BoauTena. [MoKpUTUETO Ha Cba e C HesanerBsatlo
TNOKPYTVE, 33TOBA He U3MON3BAIATE C HEro TBbPAY MW METaHV STHXVLI U1 YETKU.

6. Mpenu ynotpeba, Mons NpoBEpeTe [an YPELT He € NoBpeaeH.

7. AKo rcKaTe a OTMeHITe n3bpaHaTa GyHKLMA W Aa npeyCcTaHoBITe FOTBEHETO, HaTvicHeTe GyToHa “Cancel/Off” (Otkas/V3ksiousaHe) 3a 3 cekyHaw, 3a fia ubepete
Apyra yHKUYA.

8. MNouncTBaliTe ypepa cnes BCska yroTpeta. V3non3saiiTe 3a Tasv Lien BriaHa, Meka Kbpria ¢ Mek Mpenapar, 3a Aa MouncTuTe BBTPELUHIA Cby, THXALATa, Yepraka,
MepuTenHarta Yaluia, a nocse rv usmniite ¢ Bopa. SABEJTIEXKKA: CojybT He TpAGBa Aa ce NouMcTBa € BoAa (HTO OT BbHLLIHATA, HUATO OT BbTPELLHaTa CTpaHa).

9. AKo He 13ron3Bate ypeza Ab/ro Bpeme, ro U3KIIoueTe 1 ChXpaHABaiTe Ha NOAXOAALLO MACTO, ClIE| KaTo Ce YBepUTe, Ye TANIOTO My € Harmb/HO U3CHXHAO.

[NpaBUIHO M3XBBPNAHE Ha NPOYKTa.

MPOVI3XOL; KUTAI
BHOCUTEST: CTYAMO MOLEPHA BbITTAPVA EOOL, EMK 121009078, cbe cepanuiiLie v aapec Ha yripasneHie:
1404 Codms, 6yn. Bbnrapus 818, Ten. 02/81 85151, www. topshop. bg

©

Vézeny zakazniku! Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili na$ Delimano multicooker 18v1!\sechny produkty Delimano jsou ocefiovany jako vysoce kvalitni, proto neni divu, ze
se na trhu objevuje velké mnozstvi padélkd, které se je snazi napodobit a oklamat dlivéru zékaznika horsi kvalitou, neposkytovani zéruky a potiebného servisu. Prosim,
pokud se setkate s jakoukoli napodobeninou, padélkim, podobnym vyrobkim nebo neopravnénym distributorem, nahlaste to na e-mailovou adresu brand protection@
studio-moderna.com. Pom(izete nam tak bojovat proti nelegélnim padélatel(im. Koupi Delimano multicookeru 18v1 jste ziskali i nasi garanci toho, Ze pokud budete
duisledné dodrzovat nize uvedené pokyny a vhodnou péci o vyrobek, budete s nim spokojeni dlouhd léta. Jesté jednou dékujeme za Vasi divéru, kteroujste projeviliznacce
Delimano. Pfed pouzitim si peclivé prectéte tento manual a uschovejte si ho pro budouci potiebu.

Delimano multicooker 18v1 - navod k pouziti
1) Dillezita bezpecnostni upozornéni
1. Pfislusnou nadobu multicookeru pouzivejte pouze na vaieni - nevhodneé pouziti
nadoby na vareni mGze vést ke zhorsenemu vedeni tepla, coZ negativné ovlivni kvalitu jidla,
nebo miize dojit dokonce az k selhani spotiebice nebo jakékoliv jiné nepredvidané poruse.
2. Misto pouziti (umisténi) - Toto zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nesmi
se umistit na nestabilni podlozku, plynovy sporak nebo do blizkosti jakéﬁokoliv jiného
tepelného spotrebice aby se zabranilo deformadi, jejimz nasledkem muze byt funkéni
selhdni multicookeru. Vhitni hrnec se nesmi pouzivat s jinymi topnymi zafizenimi.
3. Bezpednost déti - Déti starsi nez 8 let a také osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
a dusevnimi schopnostmi ¢i bez potfebnych zkuSenosti a znalosti mohou toto zafizeni
pouzivat, jen pokud je jim zajistén dohled nebo dostali vhodné instrukce tykajici se pouziti
tohoto zafizeni bezpenym zplisobem a byly sezndmeny s moznymi rizilg. Détiby sestimto
spotiebi¢em nikdy neméli hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, pokud nemaji
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alespon 8 let a neni u nich dohled.

4, Vnitimi hrec a topné téleso udrzujte v Cistoté - Udrzujte vnitini hrec, topné téleso a

celou vnitini stranu multicookeru v cistoté, abyste zabranili pipaleni zbytkd jidla, coz miize

vyUstit aZ k selhani spotfebice nebo zpUsobit jiné necekané poruchy.

5. Skladovani a ochrana napajeciho kabelu - Pii pouzivani a skladovani napajeciho

kabelu neni povoleno jej upravovat, nicit, natahovat, kroutit, prodluzovat ani na nej vyvijet

tlak polozenim jinych tézkych pfedmétd, aby se zabranilo poskozeni kabelu nebo urazu,

které mize zpUsobit porusena izolace kabelu. V pripadé, Ze je kabel poskozen, okamzité

prestante spotiebi¢ pouzivat a kontaktujte autorizované servisni stiedisko.

6. Spotiebic neprikryvejte Zadnou utérkou ani jinou latkou - Béhem vaieni nebo

ohfivanije zakazano pfikryvat vystup vzduchu na spotfebici jakymkoli predmétem, protoze

to m{ize zpUsobit funkéni selhani kvili deformaci téla multicookeru.

7. Béhem vareni se nedoporucuje manipulovat s vypinacem zapinani/vypinani

spotiebice - Manipulace se vypinacem pro zapinani nebo vypinani zafizeni béhem vareni

mﬁb,og mit negativni vliv na kvalitu pfipravovaneho jidla v dusledku nerovnomérného
fivani.

\8/)./Nemyjte vodou - K Cisténi téla multicookeru nepouzivejte vodu. Rovnéz je zakdzano

namacet spotiebic do vody, abyste zabranili funkcnimu selhani, razu elektrickym proudem

nebo jakékoli jiné neotekavane poruse.

9. Nezapinejte spotiebic, pokud v ném neni vlozen vnitini hrec - Pokud vafi¢ neni

spravné sestaven nebo pokud v ném neni vioZen vnitini hrnec, nezapinejte spotrebic!

Zabranite tak spaleni pojistky a jinym nehodam.

10.Tento spotrebicby nikdy nemél bytuveden do provozu, pokud je prazdny, protoze

to muize zpuisobit selhani zafizeni a / nebo poranéni uzivatele.

11. Horka para béhem vareni - BEhem vareni mliZe ze vzduchovych otvor(i na spotiebici

unikat horka para, proto se k témto otvor{im nepiiblizujte tvafi ani rukama. Pouzivejte horni

viko jako zabranu proti opareni.

12. Ujistéte se, ze spotrebic pouzivate se sr)révn)'(m napajecim zdrojem - Pokud je

napéti nizsi nez 220V, ohfiva¢ nemUize normalné pracovat, vy&on pfi vareni by byl velmi

slaby. Pokud je napéti vétsi nez 220V, mohlo by dojit k poskozeni obvodu a naslednému

pozaru nebo jiné nepredvidané nehodé.

13. Nesdilejte jednu elektrickou zasuvku s nékolika elektrickymi spotiebicinajednou

- M{ize to vést k prehfati zasuvky, nasledkem ¢ehoz miize vzniknout pozar nebo jina

nepredvidana nehoda.

14. Neopravnéna demontaz, oprava nebo predélani tohoto spotiebice je zakazano

- Neopravnéna demontaz ¢i predélavani zafizeni mohou vést k jeho nepredvidatelnému

selhani nebo Urazem a zplisobit preruseni prav a zajmu zakaznika.

15. Vlozte vnitini hrnec do elektrického vafice - Vysuste vnitini hrnec a prohlédnéte,

zda na topném télese nejsou Zadné necistoty. Viozte vnitini hrec do elektrického varice a

vnitinim hrncem trochu otocte, abyste zajistili tésny kontakt s ohfivacem. Nenalévejte vodu

do vnéjsiho hrnce, abyste zabranili selhani pristroje nebo Urazu elektrickym proudem.

16. Prestoze zafizeni bylo dukladné zkontrolovano, odpovédnost za pouzivani a jeho

nasledky nese vyhradné uZivatel.

2) Seznam casti
Hlavni ¢asti vyrobku:

Obr. 1 (podivej se: OBRAZKY, Obr. 1)

1. parnik 6. kolik 11. kontrolni panel
2. vnitini hrnec (objem 5I) 7. kryci viko 12. horka deska

3. vnejsi hrnec 8. parny otvor 13. Ilzice

4.télo 9. viko udrzovani teploty 14. nabéracka

13 5. fidici jednotka teploty 10. zachytavac prebytecné vody | 15. odmérka

16. parnik
17. napéjeci kabel




3) Klasifikace

Cislo polozky |KF-R1150 (dotykovy panel)
Napéti 220-240V~, 50Hz

Vykon 700 W

Objem 5L

Pocetosob  |5-10
4) Pouziti

Provoz:

1. Pripojte napdjeci kabel. Zapojte do zasuvky.

Rozsviti se LED displej a ndzvy funkci, leva LED kontrolka bude ukazovat,00:00" maly LED displej bude zobrazovat spodni teplotu. Toto je pohotovostni (stand by) rezim.
2.Vyberte si pozadovano funki:

Stisknéte tlacitko MENU, velky LED displej zobrazi vychozi ¢as vafeni, zvolena funkce bude blikat. Pro spusténi provozu stisknéte tlacitko, START: Béhem provozu bude kontrolka
funkce svitit, ostatni kontrolky svitit nebudou.

Funkce sim{Zete zvoliti stisknutim, +" a,-,+" znamena dopredu a,* znamend zpét.

2a) MiZete si nastavit dobu vafeni

Po zvoleni pozadované funkce Vidm velky LED displej zobrazi vychozi Cas vafeni, stisknéte tlacitko,Temperature / time” (teplota / cas). Poté stisknéte tlacitko,Hour / +* (hodina)
nebo,Min/-" (minuta) (,+" je pro zvyseni doby vareni,~* znamend zkrétit dobu vaieni) a nastavte pozadovany ¢as. Po nastaveni stisknéte tlacitko, START”.

2b) Mizete si nastavit teplotu

Prifunkcich FRY (smazeni) a Custom function (vlastni nastaveni) sim{iZete nastavit teplotu.

Zvoltesifunkci FRY (smazeni) nebo Custom function (viastni nastaveni), stisknéte tlacitko,Temperature /Time” (teplota / ¢as). Levy LED displej bude blikat, pak stisknéte tlacitko
,Hour/ (hodina) +* nebo,Min / (minuta) -, abyste nastavili dobu vareni. Nasledné opét stisknéte tlacitko, Temperature / Time” (teplota / Cas), pravy LED displej bude blikat -
pomoci tlacitka,Hour / (hodina) + nebo,Min /- (minuta)" nastavte pozadovanou teplotu (,Hour / +" ( hodina) slouzf ke zvy3eni teploty béhem vafeni,,Min /- (minuta)” slouzi
ke snizeniteploty); po nastaveni stisknéte tlacitko, Start’:

Poznamka:,Doba vafeni” a,teplota vafeni” se nastavuiji stejnym tlacitkem. Stisknéte tlacitko jednou, nastavite dobu vafieni. Stisknéte ho jesté jednou, nastavite teplotu vareni.
3.Zrusit/ udrzovat teplé

. Kdyzje pfistroj zapojen, vafi¢ je v pohotovostnim rezimu (stand by). Stisknutim tlacitka,cancel / keep warm* (zrusit / udrZovat teplé) se vafi¢ nastavi do rezimu, keep
warm" (udrzovat teplé). Kontrolka bude svitit, displej zobrazi dobu, po kterou se bude jidlo ohfivat.

. Béhem provozu / nastaveni, pokud stisknete toto tlacitko, vrati se zpét do pohotovostniho (stand by) rezimu.

. Po zvolenifunkcia stisknuti tlacitka, start’ kdyz vafite, miiZete stisknutim tohoto tlacitka zvolit, keep warm" (udrZovat teplé) nebo zruseni, pokud je iz jidlo hotové.

Pokud bude blikat kontrolka prihfivéni,keep warm’; znamena to, Ze po dovaieni bude automaticky pokracovat funkce piihfivani jidla. Pokud je indikator piihfivani
keep warm" vypnuty, znamena to, Ze jidlo po dovareni nebude nadale ohfivané.
. Pokud bude pokracovat pfihfivanijidla, na displeji se zobrazi zbyvajici cas.
. Kdyz je vafic v provozu, stisknéte a podrzte tlacitko, CANCEL / KEEP WARM" (zrusit / udrZovat teplé) na 3 vtefiny - zméni se na pohotovostni (STAND BY) rezim.
4.0dklad
« Pro zvoleni potiebné funkce stisknéte tlacitko funkce, Delay” (odklad), indikétor tohoto tlacitka se rozsviti. Poté stisknéte tlacitko,Hour (hodina) / +" a,Min (minuta) /-
abyste si nastavili pozadovanou dobu odlozeni vaieni.
+ Rozsah ¢asu, na ktery se da vareni odlofit, je od 30 minut do 24 hodin.
+ Po uplynuti nastavené doby odkladu vafeni vafi¢ spusti provoz.
Napriklad, pokud chcete, aby vafic zacal pracovat o 2 hodiny 30 minut pozdgji, stisknéte nejprve tlacitko odkladu,Delay’; pak stisknéte, Hour (hodina) /+" a,Min (minuta)
/-" anastavte cas tak, aby ukazoval 02:30. Za¢ne odpocitavani zvoleného ¢asu a po 2 hodinach a 30 minutdch zacne piistroj pracovat.

5) Tabulka programii
C. _|Program Zacétek odpocitavani Podrobnosti o programu
1 |polévka Po spusténi programu Vychozi doba vareni: 1 hodina / Nastavitelna doba vareni od 1 do 4 hodin, interval 10 minut /

Teplota vareni: 97 °C

5 Namocena Po spusténi programu Vychozi doba vaeni: 40 minut / Nastavitelna doba vafeni od 20 minut do 2 hodin, interval 5 minut /

ryze Teplota vareni: 115 °C, teplota pfi skonceni programu 115 °C + 5 minut
3 |Smazeni Po dosazeni poadované Grovné teplot Vychozi doba vareni: 30 minut / Nastavitelna doba vafeni od 10 minut do 1 hodiny, interval 5 minut
P ploty / Teplota vareni nastavitelnd od 100 °C do 160 °C
4 | Testovin Po dosazeni pozadované trovné teploty | Vychozi doba vareni: 8 minut / Nastavitelna doba vareni od 8 do 20 minut, interval 1 minuta /
Y Signél po zahajeni odpocitavani Teplota vareni: 105-115 °C, teplota pfi skonceni programu 140 °C
L. o Vychozi doba pecenti: 1 hodina / Nastavitelna doba peceni od 30 minut do 3,5 hodiny, interval 10
5 |Kolac Po spusténi programu minut / Teplota peceni: 130 °C
6 |Chleba PO spuEténi programu Vychozi doba pecenti: 3 hodiny, odklad vafenti: 1. faze - 2 hodiny, 2. féze - 1 hodina / Dobu peceni
P prog neni mozné NASTAVIT / Teplota peceni: 45 °C - prvni 2 hodiny, 130 °C - posledni 1 hodina
. S Vychozi doba vareni: 1 hodina / Nastavitelna doba vafeni od 20 minut do 2 hodin, interval 5 minut /
7 |Rizoto Po spusténi programu Teplota vareni: 120-125 °C, teplota po skonceni vareni 145-150 °C
8 |pizza Po spusténi programu Vychozi doba peceni: 20 minut / Nastavitelna doba peceni od 20 minut do 1 hodiny, interval 5
P prog minut / Teplota peceni: 120-160 °C
Rychle o Vychozi doba vareni: 2 hodiny / Nastavitelna doba vareni od 1 do 8 hodin, interval 30 minut /
o opeceni Po spusténi programu Teplota vareni: 90 °C
10 |Vino Po spusténi programu Vychozi doba vaeni: 12 hodin / Nastavitelnd doba vareni od 6 do 12 hodin, interval 1 hodina /
Bez udrzovéni teploty Teplota vareni: 55 °C
11 |Knediik Po dosazeni pozadované trovné teploty | Vychozi doba vafeni: 15 minut / Nastavitelna doba vafeni od 8 do 50 minut, interval 1 minuta /
Signél po zahajeni odpocitavani Teplota vareni: 125 °C
o vex o Vychozi doba vaieni: 20 minut / Nastavitelna doba vareni od 10 minut do 1 hodiny, interval 5 minut
12 | Piihfivani Po spusténi programu L o
/ Teplota vareni: 115 °C
Ovesna - Vychozi doba vareni: 5 minut / Nastavitelna doba vareni od 5 minut do 1 hodiny, interval 5 minut /
13 mouka/kase Po spusténi programu Teplota vareni: 96 °C

Pomalé o Vychozi doba vareni: 5 hodin / Nastavitelna doba vareni od 1 hodiny do 5 hodin, interval 1 hodina /
14| vaeni Po spusténi programu Teplota vaeni béhem 1. hodiny - 45 °C, 2. hodiny - 65 °C, 3. hodiny -85 °C, 4. hodiny - 95 °C
Vychozi doba peceni: 30 minut / Nastavitelna doba peceni od 10 minut do 2,5 hodiny, interval 5

15 |Peceni Po spusténi programu minut / Teplota pecent: 145 °C
Varenina P Vychozi doba vaieni: 30 minut / Nastavitelna doba vafeni od 10 minut do 1 hodiny, interval 5 minut
16 pare Po sevieni vody / Teplota vareni: 98-99 °C
17 _|Maso Po spusténi programu Vychozi doba vareni: 6 hodin / Nastavitelnd doba vareni od 2 do 8 hodin, interval 1 hodina
18 Vlastni Rozsah nastaveni ¢asu je od 5 minut do 9 hodin 55 minut / Rozsah nastaveni teploty je od 35 do
nastaveni 160 stupitl
Udrzovani .
teplého jidla |24 hodin
Reset 0Od 30 minut do 24 hodin Interval po 10 minutach
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6) Poutziti a tipy

1.Pevné zatlacte horni viko, abyste zabranili silnému vykonu pfi vareni a $patné tepelné izolaci zplisobené nedostatecnym tésnénim.

2.Pokud do vaice vloZite 8 a méné hmk(i ryze, uvaiena ryze bude Iépe chutnat i vonét.

3.Poté, co vlozite vnitini hmec do elektrického varice, otocte jim, abyste dosahli co nejtésnéjsi kontakt s ohifivacem. Diive, nez si zvolite pozadovany rezim vareni, ujistéte
se, ze vnitini hrmec s jidlem je spravné viozen do vnéjsiho hrnce. (Pokud vnitini hmec neni dobe umistén, neni povoleno spustit varenti, protoze by mohlo dojit k nehodé).
4. Nevkladejte IZici do hrmce, abyste zabranili snizenému vykonu pfi zahfivani.

5.Vnitini hrec ma nepiilnavy povrch, proto neni povoleno pouzivat tvrdé nebo kovové nacini ani kartacky.

6. Pied poutZitim zkontrolujte pfistroj a viimejte simozné poskozeni zplisobené vnéjsimi viivy.

7. Chcete-li ukoncit pracovni rezim nebo zastavit vareni, na 3 sekundy stisknéte tlacitko,Cancel / Off” (zrusit / vypnout) a zvolte dalsi pracovni postup.

8. Multicooker byste méli po kazdém pouziti ocistit. Pomoci mekkého vihkého hadifiku a jemného cisticiho pripravku ocistéte vnitini hmec, Izici, nabéracku, odmérku a
tlakové viko a pak je omyjte vodou. POZNAMKA: Samotny vafic by se nikdy nemél ¢istit vodou (z vnitini ani z vnéjsi strany).

9. Pokud tento spotfebi¢ nebudete pouzivat delsi dobu, odpojte jej ze sité a ujistéte se, Ze je télo varice kompletné suché. Uskladnéte ho na vhodném misté.

®

Lugupeetud klient! Aitah, et valisite multikeetli Delimano 18in1 Multicooker! Kéiki Delimano tooteid peetakse vaga vaértuslikeks ja seeparast meeldib voltsijatele meie
tooteid jarele teha. Selliste halva kvaliteediga, garantii ja hoolduseta toodetega kaasneb klientidele ebameeldivaid tagajérgi. Palun teatage koigist kopeeritud, voltsitud,
sarnastest toodetest voi volituseta edasimiiijast e-kirjaga aadressilbrand.protection@studio-moderna.com ja aidake meil véltsimisega véidelda. Garanteerime, et kui
jargite tapselt jérgnevaid juhiseid ja hooldusn6udeid, saate oma asja ostetud seadet Delimano 18in1 Multicooker palju aastaid julgesti kasutada. Lugege enne seadme
kasutamist kdesolev juhend tahelepanelikult I3bi ja hoidke edaspidiseks alles.

Multikeetel Delimano 18in1 Multicooker - Kasutusjuhend

1) Tahtsad ohutusnouded

1. Kasutage ainult toiduvalmistamiseks ettendhtud néu - toiduvalmistamiseks
sobimatu ndu kasutamisel voib see juhtida halvasti soojust, mis méjutab toidu kvaliteeti
ning toit voib ebadnnestuda voi tuua kaasa rikkeid voi muid ettendgematuid dnnetusi.

2. Kasutuskoht - see seade on ettendhtud ainult koduses majapidamises
kasutamiseks. Seda toodet ei tohi panna ebakindlale alusele, gaasiahju ega muu kuuma
ktttekeha lahedale, et valtida seadme vormi muutumist, millega voib kaasneda torkeid.
Sisemist potti ei tohi kasutada muude soojendusseadmetega.

3. Laste ohutus - seda seadet tohivad kasutada 8aastased ja vanemad lapsed,
fiilisiliste, sensoorsete voi vaimsete puuetega isikud ning isikud, kellel puuduvad
selleks teadmised ja kogemused, kui neid on opetatud seadet ohutult kasutama
ja nad maoistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada Uiksnes vanuses Ule 8 aasta ja tdiskasvanu jarelevalve all.

4, Hoidke sisemine pott ja kiittekeha puhtana - hoidke sisemine pott, kiittekeha ja
multikeetli korpuse sisemus puhtana, et viltida korbemist, mis voib pohjustadarikke
voi muid ettenagematuid 6nnetusi.

5. Toitejuhtme hoidmine ja turvalisus - toitejuhet ei tohi hoiule pannes ega kasutades
kasitseda, kahjustada, tommata, vadnata, jatkata ega jatta mingi raske eseme alla, et valtida
rikkeid ja juhtme isolatsioonikihi kahjustustest tulenevaid 6nnetusi. Toitejuntme kahjustada
saamise korral l6petage kohe seadme kasutamine ja pddrduge asendusjuhtme saamiseks
klienditeeninduse poole.

6. Toote peal ei tohi olla kateratikut ega muid esemeid - keetmise ja soojashoidmise
ajal ei tohi 6huava mingi esemega katta, sest see voib tuua kaasa keetli korpuse vormi
muutumise ja seadme torked.

7. Keetmise ajal ei ole soovitatav tooreziimi muuta ega seadme elektritoidet
katkestada - umberliilitamine voi elektrikatkestus voib ebaiihtlase kuumutamise
tottu halvendada toidu kvaliteeti.

8. Mitte pesta veega - keetli korpust ei tohi veega pesta. Samuti ei tohi kogu keetlit vette
kasta, et valtida torkeid, elektrilooki voi muud ettenagematut dnnetust.

9.Argeliilitage seadet sisse, kui sisemine pott ei ole sees oma kohal - seadet ei tohi sisse
|ulitada, kui keetlis ei ole toitu voi sisemist potti ei ole selle sisse pandud, et valtida kaitsmete
purunemist voi dnnetusi.

10. Seda seadet ei tohiks kunagi kasutada tuihjalt, sest see voib kaasa tuua seadme rikke ja/

vOi kasutaja vigastusi.
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11. Kuum aur keetmise ajal - keetmise ajal voib 6huavast tulla auru ja seetéttu ei tohi
poletusohu valtimiseks ndgu ega kasi 6huava ega kaane lahedale panna.

12. Kasutage seadet ettenahtud vooluallikaga - kui pinge on alla 220V siis ei saa
kiittekeha normaalselt tootada, mis halvendab keetmistulemusi; kui pinge on iile 220
V, voib see kahjustada elektrisiisteemija tuua kaasa tulekahju voi muu ettenagematu
onnetuse.

13. Arge iihendage iihte pistikupessa ka muid elektriseadmeid - ﬁhtggistikupessa
kamuude elektriseadmete ilhendamisel voib pistikupesa iile kuumeneda ja see voib
tuua kaasa tulekahju voi muu ettenagematu onnetuse.

14. Loata lahtivotmine, parandamine ja muutmine on keelatud - loata lahtivotmine
voi seadme ehituse muutmine voib tuua kaasa ettendgematu rikke v6i 6nnetusi, mis
voib pohjustada tarbija huvide ja diguste tosiseid rikkumisi.

15. Pange sisemine pott elektrikeetlisse - kuivatage sisemine pott ja veenduge, et
kuttekehas pole mustust. Pange sisemine pott elektrikeetlisse ja poorake seda rin?i, et pott
puutuks taielikult kiittekehaga kokku. Rikke vdi elektrilodgi valtimiseks drge valage vett
valimisse potti.

16. Kuigi seadet on kontrollitud, vastutab ainutiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike

tagajargede eest.

2) Osad

Toote pohiosad

Joonis 1 (vt: JOONISED, joonis 1)

1. Auruti 6. Teravik 11. Juhtpaneel 16. Auruti

2. Sisemine pott (maht51) |7.Kaas 12. Soojendusplaat |17. Toitejuhe
3.Véline pott 8. Auru ava 13. Lusikas

4. Korpus 9. Soojashoidmise kaas 14. Kulp

5. Temperatuuri kontroller |10. Liigse vee kogumisnéu | 15. Méédutops

3)Tehnilised andmed

Seadme nr KF-R1150 (puutepaneel)

Pinge 220-240V vahelduvvool, 50 Hz
Véimsus 700 W

Maht 5 liitrit

Portsjonite arv|5-10

4) Kasutamine

Kasutamine

1.Uhendage toitejuhe. Uhendage elektrivérku.

LED-néidik ja funktsioonide nimede mérgutuled stittivad, vasakule LED-ndidikule ilmub néit,,00:00" véikesele LED-néidikule kuvatakse pohja temperatuur. See on
ootereziim.

2.Valige soovitud funktsioon.

Vajutage nuppu, MENU" Suurele LED-ndidikule lmub vaikimisi keeduaegja valitud funktsiooni margutuli sittib. Vajutage seadme sissellitamiseks nuppu, START" Seadme
160 ajal poleb funktsiooni mérgutuli, muude funktsioonide margutuled on kustunud.

Funktsioonide valimiseks voite vajutada nuppe,+"ja,; kusjuures,+"valib jargmise ja,-" eelmise funktsiooni.

2a) Saate muuta keeduaega.

Parast soovitud funktsiooni valimist ilmub suurele LED-ngidikule vaikimisi keeduaeg. Keeduaja muutmiseks vajutage nuppu,Temperature/time” (temperatuur/aeg) ja
seejdrel vajutage nuppu,Hour/+"vdi,Min/-"(,+" pikendab keeduaega,,* liihendab keeduaega). Pérast aja seadmist vajutage nuppu,START".

2b) Saate muuta temperatuuri.

Praadimise (FRY) ja kohandatud (Custom) funktsioonide puhul saab kasutaja temperatuuri méarata.

Valige funktsioon, FRY"véi,Custom”ja vajutage nuppu,Temperature/ Time" Vasaku LED-ngidiku valgustus stittib. Seejérel valige keeduaeg nuppudega,Hour/+"véi, Min/-"
ning vajutage seejarel uuesti nuppu,Temperature/ Time”. Parema LED-ndidiku valgustus stittib. Mégrake sobiv temperatuur nuppudega,Hour/+" voi,Min/-" (nupuga
,Hour/+"saab keetmise temperatuuri suurendada ja nupuga, Min/-“ véhendada.) Seejérel vajutage nuppu, Start”.

Markus. Keetmise aja ja temperatuurijaoks on tiks nupp. Kui vajutate nuppu,Temperature/time”tiks kord, saate muuta keetmise aega. Kui vajutate nuppu veel kord, saate
muuta keetmise temperatuuri.

3.Tiihistamine, soojas hoidmine

. Pérast sisseltilitamist on seade ootereziimis. Kui vajutate nuppu,Cancel/keep warm’ liilitub seade soojashoidmise reziimi. Margutuli poleb. Néidikul kuvatakse
soojashoidmise aega.

. Kui vajutate seda nuppu seadistamise ajal, ltlitub seade uuesti ootereziimi.

. Kui pérast funktsioonide valimist ja nupu, Start"vajutamist vajutate seda nuppu seadme t60 ajal, saate valida soojashoidmise funktsiooni pérast keetmise [6ppu. Kui

soojashoidmise (Keep Warm) margutuli pdleb, siis lilitub seade parast keetmise [6ppu automaatselt soojashoidmisele. Kui soojashoidmise (Keep Warm) margutuli
ei pole, siis parast keetmise [6ppu soojashoidmist i toimu.

. Soojashoidmise ajal kuvatakse néidikul selle kestust.
. Kui vajutate keetli t66 ajal nuppu, CANCEL/KEEP WARM'ja hoiate seda 3 sekundit all lilitub seade OOTEREZIIMI.
4.Viitaeg

Pérast soovitud funktsiooni valimist vajutage nuppu,Delay”- Nupu,Delay” margutuli siittib. Seejérel seadke nuppudega,Hour/+"ja,Min/-" sobiv viitaeg.
Viitajaks saab valida 30 minutit kuni 24 tundi.
Parast maaratud viitaja méodumist ltlitub keetel tole.
Naiteks, kui soovite ltilitada keetli t66le 2 tunni ja 30 minuti parast, siis vajutage esiteks nuppu, Delay’; muutke seejérel aega nuppudega,Hour/+"ja,Min/~; kuni ndidikul on
ndit,02:30" Viitaja arvestamine algab ning 2 tunni ja 30 minuti méddumisel alustab keetel keetmist. 5) Toote nduetekohane ringlussevott.
16
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5) Programmitabel

llma soojashoidmiseta

Nr_|Programm Aja arvestamine algab Programmi andmed
. e Vaikimisi keeduaeg: 1 tund / Keetmisaega saab valida vahemikus 1-4 tundi, 10-minutise sammuga.
1 |Supp Péarast programmi kdivitamist X P
/ Keetmistemperatuur: 97 °C
. . . e Vaikimisi keetmisaeg: 40 min / Keeduaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi, 5-minutise
2 |Riisi keetmine Parast programmi kdivitamist B o s o X
sammuga. / Keetmistemperatuur: 115 °C, programmi [6pu temperatuur 115 °C+ 5 min
3 |praadimine Pirast t6temperatuurini idudmist Vaikimisi keetmisaeg: 30 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund,
P J 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuuri saab muuta vahemikus 100-160 °C
4 |pasta Pérast td6temperatuurini joudmist | Vaikimisi keetmisaeg: 8 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 8-20 minutit, 1-minutise
Helisignaal aja arvestamise alguses sammuga. / Keetmistemperatuur: 105-115 °C, programmi I6pu temperatuur 140 °C
. e Vaikimisi keetmisaeg: 1 tund / Keetmisaega saab valida vahemikus 30 minutit kuni 3,5 tundi,
5 |Kook Péarast programmi kdivitamist . B N o
10-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 130 °C
. " e Vaikimisi keetmisaeg: 3 tundi, vaikimisi on 1. etapp 2 tundi, 2. etapp 1 tund / Keetmisaega EI SAA
6 |Leib Pérast programmi kéivitamist MUUTA. / Keetmistemperatuur: 45 °C esimesed 2 tundi, 130 °C viimane tund
7 |Risotto Pirast programmi kaivitamist Vaikimisi keetmisaeg: 1 tund / Keetmisaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi,
prog 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 120-125 °C, programmi [6pu temperatuur 145-150 °C
. . e Vaikimisi keetmisaeg: 20 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 20 minutit kuni 1 tund,
8 |Pitsa Parast programmi kaivitamist 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 120-160 °C
. . e Vaikimisi keetmisaeg: 2 tundi / Keetmisaega saab valida vahemikus 1-8 tundi, 30-minutise
9 |Hautamine Pérast programmi kdivitamist . on o
sammuga. / Keetmistemperatuur: 90 °C
10 |Vein Pérast programmi kaivitamist Vaikimisi keetmisaeg: 12 tundi / Keetmisaega saab valida vahemikus 6-12 tundi, 1-tunnise

sammuga. / Keetmistemperatuur: 55 °C

Parast tddtemperatuurini joudmist
Helisignaal aja arvestamise alguses

Vaikimisi keetmisaeg: 15 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 8-50 minutit, 1-minutise

11 | Pelmeenid sammuga. / Keetmistemperatuur: 125 °C

Vaikimisi keetmisaeg: 20 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund,

12 | Seojendamine 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 115 °C

Parast programmi kaivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 5 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 5 minutit kuni 1 tund, 5-minutise

13 |Kaerahelbepuder | Parast programmi kdivitamist sammuga. / Keetmistemperatuur: 96 °C

Vaikimisi keetmisaeg: 5 h / Keetmisaega saab valida vahemikus 1-5 tundi, 1-tunnise sammuga. /

14 Aeglaselt
Keetmistemperatuur: 1. tund 45 °C, 2. tund 65 °C, 3. tund 85 °C, 4. tund 95 °C

kiipsetamine Pérast programmi kdivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 30 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 2,5 tundi,

15 | Kiipsetamine 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 145 °C

Parast programmi kdivitamist

Vaikimisi keetmisaeg: 30 min / Keetmisaega saab valida vahemikus 10 minutit kuni 1 tund,

Parast vee keema hakkamist 5-minutise sammuga. / Keetmistemperatuur: 98-99 °C

16 | Aurutamine

17 |Liha Pérast programmi kaivitamist Vaikimisi keetmisaeg: 6 tundi / Keetmisaega saab valida vahemikus 2-8 tundi, 1-tunnise sammuga.

Keetmisaega saab valida vahemikus 5 minutit kuni 9 tundi, 55 minutit / Temperatuuri saab valida

18 | Kohandatud vahemikus 35-160 °C.

Soojashoidmine |24 tundi

Lahtestamine 30 minutit kuni 24 tundi samm 10 minutit

6) Kasutamine ja néuanded

1.Pange pealmine kaas tugevalt kinni, et valtida puudulikku keetmist ja soojusisolatsiooni kasutust tihendi halvasti kokkuliikkamise tottu.

2. Parima maitsega riisi saamiseks pange keetlisse kuni 8 tassi riisi.

3.Kuisisemine pott on pandud elektrikeetlisse, siis pdrake seda ringi, et pott puutuks taielikult kiittekehaga kokku. Enne keetmisfunktsiooni valimist veenduge, et toiduga
sisemine pott on korralikult vélimise poti sisse pandud. (Kui sisemine pott ei ole hésti vélimise sisse pandud, ei ole dnnetuste valtimiseks voimalik keetmist alustada.)

4. Arge pange lusikat potti, sest see takistab soojendamist.

5.Kui sisemise poti pinnal on ndha korrosiooni vormi muutumise voi kahjustuste tottu, siis asendage see uu algupérase potiga. Sisemisel potil on kinnivétmatu to6tluskint
jaseetdttu ei tohi selles kasutada metallist ega muust kdvast materjalist lusikaid ega harju.

6.Enne seadme kasutamist kontrollige, et sellel ei esine térkeid ega vliseid kahjustusi.

7.Kui soovite funktsiooni tiihistada voi keetmise peatada, siis hoidke nuppu,Cancel/Off”3 sekundit all, et valida teine to6reziim.

8.Keetlit peab puhastamaiga kord pérast kasutamist. Puhastage sisemist potti, lusikat, kulpi, néddutopsija kaant nérgatoimelise pesuainega niisutatud lapiga ning seejérel
loputage veega puhtaks. Markus. Keetli korpust (ei seest ega véljast) ei tohi kunagi veega pesta.

9. Kuite ei kavatse seadet pikka aega kasutada, siis ihendage see elektrivorgust lahti, veenduge, et selle korpus on téiesti kuiv ja pange sobivasse kohta hoiule.

Postovani kupcil Zahvaljujemo $to ste izabrali nase Delimano 18u1 multifunkcionalno kuhalo! Svi Delimano proizvodi smatraju se vrlo vrijednima zbog cega su podlozni
stvaranju krivotvorina iznimno lose kvalitete i Zlouporabi prava potrosaca koji za takve proizvode nemaju jamstvo i moguénost popravka proizvoda ukoliko je potrebno.
Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili slican proizvod i neovlastenog distributera na email brand.protection@studio-moderna.com kako biste nam
pomogli u borbi protiv ilegalnih krivotvorina i zastiti Vasih prava. Jamcimo da cete, uz paZljivo pridrzavanje uputa o koristenju i odrzavanju godinama uzivati u Delimano
18u1 multifunkcionalnom kuhalu. Pazljivo progitajte upute prije koristenja i sauvajte ih za buduce koristenje.

Delimano 18u1 multifunkcionalno kuhalo- Upute za koriStenje

1) Vazne sigurnosne upute

1. Za kuhanje koristite samo za to namijenjenu posudu - Koristenje neodgovarajuce
posude za kuhanje moZe dovesti do slabog provodenja topline i utjecati na kvalitetu hrane,
pa Cak i dovesti do neke druge nepredvidene nezgode ili nesrece.

2. Mjesto koristenja — Ovaj uredaj namijenjen je samo za koristenje u kucanstvu. Proizvod
nije dozvoljeno stavljati na nestabilne povrsine, plinske pecnice i u blizinu bilo kojeg
predmeta koji proizvodi toplinu kako biste izbjegli nastanak deformacija Sto moze dovesti
do kvarova. Unutarnju posudu nije dozvoljeno koristiti s ostalim vrstama grijaca.

3. Sigurnost za djecu - Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, ili koje nemaju iskustva i znanja u



koriStenju ovakve vrste proizvoda, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu

sigurnost ili su od njih dobile upute o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju

moguce opasnosti koje mogu nastati neispravnim koristenjem proizvoda. Djeca se ne smiju

igrati s ovim proizvodom. Djeca starija od 8 godina smiju Cistiti proizvod jedino ukoliko su

pod nadzorom odraslih osoba.

4, Odrzavanje unutarnje posude i grijaca - Unutarnju posudu, grijac i unutarnje strane

kuhala odrzavajte Cistima kako biste izbjegli zagorijevanje koje moze uzrokovati kvarove ili

druge nepredvidene nesrece.

5. Spremanije i zastita kabla - Prilikom koriStenja i spremanja pripazite da ne ostetite, ne

vucete, ne okrecete kabel. Pripazite da nikakvi teski predmeti ne pritis¢u kabel kako biste

izbjegli nastanak kvarova il nesre¢a koje mogu nastati oste¢enjem vanjskog dijela kabela.

Ukoliko je kabel oste¢en, molimo da odmah prestanete s koristenjem proizvoda i obratite

se odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.

6. Nije dozvoljeno prekrivati proizvod kuhinjskom krpom ili bilo kojim drugim

predmetom - Za vrijeme kuhanja ili odrzavanja topline nije dozvoljeno prekrivati otvore za

zrak jer to moze uzrokovati kvar ili oStecenje uredaja.

7. Nije dozvoljeno gasenje uredaja ili iskljucivanje iz struje za vrijeme koristenja

— Gasenje uredaja ili iskljucivanje iz struje moze utjecati na kvalitetu hrane uzrokovanu

neujednacenim grijanjem.

8.Zabranjeno je pranje vodom - Nije dozvoljeno Cistiti tijelo uredaja pranjem pod vodom.

Nije dozvoljeno ni uranjanje u vodu kako ne bi doslo do kvara, strujnog udara ili bilo koje

druge nepredvidene nesrece.

9.Uredaj ne ukljucujte ukoliko unutarnja posuda nije u uredaju - Uredaj nije dozvoljeno

ukljucivati ukoliko unutarnja posuda nije stavljena u uredaj kako ne bi doslo zagorijevanja

ili bilo koje druge nesrece.

1|0. Olvz(ajj uredaj nikada ne smije raditi kada je prazan jer to moze uzrokovati kvar na uredaju

ili ozljede.

11. Visoka temperatura pare za vrijeme kuhanja - Za vrijeme koriStenja para bi mogla

izlaziti kroz otvor za zrak, stoga pripazite da ruke i lice ne stavljate u blizinu otvora i gornjeg

poklopca kako ne bi doslo do nastanka opeklina.

12. Pripazite da uredaj koristite na pravilnom izvoru napajanja- Ukoliko je napon maniji

od 220V, grijac nece raditi normalno Sto ¢e dovesti do loih rezultata prilikom kuhanja;

ukoliko je napon vedi od 220V, moze doci do Stete na strujnom krugu i uzrokovati pozar ili

neke druge nepredvidene nezgode.

13.Ne ukljucujte uistu uticnicu neki drugi uredaj - Ukljucivanje ovog proizvodaidrugog

uredaja u istu utiCnicu moze dovesti do pregrijavanja i uzrokovati pozar i neke druge

nepredvidene nezgode.

14. Nije dozvoljeno neovlasteno rastavljanje ili popravljanje — Neovlasteno rastavljanje

ili popravljanje moze uzrokovati nepredvidiene kvarove ili nezgode i uzrokovati ozbiljne

ozljede, kaoi ponistiti prava iz jamstva.

15.Unutarnju posudu stavite u elektricno kuhalo - Osusite unutarnju posudui provjerite

je li grijac Cist. Unutarnju posudu stavite u uredaj i okrecite je kako bi u potpunosti dosla u

dodir s grijacem. U vanjsku posudu ne stavljajte vodu kako biste izbjegli nastanak kvarova

ili strujnog udara.

|1(6. Iakﬁje uredaj provjeren i testiran za upotrebu, za sve eventualne posljedice odgovara
orisnik.
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2) Dijelovi
Glavni dijelovi proizvoda:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)
1. nastavak za pripremu hrane na pari |6. igla 11. upravljacka ploca | 16. nastavak za pripremu hrane na pari
2. unutarnja posuda (kapacitet 51) 7. poklopac 12. grijaca ploca 17. kabel
3. vanjska posuda 8. otvor za paru 13. Zlica
4. tijelo uredaja 9. poklopac za odrzavanje topline | 14. grabilica
5. jedinica za kontrolu temperature | 10. dodatak za skupljanje viska vode | 15. posuda za mjerenje
3) Oznake
Model KF-R1150 (ekran na dodir)
Napon 220-240V~, 50Hz
Snaga 700 W
Kapacitet 5L
Broj osoba za posluZivanje 5-10
4) Koristenje
Funkcioniranje:

1. Spojite kabel. Ukljucite uredaj.
LED ekran i funkcije ce svijetliti, na ljevom LED ekranu prikazivat ¢e se“00:007 mali LED ekran ¢e pokazivati pocetnu temperaturu. Ovo je stand-by nacin rada.
2.|zaberite funkciju koju Zelite koristiti:
Pritisnite tipku MENU,na velikom LED ekranu, pokazat ¢e se zadano vrijeme kuhanja, funkcija koju ste izabrali ¢e zasvijetliti, pritisnite tipku “START" kako biste zapoceli s
radom. Prilikom koristenja, lampica (indikator) izabrane funkcije ce svijetlitia lampica (indikator) ostalih funkcija nece.
Funkiju moZete izabrati pritiskom na“+"i"-;"+"je naprijed, a™"je nazad.
2a) Mozete prilagoditi vrijeme kuhanja
Nakon $to izaberete funkciju na velikom LED ekranu prikazat ce se zadano vriieme kuhanja, pritisnite tipku“Temperature (temperatura)/time (vrijleme)’; zatim tipke“Hour
(sat)/+"ili“Min (minute) /-"(“+" je povecavanje vremena kuhanja, -’ je smanjivanje viemena kuhanja) kako biste prilagodili vrijeme kuhanja. Nakon toga pritisnite tipku
“START".
2b) Mozete prilagoditi temperaturu
Zafunkciju przenja (FRY) i prilagodenu (Custom) funkciju mozete namijestiti temperaturu.
Izaberite funkciju przenja (FRY) ili prilagodenu (Custom) funkciju, pritisnite tipku“Temperature (temperatura)/ Time (vrijeme)’ liievi LED ekran ce svijetliti, zatim pritisnite
tipke "Hour (sat)/+"ili “Min (minute) /-7 kako biste namijestili vrijieme kuhanja, a zatim ponovno tipku “Temperature (temperatura)/ Time (vrijeme)’, desni LED ekran ¢e
svijetliti, pritiscite tipke “Hour (sat)/+"ili “Min (minute)/-" kako biste namjestili temperaturu (pritiskom tipke"Hour/+"povecava se temperatura kuhanja, a pritiskom tipke
“Min/-"smanjuje), nakon toga pritisnite tipku“Start”.
Napomena:“Cooking time (vrijeme kuhanja)"i"cooking temperature” (temperatura kuhanja) ista su tipka, pritisnite jednom kako biste prilagodil viileme kuhanja, a zatim
jos jednom kako biste prilagodili temperaturu kuhanja.
3.0dustajanje/odrzavanje topline
. Kada uredaj ukljucite, u stand by nacinu je, pritisnite tipku “cancel (odustajanje) / keep warm (odrzavanje topline); kako bi se kuhalo prebacilo u nacin
odrzavanJa topline ("keep warm”). Lampica (indikator) ¢e svijetliti, a na ekranu ce biti pnkazano vrijeme odrzavanja topline.

Ukoliko za vrijeme koristenja/postavijanja pritisnete ovu tipku, uredaj e se vratiti u stand-by nacin rada.
. Nakon sto izaberete funkciju i pritisnete tipku“start’; moZete pritisnuti ovu tipku za vrijeme kuhanja kako bi se odrZavala toplina nakon zavrsetka kuhanja.
Ako ne Zelite da se nakon zavrietka kuhanjajelo odrzava toplim, tipku nemojte pritisnuti. Ukoliko lampica (indikator) za odrzavanje topline “keep warm” svijetli, znaci da ce
se nakon kuhanja automatski odrzavati toplina. Ukoliko lampica (indikator) ne svijetli, znaci da se nakon kuhanja nece odrzavati toplina.

. Kada je funkcija odrzavanja topline uklju¢ena, na ekranu ce se prikazati vrijeme odrzavanja topline.
. Kada uredaj radi, pritisnite tipku“CANCEL (odustajanje)/KEEP WARM (odrZavanije topline)”i drZite je 3 sekunde kako bi se uredaj vratio u STAND BY nacin.
4 Odgadanje

Nakon Stoizaberete Zeljenu funkiju pritisnite tipku“Delay”(odgadanje), lampica (indikator) ¢e se upaliti, zatim pritisnite tipke"Hour (sat)/+'1“Min (minute)/-"
kako biste namjestili Zeljeno vrijeme odgadanja.
. Opseg vremena odgadanja je od 30 minuta do 24 sata.
. Nakon $to namjestite vrijleme odgadanja, uredaj ¢e zapoceti s radom.
Na primjer, ukoliko Zelite da uredaj zapocne s radom nakon 2 sata i 30 minuta, prvo pritisnite tipku “Delay’; zatim tipke “Hour (sat)/+"i“Min(minute)/-"kako biste namjestili
vrijleme dok ne bude pokazivalo 02:30, kako bi uredaj zapoceo s kuhanjem nakon 2 sata i 30 minuta.

5) Prikaz programa
Broj |Program Odbrojavanje Detalji programa
] Juha Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1 do 4 h, s pomacima od 10 min /

Temperatura kuhanja: 97°C

Zadano vrijeme kuhanja: 40 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 2 h, s pomacima od 5 minuta
/ Temperatura kuhanja: 115°C, temperatura na kraju programa 115°C, 115 °C+ 5 min

Zadano vrijeme kuhanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomacima od 5 min /
Temperatura kuhanja: 100°C to 160°C

Razina temperature nakon rada | Zadano vrijeme kuhanja: 8 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 8 do 20 min, s pomakom od 1 min /

Zvuk za pocetak odbrojavanja | Temperatura kuhanja: 105-115°C, temperatura na kraju programa 140°C

2 Namocena riza | Nakon pocetka programa

3 |Przenje Razina temperature nakon rada

4 |Tjestenina

Zadano vrijeme kuhanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 30 min do 3,5 h, s pomakom od 10 min /

5 Kolaci Nakon pocetka programa Temperatura kuhanja: 130°C
6 |Kruh Nakon pocetka brograma Zadano vrijeme kuhanja: 3 h, zadano vrijeme 1. faze 2 h, zadano vrijeme 2. faze 1 h / Vrijeme kuhanja NE
P prog MOZE SE NAMJESTITI / Temperatura kuhanja: 45°C - prva 2 h, 130°C - zadnji 1 h
- . Zadano vrijeme kuhanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 2 h, s pomakom od 5 min /
7 |Rizoto Nakon potetka programa Temperatura kuhanja: 120-125°C, temperatura na kraju programa 145°C do 150°C
. . Zadano vrijeme kuhanja: 20 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 20 min do 1 h, s pomakom od 5 min /
8 Pizza Nakon pocetka programa Temperatura kuhanja: 120°C do 160°C
9 |sotiranje Nakon potetka programa %:g‘a;)r;ora\;w;rﬂﬁﬁ:::;%a&zch / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1 h do 8 h, s pomakom od 30 min /
10 |Vino Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 12 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 6 h do 12 h, s pomakom od 1 h /
Bez odrzavanja topline Temperatura kuhanja: 55°C
11 lokruglice Razina temperature nakon rada | Zadano vrijeme kuhanja: 15 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 8 do 50 min, s pomakom od 1 min /
9 Zvuk za pocetak odbrojavanja | Temperatura kuhanja: 125°C
" . |Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 20 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomakom od 5 min /
12 |Podgrijavanje Temperatura kuhanja: 115°C
13 |Zobena kaza Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 5 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 5 min do 1 h, s pomakom od 5 min /

Temperatura kuhanja: 96°C




Lagano Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 5 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 1 h do 5 h, s pomakom od 1 h / Temperatura

14 | kuhanje kuhanja u 1. h-45°C, u 2. h-65°C, u 3. h-85 °C, u 4.h - 95 °C
15 |peenie Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 2,50 h, s pomakom od 5 min /
J Temperatura kuhanja: 145°C
Kuhanje na “ Zadano vrijeme kuhanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 10 min do 1 h, s pomakom od 5 min /
16 pari Nakon Sto voda zakuha Temperatura kuhanja: 98°C do 99°C
17 |Meso Nakon pocetka programa Zadano vrijeme kuhanja: 6 h / Prilagodeno vrijeme kuhanja od 2 h do 8 h, s pomakom od 1 h
18 |Prilagodeno Vrijeme od 5 minuta do 9 h 55 min / Raspon temperature od 35°C do 160°C.
Odrzavanje
topline 24h
Ponovno . .
namjestanje 0Od30mindo24h S pomakom od 10 min

6) Koristenjei savjeti

1. Poklopac ¢vrsto pritisnite kako ne bi doslo do slabijeg kuhanjai slabije toplinske izolacije.

2.Ukuhalo stavite 8ili manje $alica rize kako biimala bolji okus.

3.Nakon sto unutarnju posudu stavite u kuhalo, okrecite je kako bi u potpunosti dosla u dodir s grijacem. Prije odabira nacina kuhanja, molimo da provjerite je l unutarnja
posuda s hranom pravilno postavljena u vanjsku posudu. Kada unutarnja posuda nije pravilno postavijena, nije dozvoljeno kuhanje kako bi se izbjegle nezgode.

4. Ne stavljajte Zlicu u posudu kako toplina ne bi bila slabija.

5. Ukoliko dodie do korozije uzrokovane deformacijom ili ostecenjem povrsine unutarnje posude, molimo da je zamijenite odgovaraju¢om posudom. Unutamja posuda
tretirana je premazom koji sprjecava lijeplienje, stoga je zabranjeno koristenje ostrog metalnog pribora za kuhanje ili cetki za cis¢enje.

6. Prije koristenja molimo da provijerite u kakvom je stanju uredaj.

7.Ukoliko Zelite otkazati nacin rada ili zaustaviti kuhanje, trebali biste pritisnuti tipku “Cancel (otkazivanje)/Off (iskljucivanje)”i drzati je 3 sekunde kako biste izabrali drugi
nacinrada.

8. Uredaj ocistite nakon svakog koristenja. Za ¢iscenje unutarnje posude, Zlice, grabilice, posude za mjerenje i poklopca koristite viaznu mekanu krpu i blagi deterdzent za
pranje suda, a zatim isperite vodom. NAPOMENA: Sam uredaj (unutarnju i vanjsku stranu) NIKADA ne biste trebali prati vodom.

9.Ukoliko duze vrijeme ne koristite uredaj, jednostavno ga iskljucite iz struje i spremite na odgovarajuci nacin, nakon sto ste se uvjerili da je tijelo kuhala u potpunosti suho.

)

Kedves Vasarlonk! Koszonjiik, hogy a Delimano 18az1ben Multicookert vélasztotta! A Delimano termékek értékesek, ezért a hamisitok elészeretettel masoljak Sket,
visszaélve ezzel az ligyfelek bizalméaval, hiszen rosszabb min6séget adnak el, garancia és szerviz szolgaltatésa nélkul. Kérjik jelezze, ha masolattal, utanzattal, vagy hasonld
termékkel, illetve jogosulatlan forgalmazéval talalkozik a brand.protection@studio-moderna.com e-mail cimen, hogy segitsen azillegélis mésolatok elleni kiizdelemben.
Amost megvasarolt Delimano 18az1ben Multicookerrel garantaljuk, hogy a lenti instrukciokat kdvetve és megfelelé gondossaggal hasznélva, hossz( évekig élvezheti
atermék nyuijtotta elénydket! Olvassa el a hasznalati utasitast és tegye el, mert késobb is sziiksége lehet ra.

Delimano 18in1 Multicooker - Hasznélati utasitéas

1) Fontos biztonsagi tudnivalok

1. Csak f6zési célra hasznalja a tartalyt - A tartaly nem megfelel6 céli hasznalata rossz
hévezetést, ezaltal rosszabb mindséqg(i eteleket, a késziilék meghibasodasat és egyéb elére
nem lathat6 eseményt eredményezhet.

2.Ahasznalat helye - A készUiléket csak hdztartasi célokra hasznalja. Ne helyezze a terméket
instabil gazsttre, vagy mas maEas hémérséklet(i térgK kozelébe, hogy megel6zze
az esetleges deformitast, ami mikodési problémét okozhat. A belsé tal mas melegitd
készuilékkel nem hasznalhato.

3. Gyermekek biztonsaga - Ezt a készliléket 8 éves kor felett gyerekek is hasznalhatjak,
valamint olyan személyek is, akik csokkent fizikai, érzékszervi, vag?/ mentalis képességuek,
és olyan tapasztalat és tudas hianyaval rendelkeznek, hogy felligyelet mellett, a hasznalatara
vonatkozo utasitasokat €s a veszélyeket megertik és a készuleket biztonsagos modon
uzemeltetni tudjak. Gyerekek ne jatsszanak a késztilékkel! A tisztitast és a karbantartast nem
vé%ezhetik gyerekek, csak feliigyelet mellett és ha mar elmultak 8 évesek.

4, Tartsa tisztan a belso edényt és a melegitot — Mindig tartsa tisztan a bels6é edényt,
a melegitdt, és a késziilék bels6 oldalat, hogy megelézze a leégést, ami a készlilek
melghibésodését és egyéb elére nem lathatd eseményt eredményezhet.

5. A tapkabel védelme és tarolasa - A tapkabel taroldsa és hasznalatakor nem
szabad megvagni, roncsolni, hiizni , csavarni, meghosszabbitani, vagy barmilyen nehéz
targyat ratenni, a téEkébeI bevonatanak sériilése miatti esetleges hibak vagy balesetek
elkerlilésésért. A tapkabel sériilése esetén azonnal fliggessze fel a késziilék hasznalatat és
hivja az ligyfélszolgdlatot.

6. Se mosogatoronggyal, se mas anyaggal ne takarja le a terméket - Se f6zés kdzben,
se melegen tartaskor nem szabad a készulek szell6z6 nyilasait sesmmilyen targgyal letakarni,
mert mUkodési problémékat okozhat a f6z6 test eldeformalodasa.

7. Fozés kozben a miikodési funkciok megvaltoztatasa, vagy az aram lekapcsolasa
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nem ajanlott - A m(ikodési funkciok megvaltoztatasa, vagy az dram lekapcsolasa hatassal
lehet a készil6 étel mindségére, amit az egyenetlen fitési teljesitmény okoz.

8. Vizzel ne mossa el- A f0z6 test tisztitasahoz nem szabad vizet hasznalni. A mikodési
hibak, el6re nem lathato balesetek és az dramiités elkeriiléséért nem szabad vizbe meriteni
a készliléket.

9.Ne kapocsolja be a késziiléket, ha a belsé edény nincs a helyén - A biztositék leégése
és egyéb balesetek elkertilése miatt nem szabad bekapcsolni a készliléket, ha a siit6 Ures,
illetve ha a belsé edény nincs a helyén.

10. A készUilék sosem mUikodhet tiresen, mert azilyen esetek a készUilék meghibasodasat és
afelhasznald sérilését okozhatjak.

11. Fozés kozben keletkez6 forré goz - F6zés kozben gbz tavozhat a szell6zé nyilasokon
Ike%resztij |, ezért tartsa tavol az arcat, Eezét a nyilasoktol és a felsé fed6tdl, hogy megelézze a
eforrazast.

12. Ellendrizze, hogy a késziiléket a megfelel6 aramforrasrél miikodteti - A melegit6
nem fog megfelelden mikédni, ha a fesziiltség kevesebb, mint 220V, ami gyenge
f6zésmindséghez vezet. Tovabba kart okozhat az dramkorben, ami tlizh6z és més eldre nem
lathatd balesetekhez vezethet.

13.Ne csatlakoztasson mas elektromos késziiléket ugyanabbaaz elektromos aljzatba-
Az elektromos aljzat mas késztilékekkel torténé megosztasa, a foglalat tulmelegdéset, tlizet
és egyéb elére nem lathatd baleseteket eredményezhet.

14.Nem megengedett a késziilék jogosulatlan szétszerelése, javitasa és felujitasa - A
jogosulatlan szétszerelés, vagy rekonstrukcié olyan varatlan meghibéasodast, vagy balesetet
eredményezhet, ami sérti a vevd jogait és érdekeit.

15.Tegyeabelso edényt az elektromosfozobe - Szritsamegabelsé edén%[[ ésellendrizze,
hogy ne legyenek szennyezédések a melegitén. Tegye a belsé edényt az elektromos fzobe
és gy forgassa, hogy tokeletsen érintkezzen a melegitével. A meghibasodas és dramiités
elkeruléséért, ne dntson vizet a kuilsé edénybe.

16. A késziilék ellendrzése ellenére, a haszndlata és annak kdvetkezménye a felhasznéld
felel6ssége!

2) Tartozékok

Atermék fébb részei:

Kép. 1 (1asd: KEPEK, Kép. 1)

1. pérold 6. kozéppont 11.vezérlépult  |16. 9620616
2. belsé edény (Térfogat: 51) |7.fed6 12.fé6z6lap 17. tapkabel
3. kuls6 edény 8.96z kimenet 13. kanal

4. test 9. melegen tarté fed6 14. merékanal

5.hémérséklet szabalyozd | 10. felesleges viz gy(jtéje |15. méréedény

3) BESOrolas

Cikkszam KF-R1150 (érintd panel)
Feszlltséq 220-240V~, 50Hz
Teljesitmény 700 W
Kapacitas 5L
Személyek 5-10
szdma

4) Hasznalat

Miikodés:

1.Csatlakoztassa a tapkabelt.

ALED kijelz6 és a funkcionevek kigyulladnak, a bal oldali LED kijelz6"00:00™-4t mutat, a kis LED kijelz6 az also hémérsékletet mutatja. Ez a stand-by lizemmad.
2.Vaélassza ki a kivant funkciot:

Nyomja meg a MENU gombot, a nagyobb LED kijelz6n lathatd az alapértelmezett fozési idd, a kivalasztott funkcid villogni fog, nyomja meg a“START” gombot a késztilék
elinditasahoz. Miikodés kozben a funkcio jelzsfény vilagitani fog, a tobbi funkcié jelzéfénye nem fog vildgitani. A funkciok kdzlila“+"és"-* megnyomésaval tud valasztani.
2a) Afozésiido bedllitasa )

Miutan kivélasztotta a megfeleld funkciot, a nagy LED kijelzon lathat6 lesz az alapértelmezett fézési id6, nyomja le a“Temperature/time” gombot, majd az“Ora/+" vagy
“Min/-"billentytiot, (“+"nveli a f6zési idét,"* csokkenti a fézési idét.) hogy beallitsa a fozés idejét. Bedllitas utan nyomja meg a "START"gombot.

2b) Ahémérséklet beallitasa

Asitéshez és az egyéni funkciéhoz bedllithatja a hdmérsékletet.

Valassza a FRY, vagy a Custom funkciot, nyomja le a“Temperature/ Time"gombot, a bal oldali LED kijelz3 villogni fog, majd nyomja le az*“Ora/+"vagy“Min”hogy bedllitsaa
fézésiidét, majd nyomja Ujrale a“Temperature/ Time"gombot, a jobb oldali LED kijelz8 villognifog, haszndljaa “Ora/+"vagy Min/-"billentytiota hdmérséklet bedllitasahoz.
(“Ora/+"afézési hémérséklet ndvelésére“Min/-* a fézési hémérséklet csokkentésére.), beallitas utan nyomja meg a“Start”gombot.

Megjegyzés: A"Cooking time"(f6zési id6) és“cooking temperature”(f6zési hdmérséklet) bedllitasa 1 kulccsal torténik. Egyszeri megnyomasra a “Cooking time” (fézési id6t),
kétszeri megnyomasra a“Cooking temperature” (f6zési hémarsékletet) tudja bedllitani.



3. Torlés/melegen tartas
Ha csatlakoztatja az aljzatba, a késziilék készenléti dllapotba keriil. Nyomja meg a “cancel/ keep warm’ (Torlés/Melegen tartés) gombot, a késziilék melegen tarté
modba keriil. A fény bekapcsolodik és megjelenik a melegen tartd idé.

. Aoperations/ settings (mtiveletek beallitds) gombot nyomva a késziilék stand-by médba kapcsol.

. Ha kivélasztotta a funkciét é&s megnyomta a“start” gombot, ha éppen féz, nyomja meg a “keep warm” (melegen tartas) gombot, vagy ne, ha a f6zés befejezédott.
Ha a"keep warm” (melegen tartas) jelz6fénye villog azt jelenti, hogy a fozés befejeztével automatikusan bekapcsolodik a melegen tartas funkcié. Amennyibena
“keep warm’ (melegen tartas) funkcié ki van kapcsolva, a f6zés befejeztével nem kapcsolodik be a melegen tartés funkcid.

. Melegen tartaskor a kijelzén megjelenik a melegen tartés idétartama.

. Ha a késziilék mikodése kézben lenyomja és 3 masodpercig lenyomva tartja a “CANCEL/KEEP WARM” melegen tartés gombot, akkor késziilék atkapcsol STAND
BY MODE-ba.

4.Késleltetés

. Ha kivélasztottaa megfeleld funkcidt, nyomjale a“Delay”gombot, ajelzsfény (‘Delay” gomb) ekkor felvillan, majd nyomyja le a“Ora/+"és "Min/-“ gombokat,

hogy bedllitsa a késleltetés idejét.
Akésleltetés ideje 30percté| 246rdig terjedhet.
. Alkésleltetésiido IeJaratakor akésziilék megkezdia fézést.
Példaul, ha azt szeretné, hogya f6z6s 2,5 6ramilva kezd8djén e, nyomja meg a“Delay” billenty( t elészér, majd nyomja a“Ora/+"és “Min/-"billenty(it, hogy bedllitsa azidét
02:30-ra, ekkor a készlilék var a megadott ideig és 2 6ra 30 perc utan elkezd f6zni.

5) Programtablazat
Szédm |Program Visszaszamlalas indul Program részletezése
. . . Alapértelmezett f6zési id6:16ra / A f6zési id6 beallithatd 1- 4 éra kozott, 10 perces léptetéssel / Fozési
1 Leves A program indulésa utan hémérseklet: 97°C
5 . . . . Alapértelmezett f6zési id6: 40min / A f6zési id6 bedllithat 20perc-26ra kozétt, 5 perces léptetéssel /
2 Aztatott rizs A program induldsa utén F6zési hémérséklet: 115°C, a program maximalis héfoka 115 °C+ 5 min
PP PR ik . | Alapértelmezett f6zési id6: 30 min / A f6zési id6 bedllithato 10perc-16ra, 5 perces léptetéssel / Fozési
3 Stités/Husok | A munkahémérséklet elérése utan hémérsékletadjusted from 100°C to 160°C
4 Tészta A munkahémérséklet elérése utan | Alapértelmezett f6zési id6: 8min / A fézési id6 beallithatd 8-20perc, 1 perces léptetéssel / Fézési
Hang jelzi a visszaszamlalast hémérséklet: 105-115°C, a program maximalis héfoka 140°C
. . . . . Alapértelmezett f6zési id6: 1 6ra / A f6zési id6 bedllithatd 30 perc-3,5 6ra, 10 perces lépésekkel / F6zési
5 Stitemény A program indulésa utan hémérséklet: 130°C
6 Kenyér A program indulésa utdn Alapértelmezett f6zési idd: 3 6ra, default 1 phase - 2h, 2 phase - 1 h / A fézési id6t NEM LEHET
4 prog MODOSITANI / Fézési hémérséklet: 45°C - els6 2 6ra, 130°C - utolso 1 6ra
. . . . Alapértelmezett f6zési id6: 1 6ra / A fozési id6 bedllithato 20perc-26ra, 5 perces léptetéssel / Fézési
’ Rizotto A program induldsa utén hémérséklet: 120-125°C, a program maximalis héfoka -145-150°C
y . . . Alapértelmezett f6zési id6: 20 perc / A fozési id6 bedllithato 20perc-1 dra, 5 perces léptetéssel / Fozési
8 Pizza A program induldsa utan hémérseklet: 120-160°C
. - . . . Alapértelmezett f6zési id6: 26ra / A f6zési id6 bedllithaté 1-8 éra, 30 perces Iéptetéssel / Fézési
9 Hirtelensultek | A program induldsa utan hémérséklet: 90°C
10 Bor A program induldsa utan Alapértelmezett f6zési id6: 12 6ra / A fézési id6 beallithatd 6h-12 h, 1 érés léptetéssel / Fozési
Melegen tartas nélkl hémérséklet: 55°C
1 Galuska A program indulésa utan Alapértelmezett f6zési id6: 15min / A fézési id6 beallithatd 8-50perc, 1 perces léptetéssel / Fézési
Hang jelzi a visszaszamlalast hémérséklet: 125°C
. . . . Alapértelmezett f6zési id6: 20perc / A f6zési id6 bellithato 10perc-16ra, 5 perces léptetéssel / Fézési
12 Felmelegités | A program indulasa utan hémérséklet: 115°C
. . < . Alapértelmezett f6zési id6: 5perc / A f6zési id6 beallithatd Sperc-1dra, 5 perces léptetéssel / Fézési
13 Zabkasa A program induldsa utan hémérseklet: 96°C
e . . . Alapértelmezett f6zési id6: 5h / A f6zési id6 bellithato 16ra -5 dra, 1 orés léptetéssel / Fézési
4 Lass(i fozés Aprogram indulasa utén hémérséklet elsé dra - 45°C, masodik dra - 65°C, harmadik 6ra -85 °C, negyedik 6ra - 95 °C
Siités/ . . . Alapértelmezett f6zési id6: 30 min / A f6zési id6 bedllithaté 10perc-2,500ra, 5 perces léptetéssel / Fézési
15 |sitemények | AProgram induldsa utan hémeérséklet: 145°C
e . . . Alapértelmezett f6zési id6: 30perc / A fézési id6 beallithato 10perc-16ra, 5 perces léptetéssel / F6zési
16 Pérolas A viz felforrasa utan hémérseklet: 98-99°C
17 Hus A program induldsa utan Alapértelmezett f6zési id6: 6 6ra / A f6zési id6 bedllithatéfrom 2-8 dras, step 1 6ra
18 Egyedi funkcié Azidd 5 perctél 9 dra 55 percig allithaté / A hémérséklet 35 foktdl 160 fokig allithatd
Melegen tartds |24 6ra
Ujrainditds 30 perctdl 24 6réig 10 perces lép |
6) Hasznalat és tippek

1.Nyomyja erGsen a fels6 fedét, hogy megelézze a rossz tomités okozta hGszigetelést f6zés kozben.

2.8, vagy kevesebb csésze rizs f6zése esetén érhetd el a legjobb allag és legjobb iz

3. Miutan a bels6 edényt beletette a f6z6be, forditsa el, hogy tokéletesen érintkezzen a melegitével. Miel6tt kivélasztja a megfeleld funkcidt, ellenérizze hogy az ételt
tartalmazo belsd edény a helyén van. (Ha a belsé edény nem a megfeleld helyen van, a balesetek megel6zése érdekében, nem szabad megkezdeni a fozést,)

4.Ne tegye a kanalat az edénybe, hogy ne rontsa a melegité teljesitményt

5.Haa deformélodott edény sériilését korrézid okozta, kérjlik cserélje kiaz edényt. A belsé edényt tapadasmentes bevonattal kezeltiik, ezért ne hasznéljon hozza kemény,
vagy fém kanalakat, ecseteket.

6.Hasznalat el6tt, kérjiik ellendrizze a készuiléket, hogy kiils6 sértilés nem talalhato rajta.

7.Hator6Ini szeretné a kivalasztott funkciot, vagy meg szeretné szakitani a f6zést, nyomja 3 masodpercig a“Cancel/Off"gombot és valasszon egy masik funkciot. 8. A fézét
minden hasznélat utan tisztitsa ki. A bels6 edény, kanal, merékanal, meroedeny ésanyomdfedd tisztitasahoz hasznaljon nedves puha térlékendét egy kevés mosészerrel,
majd vizet, hogy lemossa 6ket. MEGJEGYZES: Afozoedenyt (belilrl és kiviilrél) SOHA NETISZTITSA VIZZEL!

9.Ha sokdig nem hasznlta a készuiléket, csak hiizza ki és tarolja megfeleld helyen, miutan megbizonyosodott réla, hogy a féz6test tokéletesen szaraz.

©

I nderuar konsumator! Faleminderit gé keni zgjedhur Delimano 18in1 Multicooker! Té gjitha produktet Delimano perceptohen si shumé té vlefshme, késhtu qé
falsifikuesit déshirojné té na kopjojné dhe késhtu abuzojné me klientét né cilésiné mé té kege pa ofruar asnjé garanci apo shérbim. Ju lutem, raportoni ¢do produkt
1€ kopjuar, té falsifikuar dhe té ngjashém apo distributor té pa autorizuar né brand.protection@studio-moderna.com né ményré gé té na ndihmoni né luftén kundér
falsifikimeve té paligjshme. Pér Delimano 18in1 Multicooker qé ju sapo bleté ne garantojmé se nése ndigni me kujdes udhézimet e méposhtme dhe me kujdesin e
duhurju do ta pérdorni até pér shumé vite. Lexoni té gjitha udhézimet para pérdorimit dhe si referencé né té ardhmen.

Delimano 18in1 Multicooker- Manuali i pérdorimit

1) Masa mbrojtése té réndésishme
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1. Pérdorni enén né fjalé vetém pér gatim — Pérdorimi i enés jo t& duhur mund té ¢oj né
nxehtési jo té duhur dhe késhtu ndikon né cilésiné e ushqimit, dhe madje mund té rezultoj
edhe né aksidente té tjera té paparashikueshém.
2.Vendii pérdorimit flokacioni) —Kjo pajisje éshté e dedikuar vetém pér Eédorim shtépiak.
Nuk lejohet gé produkti t€ vendoset prané ndonjé sendi té pagéndrueshém, prané furrés
me gaz ose afér ndonjé tjetér burimi té temperaturés té larté pér shmangien e deformimit
té cilat mund té rezultojé né déshtim. Nuk éshté e lejueshme gé tenxherja e brendshme té
pérdoret me n?rohje te tjera.
3. Siguria pér fémijét - Kjo pajisie mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 vjeg si dhe personat
me aftési té kufizuara fizike, mendore ose ndjesore apo mungesé té té pérvojés dhe
njohurive nése ata kané informacionin dhe udhezimet e duhura si dhe mbikgyrje né lidhje
me pérdorimin e pajisH'es né ményré té sigurté dhe i kupton té gjitha rreziget e mundshme.
Fémijét nuk duhet t€ fuajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet t€ béhet nga
fémijét mé té vegjél se 8 vjec ose pa mbikqyrje.
4, Mbani tenxheren e brendshme dhe ngrohésin té pastér - Mbani pastér tenxheren e
brendshme, ngrohésin dhe pjesén e brendshme té pajisjes Eérté shmangur djegien té cilat
mund té gcg‘né né déshtim ose akisdente té tjera t€ paparashikuara.
5. Ruajtja dhe mbrojtja e kabllos sé rrymés - Pér pérdorimin dhe ruajtjen e kabllove té
ener%'isé,ju nuk duhet té procesoni, démtoni, térhigni, ktheni, zgjatni apo té lejoni ndonjé
objekt té réndé té shtyp kabllot e energjisé pér té shmangur ¢do déshtim apo aksident nga
démtimiijashtém i kabllos. Né rast se kabllo &shté démtuar, ju lutem t€ ndaloni pérdorimin
e pajisies menjéheré dhe té kontaktoni gendrat e autorizuara pér zévendésim.
6. Nuk lejohet gé produkti té mbulohet me peceté ose d?ka tjetér - Gjaté gatimit apo
mbajtjes nxehté, nuk lejohet mbulimii pjesé sé sipérme me ndonjé mjet pasi gé mund té ¢oj
né mosfunksionime t€ shkaktuara nga deformimii pjesé kryesore té enés.
7. Nuk kwshillohet tw ndizet ose fiket pajisja gjatw gatimit — Funskioni i ndezjes ose
fikjes sé energjisé mund té€ ndikojné né cilesiné e ushqimit té€ shkaktuar nga performanca e
ngrohjes sé pabarabarté.
8 Mosi ﬁastroni me ujé - Nuk lejohet pastrami me ujé i bazés sé gatuesit. Po ashtu nuk
lejohet z yc'?a né ujé e gatuesit pér shmangien e déshtimeve funksionale, goditjes elektrike
apo té aksidenteve té tjera té paparapara.
9. Mos e ndizni kur tenxherja e brendshme nuk éshté brenda- Nuk éshté e lejueshme
té ndizet kur gatuesi nuk éshté vendosur miré ose kur tenxherja e brendshme nuk éshté
vendosur brenda pér té shmangur djegien ose ndonjé aksident.
10.Kjo pajisje nuk duhet kurré té vihet né funksion e zbrazét, pasi gé njé veprimitillé mund
té rezultojén né démtim té pajisjes ose léndim té pérdoruesit.
11. Temperatura e larté e avullit gjaté gatimit - Gjaté fqatimit, avulli mund té dal nggj\
Eajisja me avull, késhtu gé nuk éshté e lejuar t€ vendsosni afér saj fytyrén apo duart dhe mbi
apak pér & shmangur nxehtésing.
12. Sigurohuni té perdorni pajisjen me burimin e duhur té rrymés - nése voltazhi éshté
méivogél se 220V, nhrohési nuk éshté né gjendje té funksionoj normalisht duke cuar késhtu
né performancé jo t€ duhur; nése voltazhi eshté mé i madh se 220V, mund té shkaktoj déme
né qarkun elektrik dhe késhtu con né zjarr apo aksidente té tjera té pa parashikuara.
13. Mos e vendosni pajisjen me pajisje te tjera elektrike né té njéjtén burim rryme -
Nése e vendosni pajisjen né té njéjtén prizé me pajisjet e tjieramund té ¢oj né tej-nxehje dhe
pastaj té shkaktoj zjarr apo aksidente té tjera té pa parashikuara.
14. Nuk lejohet ¢montimi, riparimi ose rindértimi i pa- autorizuar - Cmontimi ose
rindértimi i pa-autorizur mund t€ ¢oj né déshtime ose aksidente té paparashikuara, duke



shkaktuar shkelje té rénda té t€ drejtave dhe interesave té konsumatorit.

15. Vendoseni tenxheren e brendshme né enén elektrike — Mbani té thaté tenxheren
e brendshme dhe té konfirmoni se nuk ka papastérti né ngrohés. Vendosni tenxheren e
brendshme né gatuesin elektrik dhe pastaj silleni tenxheren e brendshme rreth pér té lejuar
tenxheren té jeté né kontakt té ploté me gatuesin. Mos hidhni ujé né tenxheren e jashtme
pér té shmangur ¢do mosfunksionim ose goditje elektrike.

16. Edhe pse pajisja €shté kontrolluar pérdorimi dhe pérgjegjésia e saj jané komplet
pérgjegjési e perdoruesve.

2) Pjesét
Pjesét kryesore t& produktit:

Foto. 1 (shih: FOTOGRAFITE, Foto. 1)
1.avullorja

2. tenxherja e brendshme (kapaciteti 51)
3. tenxherja e jashtme

4.baza

5. njésia pér kontrollin e temperaturés

6. gjilpéra

7. kapaku me presion

8. vrima e avullit

9. kapaku pér ta mbajtur té ngrohté
10. térhegési i ujit té tepért

11. paneli kontrollues
12. pjata pér nxehje
13.luga

14. garuzhde

15. filxhani matés

16. ena pér gatim né avull
17. kabllo i rrymés

3)Vlerésimi

Numri KF-R1150 (touch panel)
Voltazha 220-240V~, 50Hz
Rryma 700 E

Kapaciteti 5L

Numrii personave |5-10
4) Pérdorimi

Funksionimi:

1.Vendoseni kabllon e rrymés. Futeni né prizé.

Ekrani LED dhe emrat pér pérdorim do té ndizen, LED i majté do té tregoj “00:00" ekrani i vogél LED do té tregoj temperaturén né pjesén e poshtme. Kjo do té thoté qé
éshté gati pérfillim.

2.Zgjidhni funksionin qé déshironi:

Shtypni celésin e MENU, ekrani i madh LED do té tregoj kohén e gatimit, funskioni gé ju e keni zgjedhur do té vizélloj, shtypni butonin “START” pér té filluar. Gjaté punés,
treguesi | funksionit do té ndizet, ndérsa drita pér té tjerat funksione nuk do té ndizet.

Ju gjithashtu mund té zgjidhni funksionet duke shtypur+"dhe”-,"+"do té thoté para, ndérsa“" do té thoté prapa.

2a) Jumund té rregulloni kohén e gatimit

Pasi té zgjidhni funksionin gé ju déshironi, ekrani i madh LED do té tregoj kohén e parapaércaktuar té gatimit, shtypni butonin“Temperature/Time’, pastaj shtypni butonin
“Hour/+" ose“Min/-"(“+"pér té ritur kohén e gatimit, "~ pér & zvogéluar kohén e gatimit) pér t& pérshtatur kohén e gatimit. Pasi té keni vendos krejt, shtypni "START".

2b) Jumund té rregulloni temperaturén

Pér funksionet FRY dhe Custom, ju mund t& pércaktoni temperaturén. Zgjidhni funksionin Fry ose Custom, shtypni butonin“Temperature / Time’, ekran LED né t& majté
do té ndizet, pastaj shtypni butonin“Hour / +“ose”Min /- pér té vendosur kohén e gatimit, dhe pastaj shtypni pérséri“ Temperature / Time, ekran LED né té djathté do té
ndizet, pérdomi celésin“Hour / +ose”Min /- pér té pércaktuar temperaturén (“Hour / +€shté pér té rritur temperaturén e gatimit’;, Min /- “éshté pér té ulur temperaturén
e gatimit), pasi té vendosni gjthgka shtypni“Start”.

Vérejtje: “Cooking time” dhe “cooking temperature” éshté i njéjti gelés, shtypni butonin njé heré, do té jeté “Cooking time” dhe kur ta shtypni kété celés pérséri, ajo do t&
jeté“cooking temperature”.

3. Anulo/ mbajté ngrohté

. Kur e vendosni né prizé, gatuesi duhet té jeté gati, shtypni‘“cancel/keep warm’ tenxherja do kthehet né "keep warm’. Treguesi do té jeté i ndezur. Dhe né
ekran do té tregohet koha e mbajtjes ngrohté.

. Gjaté funskionimit/bérjes gati, nése shtypni kété buton, ai do té kthehet né gjendjen pér fillimin e punés.

. Pasi ju té zgjidhni funksionet dhe shtypni“Start’, kur éshté duke gatuar, shtypni kété buton dhe mund té zgjedhni“keep warm”ose jo pasi té mbaroj gatimi.
Nése butoni“keep warm”éshté i ndezur, atéheré kjo do té thoté se automatikisht do té rrij e ngrohté pasi gatimi té pérfundoj. Dhe né qofté se treguesikeep warm”éshté
Ifikur, do té thoté nuk do t& mabj ushgimin e ngrohté pasi t& mbaroj gatimi.

. Kur t& mbahet ushgimi ngrohté, né ekran do té shfaget koha e ruajtjes.
. Kur gatuesi éshté duke punuar, shtypni dhe mbani butonin“CANCLE/KEEP WARM" pér 3 sekonda, ajo do té kthehet né gjendje fillestrae.
4Vonesa

+ Pasi té zgjidhni funksionin gé ju nevajitet, shtypni butonin“Delay’; treguesi i drités i butonit “Delay” do té ndizet, pastaj shtypni“Hour / +" dhe “Min / -" pér té rregulluar
kohén shtesé gé ju déshironi.

+ Koha pér shtyrje varion nga 30 minuta deri né 24 oré.

« Pas vendosni pér kohén e shtyré té caktuar, tenxherja do té fillojé té punojé.

Pér shembull, né qofté se ju déshironi qé tenxherja té fillojé gatimin pas 2 oré e 30 minuta, shtyp sé pari butonin“Delay’; pastaj shtypni“Hour /+"dhe"Min/-" pér té rregulluar
kohén deri sa tregon 02:30, atéheré do té fillojé pritja dhe do té fillojé té gatuaj pas 2 oré e 30 minutave.

5)Tabela e programeve

Nr. | Programi Fillimi Detajet e programit
. o - Koha e parapércaktuar e gatimit: 1oré / Koha e pérshtatur e gatimit nga 1-4 oré, intervali 10 min /

1 |Supé Pas fillimit t& programit Temperatura e gatimit : 97°C

> loriz Pas fillimit t& programit Koha e parapércaktuar e gatimit: 40min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 20 minuta né 2 oré, interval 5

prog minuta / Temperatura e gatimit: 115°C, temperatura e pérfundimit té programit 115 °C+ 5 minuta

3 |skugie Niveli i temperaturés pas punés Koha e parapércaktuar e gatimit: 30 min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 10minuta-1oré,intervali 5
U minuta / Temperatura e gatimit e rregulluar nga 100°C deri né 160°C

4 |pasta Niveli i temperaturés pas punés Koha e parapércaktuar e gatimit: 8 minuta / Koha e pérshtatur e gatimit nga 8-20 minuta, intervali 1

Alarmi me z&é kur koha mbaron minuta / Temperatura e gatimit: 105-115°C, temperature e programit né mbarim 140°C
5 |Torts Pas filimit t& programit Koha_e parapércaktuar e gatimit: 1 'ore /nKoha e pérshtatur e gatimit 30 minuta deri né 3,5 oré, intervali
10 minuta / Temperatura e gatimit: 130°C
6 |Buks Pas fillimit t& programit Koha e parapércaktuar e gatimit: 3 oré, faza e parapércaktuar 1 - 2 oré, faza e dyté- 1 oré/Kohae

gatimit NUK MUND TE PERSHTATET / Temperatura e gatimit: 45°C - 2 orét e para, 130°C - 1 orén e fundit 4




Koha e parapércaktuar e gatimit: 1 oré / Koha e pérshtatur e gatimit nga 20 minuta-2 oré, intervali 5

7 |Oriz Pas fillimit t¢ programit minuta / Temperatura e gatimit: 120-125°C, temperature e programit né mbarim -145-150°C

Koha e parapércaktuar e gatimit: 20 min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 20minuta-1oré, interval 5

8 |Piza Pas fillimit t& programit minuta / Temperatura e gatimit: 120-160°C

Koha e parapércaktuar e gatimit: 2hour / Koha e pérshtatur e gatimit nga 1-8 oré, interval 30 minuta /

9 |Eskuqurshpejt | Pas fillimit té programit Temperatura e gatimit: 90°C

10 |Vers Pas fillimit t& programit Koha e parapércaktuar e gatimit: 12 oré / Koha e pérshtatur e gatimit nga 6-12 oré, interval 1 oré /
Pa e mbajtur ngrohté Temperatura e gatimit: 55°C
1 |Bruméra Niveli i temperaturés pas punés Koha e parapércaktuar e gatimit: 15min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 8-50 minuta, interval 1
Alarmi me zé kur koha mbaron minuta / Temperatura e gatimit: 125°C
. . A . Koha e parapércaktuar e gatimit: 20min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 10minuta-1oré, intervali 5
12 |Ri-nxehja Pas fillimit t& programit minuta / Temperatura e gatimit: 115°C
13 |Térshéra Pas fillimit té programit Koha e parapércaktuar e gatimit: 5min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 5minuta-1oré, intervali 5min /

Temperatura e gatimit: 96°C

Koha e parapércaktuar e gatimit: 5h / Koha e pérshtatur e gatimit nga 1oré -5 oré, intervali 1 oré /

14 | Gatim i ngadalté | Pas fillimit t& programit Temperatura e gatimit orén e paré - 45°C, orén e dyté - 65°C, orén e treté -85 °C, orén e katért - 95 °C

Koha e parapércaktuar e gatimit: 30 min / Koha e pérshtatur e gatimit nga 10minuta-2,50 oré,intervali 5

15 | Piekge Pas fillimit té programit minuta / Temperature e gatimit : 145°C
16 | Avull Pas vlimit t& ujit tha e parapércaktuar e gaFln?lF: 30m|£\uta / Koha e pérshtatur e gatimit nga 10minuta-1oré, intervali 5
minuta / Temperatura e gatimit: 98-99°C
17 _|Mish Pas fillimit t& programit Koha e parapércaktuar e gatimit: 6 oré / Koha e pérshtatur e gatimit nga 2-8 oré, intervali 1 oré
18 |Sipas déshirés Rregulllm] i kohés ¢do 5 minuta nga 9 oré né 55 minuta / Rregullimi i temperaturés varion nga 35 né
160 gradé.
Pér ta mbajtur té N
ngrohté 2408
Ri-vendosja Nga 30 minuta deri né 24 oré Interval nga 10 minuta

6) Pérdorimi dhe késhilla

1. Shtypni fort kapakun e sipérm pér té shmangur gatimin e dobét dhe performancén e izolimit té ngrohjes té shkaktuar nga mbyllja e dobét.

2.Nése ka 8 ose mé pak gota té orizit brenda tenxheres, orizi i gatuar do té keté shije shumé mé té miré.

3. Pasi qé tenxherja e brendshme éshté véné né brendési té pajisjes elektrike, silleni até qé té keté kontakt té ploté me ngrohésin. Para se té zgjidhni ményrén e gatimit, ju
lutem konfirmoni nése tenxherja e brendshme me ushgim éshté vendosur miré brenda tenxheres sé jashtme. (Kur tenxherja e brendshme nuk éshté miré e vendosur,
nuk lejohet fillimi i gatimit pér t& shmangur ndonjé aksident.

4. Mos e vendosni lugén brenda pér té shmangur performancén e dobét.

5. Nése ka ndonjé korrozion té shkaktuar nga sipérfagja e deformuar ose démtuar e tenxheres sé brendshme, ju lutemi té zévendésojé até me tenxhere toné té duhur.
Tenxherja e brendshme éshté me shtresé jo-ngjitées, késhtu qé nuk éshté e lejuar pérdorimi i lugéve té forta ose metalike ose furca té ashpra.

6. Pérpara pérdorimit ju lutem kontrolloni pajisien pér ndonjé démtim.

7.Né rast se déshironi t& anuloni ményrén ose t& ndalni gatimin, ju duhet t& shtypni butonin“Cancel/Off” pér 3 sekonda pér té zgjedhur njé ményré tjetér t& punés.

8. Pajisja duhet té pastrohetpas ¢do pérdorimi. Pérdomi njé copé lecké t€ lagur té buté sé bashku detergjent té buté pér t& pastruar tenxheren e brendshme, lugég,
garuzhden, filxhanin matés dhe kapakun me presion, dhe pastaj pastrojini ato me ujé. SHENIM: veté gatuesi (nga ana e brendshme ose e jashtme) nuk duhet té pastrohen
me Ujé.

9. Né qofté se ju nuk e pérdorin kété produkt pér njé kohé té gjaté, vetém largoni até nga priza dhe ruajeni até né njé vend té pérshtatshém, pasi té siguroheni qé bazae
tenxheres éshté plotésisht e thaté.

Brangus kliente! Dékojame, kad pasirinkote DELIMANO 18IN1 daugiafunkcj prietaisa. Populiartis DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. |sigije suklastoty
gaminiy, klientai nusivilia prasta jy kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj ar jgaliojimy neturintj platintoja, praneskite apie tai adresu
brand protection@studio-moderna.com arba ccd t@studio-moderna.comir padékite kovoti su padirbinétojais. Uztikriname, kad atidZiai laikantis naudojimo instrukijy ir
tinkamai prizidrint DELIMANO 18IN1 daugiafunkcj prietaisa, jis Jums tarnaus ilgus metus.
Prie$ pradédami naudoti prietaisa atidziau perskaitykite Sig instrukcija ir iSsaugokite ja ateiciai.
DELIMANO 18IN1 daugiafunkcis prietaisas - naudojimo instrukcija
1) Svarbios apsaugos priemonés
1. Naudokite tinkama gaminimui skirta inda. Naudojant neoriginalius, gamintojo
nepridedamus indus ir priedus, Silumos laidumas gali biti prastas ir tai gali paveikti maisto
kog/be arba net sukelti Eedimq ar kitokj nenumatyta nelaiminga atsitikima.
2. Naudojimo vieta (lokacija). Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Siekdami iSvengti
deformacijos, dél kurios galijvykti funkcinis gedimas, Sio prietaiso nestatykite ant nestabilaus
daikto, dujinés viryklés arba salia kity auksta temperaturg skleidzianciy daikty. Vidinio puodo
negalima naudoti su kitais kaitinimo jrenginiais.
3. Vaiky saugumas. Sio prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar
psichiniais sutrikimais, nebent juos priziuri uz jy sauguma atsakingas zmogus, supazindines
su prietaiso naudojimu ir pavojais, kylanciais prietaisg naudojant netinkamai. Vaikams
negalima Zaisti su prietaisu. Vaikams negalima prietaiso valyti ir atlikti jo prieZitros darbuy.
4,Vidinis puodas ir kaitinimo ploksteé turi buti Svarus. Vidinis puodas, kaitinimo ploksté ir
vidiné prietaiso pusé turi buti Svarus, kad gaminamas maistas nesudegty ir nekilty gedimo
ar kity nenumatyty nelaimingy atsitikimu.
5. Maitinimo laido laikymas ir apsauga. Maitinimo laidy negalima perdirbti, pazeisti,
,straukti, sukti, pailginti arba prispausti sunkiu daiktu, nes paZeidus laido apvalkalg, gali kilti



gedimas ar kitoks nelaimingas atsitikimas. Jei laidas pazeistas, nedelsdami nustokite naudoti

prietaisg ir susisiekite su aptarnavimo centru, kad jj pakeisty.

6. Prietaiso negalima uzdengtiindy Sluoste ar kitu daiktu. Gaminant maistg arba jj Siltai

laikant prietaise, oro iSleidimo angos negalima uzdengti jokiu daiktu, nes prietaiso korpuso

deformacija gali sukelti funkcinj gedima.

7. Maisto gaminimo metu nepatartina keisti r:rietaiso programos arba jj iSjungti.

Jkungikliq naudojimas arba prietaiso iSjungimas gali paveikti maisto kokybe dél netolygaus
aitinimo.

8. Neplauti vandeniu. Prietaiso korpuso negalima plauti vandeniu. Taip pat negalima

jmerkti viso prietaiso | vandenjl,(kad nejvykty funkcinis gedimas, elektros Sokas ar kitoks

nenumatytas nelaimingas atsitikimas.

9. Nejjungti prietaiso, jei nejdétas vidinis puodas. NeleidZiama jjungti prietaiso, jei jis

tusCias, arba jeigu nebuvo jdétas vidinis puodas, kad nesudegty lydusis saugiklis ar nejvykty

kitas nelaimingas atsitikimas.

10. Sio prietaiso niekada negalima naudoti, kaijis tuscias, nes tai gali sukelti prietaiso gedimg

ir / arba suzaloti vartotoja.

11. Gaminant sklinda karsti garai. Gaminant i$ oro isleidimo angos gali sklisti garai, todél,

éiekiapt isvengti nuplikymo, negalima kisti veido ar ranky per arti isleidimo angos ir virdutinio
angcio.

12. Prietaisui butinai naudokite tinkama maitinimo $altinj. Jei jtampa yra Zemesné

nei 220 V, kaitinimo ploksté tinkamai neveiks ir maistg gamins neefektzviai; jei jtampa

aukstesné nei 220V, tai gali apgadinti elektros grandine ir sukelti gaisra arba kitg nenumatytg

nelaimingg atsitikima.

13. Nenaudokite vieno elektros lizdo su kitais elektriniais prietaisais. Naudojant vieng

elektros lizda su kitais elektriniais prietaisais, elektros lizdas gali perkaisti ir sukelti gaisrg arba

kita nenumatyta nelaiminga atsitikima.

14. Nejgaliotas iSardymas, remontas ar rekonstrukcija neleidziama. Nejgaliotas

iSardymas arba rekonstrukcija gali sukelti nenumatyta gedimg arba nelaimingg atsitikima,

salygojancius sunkius vartotojo teisiy ir interesy pazeidimus.

15. &tsiekite vidinjpuodaj prietaisa. Nusausinkite vidinj puoda ir patikrinkite, arantkaitinimo

plokstés néra nesvarumy. Jdékite vidinj puoda j prietaisz?kir pasukiokite taip, kad jis visiskai

prisitvirtinty prie kaitinimo plokstés. | iSorinj puoda nepilkite vandens, kad nesukeltuméte

gedimo arba elektros Soko.

16. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau jo naudojimas ir naudojimo padariniai grieztai laikomi

naudotojo atsakomybe.

2) Dalys

Pagrindinés prietaiso dalys:

Pic. 1 (3r.: PAVEIKSLELIAI, pic. 1)

1.gary indas 6. kaistelis 11. valdymo skydelis |16. gary indas

2. vidinis puodas (talpa -5 1) 7. dangtis 12. kaitinimo ploksté |17. maitinimo laidas
3.iSorinis puodas 8. gary isleidimo anga 13. 3aukstas

4. korpusas 9. silumos palaikymo dangtis | 14. samtis

5. temperataros reguliatorius | 10. kondensato talpykla 15. matavimo indelis

3) Techniné informacija

Prietaiso numeris | KF-R1150 (jutikliné ploksté)

[tampa 220-240V~,50Hz
Galia 700W

Talpa 51

Porcijy kiekis 5-10

4) Naudojimas

Valdymas:

1. Prijunkite maitinimo laida. Jkiskite j lizda.

Pradés Sviesti Sviesos diody LED ekranas ir funkcijy pavadinimai. Kairiajame LED ekrane bus rodoma, 00:00" mazajame LED ekrane bus rodoma dugno temperatira.
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Tai - parengties rezimas.

2. Pasirinkite norima funkcija.

Paspaudus, MENU" (meniu) mygtuka didZiajame LED ekrane pasirodys numatytasis gaminimo laikas, ims Sviesti pasirinkta funkcija i, norint pradéti gaminti, reikés paspausti
mygtuka, START” (pradéti). Prietaisui veikiant jsijungs funkcijos indikatoriaus lemputé, o kity funkcijy lemputés nesvies.

Funkcijas taip pat galite pasirinkti paspausdami,+"ir,;,+" yra pirmyn, o,-" yra atgal.

2a) Gallite reguliuoti gaminimo trukme.

Pasirinkus reikiama funkcija LED ekrane bus rodomas numatytasis gaminimo laikas. Norédami reguliuoti gaminimo trukme, paspauskite mygtuka,Temperature/time”
(temperatiira / laikas) (norédami ilginti gaminimo trukme spauskite .+, 0 norédami trumpinti gaminimo trukme spauskite,-). Nustate gaminimo trukme paspauskite
,START" (pradeti).

2b) Galite reguliuoti temperatiira.

Galite nustatyti programuy, FRY” (kepimas) ir,Custom” (rankinis nustatymas) temperatiira.

Pasirinkite programa,FRY" (kepimas) arba ,Custom” (rankinis nustatymas), paspauskite mygtuka femperature/time” (temperattra / laikas). LED ekranas ims Sviesti.
Norédami nustatyti gaminimo trukme, paspauskite,Hour/+" (valandos) arba,Min/~“ (minutés) ir tada dar kartg paspauskite mygtuka,Temperature/time” (temperattira /
laikas). Desinysis LED ekranas ims viesti. Norédami nustatyti temperattira, naudokite mygtukus,Hour/+" (valandos) arba,Min/~* (minutés) (norédami padidinti gaminimo
temperatiirg spauskite, Hour/+'; 0 norédami ja sumazinti spauskite, Min/-"). Nustate temperatiira paspauskite, Start” (pradeéti).

Pastaba:,gaminimo trukmé” ir,gaminimo temperatira” yra tas pats mygtukas - paspaude jj viena kartg galésite reguliuoti,gaminimo trukme’, o paspaude jj dar karta,
galésite reguliuoti,gaminimo temperattirg”

3. AtSaukti/ Sildyti.

. Jjungus prietaisa, jis veikia parengties rezimu; paspaudus cancel/ keep warm" (atSaukti / $ildyti) prietaisas ims veikti rezimu, keep warm” (Sildyti). Svies
indikatorius, o ekrane bus rodoma sildymo trukmé.

. Jei paspausite $j mygtuka reguliuodami / atlikdami nustatymus, prietaisas vél veiks parengties rezimu.

. Pasirinkus funkcijas ir paspaudus,,Start” (pradéti), prietaisas pradeda gaminti. Baigus gaminti galite paspausti mygtuka ,keep warm” (Sildyti) ir, jei norite,

pasirinkti $ia funkcija. Jeiindikatorius, keep warm” (ildyti) Sviecia, vadinasi, pasibaigus gaminimui maistas bus automatiskai sildomas. O jei indikatorius, keep warm* (Sildyti)
nesviecia, vadinasi, pasibaigus gaminimui maistas nebus sildomas.

. Kai pasirinkta Sildymo funkcija, ekrane rodoma Sildymo trukmé. .

. Prietaisui veikiant paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka, CANCEL/KEEP WARM" (atSaukti / Sildyti) - jsijungia PARENGTIES REZIMAS.

4, Atidéjimas

. Pasirinke reikiama funkcija, paspauskite mygtukq ,Delay” (atidéti). Ims Sviesti mygtuko ,Delay” (atidéti) indikatoriaus $viesa. Tada, norédami reguliuoti

atldejlmo trukme, paspauskite,Hour/+" (valandos) arba,Min/~" (minutés).

Atidéjimo trukmés diapazonas yra nuo 30 min. iki 24 val.
. Pasibaigus atidéjimo laikui, prietaisas vél pradés veikti.
Pavyzd?iui, jei norite, kad prietaisas vél pradéty gaminti praéjus 2 valandoms ir 30 minuciy, visy pirma paspauskite mygtuka,Delay” (atidéti), tada, norédami reguliuoti
atidéjimo trukme, paspauskite,Hour/+" (valandos) arba,Min/~" (minutés), kol bus rodomas laikas 02:30. Tada prietaisas palauks ir praéjus 2 valandoms ir 30 minuciy vel
pradés gaminti.

5) Programy lentelé

Nr.

Programa Atgalinio skaic¢iavimo pradzia Programos duomenys

Numatytasis gaminimo laikas: 1 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 iki 4 val., pakopa - 10

1 |Sriuba Paleidus programa min. / Gaminimo temperatira: 97 °C

Numatytasis gaminimo laikas: 40 min./ Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 2 val,,

2 |MirkytiryZiai | Paleidus programa pakopa — 5 min. / Gaminimo temperatara: 115 °C, programos pabaigos temperattra 115 °C + 5 min.

Numatytasis gaminimo laikas: 30 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val.,

3 |Kepimas Pasiekus programai tinkama temperatlira pakopa — 5 min. / Gaminimo temperatra reguliuojama nuo 100 °C iki 160 °C

Pasiekus programai tinkama temperatarg | Numatytasis gaminimo laikas: 8 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 8 iki 20 min., pakopa - 1

4 |Makaronai Pasigirdus atvirkstinio skaic¢iavimo garsui | min./ Gaminimo temperatara: 105-115°C, temperatira 140 °C programos pabaigoje

Numatytasis gaminimo laikas: 1 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 30 min. iki 3,5 val,,

5 |Pyragas Paleidus programa pakopa — 10 min. / Gaminimo temperatara: 130 °C

6 |Duona Paleidus programy Numatytasis gaminimo laikas: 3 \_/al., numatytagis 1 etapas —_2 val, 2 etapas - 1 val./ Gaminimo laiko
REGULIUOTI NEGALIMA / Gaminimo temperatdra: 45 °C - pirmas 2 val.,, 130 °C — paskutine 1 val.
Numatytasis gaminimo laikas: 1 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 2 val., pakopa

7 |Rizotas Paleidus programa -5 min./ Gaminimo temperatara: 120-125 °C, programos pabaigos temperattra — nuo 145 iki 150
°C

8 |pica Paleidus programa Numatytasis gaminimo laikas: 20 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 20 min. iki 1 val.,

pakopa — 5 min. / Gaminimo temperattra: 120-160 °C

Numatytasis gaminimo laikas: 2 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 iki 8 val., pakopa - 30

9 |Skrudinimas Paleidus programa min. / Gaminimo temperatara: 90 °C

10 |Vynas Paleidus programa Numatytasis gaminimo laikas: 12 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 6 iki 12 val,, pakopa 1
Y Be Sildymo val. / Gaminimo temperatara: 55 °C
11 |Virtiniai Pasiekus programai tinkama temperatarg | Numatytasis gaminimo laikas: 15 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 8 iki 50 min., pakopa -

Pasigirdus atvirkstinio skaiciavimo garsui |1 min./ Gaminimo temperatara: 125 °C

Pakartotinis
pasildymas

Numatytasis gaminimo laikas: 20 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val.,

Paleidus programa pakopa — 5 min. / Gaminimo temperatdra: 115 °C

Numatytasis gaminimo laikas: 5 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 5 min. iki 1 val., pakopa -

13 |Avizine kosé | Paleidus programa 5 min./ Gaminimo temperatdra: 96 °C

Létas . Numatytasis gaminimo laikas: 5 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 1 val. iki 5 val,, pakopa - 1
14 gaminimas Paleidus programa val. / Gaminimo temperatdra 1 val. — 45 °C, 2 val. - 65 °C, 3 val. - 85 °C, 4 val. - 95 °C
15 |Kepimas Paleidus programa Numatytasis gaminimo laikas: 30 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 2,5 val.,

pakopa - 5 min./ Gaminimo temperatdra: 145 °C

Numatytasis gaminimo laikas: 30 min. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 10 min. iki 1 val.,

16 | Garinimas Uavirus vandeniui pakopa — 5 min. / Gaminimo temperatra: 98-99 °C

17 |Mésa Paleidus programa Numatytasis gaminimo laikas: 6 val. / Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 2 iki 8 val., pakopa - 1 val.
18 Rankinis Gaminimo laikas reguliuojamas nuo 5 min. iki 9 val. 55 min. / Temperatura reguliuojama nuo 35
reguliavimas laipsniy iki 160 laipsniy.
Sildymas 24 val.
Nustatymas P .
i% naujo Nuo 30 min. iki 24 val. Pakopa - 10 min.

6) Naudojimas ir patarimai
1. Norédami isvengti neefektyvaus gaminimo ir prastos silumos izoliacijos, kurig nulemia blogas sandarumas, tvirtai paspauskite virsutinj dangtj.
2. Jei prietaise ryziy bus 8 puodeliai arba maZiau, pagaminty ryziy skonis bus geriausias.
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3.déje vidinj puoda j prietaisa pasukiokite jj taip, kad visiskai prisitvirtinty prie kaitinimo plokstés. Pries pasirinkdami gaminimo programa, sitikinkite, ar vidinis puodas su
maistu gerai jdétas j isorinj puoda. (Jei vidinis puodas nejdétas arba jdétas netinkamai, negalima pradéti gaminti, kad nejvykty nelaimingas atsitikimas.)

4. Siekdami isvengti nepakankamo kaitinimo, nedékite j puoda Sauksto.

5. Jei dél deformuoto arba apgadinto vidinio puodo pavirsiaus susidaro radys, pakeiskite jj tinkamu puodu. Vidinis puodas padengtas nedegia danga, todél jo negalima
liesti kietais arba metaliniais Saukstais ar Sepeciais.

6. Pries naudodami prietaisa patikrinkite, ar néra iSoriniy gedimy.

7. Jei norite atSaukti programa arba baigti gaminti, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka,Cancel/Off” (atSaukti / iSjungti), kad pasirinktumeéte kita programa.

8. Prietaisq reikia valyti po kiekvieno naudojimo. Norédami isvalyti vidinj puoda, Sauksta, samtj, matavimo indelj ir Silumos palaikymo dangtj, naudokite drégna sluoste ir
$velnia valymo priemone, o tada nuskalaukite vandeniu. PASTABA: paties prietaiso (vidinés ar iSorinés pusés) niekada neplaukite vandeniu.

9. Jei $io produkto nenaudojate ilga laika, iStraukite i§ maitinimo lizdo ir laikykite tinkamoje vietoje, jsitiking, kad prietaiso korpusas yra visiskai sausas.

PARDAVEJO SUTEIKIAMA KOMERCINE PREKES GARANTUA

Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniskai pazeisite prietaisa, naudosite jj ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija, taip pat
prietaisui sugedus dél stichinés nelaimés. Kilmés 3alis - Kinija.

preces un [aunpratigi izmanto klientu uzticibu, piedavajot zemakas kvalitates preces, bez garantijas un servisa. Ludzu, zinojiet mums par jebkuriem kopétiem, viltotiem,
lidzigiem produktiem vai neautorizétiem izplatitajiem, rakstot uz brand.protection@studio-moderna.com, lai palidzétu mums cinities ar nelegalajiem viltojumiem. Més
garant&jam, ka, riipigi sekojot zemak izklastitajam pamacibam, jls varésiet lietot savu nupat iegadato Multivaramo katlu Delimano 18in1 gadiemilgi.

Pirms sakat lietot ierici, riipigi izlasiet So lietosanas instrukciju un saglabajiet to iespéjamai vélakai uzzinai.

Delimano 18in1 Multivarama katla lietosanas pamacibas

1) Svarigi drosibai

1. Piemerota trauka izmantosana gatavosanai - Neatbilsto3a trauka izmantoSana var
samazinat siltuma vadisanas spéjas, ietekméjot pagatavota édiena kvalitati, ka ari sabojat
ierici vai izraisit pekSnu negadijymu.

2.Lietosanas vieta (lokacija) - Soiericiir paredzéts lietot tikai majsaimniecibas. Nenovietojiet
Soierici uz nestabilas virsmas, pie gazes plits, vai cita avota, kas izstaro augstu temperataruy, lai
nepielautu tas deformaciju, ka rezultata ierice var sabojaties. lek3€jo katlu nav atlauts lietot
uz citiem karstuma avotiem.

3.Bérnu drosiba - So ierici atlauts lietot bérniem sakot no 8 gadu vecuma, ka ari personam
ar samazinatam fiziskajam, uztveres vai garigajam spéjam, vai pieredzes un zinasanu
trikumu tikai cieSa uzraudziba un instrugjot par drosu Sis ierices lietoSanu, un iespéjamo
apdraudéjumu, kas saistits ar tas lietosanu. Berniem aizliegts rotalaties ar 5o ierici. So ierici
atlauts tirit berniem sakot no 8 gadu vecuma, tacu tikai ciesa uzraudziba.

4, Uzturiet ieksejo katlu un silditaju tirus - Lai nepielauty, ka ierice pardeg, sabojajot to
vai izraisot peksnu negadijumu, uzturiet Multivarama katla ieks&jo katlu, silditaju uniekspusi
tiru.

5. Elektribas vada glabasana un drosiba - Stravas vada pareizai lietosanai un glabasanai,
to nav atlauts nekada veida parveidot, bojat, raut, griezt, pagarinat, ka ari nedrikst pielaut, ka
uz ta atrodas smagi priekSmeti. Pretéja gadijuma vads var parstat darboties vai vada apvalka
bojajuma gadijuma - izraisit negadijumu. Ja vads ir bojats, liidzu, nekavéjoties partrauciet
lietot ierici un sazinieties ar servisa centru ta nomainai.

6. lerici aizliegts nosegt ar dvieli vai jebkadu citu priekSmetu - Gatavosanas laika, ka ari
uzturot katlu siltu, ir aizliegts jebkada veida apsegt katla vaka gaisa atveri, jo ta var deformét
katla dalu un sabojajot ierici.

7.Gatavosanas laika nav ieteicams parslégt ierices funkcijas vai atslegt stravu - lerices
funkcijas maina vai stravas atslégsana ierices darbibas laika var ietekmét édiena kvalitati, ko
izraisa izrietoSas temperaturas svarstibas.

8. Nemazgat ar uideni - Lai notiritu katla aréjo korpusu, nedrikst izmantot tGdeni. Katlu Ir
aizliegts iemeérkt Udeni, pretéja gadijuma tas var sabojaties, iespejams elektrosoks vai cits
péksns negadijums.

9.Ir aizliegts ieslégt stravas padevi, ja ieksejais katls nav ievietots ierice - Ir aizliegts
ieslégt ierici, ja iek3ejais katls nav ievietots iericé vai ari tas ir tukss, jo $ada gadijuma ierici var
sadedzinat vai izraisit negadijumu.

10.lerici nekad nedrikst slegt ieksa tuksu, pretéja gadijumaierici var sabojat, ka ari iesp&jama
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personu savainosanas.

11. Karstais tvaiks gatavosanas laika - Gatavosanas laika caur gaisa atveri nak karstais tvaiks,

tadél netuviniet iericei, ka ari tas virséjam vakam seju vai rokas - iespéjama applaucésanas.

12. Parliecinieties, ka ierice ir pievienota atbilstosam stravas avotam - Ja stravas ir

mazaka par 220V, Multivaramais katls nedarbosies ka nakas, savukart, ja strava bus lielaka

par 220V, iericé var rasties issavienojums, izraisot ugunsgreku vai citu péksnu negadijumu.

13. Nesledziet citas elektroierices kopa ar $o ierici no vienas rozetes — Darbinot no

vienas rozetes vairakas elektroierices iesp&jama rozetes parkarsana, izraisot ugunsgréeku vai

citu peksnu negadijumu.

14. Patvaliga ierices izjauk3ana, labosana vai parveidosana nav atlauta - Neautorizéta

ierices izjausana vai parveidosana var sabojat ierici vai izraisit péksnu negadijumu, ka ari

anulé razotaja sniegto garantiju uz 5o preci.

15. levietojiet ieksejo katlu elektriskaja katla — Noslaukiet ieksejo katlu sausu un

parliecinieties, ka uz silditaja nav netirumu. lelieciet ieksgjo katlu elektriskaja katla un tad
agrieziet ieksejo katlu uz apli, lai tas pilniba nonaktu saskareé ar silditaju. Aizliegts aréja katra

iet udeni, jo tas ierici var pilniba sabojat, ka ari izraisit elektrosoku.

16. Lai gan ierice tika parbaudita, tas lietoSana un ar lietosanu saistitas iesp&jamas sekas ir

tikai un vienigi lietotaja atbildiba.

2) Dalas

Galvenas ierices dalas:

1. att. (skat: Atteli, 1. att.)

1. tvaicésanas siets 6. tapa 11. kontroles panelis |16. tvaicésanas siets
2. iekséjais katls (tilpums 51) 7. virsgjais vaks 12. sildelements 17. elektribas vads
3. aréjais katls 8. tvaika atvere 13. karote

4. korpuss 9. vaks siltuma uzturésanai 14. kauss

5. temperataras kontroles elements| 10. tdens kondensata savacéjs | 15. mértrauks

3) Tehniska informacija

Produkta numurs |KF-R1150 (skarienjdtigais panelis)
Spriegums 220-240V~, 50Hz

Jauda 700W

tilpums 5L

Porciju skaits 5-10

4) Lietosana

Ekspluatacija:

1. Pievienojiet elektribas vadu iericei un rozetei. ;

ledegsies LED displejs un funkciju nosaukumi, kreisaja pusé paradisies 00:00, bet mazaja LED loga - katla dibena temperattira. Sadi raksturojams gaidisanas rezims.

2.Izvélieties vajadzigo funkciju:

Nospiediet izvélnes pogu (MENU), iedegsies lielais LED displejs, paradot péc noklusejuma uzstadito gatavosanas laiku un izvéléto funkciju. Lai uzsaktu gatavosanu,

nospiediet pogu START. lerices darbibas laika degs izvélétas funkcijas indikatora lampina, bet citu funkciju lampinas nedegs.

Jus varat izvéleties funkdiju, spiezot“+"un"-";"+"- uz prieks, bet"-" - atpakal.

2a) Jus varat korigét gatavosanas laiku

Péc tam, kad izvéléta vajadziga funkcija, lielais LED displejs uzrada péc nokluséjuma uzstadito gatavosanas laiku. Lai pielagotu gatavosanas laiku, nospiediet Temperatiras/

Laika (Temperature/time) pogu un tad nospiediet Stundu (Hour/+) vai Minsu (Min/~) pogu (ar“+"var palielinat gatavosanas laiku, bet ar"-" - saisinat gatavosanas laiku.).

Péc uzstadijuma korekcijas nospiediet START.

2b) Jus varat korigét temperatiiru

Cepsanas (FRY) un Korekcijas (Custom) funkcijai lietotajs var uzstadit temperatru.

Izvélieties Cepsanas (FRY) vai Korekcijas (Custom) funkciju, nospiediet Temperatras/Laika (Temperature/Time) pogu, un kreisaja pusé iedegsies LED displejs. Tad nospiediet

Stundu (Hour/+) vai MinGisu (Min/-) pogu, lai uzstaditu gatavosanas laiku, bet péc tam atkal nospiediet Temperatiiras/Laika pogu un labaja pusé iedegsies LED displejs.

Izmantojiet Stundu (Hour/+) vai Minasu (Min/-) pogu, lai uzstaditu temperatiru. (Ar Stundu (Hour/+) pogu jus varat palielint gatavosanas laiku, bet ar Minasu (Min/- pogu)

- samazinat gatavosanas laiku.). Péc uzstadisanas pabeigsanas nospiediet pogu START.

Piezime: Gatavosanas laikam (Cooking time) un Gatavosanas temperatdrai (Cooking temperature) ir viena poga — nospiezot to vienu reizi, var uzstadit laiku, bet, nospiezot

to atkartoti, var uzstadit gatavosanas temperatiru.

3. AtcelSana/Siltuma uzturésana

. leslédzot Multivaramo katlu, ierice atrodas gaidisanas rezima. Nospiediet Atlikt/Uzturét siltu (Cancel/keep warm) un ierice ieslégsies siltuma uzturésanas rezima.
leslégsies indikatora lampina un displeja paradisies siftuma uzturésanas laiks.

. Ja o pogu nospiedisies darbibas/uzstadijumu korekdijas laika, ierice atgriezisies gaidisanas rezima.

. Péc tam, kad busiet ievélgjusies funkiju un nospiedusi START, kamér notiek gatavosana (nevis péc tam, kad gatavosana ir pabeigta), nospiediet pogu Siltuma
uzturésanai (Keep warm). Ja iedegsies Siltuma uzturésana (Keep warm) indikatora lampina, tas nozimés, ka $i funkcija automatiski ieslégsies péc tam, kad
gatavosana biis pabeigta. Ja Sittuma uzturésanas (Keep warm) funkcijas indikatora lampina neiedegas, siltuma uzturésana péc gatavosanas pabeigsanas nenotiek.

. Uzturot sittumu, displejs paradis $is funkcijas darbibas laiku.

. Kad katls darbojas, nospiediet pogu Atlikt/Uzturét sittu (Cancel/Keep warm) un turiet 3 sekundes, tad ierice atgriezisies gaidisanas reZima (STAND-BY).

4 Atliktais starts

« Péc tam, kad busiet izvélgjusies vajadzigo funkciju, nospiediet Atlikta starta pogu (Delay); iedegsies Atlikta starta (Delay) pogas indikatora lampina, tad spiediet pogas

Stunda (Hour/+) un Mindte (Min/~), lai uzstaditu nepieciesamo atliksanas laiku.

« Atliksanas laiks variéjas no 30 minatém, lidz 24 stundam.
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. Péc tam, kad atliksanas laiks bis beidzies, katls saks darboties.
Pieméram, ja jls vélaties, lai katls saktu darboties péc 2 stundam un 30 mintitém, no sakuma nospiediet Atlikta starta pogu (Delay), tad nospiediet stundu un minGisu
pogas (Hour/+) un (Min/-), lai uzstaditu laiku, kas raditu 02:30. Pec tam uzsaksies gaidisanas rezima atskaites laiks un gatavosana saksies péc 2 stundam un 30 mindtém.

5) Programmu saraksts

No |Programma Atskaite sakas Par programmu

1 |zupa (Soup) Péc programmas Pec n'okluséjumavuzstéditais gatailvoianas laiks: 1 stunda / Gatavosanas laika korekcija no 1-4 stundam, solis
uzsak$anas 10 min. / Gatavo$anas temperatara: 97°C

5 Mércétie risi (Soaked | Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 40 min. / Gatavosanas laika korekcija no 20 min.-2 stundam,

rice) uzsaksanas solis 5 min. / Gatavosanas temperatara: 115°C, programma noslédzas ar temperataru 115 °C + 5 min.

3 |Cepsana (Fry) Péc {jarl;a temperataras Pé§ noklyséjuma UZ§téditais gatavo%anas Iajks: .30 min./ Gatav9§anas laika korekcija no 10 min.-1 stundai,
sasnieganas solis 5 min. / Gatavosanas temperatra pielagojama no 100°C lidz 160°C
Péc darba temperatiras

4 |Makaroni (Pasta)

sashiegsanas
Skanas efekts uzsakot
atskaiti

Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 8 min. / Gatavosanas laika korekcija no 8-20 min, solis 1 min.
/ Gatavosanas temperatdra: 105-115°C, programma noslédzas ar temperataru 140°C

5 |Kaka (Cake)

Péc programmas
uzsaksanas

Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 1 stunda / Gatavosanas laika korekcija no 30 min.-3,5
stundam, solis 10 min. / Gatavosanas temperatara: 130°C

6 | Maize (Bread)

Péc programmas
uzsaksanas

Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 3 stundas; nokluséjuma 1. faze - 2 stundas un 2. faze - 1
stunda / Gatavosanas laiku KORIGET NEVAR / Gatavosanas temperatura: 45°C - pirmas 2 stundas, 130°C -
pédéja 1 stunda

7 |Risoto (Risotto)

Péc programmas

Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 1 stunda / Gatavosanas laika korekcija no 20 min.-2 stundam,

uzsak$anas solis 5 min. / Gatavosanas temperatdra: 120-125°C, programma noslédzas ar temperataru -145-150°C
8 |Pica (Pizza) Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 20 min. / Gatavosanas laika korekcija no 20 min.-1 stundai,
uzsaksanas solis 5 min. / Gatavosanas temperatara: 120-160°C
9 |sautsjums (Saute) Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 2 stundas / Gatavosanas laika korekcija no 1-8 stundam, solis
) uzsak$anas 30 min. / Gatavosanas temperatdra: 90°C
. Pec_prvogrammas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 12 stundas / Gatavosanas laika korekcija no 6-12 stundam,
10 |Vins (Wine) uzsaksanas solis 1 stunda / Gatavosanas temperatira: 55°C
Neuztur siltu ! U v peratura:
Péc darba temperataras
11 |Kiimpas (Dumpling) sasniegsanas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 15min / Gatavosanas laika korekcija no 8-50 min., solis 1 min.
P pling, Skanas efekts uzsakot / Gatavosanas temperatara: 125°C
atskaiti
P Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 20 min. / Gatavosanas laika korekcija no 10min.-1 stundai,
12 | UzsildiZana (Reheat) uzsaksanas solis 5 min. / GatavoSanas temperatara: 115°C
13 |Auzu parslas Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 5 min. / Gatavosanas laika korekcija no 5 min.-1 stundai, solis
(Oatmeal) uzsak$anas 5 min. / Gatavo$anas temperatdra: 96°C
14 |Léna gatavosana Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 5 stundas / Gatavosanas laika korekcija no 1-5 stundam, solis
(Slow cook) uzsaksanas 1 stunda / Gatavosanas temperatdra 1. stunda - 45°C, 2. stunda - 65°C, 3. stunda - 85 °C, 4. stunda - 95 °C
. - Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 30 min. / Gatavosanas laika korekcija no 10 min.- 2,5
15 | Cepsana krasni (Bake) uzsaksanas stundam, solis 5 min. / Gatavosanas temperatara: 145°C
— - e Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 30 min. / Gatavosanas laika korekcija no 10 min.-1 stundai,
16 |Tvaicésana (Steam) |Péc Gdens uzvarisanas : . . . o
solis 5 min. / Gatavosanas temperatara: 98-99°C
17 | Gala (Meat) Péc programmas Péc nokluséjuma uzstaditais gatavosanas laiks: 6 stundas / Gatavosanas laika korekcija no 2-8 stundam, solis
' uzsaksanas 1stunda
i Laika korekcijas intervals no 5 minatém lidz 9 stundam un 55 minatém / Temperataras korekcijas intervals
18 | Korekdija (Custom) no 35 gradiem lidz 160 gradiem.
Siltuma uzturésana - -
(Keep warm) Lidz 24 stundam
Atlikatais starts No 30 minatém lidz 24 . .
(Reset) stundam Solis - 10 minates
6) Lietosana un padomi

1. Lai gatavosana buitu efektiva, piespiediet augsejo vaku ciesi. Slikti aizverot vaku, karstuma izolacija var bit vaja.
2. Jakatla ir ne vairak par 8 mértraukiem ar risiem, pagatavotie risi garsos labak.
3.Péctam, kad iekéjais katls ir ielikts iericé, pagrieziet to ieksa uz rinki, lai tas nonaktu labaka saskaré ar silditaju. Pirms izvélaties katla darba rezimu, ltdzu, parliecinieties, ka

iekséjais katls ar édienu ir kartigi ielikts aréja katla. Ja iekséjais katls nav (kartig) ielikts, sakt gatavot nav atlauts, pretéja gadijuma iespéjams negadijums.

4. Gatavosanas laika neatstdjiet katla karoti, lai nesamazinatu siltuma iedarbibu uz &dienu.

5. Ja novérojat katla koroxziju, ko izraisijusi iekséja katla virsmas deformacija vai bojajums, ladzu, nomainiet to ar citu masu piedavato katlu. lekSéjais katls ir apstradats ar
nepiedegosu parklajumu, tadé] taja nedrikst izmantot cietas/metala karotes, ka ari birstes.

6. Pirms lietosanas, ldzu, parbaudiet vai ierice atrodas lietosanas kartiba un nav nekada veida bojata.

7. Ja vélaties atcelt darba reZimu vai partraukt gatavosanu, nospiediet Atcelsanas/Izslégsanas pogu (Cancel/Off) un turiet to 3 sekundes. Tad izvélieties citu gatavosanas
reZimu.

8. Kaltuirjatira péc katras lietosanas reizes, Lai iztiritu ieké&jo katlu, karoti, kausu, mértrauku un spiediena vaku, izmantojiet mikstu lupatinu un mérenas iedarbibas tirisanas
lidzeklj, tad noskalojiet tos ar Gdeni. PIEZIME: Pasu elektrisko katlu (no iekSpuses un no arpuses) nekad nedrikst mazgat ar ideni.

9.Jajus S0 produktu ilgaku laiku nelietojat, atvienojiet to no stravas un nolieciet glabasanai atbilstosa, sausa vieta, pirms tam parliecinoties, ka katla korpuss ir pilnigi sauss.

)

Stimate client! Multumin ca atj ales Aparatul de gétit multifunctional Delimano 18in1 Multicooker! Toate produsele Delimano sunt considerate foarte valoroase, astfel
cd oricine si-ar dori sé le reproducd abuzand astfel de increderea clientilor printr-o calitate defectuoasa fara garantie si service. Va rugam sa ne raportati orice produs copiat,
contrafacut, similar sau distribuitor neautorizat la brand, protecnon@studm moderna.com pentruanesustinein combaterea contrafacerilor |Iegale Pentruaparatul de  gatit
multifunctional Delimano 18in1 Multicooker pe care l-ati achizitionat va garantam ca dacd urmati |nstruct|un||e de mai jos si gestionati cu grija corespunzatoare va veti
bucura mult| ani de Delimano 18in1 Multicooker. Cititi toate |nstruc§|unlle si pastrati-le pentru consultareviitoare.

Manual de utilizare aparat multifunctional de gatit Delimano 18in1 Multicooker

1) Masuri importante de siguranta

1. Folosirea recipientului corespunzator doar pentru gatit — Folosirea unui recipient
necorespunzdtorpentru gatit determina o propagare regusa a caldurii afectand calitatea
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alimentelor, si determinand chiar defectarea sau orice alt accident neprevazut.

2. Locul de utilizare (locatie) - Acest aparat este destinat doar uzului casnic. Este interzis sa
asezatiacest produs intr-un loc lipsit de stabilitate, pe un cuptor cu gaz sau in apropierea unui
aparat la o temperatura ridicata pentru a preveni deformarea ce poate cauza o disfunctie.
Este interzisa folosirea vasului interior cu alte dispozitive de incalzire.

3.Siguranta copiilor- Acest aparat se poate utiliza de catre copii cu varsta minima de 8 ani i
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta
sau cunostinte cu supraveghere si indrumare referitoare la folosirea aparatului in siguranta
si cuintelegerea riscurilorimplicate. Este interzis copiilor s se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea de citre utilizator nu se vor face de citre copii decat cu varstd minima de 8 ani
si sub supraveghere.

4.Mentineti curate vasul interior si dispozitivul de incalzire - Mentineti curate vasul interior,
dispozitivul de incalzire si partea interna a aparatului de gatit pentru a evita supra arderea ce
poate cauza defectiune sau accidente neprevazute.

5. Deporzitare si protejarea cablului de aliemntare - Pentru utilizarea si depozitarea
cablurilor de alimentare, este interzisa prelucrarea, deteriorarea, tragerea, rasucirea,
prelungirea sau sa se permita asezarea altor obiecte grele pe cablurile de alimentare pentru
a evita orice defectiune sau accident cauzat de deteriorarea cablului. Daca se deterioreaza
cablul, va rugam sa opriti imediat folosirea aparatului si sa contactati serviciul de asistenta
pentru inlocuire. A
6. Este interzisd acoperirea acestui produs cu cdrpe de spalat vase sau alte elemente - In
timpul procesului de gatire sau incalzire, este interzis sa se acopere orificiul de aerisire cu un
obiect deoarece exista risc de defectiune cauzata de deformarea aparatului de gdtit.

7. Nu se recomanda pornirea sau oprirea alimentarii in timpul procesului de gatit
— Pornirea sau oprirea alimentarii poate afecta calitatea alimentelor datorita lipsei de
uniformitate a incdlzirii.

8. Nu se spala cu apa - Este interzisa spalarea cu apa pentru a curdta aparatul de gatit.
Este interzisa introducerea intregului aparat de gdtit in apa pentru a se evita disfunctia,
electrocutarea sau alt accident neprevazut.

9. Nu pomniti cdnd vasul interior nu este instalat - Este interzisa pornirea cand aparatul de
gatit nu este incarcat sau vasul interior nu a fost instalat pentru a evita arderea sigurantei sau
orice accident.

10. Acest aparat nu se va opera niciodatd gol, deoarece o astfel de actiune poate provoca
defectarea aparatului si/sau vatamarea utilizatorului.

11. Generare abur de temperatura ridicatd in timpul gatirii - Cand se gateste, se emana
abur prin orificicul de aerisire, astfel este interzis sa va apropiati fata sau mainile de orificiu i
capacul superior pentru a nu va frige.

12. Asigurati-va ca folositi aparatul cu sursa de alimentare corectd - Daca tensiunea
este mai micd de 220V, dispozitivul de incalzire nu poate functiona normal determinand
o performanta de gatire slabd; daca tensiunea depaseste 220V, circuitul poate fi afectat
existand risc de incendiu sau alt accident neprevazut.

13. Nuintroducetiin aceeasi prizd alte aparate electrice - Introducerea mai multor aparate
electrice intr-o priza poate provoca supraincalzirea prizei cu risc de incendiu sau accident
neprevazut.

14. Este interzisd demontarea, repararea sau reconstruirea neautorizatda - Demontarea
sau reconstruirea neautorizata poate provoca defectiunea sau accidente neprevdzute,
afectand grav drepturile si interesele clientului.



15. Asezatii vasul intern in aparatul de gatit electric - Stergeti vasul intern si asigurati-va
Ca nu exista impuritati pe dispozitivul de incalzire. Asezati vasul intern'in aparatul de gatit
electric apoi rasuciti vasul intemn pentru a-i permite sa fie in contact absolut cu dispozitivul
deincalzire. Nu umpleti cu apa vasul exterior pentru a evita o defectiune sau electrocutarea.
16. Desi aparatul a fost verificat, folosirea i consecintele constituie strict responsabilitatea
utilizatorului.

2) Piese
Piesele principale ale produsului:

Imag. 1 (a se vedea: IMAGINI, Imag. 1)
1. aparat cu abur 6. bolt 11. panou de control |16. aparat cu abur
2. recipient interior (capacitate 5I) | 7. capac 12. placa fierbinte 17. cablu de alimentare
3. recipient exterior 8. orificiu abur 13.lingura
4. corp 9. capac pentru mentinerea caldurii 14. polonic
5. unitate de control temperaturd | 10. dispozitiv de captare exces de apa |15. cand de masurare
3)Valori
Numar articol KF-R1150 (panou tactil)
Tensiune 220-240V~, 50H;
Alimentare 700W
Capacitate 5L
Numar persoane deservite 5-10
4) Folosire
Operare:

1. Cablu de alimentare conectat. Racordare.
Afisajul LED si denumirile functiei se vor aprinde, LED-ul din stdnga va indica“00:00’ afisaul LED mic va indica temperatura inferioara. Aceasta este in modul stand-by.
2. Alegetifunctia pe care o doriti:
Apasati butonul MENU, afisajul mare LED va indica timpul de gatire implicit, functia aleasa se va clipi, apasati butonul “START”pentru a pune in functiune. Cand functioneaza,
lumina de indicare a functiei se va aprinde, celelalte functii vor fi stinse.
Puteti alege functii apasand “+”si"-,"+"pentru inainte, far" pentruinapoi.
2a) Puteti ajusta timpul de gatrt
Dupa ce alegeti functia dorita, afisajul mare LED va indica timpul implicit de gatit, apasati butonul “Temperatura/timp’, apoi apdsati “Ora/+" sau “Min/-" buton (“+"se
majoreaza timpul de gatit, " se reduce timpul de gatit) pentru ajustarea timpului de gatit. lar dupd setare, apasati "START".
2b) Puteti ajusta temperatura
Pentru functia PRAJIRE si Comands, utilizatorul poate seta temperatura.
Alegeti funct|a PRAJIRE si Comand, apasati butonul “Temperatura/ Timp’ afisajul din stdnga LED va clipi, apoi apasati“Ora/+"sau"“Min/~; pentru a seta timpul de gatit, apoi
apasati din nou butonui“Te emperatura/ Timp, afisajul din dreapta LED va clipi, folositi butonul “Ora/+" sau“Min/-" pentru a seta temperatura (“Ora/+" este pentru cresterea
temperaturii de gatit,"Min/-" este pentru a reduce temperatura de gatit.), dupd setare apasati“Start”
Observatie: Pentru“Timp de gatit”si” temperatura de gétit" folositi acelasi buton, apasati butonul o datd, va ajusta“Timpul de gatit”si apasati acest buton incd o dat, se
va ajusta” temperatura de gatit”
3 Anulare/ mentinere cald

(Cand racordatj, aparatul de gatit este in modul stand by, apésati “cancel/ keep warm’, aparatul de gétit va intra in modul “keep warm” (mentinere cald).
Indlcatorul vafi pomit.lar afisajul va indica timpul de mentinere a calduri.
. In timpul operatiunilor/ setarilor, daca apasatl acest buton, va reveni lamodul stand-by.
. Dupé ce alegeti functiile si apdsati“start’;in timpul gatitului, prin apdsarea acestui buton se poate alege“keep warm’(mentinere cald) sau nu dupdincheierea
procesului de gétit. Dacd indicatorul “keep warm”clipeste, inseamnd cé ramane in modul automat de mentinere a caldurii dupa incheierea gatirii. lar dacd indicatorul “keep
warm’este oprit, inseamna ca nu se mentine cald dupa incheierea procesului de gatire.
. Cand se mentine cald, afisajul va indica timpul de mentinere a céldurii.
. Cand aparatul de gétit functioneazd, apasati si tineti apasat butonul “CANCLE/KEEP WARM"timp de 3 secunde, va intra in MODUL STAND BY.
4.Delay
. dupé alegerea functiei dorite, apasati butonul ‘Delay” (temporizator), indicatorul butonului“Delay” se va aprinde, apasati“Hour/+"si “Min/-* pentru a ajusta
timpul dorit.
durata este cuprinsa intre 30min si 24 ore.
dupa setarea timpului, aparatul de gatitvaincepe s functioneze.
De exemplu, daca doriti ca aparatul de gatit sdinceapd sd functioneze dupi2ore si 30 de minute , apasati mai intai butonul"DeIay” apoi apasati “Hour/+"si“Min/-"pentru
aajusta timpul pand ce indica 02:30, apoi va incepe numaritoarea sivaporni dupa 2 ore si 30 de minute.5) Eliminarea corectd a acestui produs

5) Tabel programe
Nr |Program Incepe numéritoarea inversa Date program
1 |sups Dupé pornirea programului Tlm%de gatire implicit :1 ora / Timp de gatire ajustat de la 1-4 ore, etapa 10 min / Temperatura de gatire
. . . Timp de gatire implicit: 40min / Timp de gétire ajustat de la 20min-2 ore, etapa 5 min / Temperatura de
2 |Orez Dupé pornirea programului gatire: 115°C, temperatura program incheiat 115 °C+ 5 min
Lo " Timp de gatire implicit: 30 min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 ora, etapa 5 min / Temperaturd de
3 |Prajire Dupa nivelul temperaturii de lucru gitire ajustatd de la 100°C la 160°C
4 |Paste Dupa nivelul temperaturii de lucru Timp de gatire implicit: 8min / Timp de gatire ajustat de la 8-20min, etapa 1 min / Temperatura de
Voce cand incepe numardtoarea inversa | gatire: 105-115°C, temperatura program incheiat 140°C
5 |Prajiturs Dupé pornirea programului g?ﬁ;r)efi%%itclre implicit: 1 hour / Timp de gatire ajustat 30 min-3,5 ore, etapa 10 min / Temperatura de
. N . . Timp de gatire implicit: 3 ORE, implicit 1 faza - 2h, 2 faze- 1 h/Timp de gatire NU SE POATE AJUSTA /
6 |Paine Dup pornirea programului Temperatura de gatire: 45°C - primele 2 h, 130°C - ultima Th
. N . . Timp de gatire implicit: 1 hour / Timp de gatire ajustat de la 20min-2 ore, etapa 5 min / Temperatura de
7 |Rizoto Dupa pornirea programului gatire: 120-125°C, temperatura program incheiat -145-150°C
' Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 20 min / Timp de gatire ajustat de la 20min-1 ord, etapa 5 min / Temperatura de
8 |Pizza gtire: 120-160°C
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9 |saute Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 2 ore / Timp de gatire ajustat de la 1-8 ore, etapa 30 min / Temperatura de
gatire: 90°C
10 |Vin Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 12 H/ Timp de gatire ajustat de la 6h-12 h, etapa 1 h / Temperatura de gatire:
Fara mentinere temperatura calda 55°C
11 | Galuste Dupa nivelul temperaturii de lucru Timp de gatire implicit: 15min / Timp de gatire ajustat de la 8-50min, etapa 1 min / Temperatura de
5 Voce cand incepe numaratoarea inversa | gatire: 125°C
+ <. |Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 20min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 ora, etapa 5 min / Temperaturd de
12 |Reincalzire gétire: 115°C
13 Méncare de | Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 5Smin / Timp de gatire ajustat de la 5min-1 ord, etapa 5min / Temperatura de
ovdz gatire: 96°C
14 | Gatire lenta Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 5h / Timp de gatire ajustat de la Th -5 h, etapa 1 ord / Temperatura de gatire 1st
ora -45°C,a 2-aora-65°C, a 3-aora -85 °C, a4-aora- 95 °C
Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 30 min / Timp de gatire ajustat de la 10min-2,50 ore, etapa 5 min / Temperatura
15 | Coacere de gatire: 145°C
16 | Abur Dups fierbere apa Timp L':Ie gatlgelmpllat: 30min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 ord, etapa 5 min / Temperatura de
gatire: 98-99°C
17 |Camne Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 6 ore / Timp de gatire ajustat de la 2-8 ore, etapa 1 ora
18 |Comanda Timp de gatire ajustat de la 5 minute la 9 ore 55 minute / temperatura se ajusteaza intre 35 si 160 grade.
Mentinere
caldura 24ore
Resetare De la 30 minute la 24 ore etapa 10 minute
6) Folosire i indicii

1. Apésati ferm capacul superior pentru a evita gatirea necorespunzatoare si pierderea de caldura cauzata de inchiderea necorespunzétoare.

2. Dacd sunt 8 sau mai putine cani de orez in aparatul de gtit, orezul gétit va aveaun gust mai bun sio aromd mai placutd.

3.Dupédinstalarea recipientuluiin interiorul aparatului de gatit electric, rasuciti pentru contact absolut cu dispozitivul de incélzire. Inainte de a selecta un mod de functionare
pentru gatit, va rugam sa va asigurati ca recipientul intem este instalat in interiorul recipientului extern. (Cand recipientul intem nu este instalat (corespunzétor), este interzisa
pornirea aparatului pentru a se evita un accident.

4.Nuintroduceti lingurain recipient pentru a evita iesirea calduril.

5.In caz de coroziune provocata de suprafata deformatd sau deterioratd a recipientului intern, va rugam s inlocuiti cu un recipient corespunzator. Recipientul intern este
tratat cu protectie neadezivd, astfel este interzisa folosirea de linguri sau perii dure sau din metal.

6.Inainte de folosire, va rugam sa verificati dispozitivul pentru a evita o defectiune cauzaté de o fortd externd, va rugdm sd verificati pentru utilizare.

7.Daca doriti s anulati modul de functionare sau sa opriti gatitul, apasati butonul “Cancel/Off"timp de 3 secunde pentru a alege un alt mod de functionare.

8. Aparatul se gétit se va curata dup fiecare folosire. Folositi o cérpa umed& moale cu o substantd de curétare moale pentru a curdta recipientul inten, lingura, polonicul,
cana de masurare si capacul de presiune, apoi spalati cu apa. NOTA: Aparatul de gatit (pe interior sau exterior) nu se va curata niciodata cu apa.

9. Dacé nu folositi aparatul o perioada indelungata, scoateti din priza si depoxzitati intr-un loc corespunzator dupd ce vd asigurati ca aparatul de gatit este uscat.

)

Postovani! Hvala vam $to ste izabrali Delimano 18u1 Multifunkcionalni lonac! Svi Delimano proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih falsifikatori
pokusavaju kopirati i na taj nacin zloupotrebljavaju kupce sa proizvodima losijg kvaliteta bez garancije i servisa. Molimo Vas, prijavite sve kopije, falsifikate,
slicne proizvode ili neovladtenog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.
Uz Delimano 18u1 Multifunkcionalni lonac koji ste upravo kupili garantujemo da cete pazljivo pratei instrukcije ispod i uz odgovarajucu njegu uzivati mnogo godina.
Pazljivo procitajte uputstvo i sacuvajte ga za buduce koristenje.

Delimano 18u1 Multifunkcionalni lonac - Uputstvo za upotrebu

1) Vazna sigurnosna uputstva

1. Koristite samo odgovarajuce posude za kuvanje - Koristeci druge posude, moze
dovesti do slabe toplote uredaja, Sto moze prouzrokovati losiji kvalitet hrane, ¢ak moze
dovesti do kvara ili neke nepredvidene nesrece.

2. Lokacija uredaja - Ovaj uredaj je namjenjen za upotrebu iskljucivo u domacinstvu. Nije
dozvoljeno da uredaj stavijate, na nestabilnu, plinsku pecili na bilo koji drugi uredaja visoke
temperature, jer moze dovesti do funkcionalnog kvara.

3. Zastita za djecu - Ovaj uredaj mogu koristiti samo djeca starija od 8 godina i vise, kao
i 0sobe sa smanjenim fizickim, senzornim i mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ukoliko koriste uputstva za sigurno koristenje i da
razumiju sve opasnosti. Djeca ne bi trebala da se igraju sa uredajem.Ciscenje i odrzavanje ne
trebaju vrsiti djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

4, Grijac i unutrasnju posudu odrzavaijte Cistima — Unutrasnja posuda i grija¢ odrzavajte
cistima, kako bi izbjegli da izgori, jer to moze dovesti do kvara ili nepredvidene nesrece.

5. Skladistenje i zastita Zice za struju — Za upotrebu i skladiStenje Zice za struju, nije
dozvoljeno Cupati, zavrtati, vudi jer je mozete ostetiti i moze doci do kvara uredaja. U slucaju
da je oStecena, uredaj odmah trebate prestati koristiti.

6. Kuhinjska krpa ili bilo koji drugi predmet nije dozvoljen za prekrivanje uredaja -
Tokom kuvanja ili laganog odrzavanja toplote, nije dozvoljeno da prekrijete izlaz vazduha,

jer moze doci do kvara il deformacije uredaja.
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7.Iskljucivanje uredaja ili iskljucivanje iz struje nije dozvoljeno tokom kuvanja - Zbog

neujednacenog grijanja, moze doci do lodeg kvaliteta hrane.

8. Ne perite ga pod vodom - Pranje uredaja vodom, nije dozvoljeno. Potapanje u vodu,

takode nije dozvoljeno, jer moze dovesti do disfunkcionalnosti uredaja, strujnog udara ili

neke druge nesrece.

9. Ne ukljucujte uredaj, ukoliko unutrasnja posuda nije unutra - Nije dozvoljeno da

pa:ite uredaj ukoliko uredaj nije uklopljen ili ako posuda nije unutra, kako biste izbjegli

paljenje.

10. Uredaj ne treba koristiti prazan, jer takav postupak moze dovesti do kvara uredaja ili

povrede korisnika.

11. Visoka temperatura pare tokom kuvanja - Tokom kuvanja, para moze doci iz otvora

za vazduh, tako da nije dozvoljeno da rukama poklopite izlaz ili gornji poklopac, jer moze

doci do opekotina.

12. Pobrinite se da uredajkoristite sa ispravnim izvorom napajanja- Ako je napon manji

od 220V, grija nije u stanju da normalno radi sto dovodi do loSih rezultata za kuvanje; ako

je napon je veci nego 220V, to moze dovesti do ostecenja strujnog krugaili do pozara i bilo

koje druge nepredvidene nesrece.

13. Nemojte koristiti jednu uticnicu za viSe uredaja — To moZe dovesti do pregrijavanja

utiCnice, izazivanja pozara ili neke druge nepredvidene nesrece.

14. Neovlasteno rasklapanje uredaja, popravakili rekonstrukcija nije dozvoljena - Bilo

kakav neovlasteni popravak, moze dovesti do kvara uredaja, nesrece i nanosenja pravnih

povredaiinteresa potrosaca.

15. Stavite unutrasnju posudu u elektricni uredaj — OCistite unutrasnju posudu i grija¢

i provjerite da nema nekih necisto¢a. Zatim stavite unutrasnju posudu u elektri¢ni uredaj

i okrenite ga kako biste ga uklopili sa grijatem. Nemojte sipati vodu u vanjski lonac, da ne

biste doveli do strujnog udaraili nekog kvara.

l1(6. Iakﬁje uredaj provjeren i testiran za upotrebu, za sve eventualne posljedice odgovara
orisnik.

2) Djelovi
Glavni djelovi proizvoda::

Slika. 1 (vidi: SLIKE, Slika. 1)

1. Parni lonac za kuvanje 6. Zakacka 11. Kontrolna tabla 16. Parni lonac za kuvanje
2. Unutrasnji lonac/posuda (kapacitet 51) | 7. Poklopac 12.Redo 17. Kabal za napajanje
3. Vanjski lonac/posuda 8. Rupa za paru 13. Kasika

4.Baza 9. Poklopac za odrzavanje toplote |14. Kutlaca

5. Jedinica kontrole temperature 10. Hvataljka za visak vode 15. Cada za mjerenje

3) Ocjena

Broj predmeta KF-R1150 (tabla na dodir)

Voltaza 220-240V~, 50Hz

Struja 700 W

Kapacitet 5L

Broj usluzenih osoba |5-10

4) Koristenje

Operacija:

1. Prikljucite napajanje. Upalite uredaj.

LED ekran i funkcije ¢e biti upaljene | svjetlice, lijevi LED ¢e vam pokazati“00.00", mali LED displej ¢e pokazati pocetnu temperaturu. Ovo je stand-by nacin
rada.

2. Odaberite funkciju koju zelite:

Pritisnite tipku MENI, veliki LED displej ¢e vam prikazati kao pocetak kuvanja, funkcije koje su izabrane ¢e zasvjetliti, Pritisnite"Start” za pocetak rada. Tokom rada indicator
ostalih funkcija, nece svjetliti. MoZete odabrati funkcije koje pritisnite“+"i","+"je naprijed, i*"je unazad

.2a) Mozete podesiti vrijeme kuvanja

Nakon izbora funkije koju trebate, veliki LED ekran ¢e vam pokazati pocetak kuvanja, pritisnite dugme “temperature / vremena’, a zatim pritisnite“Sat / +"ili “Min / -"klju¢
(“+"je da se poveca vrijeme kuvanja,""je da se smanji vrijleme kuvanja) da podesite vrijleme kuvnja.. | nakon podesavanja, pritisnite “START".

2b) Mozete podesiti temperaturu

Zaprzenjei prilagodenu funkciju, korisnik moze podesiti temperaturu.

Odaberite FRY il Prilagodena funkcija, pritisnite dugme “temperature / vrijleme’; na displeju lijevom LED ce zasvjetliti, a zatim pritisnite” Sat / +ili” Min /-, da podesite
vrijleme kuvanja, a zatim pritisnite"Temperatura / Vijieme “dugme ponovo, pravo LED ekran ce zasvjetliti, koristiti” sat / +ili Min /- "klju¢ za podeSavanje temperature (* 34
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sat/+"je povecati temperaturu kuvanja,'Min/-"je smanjiti temperaturu kuvanja ),nakon podeéavanja pritisnite“Start”

(e se prilagoditi.
3.Odustajanje/Odrzavanje toplote
Kada uredaj ukljucite, u stand by nacinu je, pritisnite tipku “cancel (odustajanje) / keep warm (odrzavanje toplote)’, kako bi se kuvalo prebacilo u nacin
odrzavanja topline ("keep warm"). Lampica (indikator) ce svijetliti, a na ekranu ¢e biti prikazano vrijeme odrzavanja topline.

Ukoliko za vrijleme koristenja/postavijanja pritisnete ovu tipku, uredaj e se vratiti u stand-by nacin rada.

Nakon sto izaberete funkciju i pritisnete tipku“start’; mozete pritisnuti ovu tipku za vrijleme kuvanja kako bi se odrZavala toplota nakon zavrietka kuvanja.
Ako ne Zelite da se nakon zavrietka kuvanja jelo odrzava toplim, tipku nemojte pritisnuti. Ukoliko lampica (indikator) za odrzavanje toplote “keep warm'” svijetli, znaci da ce
se nakon kuvanja automatski odrZavati toplina. Ukoliko lampica (indikator) ne svijetli, znaci da se nakon kuvanja nece odrzavati toplota.

Kada je funkcija odrzavanja toplote ukljucena, na ekranu ce se prikazati vrijeme odrzavanja topline.

Kada uredaj radi, pritisnite tipku"CANCEL (odustajanje)/KEEP WARM (odrzavanije topline)”i drZite je 3 sekunde kako bi se uredaj vratio u STAND BY nacin.

40dlaganje

Nakon sto izaberete Zeljenu funkciju pritisnite tipku“Delay”(odlaganje), lampica (indikator) ¢e se upaliti, zatim pritisnite tipke"Hour (sat)/+'i“Min (minute)/-"
kako biste namjestili Zeljeno vrijeme odlaganyja.
. Opseg vremena odlaganja je od 30 minuta do 24 sata.
. Nakon $to namjestite vrijeme odlaganja, uredaj ¢e zapoceti s radom.
Na primjer, ukoliko Zelite da uredaj zapocne s radom nakon 2 sata i 30 minuta, prvo pritisnite tipku “Delay’, zatim tipke “Hour (sat)/+'i “Min(minute)/-" kako biste namjestili
vrijleme dok ne bude pokazivalo 02:30, kako bi uredaj zapoceo s kuvanjem nakon 2 sata i 30 minuta.

5) Prikaz programa
Broj Program Odbrojavanje Detalji programa
. Zadato vrijeme kuvanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 1 do 4 h, s pomacima od 10 min /
1 Supa Nakon pocetka programa Temperatura kuvanja: 97°C
o . Zadato vrijeme kuvanja: 40 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 20 min do 2 h, s pomacima od 5
2 Natopljeni pirina¢ Nakon pogetka programa minuta / Temperatura kuvanja: 115°C, temperatura na kraju programa 115°C, 115 °C+ 5 min
- . Zadato vrijeme kuvanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 10 min do 1 h, s pomacima od 5
3 Przenje Nivo temperature nakon rada min / Temperatura kuvanja: 100°C to 160°C
Nivo temperature nakon rada . . . " - . . .
. . 2 Zadato vrijeme kuvanja: 8 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 8 do 20 min, s pomakom od 1 min /
4 Tjestenina Zvuk za pocetak : o H o
odbrojavanja Temperatura kuvanja: 105-115°C, temperatura na kraju programa 140°C
e M Zadato vrijeme kuvanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 30 min do 3,5 h, s pomakom od 10 min
5 Kolaci Nakon pocetka programa / Temperatura kuvanja: 130°C
. . Zadato vrijeme kuvanja: 3 h, zadato vrijeme 1. faze 2 h, zadato vrijeme 2. faze 1 h / Vrijeme kuvanja NE
6 Hijeb Nakon pocetkaprograma | 107 s NAMJESTITI/ Temperatura kuvanja: 45°C - prva 2 h, 130°C - zadnji 1 h
- . Zadato vrijeme kuvanja: 1 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 20 min do 2 h, s pomakom od 5 min /
/ Ridoto Nakon poetka programa Temperatura kuvanja: 120-125°C, temperatura na kraju programa 145°C do 150°C
. . Zadato vrijeme kuvanja: 20 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 20 min do 1 h, s pomakom od 5
8 Pizza Nakon pocetka programa min / Temperatura kuvanja: 120°C do 160°C
- . Zadato vrijeme kuvanja: 2 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 1 h do 8 h, s pomakom od 30 min /
9 Sotiranje Nakon pocetka programa Temperatura kuvanja: 90°C
10 Vino Nakon pocetka programa Zadato vrijeme kuvanja: 12 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 6 h do 12 h, s pomakomod 1h /
Bez odrzavanja toplote Temperatura kuvanja: 55°C
Nivo temperature nakon rada " . . . " . . .
1 Knedle Zvuk za pocetak /Z'?'griwevrgjtirrgekﬁ\ll\;?\r'g'aﬁ1255:2"‘ / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 8 do 50 min, s pomakom od 1 min
odbrojavanja P Ja:
- . M Zadato vrijeme kuvanja: 20 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 10 min do 1 h, s pomakom od 5
12 Podgrijavanje Nakon pocetka programa min / Temperatura kuvanja: 115°C
. . Zadato vrijeme kuvanja: 5 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 5 min do 1 h, s pomakom od 5 min /
13 Ovsena kasa Nakon pocetka programa Temperatura kuvanja: 96°C
. . Zadato vrijeme kuvanja: 5 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 1 h do 5 h, s pomakom od 1 h /
14 Lagano kuvanje Nakon potetka programa Temperatura kuvanja u 1. h -45°C, u 2. h-65°C,u 3. h-85°C,u 4. h-95 °C
- . Zadato vrijeme kuvanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 10 min do 2,50 h, s pomakom od 5
15 Pecenje Nakon pocetka programa min / Temperatura kuvanja: 145°C
. . . Zadato vrijeme kuvanja: 30 min / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 10 min do 1 h, s pomakom od 5
16 Kuvanje na pari Nakon $to voda prokuva min / Temperatura kuvanja: 98°C do 99°C
17 Meso Nakon pocetka programa Zadato vrijeme kuvanja: 6 h / Prilagodeno vrijeme kuvanja od 2 h do 8 h, s pomakom od 1 h
18 Prilagodeno Vrijeme od 5 minuta do 9 h 55 min / Raspon temperature od 35°C do 160°C.
Odrzavanje toplote |24 h
Resetovanje(ponovo . .
namjestiti vrijeme) Od30mindo24h S pomakom od 10 min

6) Koristenje i savjeti

1.Poklopac ¢vrsto pritisnite kako ne bi doslo do slabijeg kuvanjai slabije toplotne izolacije.

2.Ukuvalo stavite 8ili manje Soljica rize kako biimala bolji okus.

3.Nakon $to unutrasnju posudu stavite u kuvalo, okrecite je kako bi u potpunosti dosla u dodir s grijacem. Prije odabira nacina kuvanja, molimo da provjerite je i unutrasnja
posuda s hranom pravilno postavljena u vanjsku posudu. Kada unutrasnja posuda nije pravilno postavljena, nije dozvoljeno kuvanje kako bi se izbjegle nezgode.

4. Ne stavljajte kasiku u posudu kako toplota ne bi bila slabija.

5. Ukoliko dode do korozije prouzrokovane deformacijom ili ostecenjem povrsine unutrasnje posude, molimo da je zamijenite odgovarajuéom posudom. Unutrasnja
posuda tretirana je premazom koji sprjecava lijeplienje, stoga je zabranjeno koristenje ostrog metalnog pribora za kuvanje ili cetki za ciscenje.

6. Prije koristenja molimo da provijerite u kakvom je stanju uredaj.

7 Ukoliko Zelite otkazati nacin rada ili zaustaviti kuvanje, trebali biste pritisnuti tipku “Cancel (otkazivanje)/Off (iskljucivanje)”i drzati je 3 sekunde kako biste izabrali drugi
nacin rada.

8. Uredaj ocistite nakon svakog koristenja. Za ¢iséenje unutrasnje posude, kasike, viljuske, posude za mjerenje i poklopce koristite viaznu mekanu krpu i blagi deterdzent
za pranje suda, a zatim isperite vodom. NAPOMENA: Sam uredaj (unutrasnju i vanjsku stranu) NIKADA ne biste trebali prati vodom.

9. Ukoliko duze vrijeme ne koristite uredaj, jednostavno ga iskljucite iz struje i spremite na odgovarajuci nacin, nakon sto ste se uvjerili da je tijelo lonca u potpunosti suvo.

@
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JleKa ce MHOTY KBaNITETH, Ma 3aToa gancidikatopyTe HaBUCTVHA CaKaaT fia He KOrvpaar 1 €O Toa fia 1 M3MaMaT HallviTe KOPVCHILIM CO JOLL KBA/UTET U YCryra.
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HY1 NomorHeTe Bo 6op6aTa NpoTyB HeneranHi gpancuduiysarba. 3a NPoV3BOAOT Koj WTo ro kyriveTe- Delimano 18in1 Multicooker, Hvie By rapaHTVpame fieka co
BHUMATENHO CEfieHbe Ha UHCTPYKLMITE 11 CO COOABETHA rPybka 3a MPOM3BOAOT A0 FOAVHM Ke YKVBaTe BO HETOBOTO KOPHCTeH-e. BHUMaTenHo npouuTajre ro
YNaTCTBOTO 1 3aUyBajTe o 3a NOHaTaMOLUHa KOHCYNTauuja.

Delimano 18in1 Multicooker- lenumano 18801 Myktunekau - Ynarcreo 3a ynotpe6a

1) BaxkHn mepku 3a 3awUTuTa

1. Ynotpe6a Ha capoT Koj ce ynotpe6yBa camo 3a rotBembe. — Ynorpebata Ha caf Koj He
e KOPUCTY 3a FOTBEHE WM APYT CAA0BY MOXe Aa MPpean3BurKa Claba CnpoBofMBOCT
Ha TOM/IMHa, a TOa Ke BNvjae Ha KBAINTETOT Ha XpaHaTa, Ma fypu 1 JO pacunyBakbe Ha
MPOW3BOLOT WM APYr HENPeABUAEHN HECPEK.

2.Mecro Ha ynotpe6a (nokauuja) - Osoj ypez e HaMeHeT camo 3a AoMalLLHa yrioTpeba. He
€ I03BOMEHO a Ce KOPYCTV Ha HECTAbWIHA NOBPLUVHA, BP3 MIMH 1N BO 6iM31Ha Ha Apyr
[e/10BV CO BMCOKa TemnepaTypa Co Lien a ce usberHe ,HE(EOpMI/IpaI-be Ha NPOV3BOLOT LUTO
MO>e [ia Npeam3BIKa pacunyBakbe Ha MPOn3BOLOT. BHATPELUHOTO TEHLIepe He ce KOpUCTY
Ha [ipyrvi AeNOBY 3a rOTBeHE, TYKY Camo €0 0B0j denvmaHo 18801 Mynmunexau.

3. be36eaHocT 3a gewia - OBOj NPOK3BOA MOXE [ja FO KOPWCTAT AeLia Of 8 rogviHmi uin
MOCTapy Kako 1A CO HaMasieHN GU3NUKIA, CETUIH UM MEHTaTH CIOCOBHOCTI UNiA
HEeJOCTaTOK Ha NCKYCTBO 1 3HaeHe OCBEH ako He ce MOoA HaA30p WK UM Ce fafeH
VHCTPYKLWM KO Ce OfiHEeCYBaaT Ha KOPUCTEHe Ha MPOU3BOAOT Ha 6e36efeH HauVH 1 M
e 0bjacHETM pri3vILMTE Of KOPVICTERETO Ha OBOj Mpori3Boa. LleLia He Tpeba fa cuurpaart co
MPO3BOLOT. Y1CTEH-ETO M OJPKYBaHETO Ha OBOJ MPOU3BOL, He Tpeba Aa ro Npagar el
OCBEH aKO He Ce NoCTapy of 8 rofyHM 1 ce Nof HaA30p.

4, BHaTpeLLHOTO TeHepe 1 rpejayoT Tpeba Aa ce NOCTOjaHO YNCTU — BHATPELLIHOTO
TEHLepe, rPejayoT 1 BHATPELLHATa CTpaHa Ha NekayoT Tpeba Aa ce YnCTK O Len fa ce
13berHe 3aropyBarbe KOe MOXe Aa Npeay3BrKa pacunyBarbe Ha YPeaoT Win apyru
HenpeaBuaeHN HeCPeKN.

5. YyBarbe 1 3aLITKTa Ha KaGenoT 3a cTpyja — 3a KopUCTerbe 1 UyBakbe Ha Kabenor 3a
CTpyja Tpeba fa 3HaeTe fjeka He e J03BOMEHO /A ro OLLTETYBATe, BIIEYETE, U3A0IKYBaTE,
BMTKaTe W Aa ro NpUTUCKaTe CO TELKM NPEAMETM 3a fja 130erHeTe oLITeTyBake UK
HecpeKa Koja Ke briae npeav3BrKaHa of OLLTETYBAH-ETO Ha Kabenor. [loKonKy Kabenor ce
OLLTETI, BeHALL UCKITyYeTe ro MPOU3BOLOT Of CTPYja U jaBeTe ce BO MpiKa 3a KOPUCHLX
3a NonpaBKa W 3ameHa.

6. He ro nokpuiBajte npon3BoAoT CO Kprna Wiy o Koj 6uno apyr npegmert —3a Bpeve
Ha rOTBEHETO UMM 3arpeBaHETO Ha XPaHaTa He € A03BO/EHO Aa ro MOKpUBaTe AeNoT Of
KOj U3neryBa BO3fyX CO HUTY efieH NpeameT braejkn Moxe fa AOjAe A0 OLLTETYBakbE Ha
MPOV3BOAOT LLTO Ke brae Npean3BrKaHO 0 AepopmaLivja Ha OCHOBATa Ha NMEKAYOT.

7.3a BpeMe Ha roTBEHETO He Ce NpenopauyBa MeHyBatbe Ha HaYMHOT Ha paboTa
nnu NCKNy4yBatbe Ha YPeaoT oA CTpyja. — MeHyBarbe Ha HauMHOT Ha paboTa
VCKITy4yBakbEe Ha MPOM3BOAOT OF CTPYja MOXe [ia BNjae Ha KBAIMTETOT Ha XpaHaTa buaejKku
TemrepaTypara He e MPaBHO pacrnpeaeneHa.

8. He kopucTete Boaa 3a Muetbe — OCHOBaTa Ha MekauoT MoXe Aa ja MueTe 6e3 Bofa. 3a
Aa 130erHeTe OLLTETYBaH-E Ha MPOW3BOAOT, ENTEKTPIYEH LLOK UK ApYra HenpeaBraeHa
HecpeKa He CMeeTe [1a ro CTaBaTe LIeNOT Nekad B BoAa.

9. He ro BKknyuyBajre Npon3BOAOT BO CTPYyja KOra BHaTPELLUHOTO TeHiepe He e
BHaTpe. — He cvmeeTe fa ro BKIyumTe ypeaoT BO CTPYja Kora NnekayoT He e MOSH uin
KOra BHaTPELUHOTO TeHLiepe He e BHaTpe. Ha Toj HaunH Ke n3berHeTe nperopyBarbe Ha
OCMIrypyBauuTe UK Nak Apyra HecpeKa.

10. OBoj npoun3BopA He Tpeba Aa paboTu Kora e npaseH, 61aejKn Toa MoXe fa AoBeae
BO OLLTETYBakb€ Ha MPOU3BOLOT U/Wi NMOBPELY Ha KOPUCHUKOT.

11. MHory xeLuKa napea Kora ce rotBu — Kora ce rotsy o 0BOj arapar, Of Ie/0T Of KOj
V3neryBa BO3AyX MOXe [ja v3ne3e napea. 3atoa 3a Aia He Ce U3ropute He ro CTaBajTe INLETO
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N paLeTe 4O AeNOT 3a U3N1e3 Ha BO3MyX U/ Ha FOPHIOT Karnak.
12. Kopucrete ro nponsBogoT CO COOABETHO CTpYja — AKO HanoHOT e noman og 220V,
rpejauoT Hema fja MoXKe ia PaboTVi HOPMAIHO, a Toa Ke AoBeAE 10 HECOOABETHO paboTetbe
Ha NPOV3BOAOT; AOKOSKY HaMoOHOT e norofnem og 220V, Moxe fa fojae A0 OLUTETYBaH-e Ha
CTpyjaTa LLTO Ke Npeaw3BMKa Noxap v Apyra HenpeasrigeHa Hecpeka.

13. Ha epeH witekep He NnpuKiyvyBajTe Apyr eNeKTprYHN ypeau - [Iokonky Ha efeH
LUTeKep CTaBWTe MOBeKe enekTPUYHM Ypeay Moxe Aa ce npeayv3Buka nperpesakbe Ha
LUITEKEPOT Of, LUTO MOXe ia HaCTaHe NoXap Wi Apyra HenpeasraeHa Hecpeka.

14. He e f03BONIEHO HEABTOPM3MPaAHO pPacKomnyBatbe, NonpaBka W NOBTOPHO
cKnonyBatbe —-HeaBTOpM3MPaHO PacKnonyBatbe WM MOBTOPHO CKIOMyBare Ha
MPOW3BOLOT MOXe Aa NPean3BIKa HenpeBMaEHO OLITETYBaHE WM HeCpeKa, a Toa Ke
MpeKpLUN NHTePeCUTe 1 NPaBaTa Ha KyryBayoT.

15. CraBeTe ro BHaTPELUHOTO TeHjepe BO eNeKTPUYHMNOT neKay - licywere ro
BHATPELLHOTO TeHLiepe 1 NpoBepeTe Jani cé e BO pef co rpejayoT. CTaBeTe ro TeHLepeTo
BO €/IEKTPVYHMOT NeKaY 1 NoToa CBPTETE o BHATPELLHOTO TeHLIepe 3a Aa briae BO LIeNoceH
KOHTaKT €O rpejayot. HagBopeLwHOTO TeHllepe CO BOAA He ro MojiHeTe O Bofa 3a Aa
M36erHeTe OLLITETYBAHbE VN eIEKTPUYEH LLIOK.

16. ako KopucTereTo Ha OBOj NPOUN3BOA € NPOBEPEHO, HEFOBOTO KOPUCTEHE U
nociieanLy ce OAroBOPHOCT HAa KOPUCHMKOT.

2) flenosu
[NaBHW [ienoBy Ha NPOV3BOAOT:

Cn. 1 (sudu: CJINKU,Cn. 1)

1.Cap 3a roTBembe Ha napea 6.Urna 11. KoHTponHa Tabna | 16. Cag 3a roteetbe Ha napea
2. BHaTpelwHo TeHepe (KanaunTteT 55) 7. Kanak 12. ewwKa unHuja 17. Kaben
3. HapBopeluHo TeHyepe 8.0TBOp 32 Nnapea 13. laxuua

4.OcHoBa 9. Kanak Koj ja apxu xpaHata Tonna 14. Kytnaua

5. Konye 3a KoHTpona Ha Temneparypara | 10. logatok 3a cobupatbe Ha BULWOKOT Boaa | 15. Mepuua

3) TexHUYKY KapaKTepUCTUKA

Bpoj KF-R1150

HanoH 220-240V~, 50Hz

MoKHocT 700 W

Kanauutet 5L

Konky nuua moxe aa ce nocayxar |5-10

4) Kopucretrbe
Pa6ora:
1.MoBp3aH co Kabenor. Bknyuere ro Bo cTpyja.
JIE[ ekpaHOT 1 MMnHbaTa Ha dyHKLMITe Ke ceTHaT, neBoto JIE[] caeTno ke nokaxe “00:007 ManuoT JTEL] ekpaH Ke ja nokaxe KpajHata Temnepartypa. Osa e nepviog Ha
MVIpYBatbe,
2.0pn6epere ja pyHKkumjatasa p
MpumicHete Ha konueto MENU, ronemuor JTE[] ekpaH Ke ro nokaxe BpemeTo 3a roteetbe, GyHKLMjaTa Koja CTe ja obpare ke cBeTHe, NpuicHeTe ro“START” konyeTo 1
neKayoT Ke 3arnoyHe Aa pabotu. Kora paboTw, MHpmKatopoT Ha dyHKLjaTa Koja CTe ja of6parne Ke CBETHe, a ApyryiTe dyHKLWI HeMa fia CBETHaT.
VicTo Taka Moxe Aa ja onbepeTe nocakyBaHaTa GpyHKLMja Taka LLUTO Ke NpuTUCHeTe "+, "+"e 3a Hanpep, a“™" e 3a Ha3ap,
2a) Moxe fia ro npunaroauiTe BpeMeTo Ha roTBetbe
OTKaKo Ke ja ofibepeTe nocakyBaHaTa GyHKLuja, ronemmot JIE[] ekpaH Ke ro Mokaxxe BpeMETO 3a roTBetbe, MPUTHCHETE ro KonyeTo “Temperature/time’; n notoa
npuTCHeTe ro konyeto"Hour/+" wn“Min/-"(“+"e 3a aa ro 3ronemiTe BpeMeTo Ha roTBerbe, a“" 3a ja ro HamanviTe BPEMeTO Ha roTBetbe) 3a Aa o MpriarofyTe BpeMeTo
3a roTBetbe. OTKaKo Ke HaMeCTUTe MPUTICHETE Ha KorueTo "START”
2b) Moxe Aa ja npunaroguTe Temneparypara
3a nperbe nnm Koja 61110 apyra dyHKLMja MOXe Aa ja NpUarofviTe TeMneparypara.
Opbepete FRY npxetbe v Custom function - spyra GpyHKLja, MpUTUCHeTe ro Konueto Temperature/ Time', JIE[] ekpaHOT Ke CBETHe, NoToa MpUTcHETe “Hour/+" nnn
“Min/~, 3a fia ro opbepeTe BpemeTo 3a roTBeH:€ 1 MoToa MOBTOPHO NPUTVCHETe ro KonyeTo “Temperature/ Time', aecHmnoT JIE[] ekpaH Ke CBETHE, KOPUCTETE ro KOMYeTo
“Hour/+"vnnn“Min/-"3a fa ja npunaropure Temnepartyparta (“Hour/+"e 3a a ja ronemmte Temneparyparta, ‘Min/-“ e 3a Aa ja HamasnTe Temneparypara), a notoa npuTvicHeTe
Ha KonyeTo“Start”.
3abenelLuKa:"BpemeTo 3a rotBerbe” 1 “TemmnepaTypara’ ce NpuarofyBaat Ha UCTOTO Korue. Kora Ke CTirHeTe efiHalL Ke Grzie HamecTeHO 3a BPEMETO Ha roTBeHbe, a Kora
Ke MPUTUCHETe YLLITe ejHaLL Ke 61 HaMEeCTEHO 3a MPUNaroyBarbe Ha Temneparypara.
3. OTKaxKyBatbe/ofpKyBatbe Ha TOMIHaTa Ha XpaHaTa
. Kora ke ro BKyuuTe BO CTpyja, NeKayoT e BO MypyBakbe, PUTICHETe Ha KonyeTo “cancel/ keep warm'; (oTkaxw/oppxyBatbe Ha TornHaTa Ha XpaHara)
neKayoT Ke ja 0ApXKyBa XpaHaTa Tora. VIHAMKaTopoT Ke ce BKIyui. Vl Ha ekpaHOoT Ke Ce NoKaxe BPeMETO 3a OAPXKyBatbe Ha TOMVIVHATa Ha XpaHaTa.
. 3a Bpeme Ha paboTa, AOKOMKY ro MPUTUCHETE Fo 0Ba KOMYe, MeKauoT Ke e BPaTv BO MV PyBatbe.
. OTKaKo Ke ja 136epeTe dyHKLMjaTa 1 OTKaKO Ke MpUTICHeTe “start’; Kora ce roTBu, NPUTUCHETE ro KonueTo “keep warm” -ofpxyBatbe Ha TonnuHaTa
Ha XpaHaTa, HO He OTKaKO Ke 3aBpLLVTE CO FOTBEHETO. AKO MHAMKATOpOT "keep warm” cBeT, 3Hauw fieka onuyjata 3a OpXyBakbe Ha TOMIHaTa Ha XpaHarta Ke Griae
ABTOMATCKY HAMECTEHa. AKO UHAVIKATOPOT He CBETV 3HauV ieka Hema Aa ja OfpyBa TOM/MHATA Ha XpaHaTa Kora roTBeHETO Ke 3aBpiuid. Kora Ke ce ofjpyBa TonvHaTta
Ha XpaHaTa, Ha eKpaHOT Ke Ce MoKaxe BpemeTo 3a pabota.
. Kora nekauot paboty, nputucHeTe 1 3appete Ha konyeto “CANCLE/KEEP WARM" - oTKasyBatbe/OfipXyBatbe Ha TOM/HaTa Ha XpaHata 3 ceKyHau v
neKayoT Ke ce BpaTi BO MUPYBatbe.
4.0pnoxyBatbe
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. OTKaKo Ke ja opGepeTe nocakyBaHaTta GyHKLUMja, MpUTUCHETe Ha Korueto “Delay”- ofyioxyBarbe, MHANKATOPOT Ha CBETIOTO Ke ce BKITyuH, NoToa
npuTcHeTe Ha “Hour/+" 1 "Min/-* 3a aa ro npunaropute BPemMeTo Ha OffIoXKyBarbe.

. Bpewmeto moxe fia buae of 30 MiHyT 10 24 Yaca.

. (OTKaKo NocakyBaHOTO Bpeme 3 OfyT0MyBatbe Ke 3aBpLL, TOralll eKkayoT Ke MoyHe fa pabotu.

Ha npumep, ako cakare neKauoT Aa 3anouHe fa paboTi mocsie 2 Yaca v 30 M HY TV, PUTVCHETe Ha KonueTo“Delay - opyoxyBatbe, NoToa MpuTICHeTe Ha Konyeto"Hour/+”
1"Min/~"3a aa ro npunaroauTe BpeMeTo A0AeKa He ce Nokaxke BpemeTo 02:30, NeKauoT Ke Yeka 1 Ke MoyHe Aa roTeu Mo 2 yaca v 30 MUHYTI.

5) Tabena Ha nporpamara
bpoj |Japere MouHysa fia pabotut [etanu 3a nporpamara
P HamecTeHo Bpeme 3a roteerse :1 yac / BpemeTo 3a rotsetbe ce npunarofysa op 1- 4 yaca, yekop 10
! Cyna Orkako ke ja onepere nporpanara MuHyTV / TemnepaTypa Ha roTeetbe : 97°C

HamecTeHo Bpeme 3a roTeetbe: 40 MyH / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroysa o, 20MvH-24aca,

2 Opuz OtKaKo Ke ja onbepeTe nporpamara yekop 5 MuH / TemnepaTypa Ha roteerbe: 115°C, Temnepatypa Ha KpajoT Ha nporpamata 115 °C+
5 MUH

3 Mperbe OtkaKo ke ja ofGepere Temneparypata HamecteHo Bpeme 3a roteetbe: 30 MUH / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroaysa of 10MuH-1uac,

yekop 5 MUH / Temnepatypa Ha roTBetbe ce npunarogysa o 100°C go 160°C

OTKaKo Ke ja onbepeTe Temneparypata | HamecteHo Bpeme 3a roteerse: 8MUH / BpemeTo 3a rotsetbe ce npunaropysa of 8-20MuH, dekop 1

4 Tecrenvin nac kora 3anoyHysa MuH / TemnepaTtypa Ha roteetbe: 105-115°C, TemnepaTtypa Ha KpajoT Ha nporpamara 140°C

HamecteHo Bpeme 3a roteetbe: 1 yac / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroaysa of 30 MUH -3,5 yaca,

5 |Topra OTKako ke ja opGepete NporpaMata | e or 10 ik / TemnepaTypa Ha roTetbe: 130°C

HamecTeHo Bpeme 3a roTeetbe: 3 yaca, HaMecTeHO Bpeme 3a roteetbe 1 1¢dasa —2uaca, 2 pasa- 1
6 Jle6 OtKaKo Ke ja ofbepeTe nporpamara yac / Bpemerto 3a roteetbe He Moxe Aa ce npunaroaysa / TemnepaTtypa Ha rotsetse: 45°C - npso 2
Yaca, 130°C - nocnegHmoT Tyac

HamecTeHo Bpeme 3a roTeembe: 1 uac / BpemeTo 3a rotBetbe ce npunarogysa of 20MyH-2 vaca,
7 PuzoTo OTKaKo Ke ja onbepeTte nporpamata yekop 5 MUHyTV / TemnepaTypa Ha roteerse: 120-125°C, TemnepaTypa Ha KpajoT Ha nporpamata
-145-150°C

HamecteHo Bpeme 3a roteetbe: 20 MUH / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroaysa oa 20 MyH-1 vac,

8 Mvua OtKako ke ja opepere nporpamara yekop 5 MuH / Temnepatypa Ha roteetbe: 120-160°C

P HamecTeHo Bpeme 3a roTeetse: 2 yaca / Bpemerto 3a roteetse ce npunarofysa of 1-8 uaca, yekop
9 Mponpxysarbe | OTKaKo Ke ja ogbepete nporpamara 30 muH / Temneparypa Ha roTeerbe: 90°C
10 |Bumo OTKaKo Ke ja ofjbepeTe nporpamara HamecteHo Bpeme 3a roteetbe: 12 yaca / BpemeTo 3a roteerbe ce npunaroflysa of 64-12 u, yekop 1

bes fa ja apxum xpaHata Tonna 4/ TemnepaTypa Ha roteetbe: 55°C

OTKaKo Ke ja ofjbepeTe TemnepatypaTa | HamecTeHo Bpeme 3a roTeetse: 15 MiH / Bpemeto 3a roTeetbe ce npunaroaysa of 8-50MuH, Yekop

1 | Knegm Inac Kora 3ano4HyBa oa6pojyBarbe 1 MvH / TemnepaTypa Ha rotetbe: 125°C

HamecteHo Bpeme 3a roteetbe: 20 MUH / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroaysa oa 10 MyH-1 vac,

12 |Moprpesare | OTKako Ke ja opbepeTe nporpamarta uekop 5 MitH / Temneparypa Ha roteerbe: 115°C

HamecTteHo Bpeme 3a roTeerse: 5 MUH / BpemeTo 3a rotsetbe ce npunarofysa of 5MuH -1vac,

13 |OBecHakawa |OTKaKo Ke ja opbepeTe nporpamara ueKop 5 M / Temneparypa Ha roTeerbe: 96°C

HamecTteHo Bpeme 3a roTeetbe: 54 / BpemeTo 3a roteerse ce npunarofysa of 14 -5 u, yekop 1 yac
14 | BaBHo roteetbe | OTKako Ke ja opbepeTe nporpamara TemnepaTypa Ha roteee — NPBUOT Yac - 45°C, BTOpUOT Yac- 65°C, TpeTnoT yac -85 °C, yeTBpTnoT
yac-95°C

HamecteHo Bpeme 3a rotserbe: 30 MuH / BpemeTo 3a roteetbe ce npunaroaysa o 10 MuH-2,50

1 Meverse Otkako Ke ja opbepere nporpamata Yaca, Yekop 5 MvH / Temnepatypa Ha roteemse: 145°C
[oTBetbe Ha . HamecTteHo Bpeme 3a roteetbe : 30 MUH / BpemeTo 3a roteerse ce npunarofysa of 10 MyH-14ac,
16 napea OtKako ke 30Bpue BoiaTa Yyekop 5 MuH / TemnepaTtypa Ha roTeetbe: 98-99°C
17 |Meco OTKako ke ja ofiGepeTe nporpavara }{!in;lceaeuo BpeMme 3a roTeerbe: 6 Yaca / Bpemeto 3a roteetbe ce npunaroaysa of 2-8 yaca, Yekop
18 |Moxen6a BpemeTo ce npunarofysa ofj 5 MUHYTV A0 9 Yaca 1 55 MuHyTV / TemnepaTypaTa ce Npunaroaysa
og 35 go 160°C.
OppxyBarbe Ha
TonnMHaTaHa |24 yaca
XpaHata
Pecetvparbe Opn 30 MUHYTV 10 24 Yaca Yekop 10 MuHyTM
6) Kopucrerbe 1 coBetn

1. CUNHO NPMTCHETE ro FOPHIOT Karak 3a Ja ja CripeyyTe JoLLiaTa 13onaLivja Of TOMIHaTa 1 JIOLLIOTO FOTBEHE KOe MOe fia Ce CMPeuM camo ako y6aBo ro 3aTBopure
Kanakot.

2. AKo IMa 8 11 MoMarKy LM} 013 BO MeKayoT, Toralll 3roTBEHVOT opu3 Ke b HajBKyCeH.

3. OTKaKo Ke ro CTaByTe BHaTPELLHOTO TeH|epe BO eNeKTPUYHIOT roTBay, CBpTeTe ro 3a Aa Grifie BO KOHTAKT O rpejaqor. Ipef fa ja oabepeTe nporpamara, nNposepeTe
[anv BHATPELLIHVOT Cafl CO XpaHaTa e y6aBo HameCTeH BO HaJiBOPELLHOT caf, (Kora BHATPeLLHOTO TeH|epe He e J06p0 HaMeCTeHO, HeMa [ia MOXe [1a MOYHETe fja roTBiTe
33 [a Ce 3aLUTUTTE).

4. He ja cTaBajTe naxuLiaTa BO TEHLIEPETO 3a fja ro ofjoerHeTe edeKToT Ha cnaba u3onavmja.

5. AKo ce NojaBi1 KOPO3¥ja Ha TEHLIEPETO, Tpeba f4a Fo 3aMeHMTe CO CTO TakBO. BHATPeLLHOTO TeHLiepe Ma HenenmvBa Noayiora, Ma 3aToa He ce Nperopayysa fia
KOPUCTVITE TBPA MeTasieH Mprbop nm YeTku.

6. Mpen cekoja ynotpeba npoBepyBajTe AN CajioT Ma HeKaKBO OLLTETYBakbe Koe Moxeby 1o nocneauLia Ha HaBOPELLHa CVa WK Narakbe.

7.Ako caKaTe Jia ja 3anpeTe GyHKLvjaTa Koja CTe ja ofbpane 1 ja MpecTaHeTe Co roTBeHbeTo NPUTHCHETe ro konyeTo Cancel/Off v spieTe 3 cekyHaw, a notoa onbepete
Apyra pyHKLWja.

8.MekauoT Tpeba Aa ce uMCTM Npes cekoja ynoTpeba. Koprctete BaxHa v Meka Kpria co brar AeTepreHT 3a fja Fo 1ICUMCTIATE BHATPELLHOTO TeHLIepe, NaxvLiaTa MeprLaTta
M KanaKoT 1 NoToa 1cnnakHeTe v co Boga. 3ABE/ELLIKA: OcHoBara Ha nekauoT He Tpeba Aa ro roToryBarte BO BOfia.

9. AKO He ro KopyICTUTe 0BOj MPOV3BOA NOAONTO BPeMe, CamMo UCKITy4ETe ro O CTPYja 1 CTaBeTe o Ha COOBETHO MecTo.

Drogi Kliencie! Dziekujemy za wybranie naszego urzadzenia wielofunkcyjnego Multicooker 18w1 Delimano! Wszystkie produkty Delimano sg uwazane za wartosciowe,
wiec oszusci lubia je kopiowac, narazajac w ten sposob klientdw na gorszg jakos¢ i brak gwarancji oraz serwisu. Wszelkie przypadki nielegalnych kopii, podrobek,
produktéw podobnych oraz nieautoryzowanych dystrybutoréw prosimy zgfaszac na adres: brand protection@studio -moderna.com, aby poméc nam w walcezoszustami.
Wielofunkcyjny Multicooker 18w1 Delimano, ktdry wiasnie zakup|I|SC|e jest objety gwaranqq Obchodzac sie nim zgodnie z instrukcjami i wiasciwie pielegnujac, bedzie
Paristwa cieszyt przez diugie lata. Przed uzyciem produktu prosimy dokfadnie zapoznac sie zinstrukcjq obstugi i zachowac ja na przyszlosc.

Multicooker 18w1 Delimano- Instrukcja obstugi

1) Srodki bezpieczenstwa
1. Uzywaj zawsze wiasciwego naczynia do gotowania - uzycie niewlasciwego naczynia,



do gotowania moze spowodowac stabe przewodnictwo ciepfa, co wptywa na jakos¢
potraw, moze tez przyczynic sie do uszkodzenia urzadzenia.

2. Miejsce uzycia - Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Nie
nalezy stawiac urzagdzenia na niestabilnej powierzchni, na kuchence gazowej, lub w poblizu
rozgrzanych urzadzer, aby unikna¢ Potencjalnym odksztatceniom urzadzenia, mogacym
doprowadzi¢ do nieprawidtowego funkcjonowania. Naczynia wewnetrznego nie nalezy
uzywac zinnymi urzzdzeniami pocégrzewajqcymi.

3. Bezpieczenstwo dzieci - Z urzadzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach motorycznych, sensorycznych czy mentalnych, po
udzieleniuim pomocy lub instrukgji na temat uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposdb
orazzagrozen zwigzanych jego stosowaniem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy.
Czyészczenie urzadzenia nie powinno by¢ dokonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i bez
nadzoru.

4, Pielegnacja urzadzenia grzewczego i naczynia wewnetrznego - Naczynie
wewnetrzne, podgrzewaczi wewnetrzna strona urzadzenia nalezy utrzymywac w czystosdi,
aby zapobiec ich przegrzaniu i przepaleniu, co moze doprowadzi¢ do usterek i innych
nieprzewidzianych uszkodzen.

5.Przechowywanie i ochrona kabla zasilaj?(cec?o —podczas uzywania i przechowywania
kalbi zasilajacych, nie nalezy ich przerabia, uszkadzac, ciagnag, skreca¢, wyciggac lub ktas¢ na
nich ciezkich przedmiotéw, co moze spowodowac uszkodzenie zewnetrznej warstwy kabla.
W przypadku uszkodzenia, nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania go i skontaktowac sie
zserwisem.

6. Produktu nie nalezy przykrywac jakimkolwiek materiatem — Podczas gotowania lub
utrzymywania temperatury, nie nalezy przykrywac otworu wentylacyjnego jakimkolwiek
materiatem, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie obudowy urzadzenia.

7. Nie nalezy wiacza¢ lub wylacza¢ urzadzenia podczas gotowania - Wigczanie lub
wylaczanie urzadzenia podczas gotowania moze spowodowac nieréwne podgrzewanie,
co moze wplynac na jakosc potrawy.

8. Nie myc woda - Do czyszczenia obudowy urzadzenia nie nalezy uzywa¢ wody. Nie
nalezy réwniez zanurza¢ garnka w wodzie, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
funkcjonowania, porazenie pradem lub inne niebezpieczne zdarzenie.

9. Nie nalezy wlacza¢ urzadzenia bez naczynia wewnetrznego - Nie nalezy wigczac
urzadzenia, jezeli naczynie wewnetrzne nie jest umieszczone w obudowie. W przeciwnym
razie mozna doprowadzi¢ do spiecia lub innego zdarzenia.

10. Nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub/i uraz uzytkownika.

11. Goraca para - Podczas gotowania z otwordw wentylacyjnych moze wydobywac
sie gorgca para. Aby unikng¢ poparzenia, nie nalezy zbliza¢ twarzy lub rak do wylotéw i
pokrywki garnka.

12. Upewnij sig, ze urzadzenie jest podiaczone do wlasciwego zrédia pradu -
jezeli napiecie jest mnigjsze niz 220V, podgrzewacz nie pracuje prawidtowo, a rezultaty
gotowania nie beda satysfakcjonujace. Napiecie przekraczajace 220V moze doprowadzic
do uszkodzenia obwodu elektrycznego, w wyniku ktérego moze powstac ogien lub inne
niebezpieczenstwo.

13. Nie nalezy podiaczac urzadzenia do jednego gniazdka z innymi urzadzeniami -
Podtaczanie urzadzenia do jednego gniazdka zinnymi urzagdzeniami moze doprowadzi¢ do
przegrzania gniazdka, co moze spowodowac pozar lub inne niebezpieczenstwo

14. Nieautoryzowany montaz, naprawy czy zmiany w konstrukgji sa niedozwolone -
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nieautoryzowany montaz czy zmiany w konstrukcji moga spowodowac nieprzewidziane

Efzkodzenie lub usterke urzadzenia, doprowadzajac do uniewaznienia gwarancji i praw
ienta.

15. Nalezy zawsze wklada¢ naczynie wewnetrzne do obudowy elektrycznej

urzadzenia - Osusz naczynie wewnetrzne i upewnij sie, ze w podgrzewaczu nie znajduja sie

zadne zanieczyszczenia. Widz naczynie wewnetrzne do naczynia elektrycznego i przekrecaj

je do catkowitego osadzenia naczynia na podstawie. Nie wlewaj wody do naczynia

zewnetrzengo, aby nie spowodowac uszkodzenia urzadzenia ani porazenia pradem.

16. Urzadzenie zostato sprawdzone, jednak odpowiedzialnos¢ za korzystanie z niego i

konsekwencje z tym zwigzane lezy wytacznie po stronie uzytkownika.

2) Czgsci

Gléwne czesci produktu:

Rys. 1 (zob: RYSUNKI, Rys. 1)

1. naktadka do gotowania na parze 6. bolec 11. panel kontrolny 16. naktadka do gotowania na parze
2. naczynie wewnetrzne (pojemnosc 51) | 7. pokrywka 12. ptyta grzewcza/podgrzewacz |17. kabel zasilajacy
3. naczynie zewnetrzne 8. otwor wylotu pary 13.tyzka

4. obudowa 9. pokrywka utrzymujaca ciepto | 14. chochla

5. termostat 10. wylot nadmiaru wody 15. miarka

3)Tabliczka znamionowa

Nr produktu KF-R1150 (panel dotykowy)

napiecie 220-240V~, 50Hz

moc 700 W

pojemnosc 5L

llo$¢ serwowanych porgji |5-10
4) Obstuga:
Wihaczanie

1. Podlacz kabel zasilajacy. Wiacz go do gniazdka. i

Zaswieci sie ekran LED, na ktérym widoczne beda nazwy funkgji. Swiatetko ledowe po lewej stronie pokaze zegar “00:00' a $wiatetko ledowe po prawej stronie pokaze
temperature dna podgrzewacza. Jest to funkgja startowa.

2.Wybierzzadany program:

Wiacz klawisz MENU, duza lampka LED wyswietli automatyczny czas gotowania, wybrany program zacznie migac. Wcisnij przycisk “START', podczas pracy wskaznik
programu bedzie sie $wieci¢, wskazniki innych programéw nie beda podswietlone.

Mozesz takze wybrac program weiskajac przyciski “+"i*~" (“+"do przodu,"-" do tytu)

2a) Dopasuj czas gotowania

Po wybraniu programu, lampka kontrolna LED pokaze automatyczny czas gotowania. Aby dopasowac czas gotowania weisnij przycisk temperatury“Temperature/time’,
nastepnie przycisk czasu“Hour/+"lub“Min/~"key ("+, aby zwiekszy¢ czas gotowania, *- aby zmniejszy¢ czas gotowania.) Nastepnie wcisnij "START”.

2b) Dopasowanie temperatury

Do programu smazenia FRY i programéw recznych, mozesz ustawic temperature.

Wybierajac program smazenia FRY lub ustawienia reczne, wcisnij “Temperature/ Time'; lampka LED zacznie migac, a nastepnie wecisnij “’Hour/+” lub “Min/-"i ustaw czas
gotowania, a hastepnie wciénij ponownie Temperature/ Time'; prawa lampka LED zacznie migac, uzyj przyciksowHour/+"lub“Min/~"do ustawienia temperatury (“Hour/+"
aby zwiekszy¢ temperature, “Min/-* aby zmniejszy¢ temperature.), a nastepnie wciénij“Start”

Uwaga: “Czas gotowania” i “temperatura gotowania” znajduja sie od tym samym przyciskiem. Aby ustawi¢ czas gotowania, wcisnij przycisk jeden raz. Aby ustawic
temperature gotowania, nacisnij przycisk ponownie.

3. Przerwanie gotowania /podgrzewanie (Cancel/keep warm)

. Po podfaczeniu, naczynie znajduje sie w pozycji. Po wcisnieciu “cancel/ keep warm’; urzadzenie przejdzie w stan podgrzewania “keep warm'. Lampka
wskaznika bedzie sie swieci¢, a na ekranie bedzie wyswietlony czas podgrzewania.

. Podczas obstugi, po wcishiecie tego przycisku spowoduje powrét do stanu startowego.

. Po wybraniu programu i wcisnieciu “start” i podczas gotowania, wcisniecie tego przycisku podczas gotowania przywraca funkcje podgrzewania “keep

warm'” Jezeli wskaznik “keep warm”migocze, po zakoriczeniu gotowania program automatycznie przetaczy sie na podgrzewanie. Po wytaczeniu lampki“keep warm”, po
zakorczeniu gotowania funkcja podgrzewania nie wiaczy sie.

. Podczas podgrzewania, na ekranie wyswietli sie czas podgrzewania.

. Podczas pracy urzadzenia, wcisnij i przytrzymayj przycisk “CANCLE/KEEP WARM" przez 3 sekundy, a urzadzenie przetaczy sie w tryb starotwy (stand by).
4.0poznienie startu

. Po wybraniu tego programu, wcisnij przycisk “Delay’; lampka przycisku“Delay” zaswieci sig, nastepnie ustaw czas wigczenia przyciskami“Hour/+"i "Min/-"
. Czas przesuniecia wigczenia urzadzenia wynosi od 30 min do 24 godz.

. Po uptywie wybranego czasu, urzadzenie zacznie pracowac.
Przykiad, jesli chcesz rozpocza¢ gotowanie za 2 godziny i 30 minut, wcisnij przycisk “Delay’, a nastepnie wcisnij “Hour/+"i“Min/-; aby ustawi¢ czas na 2:30. Wowczas
urzadzenie rozpocznie oczekiwanie na wiaczenie. Po uptywie tego czasu, urzadzenie zaczenie pracowac.

5) Tabela programéw

Nr_|Program Rozpoczecie gotowania Szczegoty programu

1 |zupa Po rozpoczeciu programu Automatyczny czas gotowania :1godzina / Ustawienie czasu gotowania: 1-4 godz, odstepy 10 min

P poczeciuprog / Temperatura gotowania : 97°C

L . Automatyczny czas gotowania : 40 min / Ustawienie czasu gotowania od 20min do 2 godz,-

2 |Moczenie ryzu Porozpoczeciu programu odstepy 10 min / Temperatura gotowania : 115°C, zakoriczenie programu 115°C +5min

3 |Smazenie Po osiagnieciu temperatury Automatyczny czas gotowania : 30 min / Ustawienie czasu gotowania od 10min do 1 godz,-

gotowania odstepy 5 min / Temperatura gotowania : 100°C do 160°C

4 |Makaron Po osiagnieciu temperatury Automatyczny czas gotowania : 8 min / Ustawienie czasu gotowania od 8 do 20min, odstepy 1 min

Y gotowania. Odliczanie gtosowe / Temperatura gotowania : 105°C do 115°C, zakoriczenie programu 140°C
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Automatyczny czas gotowania : 1 godz / Ustawienie czasu gotowania od 30min do 3,5 godz,-

5 |Ciasto Po rozpoczeciu programu odstepy 10 min / Temperatura gotowania : 130°C
Automatyczny czas gotowania : 3 godz,, Auto faza 1 - 2godz, faza 2 - 1 godz. / NIE MOZNA ustawi¢
6 |Chleb Po rozpoczeciu programu czasu gotowania : / Temperatura gotowania : 45°C przez pierwsze 2 godz,, 130°C przez ostatnig
godzine.
7 |Risotto Po rozpoczeciu programu Automatyczny czas gotowania : 1 godz. / Ustawienie czasu gotowania od 20min do 2 godz.,-
poczeciuprog odstepy 5 min / Temperatura gotowania : 120°C - 125°C, zakoriczenie programu 145°C - 150°C
8 |Pizza Po rozpoczeciu programu Automatyczny czas gotowania : 20 min / Ustawienie czasu gotowania od 20min do 1 godz.,-
poczeciuprog odstepy 5 min / Temperatura gotowania : 120 - 160°C
9 |Duszenie Po rozpoczeciu programu Aqtomatyczny czas gotowar}lal: 2 godz. / Ustawienie czasu gotowania od 1 do 8 godz.,- odstepy 30
min / Temperatura gotowania : 90°C
. Po rozpoczeciu programu Automatyczny czas gotowania : 12 godz. / Ustawienie czasu gotowania od 6 do 12 godz.- odstepy
10 |Wine . o
Bez podgrzewania 1 godz. / Temperatura gotowania : 55°C
Po osiggnieciu temperatury . . - . . .
11 | Pierogi gotowania Automatyczny czas gotowania : 15 min / Ustawienie czasu gotowania od 8min do 50min, odstepy

N oo
Odliczanie glosowe 1min / Temperatura gotowania : 125°C

Automatyczny czas gotowania : 20 min / Ustawienie czasu gotowania od 10min do 1 godz.-

12 | Podgrzewanie Po rozpoczeciu programu odstepy 5 min / Temperatura gotowania: 115°C

Automatyczny czas gotowania : 5 min / Ustawienie czasu gotowania od 5min do 1 godz.,- odstepy

13 |Owsianka Po rozpoczeciu programu 5 min / Temperatura gotowania : 96°C

Automatyczny czas gotowania : 5 godz. / Ustawienie czasu gotowania od 1 do 5 godz,- odstepy 1

14 | Dlugie gotowanie | Po rozpoczeciu programu godz. / Temperatura gotowania : 1 godzina 45°C, 2 godzina 65°C, 3 godzina 85°C, 4 godzina 95°C

Automatyczny czas gotowania : 30 min / Ustawienie czasu gotowania od 10min do 2,5 godz.-

15 |Pieczenie Porozpoczeciu programu odstepy 5 min / Temperatura gotowania : 145°C

Automatyczny czas gotowania : 30 min / Ustawienie czasu gotowania od 10min do 1 godz. -

16 | Gotowanie na parze |Po zagotowaniu wody odstepy 5 min / Temperatura gotowania : 98 - 99°C

Automatyczny czas gotowania : 6 godz. / Ustawienie czasu gotowania od 2 do 8 godz.- odstepy 1

17 |Migso Po rozpoczeciu programu godz. / Temperatura gotowania : od 65°C do 160°C

18 |Auto Czas dopasowany 5 min do 9 godz. 55 minut / Temperatura dopasowana 35 do 160°C.
Podgrzewania 24 godziny
Reset od 30 minut do 24 godzin Co 10 minut

6) Uzycie i wskazowki

1. Aby unikna¢ stabych efektéw gotowania i braku izolacji ciepfa, nacisnij mocno gdrna pokrywke do naczynia.

2.Ryz bedzie smakowat i pachniat najlepiej, jezeli jego objetos¢ w naczyniu nie bedzie przekraczac 8 szklanek.

3.Po umieszczeniu nacznia wewnetrzengo w naczyniu elektrycznym, nalezy je obracac tak, aby przylegato w catosci do podgrzewacza. Przed wyborem lub ustawieniem
programu nalezy upewnic sie, ze naczynie z zywnoscia zostato dobrze umieszczone w naczyniu zewnetrznym. Jezeli naczynie wewnetrzne nie zostanie prawidiowo
umieszczone, hie nalezy wigczac urzadzenia.

4. Aby zapewnic prawidtowe przewodnictwo ciepta, w naczyniu nie nalezy umieszczac tyzki.

5. Jezeli na naczyniu pojawi sie rdza, powstata w wyniku odksztatconej lub uszkodzonej powierzchni naczynia wewnetrznego, nalezy je wymieni¢ na nowe. Naczynie
wewnetrzne jest powleczone warstwa nieprzywierajaca, hie nalezy wiec uzywac twardych lub metalowych materiatow czy akcesoriow.

6. Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie bedzie ono narazone na dziafanie sitzewnetrznych, mogacych je uszkodzic.

7.Jezeli chcesz zatrzymac program lub proces gotowania, wcisnij przycisk “Cancel/Off” i przytrzymaj go przez 3 sekundly, a nastepnie wybierz kolejny program.

8. Po kazdorazowym uzyciu naczynie nalezy wyczysci¢. Aby umy¢ naczynie wewnetrzne, fyzke, chochle, miarke i pokrywke cisnieniowa uzyj do tego celu wilgotnej,
miekkiej $ciereczki namoczonej w plynie do mycia naczyn, a nastepnie wyptucz woda. UWAGA: Urzadzenie, za wyjatkiem naczynia wewnetrznego lub zewnetrznego)
nie moze by¢ czyszczone za pomocg wody.

9.Jezelinie uzywasz produktu przez diuzszy czas, odtgcz go od zrodta zasilania i umies¢ w odpowiednim miejscu. Upewnij sig, ze obudowa urzadzenia jest catowicie sucha.
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Stimate client! Multumin ca ati ales Aparatul de gatit multifunctional Delimano 18in1 Multicooker! Toate produsele Delimano sunt considerate foarte valoroase, astfel
cd oricine si-ar dori sé le reproducd abuzénd astfel de increderea clientilor printr-o calitate defectuoasé férd garantie si service. Va rugam sa ne raportati orice produs copiat,
contrafacut, similar sau distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne sustine in combaterea contrafacerilor ilegale. Pentru aparatul de gatit
multifunctional Delimano 18in1 Multicooker pe care l-atj achizitionat va garantdm ca daca urmati instructiunile de maijos si gestionati cu grija corespunzatoare va veti
bucura multi ani de Delimano 18in1 Multicooker. Cititi toate instructiunile si pastrati-le pentru consultare viitoare.

Manual de utilizare aparat multifunctional de gatit Delimano 18in1 Multicooker

1) Masuri importante de siguranta

1. Folosirea recipientului corespunzator doar pentru cgj;étit - Folosirea unui recipient
necorespunzatorpentru gatit determina o propagare redusa a caldurii afectand calitatea
alimentelor, si determinand chiar defectarea sau orice alt accident neprevazut.

2. Locul de utilizare (locatie) - Acest aparat este destinat doar uzului casnic. Este interzis sa
asezatiacest produs intr-un loc lipsit de stabilitate, pe un cuptor cu gaz sau in apropierea unui
aparat la o temperatura ridicata pentru a preveni deformarea ce poate cauza o disfunctie.
Este interzisa folosirea vasului interior cu alte dispozitive de incalzire.

3.Siguranta copiilor- Acest aparat se poate utiliza de catre copii cu varsta minima de 8 anissi
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta
sau cunostinte cu supraveghere siindrumare referitoare la folosirea aparatului in siguranta
si cuintelegerea riscurilor implicate. Este interzis copiilor sa se joace cu aparatul. Curatarea si
Intretinerea de citre utilizator nu se vor face de ctre copii decat cu varsta minimé de 8 ani
si sub supraveghere,



4.Mentineti curate vasulinteriorsidispozitivul deincdlzire - Mentineti curate vasul interior,
dispozitivul de incalzire si partea interna a aparatului de gatit pentru a evita supra arderea ce
poate cauza defectiune sau accidente neprevazute.

5. Depozitare si protejarea cablului de aliemntare - Pentru utilizarea si depozitarea
cablurilor de alimentare, este interzisa prelucrarea, deteriorarea, tragerea, rasucirea,
prelungirea sau sa se permita asezarea altor obiecte grele pe cablurile de alimentare pentru
a evita orice defectiune sau accident cauzat de deteriorarea cablului. Daca se deterioreaza
cablul, va rugam sa opriti imediat folosirea aparatului si sa contactati serviciul de asistenta
pentru inlocuire. .
6. Este interzisa acoperirea acestui produs cu cdrpe de spadlat vase sau alte elemente - In
timpul procesului de gatire sau ?ncé{;ire, este interzis sa se acopere orificiul de aerisire cuun
obiect deoarece exista risc de defectiune cauzata de deformarea aparatului de gatit.

7. Nu se recomanda pornirea sau oprirea alimentadrii in timpul procesului de gatit
— Pornirea sau oprirea alimentarii poate afecta calitatea alimentelor datorita lipsei de
uniformitate a incdlzirii.

8. Nu se spald cu apa - Este interzisa spalarea cu apa pentru a curdta aparatul de gatit.
Este interzisa introducerea intregului aparat de gdtit in apa pentru a se evita disfunctia,
electrocutarea sau alt accident neprevazut.

9. Nu pomniti cdnd vasul interior nu este instalat - Este interzisa pornirea cand aparatul de
gatit nu este incarcat sau vasul interior nu a fost instalat pentru a evita arderea sigurantei sau
orice accident.

10. Acest aparat nu se va opera niciodatd gol, deoarece o astfel de actiune poate provoca
defectarea aparatului si/sau vatamarea utilizatorului.

11. Generare abur de temperatura ridicata in timpul gatirii — Cand se gateste, se emana
abur prin orificicul de aerisire, astfel este interzis sa vd apropiati fata sau mainile de orificiu si
capacul superior pentru a nu va frige.

12. Asigurati-va ca folositi aparatul cu sursa de alimentare corectd - Daca tensiunea
este mai mica de 220V, dispozitivul de incalzire nu poate functiona normal determinand
o performanta de gatire slabd; daca tensiunea depaseste 220V, circuitul poate fi afectat
existand risc de incendiu sau alt accident neprevazut.

13. Nuintroducetiin aceeasiprizd alte aparate electrice - Introducerea mai multor aparate
electrice intr-o priza poate provoca supraincalzirea prizei cu risc de incendiu sau accident
neprevazut.

14. Este interzisd demontarea, repararea sau reconstruirea neautorizatd - Demontarea
sau reconstruirea neautorizata poate provoca defectiunea sau accidente neprevdzute,
afectand grav drepturile si interesele clientului.

15. Asezatii vasul intern in aparatul de gaitit electric — Stergeti vasul intern si asigurati-va
€a nu exista impuritati pe dispozitivul de incélzire. Asezati vasul intern in aparatul de gatit
electric apoi rasuciti vasul intern pentru a-i permite sa fie in contact absolut cu dispozitivul
deincalzire. Nu umpleti cu apa vasul exterior pentru a evita o defectiune sau electrocutarea.
16. Desi aparatul a fost verificat, folosirea si consecintele constituie strict responsabilitatea
utilizatorului,

2)Piese
Piesele principale ale produsului:

Imag. 1 (a se vedea: IMAGINI, Imag. 1)

1. aparat cu abur 6. bolt 11. panou de control |16. aparat cu abur

2. recipient interior (capacitate 5I) 7. capac 12. placa fierbinte 17. cablu de alimentare
3. recipient exterior 8. orificiu abur 13.lingura

4. corp 9. capac pentru mentinerea caldurii | 14. polonic

5. unitate de control temperatura 10. dispozitiv de captare exces de apa | 15. cana de masurare
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3)Valori

Numar articol KF-R1150 (panou tactil)
Tensiune 220-240V~, 50Hz
Alimentare 700 W

Capacitate 5L

Numar persoane deservite 5-10
4) Folosire
Operare:

1. Cablu de alimentare conectat. Racordare.
Afisajul LED si denumirile functiei se vor aprinde, LED-ul din stanga va indica“00:00’ afisaul LED mic va indica temperatura inferioara. Aceasta este in modul stand-by.
2. Alegetifunctia pe care o doriti:
Apasati butonul MENU, afisajul mare LED va indica timpul de gatire implicit, functia aleasa se va clipi, apasati butonul “START”pentru a pune in functiune. Cand functioneaza,
lumina de indicare a functiei se va aprinde, celelalte functii vor fi stinse.
Puteti alege functii apasand“+"si","+" pentru inainte, jar"-" pentruinapoi.
2a) Puteti ajusta timpul de gatlt
Dupé ce alegeti functia dorita, afisajul mare LED va indica timpul implicit de gatit, apasati butonul “Temperaturé/timp’, apoi apasati “Ord/+" sau “Min/~" buton (“+" se
majoreaza timpul de gtit, " se reduce timpul de gatit) pentru ajustarea timpului de gatit. lar dupd setare, apasati "START".
2b) Puteti ajusta temperatura
Pentru functia PRAJIRE si Comanda, utilizatorul poate seta temperatura.
Alegeti funct|a PRAJIRE si Comand, apasati butonul“Temperatura/ Timp’ afisajul din stinga LED va clipi, apoi apasati“Ora/+"sau"Min/~; pentru a seta timpul de gtit, apoi
apasati din nou butonuI”Temperaturé/ Timp’ afisajul din dreapta LED va clipi, folositi butonul “Oré/+" sau“Min/~" pentru a seta temperatura (“Ora/+"este pentru cresterea
temperaturii de gatit,"Min/-" este pentru a reduce temperatura de gatit.), dupd setare apasati“Start”.
Observatie: Pentru“Timp de gatit”si” temperatura de gatit" folositi acelasi buton, apasati butonul o datd, va ajusta“Timpul de gatit”si apasati acest buton incd o dats, se
va ajusta” temperatura de gatit’.
3 Anulare/ mentinere cald

Cand racordatj, aparatul de gatit este in modul stand by, apdsati “cancel/ keep warm', aparatul de gétit va intra in modul “keep warm” (mentinere cald).
Indlcatorul vafi pornit. lar aﬁsaJuI va indica timpul de mentinere a caldurii.
. In timpul operatiunilor/ setarilor, daca apasatl acest buton, va reveni la modul stand-by.
. Dupa ce alegeti functiile si apasati“start’, in timpul gétitului, prin apésarea acestui buton se poate alegekeep warm’ (mentinere cald) sau nu dupdincheierea
procesului de gétit. Dacd indicatorul "keep warm”clipeste, inseamnd cé ramane in modul automat de mentinere a céldurii dupa incheierea gtirii. lar dacd indicatorul “keep
warm”este oprit, inseamna ca nu se mentine cald dupa incheierea procesului de gatire.

. Cand se mentine cald, afisajul va indica timpul de mentinere a caldurii.

. Cand aparatul de gétit functioneazd, apasati si tineti apasat butonul “"CANCLE/KEEP WARM"timp de 3 secunde, va intra in MODUL STAND BY.

4. Delay

. dupd alegerea functiei dorite, apdsati butonul“Delay” (temporizator), indicatorul butonului“Delay” se va aprinde, apdsati“Hour/+"si “Min/~“ pentru a ajusta
timpul dorit.

. durata este cuprinsd intre 30min si 24 ore.

. dupé setarea timpului, aparatul de gatit va incepe sa functioneze.

De exemplu, daca doriti ca aparatul de gétit sa inceapa sa functioneze dupd 2 ore si 30 de minute , apdsati mai intéi butonul “Delay’; apoi apdsati “Hour/+"si“Min/-" pentru
aajusta timpul pand ce indica 02:30, apoi va incepe numérétoarea si va pormi dupd 2 ore si 30 de minute.5) Eliminarea corectd a acestui produs

5) Tabel programe
Nr Program Incepe numératoarea inversa Date program
1 Supa Dupa pornirea programului Timp de gdtire implicit :1 ora / Timp de gdtire ajustat de la 1-4 ore, etapa 10 min / Temperaturd
de gdtire : 97°C
2 Orez Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 40min / Timp de gatire ajustat de la 20min-2 ore, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 115°C, temperatura program incheiat 115 °C+ 5 min
3 Prajire Dupa nivelul temperaturii de lucru | Timp de gatire implicit: 30 min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 org, etapa 5 min /
Temperatura de gétire ajustata de la 100°C la 160°C
4 Paste Dupé nivelul temperaturii de lucru | Timp de gétire implicit: 8min / Timp de gétire ajustat de la 8-20min, etapa 1 min / Temperatura
Voce cand incepe numaratoarea de gatire: 105-115°C, temperatura program incheiat 140°C
inversa
5 Prajiturd Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 1 hour / Timp de gatire ajustat 30 min-3,5 ore, etapa 10 min /
Temperatura de gatire: 130°C
6 Paine Dupa pornirea programului Timp de gétire implicit: 3 ORE, implicit 1 faza - 2h, 2 faze - 1 h/Timp de gatire NU SE POATE
AJUSTA / Temperatura de gatire: 45°C - primele 2 h, 130°C - ultima 1h
7 Rizoto Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 1 hour / Timp de gétire ajustat de la 20min-2 ore, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 120-125°C, temperatura program incheiat -145-150°C
8 Pizza Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 20 min / Timp de gatire ajustat de la 20min-1 ora, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 120-160°C
9 Saute Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 2 ore / Timp de gatire ajustat de la 1-8 ore, etapa 30 min / Temperatura
de gatire: 90°C
10 Vin Dupa pornirea programului Timp de gétire implicit: 12 H / Timp de gatire ajustat de la 6h-12 h, etapa 1 h / Temperatura de
Fara mentinere temperatura calda | gatire: 55°C
1 Galuste Dupé nivelul temperaturii de lucru | Timp de gatire implicit: 15min / Timp de gatire ajustat de la 8-50min, etapa 1 min / Temperatura
Voce cand incepe numaratoarea de gatire: 125°C
inversa
12 Reincalzire Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 20min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 ord, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 115°C
13 Méancare de ovaz | Dupd pornirea programului Timp de gatire implicit: 5min / Timp de gatire ajustat de la 5min-1 org, etapa 5min /
Temperatura de gatire: 96°C
14 Gdtire lenta Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 5h / Timp de gétire ajustat de la Th -5 h, etapa 1 ora / Temperatura de
gatire 1st ord - 45°C, a 2-a ord - 65°C, a 3-a ora -85 °C, a4-a ord - 95 °C
15 Coacere Dupa pornirea programului Timp de gatire implicit: 30 min / Timp de gatire ajustat de la 10min-2,50 ore, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 145°C
16 Abur Dupa fierbere apa Timp de gatire implicit: 30min / Timp de gatire ajustat de la 10min-1 ord, etapa 5 min /
Temperatura de gatire: 98-99°C
17 Carne Dupé pornirea programului Timp de gatire implicit: 6 ore / Timp de gatire ajustat de la 2-8 ore, etapa 1 ora




18 Comanda Timp de gatire ajustat de la 5 minute la 9 ore 55 minute / temperatura se ajusteaza intre 35 si
160 grade.

Mentinere cdldura |24 ore

Resetare De la 30 minute la 24 ore etapa 10 minute

6) Folosire si indicii

1. Apésati ferm capacul superior pentru a evita gatirea necorespunzatoare si pierderea de caldura cauzata de inchiderea necorespunzatoare.

2. Dacd sunt 8 sau mai putine cani de orez in aparatul de gatit, orezul gatit va aveaun gust mai bun sio aroma mai pldcutd.

3.Dupd instalarea recipientuluiin interiorul aparatului de gdtit electric, rasuciti pentru contact absolut cu dispozitivul de incalzire. Inainte de a selecta un mod de functionare
pentru gatit, va rugam sa va asigurati ca recipientul intern este instalat in interiorul recipientului extern. (Cand recipientul intern nu este instalat (corespunzator), este interzisa
pornirea aparatului pentru a se evita un accident.

4.Nuintroduceti lingura in recipient pentru a evita iesirea caldurii.

5.1n caz de coroziune provocata de suprafata deformatd sau deteriorata a recipientului intern, vd rugam sa inlocuiti cu un recipient corespunzator. Recipientul intem este
tratat cu protectie neadeziva, astfel este interzisa folosirea de linguri sau perii dure sau din metal.

6.Inainte de folosire, va rugam sa verificati dispozitivul pentru a evita o defectiune cauzaté de o fortd externd, va rugdm sd verificati pentru utilizare.

7.Daca doriti sa anulati modul de functionare sau sa opriti gatitul, apasati butonul “Cancel/Off"timp de 3 secunde pentru a alege un alt mod de functionare.

8. Aparatul se gatit se va curata dupé fiecare folosire. Folositi o carpa umeda moale cu o substanta de curétare moale pentru a curéta recipientul intern, lingura, polonicul,
cana de mésurare si capacul de presiune, apoi spalati cu apa. NOTA: Aparatul de gatit (pe interior sau exterior) nu se va curdta niciodata cu apa.

9. Daca nu folositi aparatul o perioada indelungatd, scoateti din priza si depozitati intr-un loc corespunzétor dupa ce vé asigurati ca aparatul de gatit este uscat.

©

Postovani, HvalaVam sto ste izabrali nas Delimano 18in1 Multicooker! Svi Delimano proizvodi se smatraju veoma vrednim, pa falsifikatori stvaro vole da nas kopiraju, a
losim kvalitetom kopija koje nemaju ni garanciju zloupotrebljavaju poverenje kupaca. MolimoVas da prijavite svaku kopiju lislican proizvodili neovlas¢enog distributerana
brand protection@studio-moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protivilegalnih falsifikata. Za Delimano 18in1 koji ste upravo kupili, garantujemo da éete, pazljivom
upotrebom i pridrzavanjem datih uputstava, uZivati u upotrebi dugi niz godina. Hvala Vam sto verujete u Delimano! Pazljivo procitajte ovo uputstvo | sacuvajte ga za
kasnije.

Delimano 18in1 Multicooker- Uputstvo za upotrebu

1) Vazne mere opreza

1. Upotreba samo prilozene posude za kuvanje - Upotreba neodgovarajucih posuda za
kuvanje moze dovesti do loseg sprovodenja toplote koji bi uticao na kvalitet hrane, a moze
rezultirati i Cak slu¢ajnom nezgodom ili kvarom aparata.

2.Mesto upotrebe (lokacija) - Ovaj proizvod je namenjen samo za ku¢nu upotrebu. Nikada
nemojte postavljati ovaj proizvod na nestabilnu povrsinu, Sporet na gas, ili u blizini bilo kog
drugog izvora toplote kako ne biste ostetili proizvod. Nikada nemojte koristiti unutrasnju
posudu u drugim proizvodima.

3. Bezbednost dece - Ovaj proizvod mogu da koriste deca uzrasta 8 godina | starija, kao |
osobe sa smanjenim fizickim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva, ako su
pod nadzorom, ili su im data uputstva za upotrebu ovog proizvoda na bezbedan nacin |
razumeju opasnosti koje su ukljucene. Deca ne bi treblo da se igraju sa ovim proizvodom.
Cis¢enje | odrzavanje ovog proizvoda ne bi trebalo da rade deca, osim ako su starija od 8
godinai pod nadzorom su.

4, Unutrasnja posuda i grejna ploca moraju uvek biti Ciste — Neka unutrasnja posuda,
grejna plocaiunutradnjost proizvoda uvek budu Cisti kako biste izbegli daVam hrana zagori
Sto moze izazvati kvar na proizvodu, i nesrecu.

5.0dlaganjeizastitia kabla - Nije dozvoljeno da strujni kabel vucete, uvréete, produzavate
ili da dozvolite da bilo koji tezak predmet pritisne | osteti strujni kabel kako biste izbegli
kvarove ili nesreci uzazvanu ostecenim kablom. U slucaju da je kabel oste¢en, molimo Vas
da odmah prestanete sa upotrebom proizvoda | kontaktirate nasu sluzbu za odnose sa
kupcima (0214892619).

6. Nije dozvoljeno pokrivanje proizvoda kuhinjskom krpom ili drugim predmetima
—Tokom kuvanja ili podgrevanja, nije dozvoljeno pokrivanje otvora za vazduh bilo kakvim
predmetiom, jer moZe proiuzrokovati kvar ili deformaciju tela proizvoda.

7. Ne preporucujemo promenu operacije ili iskljucenje struje tokom kuvanja -
Promena operacije ili neastanak struje tokom kuvanja moze uticati na kvalitet hrane koji je
posledica nejednako rasporedene toplote.

8. Bez pranja vodom - Pranje tela proizvoda nije dozvoljeno. Takode nije dozvoljeno

potapanje celog proizvoda u vodu, kako biste uzbegli kvar proizvoda, strujni udar ili druge
44



pasnosti.

9. Nikada nemojte ukljuditi proizvod ukoliko unutrasnja posuda nije na mestu. -

Ukoliko unutra$nja posuda nije na svom mestu nije dozvoljeno pokretanje proizvoda, kako

biste izbegli pregorevanje osiguracaili drugu opasnost.

10. Proizvod nikada ne bi trebalo da radi kada je prazan, je to moze dovesti do kvara

proizvodaiili /i povrede korisnika.

11. Vrela para tokom kuvanja - tokom kuvanja, vrela para moze izlaziti kroz otvor za

vazduh, zato je veoma opasno i zabranjeno da priblizavate glavu ili ake otvoru za vazduh |

poklopcukako biste izbegli opekotine.

12.Proverite da i je proizvod povezan sa pravimizvorom struje- ukoliko je napon maniji

od 220V, grejna ploca ne¢e modi da radi pravilno, pa ée rezultati kuvanja biti losi; ukoliko je

napon veci od 220V, moze dodi do ostecenja strujnog kola i pozara kao i drugih nezgoda |

opasnosti.

13. Nemojte koristiti jednu uticnicu za vise uredaja — Ukoliko jednu uticnicu koristite za

vise uredaja, moze doci do pregrevanja uticnice, pozara | drugih opasnosti.

14.Neovlascenorastavljanje, popravkaili rekonstrukcija nisu dozvoljeni - Neovlas¢eno

rastavljanje, popravkaiili rekonstrukcija mogu dovesti donepredvidenog kvara, nezgode, Sto

bi dovelo do ozbiljne povrede prava i interesa kupaca.

15. Postavite unutrasnju posudu na mesto - Obrisite unutrasnju posudu | proverite da

nema necistoca na grejnoj ploci. Postavite unutrasnju posudu na mesto, a zatim je malo

pomerite kako bi posuda nalegla u potpunosti na grejnu plo¢u. Nemojte sipati vodu u

spoljasnju posudu kako biste izbegli kvar ili strujni udar.

l1(6. _Ialgg je aparat proveren, njegova upotreba | posledice iste su isklju¢ivo odgovornost
orisnika.

2) Delovi
Glavni delovi proizvoda:

SI. 1 (vidi: SLIKE, SI. 1)

1. Posuda za kuvanje na pari 6. pin 11. kontrolna tabla | 16. posuda za kuvanje na pari
2. unutrasnja posuda (kapacitet 51) |7. poklopac 12. grejna ploca 17. kabel
3. spoljasnja posuda 8. otvor za paru 13. kasika

4. telo proizvoda 9. poklopac za ¢uvanje toplote |14. kutlaca

5. jedinica za kontrolu temperature | 10. hvatac viska vode 15. merica

3) Karakteristike

Broj modela  |KF-R1150 (kontrolna tabla)

Napon 220-240V~, 50Hz

Snaga 700 W

Kapacitet 5L

Broj porcija 5-10

4) Upotreba
Operacija:
1.Povezan kabel za napajanje. Ukljucite u struju.
LED ekran limena funkcija ée svetleti, na levoj strain ée svetleti“00:00" mali LED ekran e svetleti | prikazivati temperaturu. Ovo je“stand-by” rezim.
2.Izaberite Zeljenu funkciju:
Pritisnite dugme MENU, veliki LED ekran ce prikazati podrazumevano vreme kuvanja, funkcija koju ste izabrali ée treptati, pritisnite dugme“START” da biste ukljucili aparat.
Kada radi, svetlo-indikator odredene funkcije ¢e goreti, dok ¢e svetla ostalih funkcija biti ugasena.
Takode mozete da izaberete funkciju tako Sto Cete pritiskati“+"i"~}"+"je za napred, a”-" za nazad.
2a) Mozete prilagoditi vreme kuvanja
Posle odabira Zeljene funkcije, veliki LED ekran ¢e vam pokazati podrazumevano vreme kuvanja, pritisnite dugme “Temperature/time” (Temperatura/vreme), a zatim
dugme“Hour/+"(Sat/+) li"Min/-"(Min/-) (“+"je da biste povecali vreme kuvanja,"-* je da biste smanjili vreme kuvanja.) kako biste prilagodili vieme kuvanja. Kada ste izvrsili
podesavanje, pritisnite dugme "START".
2b) Mozete prilagoditi
ZaFRY (przenje) | Custom (uobicajenu) funkciju, korisnik moze izabrati temperaturu.
Izaberite FRY (przenje) | Custom (uobicajenu) funkciju, pritisnite dugme“Temperature/ Time" (Temperatura/Vreme), | levi LED ekran ce zatreptati, zatim pritisnite “Hour/+"
(Sat/+) ili “Min/~" (Min/-), da biste podesili vieme kuvanja, a zatim pritisnite dugme “Temperature/ Time" (Temperatura/Vreme) ponovo, desni LED ekran ce zatreptati,
upotrebite“Hour/+" (Sat/4) li“Min/~"(Min/-) dugme da biste podesili temperaturu (“+"je da biste povecali temperaturu,“-* je da biste smanijili temperaturu). Kada ste izvrsili
podesavanje, pritisnite dugme "START"
Napomena: “Cooking time” (Vreme kuvanja) | “cooking temperature” (Temperatura kuvanja) je isto dugme, pritisnite dugme jedanput, prikazace “Cooking time” (Vreme
kuvanja) - podesite, a zatim ponovo pritisnite dugme, pa ¢e prikazati“Cooking temperature” (Temperatura kuvanja)- podesite.
3. Ponistavanje/podgrevanje

450 Kada je ukljucen, aparat je spreman za upotrebu, pritisnite dugme“cancel/ keep warm” (Ponisti/ podgrevanje), | aparat ¢e preci u rezim“Podgrevanje’. Svetlo




e goreti. A na ekranu ce biti prikazano vireme podgrevanja.

. Tokom operacije/podesavanja, ako pritisnete ovo dugme aparat ¢e se vratiti u“stand by"rezim.

. Kada steizabralifunkciju, | pritisnuli dugme"“start’; dok aparat kuva, pritiskom na ovo dugme mozete odabrati funkciju“keep warm’(podgrevanje) line, kada
aparatzavrsi sa kuvanjem. Ukoliko svetlo funkcije"keep warm” (podgrevanje) trepce, to znaci da ce se posle zavretka kuvanja, funkcija podgrevanja automatski upaliti. Au
slucaju da svetlo funkcije "keep warm” (podgrevanje) ne svetli, to znaci da se, posto apart zavrsi sa kuvanjem, nece upaliti funkcija podgrevanja.

. Kada je funkcija podgrevanja uklju¢ena, ekran pokazuje vieme podgrevanja.
. Kada apart radi, pritisnite | drzite dugme “CANCLE/KEEP WARM" (Ponistavanje/podgrevanje) oko 3 sekunde, | apart ¢e preci u STAND BY rezim.
4,0dlaganje

Posle odabira Zeljene funkcije, pritisnite dugme “Delay” (odlaganje), svetlo na dugmetu funkcije “Delay” (odlaganje) ce se upaliti, zatim pritisnite “Hour/+"
and "Min/~" (Sat/+ i Min/-) kako biste izabrali vieme odlaganja.

. Vreme odlaganja moze biti od 30 min do 24 sata.

. Kada istekne Zeljeno vreme odlaganja, aparat ¢e poceti sa kuvanjem.

Na primer, ukoliko Zelite da aparat pocne sa kuvanjem tek za 2 sata i 30 minuta,, prvo pritisnite dugme “Delay” (odlaganje) , a zatim pritisnite dugme “Hour/+"and “Min/-"
(Sat/+ i Min/- ) kako biste podesili vreme, sve dok se ne prikaze na ekranu 02:30, | od tog trenutka ce aparat poceti sa odbrojavanjem, a kada prode 2 sata | 30 minuta,
pocece sakuvanjem.

5) Spisak programa
Rb Program Odbrojavanje poinje Detalji programa
Podrazumevano vreme kuvanja :1 sat / Vreme kuvanja podesiti od 1-4 sata, korak 10 min / Temperatura
1 Supa Posle starta programa oo
kuvanja: 97°C
5 Potopljeni Posle starta programa Podrazumevano vreme kuvanja: 40min / Vreme kuvanja podesiti od 20 min-2 sata, korak 5 min /
pirina¢ prog Temperatura kuvanja: 115°C, temperatura zavrsne obrade 115 °C+ 5 min
3 Prienie Posle podetavania temperature Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min / Vreme kuvanja podesiti od 10 min-1 sata, korak 5 min /
J P J P Temperaturu kuvanja podesiti od 100°C to 160°C
4 Testenine Posle podesavanja temperature | Podrazumevano vreme kuvanja: 8min / Vreme kuvanja podesiti od 8-20min, korak 1 min
Glas kada pocne odbrojavanje | Temperatura kuvanja: 105-115°C, temperatura zavréne obrade140°C
. Podrazumevano vreme kuvanja: 1 sat/ Vreme kuvanja podesiti od 30 min-3,5 sata, korak 10 min /
5 Kola¢ Posle starta programa 1 amo
Temperatura kuvanja: 130°C
6 Hieb Posle starta proarama Podrazumevano vreme kuvanja: 3 sata, podrazumevano 1 faza - 2h, 2 faza - 1 h /Vreme kuvanja se NE
prog MOZE PODESITI / Temperatura kuvanja: 45°C - prva2 h, 130°C - poslednjih 1h
- Podrazumevano vreme kuvanja: 1 sat/ Vreme kuvanja podesiti od 20 min-2 sata, korak 5 min / Temperatura
7 Rizoto Posle starta programa kuvanja: 120-125°C, temperatura zavrine obrade-145-150°C
" Podrazumevano vreme kuvanja: 20 min / Vreme kuvanja podesiti od 20 min-1 sata, korak 5 min /
8 Pizza Posle starta programa . o
Temperatura kuvanja: 120-160°C
- Podrazumevano vreme kuvanja: 2 sata / Vreme kuvanja podesiti od 1-8 sati, korak 30 min
9 Brzo przenje |Posle starta programa - ano,
Temperatura kuvanja: 90°C
. Posle starta programa Podrazumevano vreme kuvanja: 12 sati / Vreme kuvanja podesiti od 6h-12 h, korak 1 h / Temperatura
10 Vino ; . o
Bez podgrevanja kuvanja: 55°C
Posle podesavanja temperature | Podrazumevano vreme kuvanja: 15min /Vreme kuvanja podesiti od 8-50min, korak 1 min / Temperatura
1 Knedle . . . N o
Glas ako po¢ne odbrojavanje | kuvanja: 125°C
. Podrazumevano vreme kuvanja: 20min / Vreme kuvanja podesiti od 10 min-1 sata, korak 5 min /
12 Podgrevanje | Posle starta programa o 1ro
Temperatura kuvanja: 115°C
13 Ovsena kaga |Posle starta programa ig\c]ﬁ;ﬁ;ﬂ;g{\)/gno vreme kuvanja: 5min / Vreme kuvanja podesiti od 5min-1 sata, korak 5min / Temperatura
14 Sporo Posle starta programa Podrazumevano vreme kuvanja: 5 sati / Vreme kuvanja podesiti od Th -5 h, korak 1 sat / Temperatura
kuvanje prog kuvanja 1. sat - 45°C, 2.sat - 65°C, 3. sat -85 °C, 4. sat - 95 °C
P Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min / Vreme kuvanja podesiti od 10 min-2,50 sata, korak 5 min /
15 Pecenje Posle starta programa o,
Temperatura kuvanja: 145°C
16 Kuvanje na Kada voda prokliuca Podrazumevano vreme kuvanja: 30 min / Vreme kuvanja podesiti od 10 mins-1 sata, korak 5 min /
pari proKy Temperatura kuvanja: 98-99°C
17 Meso Posle starta programa Podrazumevano vreme kuvanja: 6 sati / Vreme kuvanja podesiti od 2-8 sati, korak 1 sat
18 i:rudibini Vreme se moze podesiti od 5 min do 9 sati i 55 min / Temperatura se moze podesiti od 35 °C do 160 °C.
Podgrevanje | 24 sata
Reset od 30 minuta do 24 sata korak 10 minuta

6) Upotrebai saveti

1.Cvrsto zatvorite gomji poklopac kako biste izbegli lode rezultate kuvanja I lo3u izolaciju toplote.

2. Ukoliko u aparatu ima 8 li manje Solji pirinca, kuvani pirinac ¢e biti veoma ukusan .

3. Kada stavite unutrasnju posudu u aparat, okrenite je par puta kako bi u potpunosti nalegla na grejnu plocu. Pre odabira nacina kuvanja, proveerite da li ste unutrasnju
posudu pravilno postavili u aparat. (Ukoliko unutrasnja posuda nije pravilno postavijena, nije dozvoljeno pokretanje aparata kako biste izbegli bilo kakvu nezgodu).
4.Nemojte stavljati kasiku u posudu kako biste izbegli slab ucinak toplote.

5. Ukoliko se pojavi korozija izazvana deformisanom ili ostecenom povrsinom unutrasnje posude, Molimo Vas da je zamenite odgovaraju¢om. Unutrasnja posuda ima
nelepljivu oblogu, pa nije dozvoljena upotreba ostrih metalnih kasikali cetki.

6. Pre upotrebe proverite da aparat nema neki nedostatak izazvan spoljasnjom silom, | proverite da li je aparat ispravan za upotrebu.

7. Ukoliko Zelite da ponistite izabrani rezim rada ili prestanete sa kuvanjem, trebalo bi da pritisnete dugme “Cancel/Off” (Ponitavanje/ iskljucivanje) 3 sekunde, a zatim
izaberete drugi rezim rada.

8. Aparat bi trebalo Cistiti posle svake upotrebe. Upotrebite meku viaznu krpu | blagi detrdzent kako biste oprali unutrasnju posudu, kasiku, kutlacu, mericu | poklopac pod
pritiskom, a zatim ih isperite vodom. NAPOMENA: Sam aparat ne bi trebalo prati vodom.

9. Ukoliko necete koristiti aparat duze vreme, iskljucite ga iz struje | odloZite na odgovarajuce mesto, posto ste se uverili da je telo aparata u potpunosti suvo.

@
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MynbvBapka Delimano 18in1 - IHCTpyKuua no sKcnnyataummn

1) MpaBunna TexHnKM 6e3onacHoCT

1. Acnonb3yiiTe BXOAALYI0 B KOMIMIEKT €MKOCTb WCKIIOUUTENbHO AnA

NpUroToBieHNA N — [py NCNONb30BaHNN APYroN eMKOCTU, KOTOpasA He BXOAUT

B KOMM/IEKT Mpubopa, HapyLWaeTca TEMMONPOBOAHOCTb, 3TO BAMAET HA KauyecTBO

MPVrOTOBMIEHHON MILLK, KPOME TOrO, CyLLECTBYET PUCK BbIXofa Nprbopa 13 CTpos uim

VIHOTO HenpenBvAeHHOTO MPOVCLIECTBYA.

2. Mecto ucnonb3oBaHua (pacnonoxeHue) - [pubop npegHasHauyeH pnA

MCMOMb30BaHVIA UCKIOYNTENBHO B ObITy. He aonyckaeTca ncnonb3osaHme nprbopa Ha He

HeYCTONYVBOW NMOBEPXHOCTY, Ha ra30BOW MANTE UK PALOM C BbICOKOTEMINEPATYPHbIMY

nprbopamm € Lienbio 136exaTb pricka aepopmaLiv Nprdopa, KOTopas MOXET NPUBECTY

K QYHKLMOHaNbHOM HeucnpaBHOCTM Npubopa. He pomyckaeTca MCrnonb3oBaHue

BHETpeHHeVI €MKOCTI C MHbIMI HarpeBaembIMy prbopamm.

3. besonacHocTb Aetein — [JaHHbIN NPYOOP MOXKET NCMONb30BaTLCA AETbMM CTapLue 8

NeT, @ TaKKe INLAMM C OrpaHYeHHbIMA GU3NYECKVMIA, CEHCOPHBIMIA N YMCTBEHHBIMU

CNOCOBHOCTAMY, WAV ILLAMIA, Y KOTOPbIX HEOCTATOUHO OfbITa AW 3HAHWI, HEOOXOAMMbIX

,g,nﬂ CNONb30BaHKA MPUOOPa, NMLLb B TOM CITyyae, € NnLa, OTBETCTBEHHbIE 3a UX
€30MaCHOCTb, KOHTPONMPYIOT UX JENCTBUA U UHCTPYKTUPYIOT MO NoBoAy 6e30macHom

3KCnyaTaummn nNprodopa, a BbllleyKasaHHbIe NLA OCO3HAKT OMACHOCTY, CBA3aHHbIe

C CNonb30BaHMeM npubopa. He gonyckaetcs, ytobbl AETU 1CNONb30BanM Nprbop

B KauyecTse UrpyLwku. [let craplue 8 NeT MOryT BbIMOHATb YACTKY U 06CTy»KMBaHMe

nprbopa NMLLb B TOM CTyYae, eCIN HAXOZATCA NMOA NPUCMOTPOM B3POUTbIX.

4. O6ecneyeHmne YNCTOTbI BHYTPEHHEN eMKOCTU 1 HarpeBaTe/bHOro 3NleMeHTa -

Cnepyite 3a YACTOTOW BHYTPEHHEN eMKOCTI, HarpeBaTebHOMO SfIeMeHTa 1 BHYTPEHHEN

YaCTV MyNbTUBAPKM C LIEMbIO NPEeAoTBPaTUTb PUCK NeperpeBa, YTo MOXKET NPYBECTU K

BbIXOy NPV6OPa 13 CTPOS WM MHOMY HenpesBUAEHHOMY MPOVCLLECTBIAI.

5. XpaHeHue 1 3awmra npoBoaa nuTtaHuaA — C Lienbio NpeaoTBpaTTb PUCK BbIXOAa

nprbopa 13 CTPOA UM HECYACTHOTO CJTyYas, BbI3BaHHOO MOBPEXAEHEM MOKPbITUA

MPOBOAA MTAHIA, HE [OMYCKAETCA NMOBPEXATb, TAHYTb, CKPYUMBaTb, PaCTArMBaTh NPOBOA

NUTaHUA WAV HAAABMMBATb Ha HEro TAXeNbIMX NpeaMeTamu. B ciyyae nosBpexaeHus

NpOoBOAA NUTaHWA HEMELJIEHHO OTKIItoUNTe MPUOOP OT CETW NUTaHMA 1 obpaTUTeCh K

CreLyaniicTy, KOTOpbI 3aMEeHUT MPOBOA MTAHNA.

6. He HakpbiBaiiTe Npn6op NonoTeHLeM AJiA NOCYAbl WM NHLIMY NpeAMeTamMn

- B npouecce npurotosneHna vy NOJOrPeBaHMA MM He JOMYCKAeTCA HaKpbIBaTh

OTBEPCTVIA 4161 BbIXOAA BO3AYXa KakMMI-NIOO NpeaMeTaMi, 3TO MOXET CTaTb NMPUUMHON

GYHKLMOHANbHOM HEMCNPABHOCTM B pe3ybTaTe fedopmaLmn Kopryca nproopa.

7. B npouecce NpMroToBNeHNA MULLN He PEKOMEHAYeTCA MaHUNynupoBaTb

BbIK/IlOMaTeNemM Unu OTKoYaTb NuTaHne — MaHVnynAaumMmn C BbiKloyatenem um

OTKJTOUEHVIE MTAHVIE MOTYT MOBAMATH Ha KAYeCTBO MPUIOTOB/IEHHOM MULLM B Pe3ysbTaTe

HEﬁaBHOMepHOFO Harpesa.

8. Henb3a mbitb npnbop BoAoit — He gonyckaetca mbitb Kopnyc nprbopa Bogoii. Bo

n3bexaHme p1cka BOSHUKHOBEHMA QYHKLOHANBHON HEUCNPABHOCTY, MOPaXeHNA
NEKTPNYECKVIM TOKOM WS BO3HUKHOBEHUA VHbIX HEMpeaBrAeHHbIX CUTYaLIIA 3anpeLLeHo
TaK)Ke Norpy»<atb B BOAY Mproop.
9. He BkniouaiTe npnbop, B Ulyyae ecnm BHYTPEHHAA eMKOCTb He BCTaB/ieHa B
npu6op - Bo n3dexxaHrie neperopaHmnA NNaBKoro NPeLoXpaHNTeNs Ui BOHNKHOBEHNA
MHbIX HeMpeABMAEHHbIX CUTYaLMiA 3anpeLleHo BKIoYaTb Npubop, Korga BHYTPM
BHYTPEHHEN eMKOCTW OTCYTCTBYIOT NPOLYKTbl MUTAHNA WM KOorga BHYTpW npubop
OTCYTCTBYET BHYTPEHHAA EMKOCTb.

4,10. 3anpeLLeHo BKMtouaTb MPUdop, eCv BHYTPY EMKOCTW HET NPOAYKTOB NUTaHWS, 3TO



MOXET NPMBECTY K BbIXogy Nprbopa 13 CTpos /N TpaBMMPOBaHMA NONb30BaTeNA.

11. NMoABneHne ropAYero napa BoO Bpems NpUroToBieHuA nuwwm — B npouecce
MPUrOTOBNIEHNA MWLM 13 OTBEPCTUA 1A BbIXOAA BO3MyXa MOXET BbIXOAUTb Map,
COOTBETCTBEHHO, BO M30eXaHMe NOABIEHMA 0XKOra He ONYCKAETCA NPUONIVMKaTb L0 WK
PYKW K OTBEPCTVIO [1A BbIXOAA BO3yXa UM KPbILLKE.

12. Y6egutecb B TOM, 4TO NpU6GOP MOAKIIOYEH K MOAXOAALEMY WCTOYHUKY
aneKTponuTaHuA — [py HanpskeHUn MeHee 220V HarpeBaTeNbHbIN JNEMEHT HE MOXKET
GYHKUMOHMPOBATb HagnexalyM 0bpa3om; B Clydae ecni HanpskeHue 6onee 220V,
CYLLECTBYET PUCK NMOBPEXAEHNIA INEKTPOCETY, YUTO MOXKET CTaTb NMPMUMHON MOMapa Wim
VIHOW HerpesBraeHHON CUTyaLuu.

13. He nogknioyaiTe gpyroii 3neKTponpubop K Toi e po3etke, K KOTOpOIi
noAKoYeHa MynbTBapKa — JTO MOXET CTaTb NPUYMHOM Neperpesa LTencebHOM
PO3ETKM, YUTO MOXKET NMPUBECTY K NOMAPY M UHOWN HENPEABUAEHHON CUTYaLM.

14. He ponyckaetcs, 4to6bl N1LIO, Y KOTOPOro OTCYTCTBYET COOTBETCTBYIOLLAA
KBanuduKaLmu, NpoBoAWI0 C60PKY, PEMOHT Wi MoaepHU3aLmio npuéopa — 310
MOXET NPUBECTY K BbIXOMY NPrbopa 113 CTPOA Wi HEMPEABMAEHHDIM MPOUCLIECTBUAM,
CYLLIECTBEHHO HapyLLUas NPaBa ¥ MHTEPEChI MOKyMaTens.

15. BctaBbTe BHYTPEHHIOK @MKOCTb B JIEKTPNUECKYI0 MynbTBapKy — Bbicylinte
BHYTPEHHIOI eMKOCTb M ybeauTech B TOM, YTO Ha HarpeBaTe/IbHOM 3fieMeHTe HeT
MOCTOPOHHMX NPEAMETOB U Mycopa. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK EMKOCTb B SNEKTPUYECKYHO
MyNETBApPKY, 3aTeM MOBEPHMTE BHYTPEHHIOK eMKOCTb /1A TOro ytobbl obecneyntb
KOHTaKT eMKOCTV C HarpeBaTesibHbIM 3IeMEHTOM MO BCell NOBEPXHOCT. Bo n3bexaHme
BbIxofa Npmbopa 13 CTPOA WK NMOPAKEHNA NEKTPUYECKMM TOKOM HE HaMoJHATe
BHELLHIOK EMKOCTb BOLOV.

16. HecmoTpa Ha To, yto Npubop MpoLLen NPOBEPKY, 33 NOCIEACTBIA SKCMUTyaTaLmum
Mprbopa HECET UCKMIOUMTENBHO MOSb30BATEb.

2) KomnoHeHTbI
(OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI MprGOopa:

Puc. 1 (cm: PUCYHKU, Puc. 1)

1. eMKOCTb 1A PUTrOTOB/NIEHNA Ha Napy |6. CTepXKeHb 11. naHenb ynpaeneHnAa 16. eMKOCTb A1 PUrOTOBNIEHUA
2. BHYTPeHHAA eMKoCTb (06bem — 5 n) 7. KpbilwKa 12. HarpeBaTenbHaA NnacTHa | 17. nposoA NUTaHuA
3. BHELHAA eMKOCTb 8. oTBEpCTME ANA BbIXOAA Napa 13. noxka

4. Kopryc 9. TepmMou30nMpYyioLas KpbillKa 14. NONOBHMK

5. perynAatop Temnepartypbl 10. eMKOCTb AinsA c60opa U3NMLIKOB BOAbI | 15. MEPHbIN CTaKaHYMK

3) MapameTpbi

Homep mopenwu KF-R1150 (ceHcopHas MHAMKATOpHas naHenb)

HanpsaxeHue 220-240V~, 50Hz

MouwHocTb 700 W

Obbem 5n

Konuuectso nopuuii | 5-10
4) MpumeHeHue
Kcnnyarauma:

1. MoAcoeavHTE WHYP NUTaHKA. BcraBbTe BUIKY B LUTENCENbHYIO PO3ETKY.

Brtountcs nopcaeTka XKK-avicrnes v HanMeHOBaHYIsl PEXIMOB, Ha MKK-aucrnee, pacnonoeHHOM CeBa, NosBITCA 3HaueHve "00:007 Ha ManeHbkom KK-gucnnee bynet
roKa3aHa Temreparypa. YCTaHOBMNEH &Ky PHbIA PEXM.

2. Bbi6epuiTe HeobxoaMMyI0 GYHKLMIO:

Haxmure Ha KHorky “MENU" (MEHO), Ha 6onbluom XKK-ancrinee byaeT nokasaHa AMTenbHOCTb MPUTOTOBAEHIA N0 YMOSYaHII0, MATeT 3HaueHMe 333aHHOTO PeXMMa,
Haxmue kHorky “START” (CTAPT). B npoLiecce paboTbl MynbTVBapKY MOACBEYEH 3a[1aHHbIN PEXIIM, MOACBETKA OCTalTbHbIX PEXXVIMOB OTCYTCTBYET.

TaKke MOXHO 3a71aBaTb PEXKVIM, HXMMasA Ha KHOMKY "+ 11"} "+"~ 110 BO3paCTaHyto, " — MO yMeHbLLEHVIHO.

2a) Perynup v CT NPUAT HUA

IMocne Toro Kak 6bin 3az1aH HeobXoAMMBIN pexum, Ha Gonbluom MK-gucnnee GyaeT nokasaHa AUTENLHOCTb MPUTOTOBNEHA MO YMONYaHUIO, HAXMITE KHOMKY
“Temperature/time” (Temnepatypa/Bpems), 3aTeM HaxmuTe KHOMKy “Hour/+" (Yac/+) nnm “Min/~" (MnH/-), HaxxmuTe “+” 1A TOro UTOBbI YBENMUMTD AMTENBHOCTD
MPUrOTOBIIEHNA, =" — 1A TOTO YTOBbI COKPATUTB [YIMTENBHOCTL NPUFOTOBNEHIA. Mocne 3TOro HaxkmuTe KHOMKy 'START.

2b) PerynupoBka Temnepartypbi

[lonyckaeTca perynipoBka Temnepatypbl, eciv 3aaaH pexum“FRY” (OBXKAPUTD) n“Custom” (Monb30oBaTenbekuil pexim).

BbibepuTe pexum FRY win Custom, HaxmiTe Ha KHomky “Temperature/ Time', BKtounTca nopcaetka »KK-aucrnes, pacronoXeHHOro CieBa, 3aTem HaxmmTe
KHonky ““Hour/+" unn “Min/-" gna Toro uTobbl 3afiaTb [/INTENbHOCTb NPUTOTOBNEHISA, 3aTeM BHOBb HaxkMUTe KHOMKY “Temperature/ Time', Binioumntca XKK-ancnnei,
pacronoeHHbIN CripaBa, HaxxmTe KHornKy “Hour/+"wnn“Min/~" s Toro utobbl 3afaTh Temrepartypy (KHormky“Hour/+” 41 TOro Ytobbl yBenMUUTH TemriepaTypy, KHOMKY
“Min/-" A Toro YTo6bl CHU3WTB TEMMEPATYPY), 3aTEM HAXMITE KHOMKY “Start”.

IMpumeyatvie: KHonka “Cooking time” (AnurenbHocTb npuroTosnenus) 1 “‘cooking temperature” (Temnepartypa NpuroToBREHIsA) — 3TO OAHA U Ta Xe KHOMKa, HaxmTe
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KHOMKY OfIIH Pa3 ANA TOro YToGbl OTPETYNIMPOBATD AIMTENbHOCTL NPUTOTOBMEHIAS, 3aTEM BHOBb HAXMUTE KHOMKY A/1 TOrO YTOGbI OTPEryNMpOoBaTL TeMnepaTtypy
MPUFOTOBIIEHNA.
3.01meHa/nogorpes
TMocne BKIKOUEHNA MyNbTYBaPKa HaXOAMTCA B A@KYPHOM PEXVIME, 3aTem HasMuTe KHOMKy ‘cancel/ keep warm'” (oTMeHa/noiorpes), BKIIIOUUTCA pexvm
«nogforpeBa». BkniounTca upmkatop. Ha Avcrinee byaet otobpaxeHo Bpems, B TeUeHIie KOToporo Gy/eT NPOV3BOANTLCA NOAOMPeB MULLA.

Ecnn B xope BbI6opa pexIMOB HaxaTb Ha 3Ty KHOMKY, GyeT 3a/jaH ISy PHbIN pexim paboTbl nprbopa.

TMocnie Toro KaK Bbl 3aan PEXMM, Hax<an Ha KHOMKY “start’ 1 Hauasca npoLiece MPUTOTOBMEHNA MLLV, HXKMUTE STy KHOMKY i1 TOro YTobbl BbIOPaTD,
HYHOJIM MIOAOTPEBATb VLY MI0CTIe 3ABELUIEHVIA POLIECC MPUTOTOBTIEHIA. EcmuHaykatop“keep warm”Miraer, nocrie 3aBepLLUeHYA NPoLiecca NPUrOTOBIIEHNA ML
6y,qu noporpesatbca. Ecm nHankatop “keep warm” BbIkitiodeH, nocie 3aBepLUeHMA MpoLiecca MPUroTOBMEHNA ML NOf0rPeBaTbcA He OyaeT.

B cyyae ecnv akTVIBIPOBaH PEX<VIM MOAOTPEBa, Ha AMCTITIee ByZET NoKa3aHO BPEMS, B TEUEHVE KOTOPOTo ByAeT NO[OrpeBaTbCA MLLQ.

Bnpotecce paboTbl MyniTBapKku HaxmuTe kHorKy“CANCLE/KEEP WARM' v yepxviBaiiTe B TeueHie 3 cekyHz, ocre 3Toro MysTviBapKa byneT paboTatb
B IEXXYPHOM PEXXME.
4 0TnOXKeHHbIN CcTapT
3anaB Heo6X0AUMbIA PEXIM, HaxkmuTe KHoMKy “Delay” (OTNOMeHHbI CTapT), BKtoUMTCA noacBeTKa kHomnkyi “Delay’; nocne 3Toro Haxmmte KHOMKY
“Hour/+" v "Min/-" Bis Toro Yto6bl yKasaTb BPeMs, 10 MCTEUEHNI KOTOPOTO My/ETIBAPKa BKIKOUMTCA.

[lanasoH oTnoeHHoro crapTa — ot 30 M HYT 10 24 YacoB.

TMo 1cTeyeHm 3aaaHHOTO BpeMEHI MymbTUBAPKa HauHeT paboTatb.

Hanpuimep, ecivi Bbl XoTUTe, YTOBbI MPOLIECC MPUrOTOBNEHIsA GNtofia Hauanca yepe3 2 Yaca 30 MUHYT, CHavana HaxmiTe KHonKy “Delay’; 3aTem HaxmuTe KHomnky “Hour/+”
1"Min/~" pns Toro YTo6bl yKasaTb Bpems, Noc/ie TOro MyNbTBapKa OyeT HaXOAMTbCA B PEXVIME OXMAaHNS, MO UCTeYeHIN 2 YacoB 30 MIHYT MyNbTBapKa HaYHeT
npuroToBneHIA briofa. 5) Hapexallan yTnnmusauma MynsTUBapKA

5) Cnucok nporpamm
Ne | Mporpamma Otcyet HaumHaeTca WHpopmaumsa no nporpammve
1 |soup/cyn Mocne 3anycka [IN1TeNbHOCTb NPUTrOTOB/IEHMA MO YMONYaHWIo: 1 yac / [InanasoH perynmpoBKu INTENbHOCTU NPUTrOTOBIEHUA
Py nporpammbl — 1-4 yaca, war cocrapnAeT 10 MuHyT / TemnepaTypa npurotosnexus: 97°C
Soaked rice / Mocne 3anycka [INTenbHOCTb NPUrOTOBAEHKA MO yMOoNnyaHuio: 40 MH / [lnanasoH perynnpoBKn AnUTeNbHOCTA
2 |MNpensaputenbHo nporpaMM‘{zl npurotoBnenua — 20 MH-2 Yaca, War cocTaBnifAeT 5 MuHyT / TemnepaTypa npurotosnenua: 115°C, Temnepartypa

3aMOYeHHbIN puc

Ha MOMEHT OKOHYaHUA nporpammbl - 115 °C+ 5 MUH

Mocne perynnpoBku

[INUTeNbHOCTb NPUTOTOB/IEHMA MO YMONYaHWIo: 30 MUH / [lnanasoH perynvpoBKy ANUTeNbHOCTA

3 |Fry/O6xapviBaHue TeMnebaTy Dbl npurotoneHna — 10 MUH-1 yac, Wwar cocTapiAaeT 5 MUHYT / [lnanasoH perynnpoBKy TemnepaTypbl
paryp! npurotosnenus — ot 100°C go 160°C
Eeon;gs p:rl'yn:IIpOBKl/l [nnTenbHOCTb NPUrOTOBNEHMA NO YMONYaHWIO: 8 MUH / [lnana3oH perynnpoBKn AsiMTenbHOCTU NPUroToBeHUA
4 |Pasta/MakapoHbl I'onocopso%rémman - 0T 8 00 20 MUHYT, War coctanaAeT 1 MuHyTy / Temnepatypa npurotosneHus: 105-115°C, Temnepatypa Ha
1400
HoCre Hauana otcuera | MOMEHT OKOHUaHIA NPOrPaMMb! 140°C
Mocne 3anycka [InnTenbHOCTb NPUrOTOBAEHKA NO yMonyaHuio: 1 yac / inanasoH perynnmpoBKy AnnTeNbHOCTV NPUroTOBAEHUA
5 |Cake/Mupor - 120°
nporpammbl — ot 30 MVHYT 10 3,5 Yacos, Wwar coctasnaeT 10 muHyT / Temnepatypa npurotoeneHua: 130°C
Mocne 3anycka [INUTeNbHOCTb NPUTOTOB/IEHMA MO YMOMUYaHWIO: 3 Yaca, AIMTENbHOCTb MePBOro 3Tana fno yMONYaHmIo — 2 Yaca,
6 |Bread/Xne6 noor aMM{I [/INTENbHOCTb BTOPOTO 3Tana rno ymonyanuio — 1 yac / inutenbHocTb npurotosnenua HE PEMYNIUPYETCA /
porp TemnepaTtypa npurotosfieHs : 45°C - B TeyeHwe nepBbix 2 Yacos, 130°C - B TeyeHWe NocneHero yaca
Mocne 3anycka [INUTeNbHOCTb NPUTOTOB/IEHMA MO YMONYaHWo: 1 yac/ [InanasoH perynmpoBKu NINTENbHOCTU NMPUTrOTOBIEHUA
7 |Risotto/PuzotTo npor aMle — 0T 20 MMH 110 2 YacoB, War cocTaBnseT 5 MUHYT / Temnepatypa npurotoenexus: 120-125°C, Temnepatypa Ha
porp MOMEHT OKOHYaHUA Nporpammbl -145-150°C
] Mocne 3anycka [NnTenbHOCTb NPUTOTOBAIEHMA MO YMONYaHWIo: 20 MUH / [lnanasoH perynimpoBKi [/IMTENIbHOCTY
8 |Pizza/lvyua . 0
nporpammbl npurotoBneHus — ot 20 MvH Ao 1 yaca, Wwar coctaBnaet 5 MUHyT / Temnepatypa npurotosnenus: 120-160°C
o |Saute/ Mocne 3anycka [INUTeNbHOCTb NPUTOTOBNEHMA MO YMONYaHWI0: 2 Yaca / [lanasoH perynnpoBKy A/IMTENbHOCTY MPUTOTOBNEHNA
MaccepoBatb nporpammbl — ot 1 4aca a0 8 yacos, war coctaBnsaet 30 MuHyT / Temnepartypa npurotosneHua: 90°C
10 | Wine / Buto Es;?;aﬁ;{f'@ [INUTeNbHOCTb NPUTOTOBNIEHMA MO YMONUYaHWIO: 12 YacoB / [InanasoH perynmpoBKu [INTENbHOCTI
- .o
Be3 nogorpesa NpUroToBNEeHNA — OT 6 YacoB 10 12 YacoB, War cocTapnAeT 1 yaca / TemnepaTypa npurotosneHus: 55°C
Mocne perynuposkn
1 Dumplings / Temneparypbl [INnTenbHOCTb NPUrOTOBNEHMA MO yMONYaHWIo: 15 MH / [lnana3oH perynnpoBKn AnUTeNbHOCTA
MenbmeHn lonocosoi curHan B nNpUroToBneHus - ot 8 10 50 MUHyT, Wwar cocTasnaeT 1 MuHyTy / TemnepaTtypa npurotosnieHuns: 125°C
Clyyae Havana otcyeta
12 Reheat / Mocne 3anycka [nuTenbHOCTb MPUrOTOBAEHNA MO YMONYaHwmio: 20 MyH / InanasoH perynupoBKy SIMTENbHOCTN
MOBTOPHbIN HarpeB | Nporpammbl npurotoBneHnsa — ot 10 MUHYT 10 1 Yaca, Wwar cocTaBnseT 5 MyHyT / Temnepatypa npurotosnexua: 115°C
13 |Catmeal / Oscaras  |Mocne 3anycka [IN1TeNnbHOCTb NPUTOTOB/IEHMA MO YMOMYaHWIO: 5 MUHYT / [InanasoH perynmpoBKu /IMTeNbHOCTY
Kawa nporpammb! NPUroTOBNEHUA — OT 5 MMHYT 10 1 Yaca, War cocTaBnAeT 5 MuHyT / Temnepatypa npurotosnieHna: 96°C
ﬂomgi)g:n/em e [IN1TeNbHOCTb NPUTrOTOB/IEHMA MO YMONYaHWIO: 5 Yacos / [liana3oH perynnpoBKy ANIUTENbHOCTY
14 |P npuroToBneHna - ot 1 yaca 1o 5 4acos, Wwar cocTaBnseT 1 yac/ TemnepaTypa NpuUroToBNeHNA B TeYeHne
B MEANICHHOM Mocne 3anycka nepBoro Yaca - 45°C, BToporo 4aca - 65°C, Tpetbero yaca -85 °C, uetseproro yaca - 95 °C
pexume nporpammbl P + BTOP TP ' P
[IN1TeNbHOCTb NPUTrOTOB/IEHMA MO YMONYaHWIo: 30 MUH / [lnanasoH perynvpoBKy ANUTENbHOCTA
15 |Bake / 3anekaHvie . o
Mocne 3anycka npurotoBneHnsa — ot 10 MUHYT 10 2,5 YacoB, LWar CoCTaBniAeT 5 MUHYT / Temnepatypa npurotosneHus: 145°C
nporpammbi
Steam / X
16 | MovrotosneHe Mocne 3aknnanua [IN1TeNbHOCTb NPUTOTOB/IEHMA MO YMONYaHWIo: 30 MUH / [lnanasoH perynvpoBKy ANUTeNbHOCTA
Hsnapy BOAbI npurotoneHnsa — ot 10 MUHYT 0 1 Yaca, war cocTaBnsAeT 5 MUHyT / TemnepaTypa npurotosfeHusa: 98-99°C
17 | Meat / Msaco Mocne 3anycka [NnTenbHOCTb NPUrOTOBEHKA MO YMONYaHMIO: 6 Yacos / [lnanasoH perynnpoBKy AsMTeNbHOCTN
nporpammb! NPUroToBNIeHNs — OT 2 0 8 YacoB, Lar coctasnAeT 1 yac
18 ﬁg;r:3no1la/a1eanKmﬁ [nana3oH perynnpoBKn AnUTENbHOCTU NPUFOTOBEHWA COCTaBAAET OT 5 MUHYT 10 9 4acoB 55 MUHYT /
pexum [lnanasoH perynnpoBKm Temneparypbl — oT 35 rpaglycos 4o 160 rpaaycos..
Keep warm /
Mogorpes 24 yaca
Reset/ OT 30 MUHYT 10 24
Mepe3arpy3ka yacos LWar coctanset 10 MuHyT

6) Vicnonb3oBaHue 1 peKomMeHaaLmn
1. CubHO HafjaBMTE Ha BEPXHIOIO KPbILLIKY C LIEbHO 136eXKaTb HeHapnexxaLLiero yHKLMOHPOBaHIIA MPbopa 1 YTEeUKY Terna no MpyyyiHe NaoXoi TepMOV30NsALIAK.
2.ECnv B eMKOCTb BCbIMaHO 8 Ui MeHee CTakaHOB iica, MPYrOTOBMEHHBIi prc OyaeT 6onee BKYCHbIM 1 apOMATHBIM.

3.TMoc1e Toro Kak BHy TPEHHHOK eMKOCTb YCTaHOBWIN B 3NIEKTPUYECKYHO MyTBTUBAPKY, TOBEPHUTE ee /1A TOro YTOGbl 06ECTeUTb KOHTAKT C HarpeBaTesIbHbIM IEMEHTOM




1o BCelt noBepxHoCTY. Mpexae Yem BbIGPaTL PEXIM, YOeIUTECH B TOM, YTO BHYTPEHHAA EMKOCTb HIeXKHO 3adyKCpoBaHa BO BHeLLHel emkocTy. (B ciyyae ecrin
BHYTPEHHAA eMKOCTb M/I0X0 3apUKCVPOBaHa BO BHELLIHEi eMKOCTY, 3arpeLLIEHO BKIIoYaTh MyssTUBapKY.

4.C Lienbio He OMYCTUTb MIIOXYHO TEPMOM3ONALINIO, HE OCTABNIAIATE NIOXKKY BHYTPN EMKOCTU.

5. B cyyae nosBReHna Kopposin, Bbi3BaHHON AedopMaLivelt Wi NOBPeXAeHeM MOBEPXHOCTIA BHYTPEHHEN eMKOCTY, 3aMeHIUTe MOBPEX/IEHHYI0 eMKOCTb
COOTBETCTBYHOLLIEN EMKOCTbHO. [OBEPXHOCTb BHYTPEHHEI eMKOCTV MOKPbITa aHTUMPUTapHbIM MOKPbITUEM, COOTBETCTBEHHO, He JI0MYCKAETCA MCMONb30BaTb TBep/ble
VM METIMUECKME LLETKM, TaKXe HeMb3A YNCTUT BHYTPEHHIOK eMKOCTb TBEP/bIMY UM METanMUeCKVMI rybKamu.

6. Mepen vcronb3oBaHVeM Nprbopa yoeamTeCh B OTCYTCTBIW MOBPEXKAEHIN.

7.B ciyuae v Bbl XOTUTE OTMEHITD 33/aHHbIN PEXIM Wi HEOOXOAVIMO NPepBaTh MPOLIECC MPUFOTOBIEHMA ML, HaxmuTe KHomKy “Cancel/Off” n ynepvisaiite B
TeueHve 3 ceKyH/l 1A TOro YTobbI 3aTeM 3a/iaTb APYroi PeXVIM.

8.TMocrie Kaa0ro MPUFOTOBEHA MLV MyTIETBAPKY HEOOXOAMMO MbiTb. [TPOTPYTE BHYTPEHHIOK0 @MKOCTb, JIOXKKY, MTONIOBHIAK, MEPHBIN CTaKaHUIK 1 KPbILLIKY MATKOM
cand)eTKoiA, CMOUEHHOI MATK/M UNCTALLWIM CPACTBOM, 3aTeM BbiMoiTe 1x BoaoiA. [TPYIMEYAHVE: Camy MyniTiBapKy (M3HYTY WM CHapy»u) He CrieayeT MbiTb BOfION.
9. Ecnm Bbl He 1cronb3yeTe MynbTUBAPKY B TeUeHue [YITENbHOTO BPEMeHY, OTK/IIUMTe ee OT CeTV NTaHuA 1 ybepuTe Ha XpaHeHue B COOTBETCTBYIOLLEE MeCTO,
Y6enVIBLUVCb B TOM, UTO KOPMYC My/IETVBAPKIA MOSHOCTBIO CYXO.

7) Mpoussogurenb: FOSHAN SHUNDE KUFU ELECTRIC APPLIANCES CO,LTD, NO.2 Guifeng Road, Ronggui, Shunde, Foshan city, Guangdong Province, China. MocTasLuyk:
Top-Shop International, Bia ®eppyuuo Mennm 136900 yraHo, LLiseiuapus. Mmnoprep: Cryavo MoaepHa 109651, Mocksa, Mepepsa a. 11, cTp. 23. inA nonyueHus 6onee
[LeTanbHol nHdopmaLm noceTvite www.delimano.com viv no3soHIUTe Ham Ha becrnatHbIi Homep 8-800-775-01-20

8) MecsL, rof 13roToBMIEHA M HOMEP MapTIV YKa3aHbl Ha VHAVBYYaNbHO yriakoBke

9) [apaHTVIHBI CPOK MPIGOpPA YCTaHOBMIEHHb I MPoK3BOAVTENeM 90 AHEN 11 CPOK CITyObi 5 neT

Spostovani! Zahvaljujemo se vam za nakup ve¢namenskega kuhalnika Delimano 18 v 1! Vsi izdelki Delimano so zelo cenjeni, zato nas Zeljjo mnogi posnemati. Tako
prihaja do ponaredkov, ki so slabse kakovosti, nepooblasceni prodajalci pa kupcem ne nudijo jamstva in primerne podpore. Ce sumite, da ste kupili ali opazili ponarejen
izdelek, nam posljite elektronsko sporocilo na brand protection@studio-moderna.comin nam pomagajte v boju proti ponarejevalcem. Dosledno upostevajte vsa navodila
in varnostna opozorila, ki ste jih prejeli skupaj z izdelkom, in zagotavljamo vam, da boste s svojim novim ve¢namenskim kuhalnikom Delimano 18 v 1 Se dolga leta zelo
zadovoljni. Hvala, ker zaupate znamki Delimano! Pred uporabo izdelka si natancno preberite navodila za uporabo in vsa opozorila. Prirocnik z navodili shranite
zamorebitno poznejso uporabo.

Vecnamenski kuhalnik Delimano 18v1- Navodila za uporabo

1) Pomembna varnostna opozorila

1. Za kuhanje ne uporabljajte neprimernih posod. - Uporaba neprimerne posode za
kuhanje lahko povzroci slabo toplotno prevodnost, kar vpliva na kakovost jedi in lahko
povzroCi nepravilno delovanje ali nepredvidene poskodbe.

2.Mesto uporabe-Ta naprava je namenjena le za domaco uporabo. Naprave ne Eostavljajte
na nestabilne povrsine, v plinsko pecico ali v blizino drugih vrocih predmetov. Tako se boste
izognili deformacijam, kilahko vplivajo na delovanje. Notranje posode ne smete uporabljati
v kombinaciji z drugimi grelnimi elementi.

3.Vamost otrok - Otroci starejsi od 8 let in osebe zzmanjsanimi psihofizicnimiin senzori¢nimi
sposobnostmi lahko napravo uporabljajo le pod nadzorom odgovorne osebe in ¢e jim je
le-ta posredovala navodila o varni uporabi aparata in je poskrbela za to, da so seznanjeni
o delovanju naprave ter, se zavedajo potencialnih tveganj povezanih z uporabo. Otroke
poucite, da naprava ni igraca. Otroci naj se z napravo ne igrajo. Naprave ne smejo Cistiti in
vzdrzevati otroci mlajsi od 8 let

4, Notranjo posodo in grelno plosco ohranjajte cisti - Notranja posoda, grelna plosca
in notranja stran kuhalnika morajo biti Ciste. Tako se boste izognili pregrevanjuy, ki lahko
povzroci nepravilno delovanje ali pa celo nepredvidene poskodbe.

5. Shranjevarolf'e in zascita elektricnega kabla - Med uporabo in pri shranjevanju ni
dovoljeno predelovati, zvijati, vieci in podaljsevati kabla ali nanj odlagati tezke predmete, ki
ga lahko stisnejo. Tako se boste izognili nepravilnemu delovanju ali poskodbam zaradli slabe
izolacije kabla. Ce je kabel poskodovan, se obrnite na nas center za pomoc¢ kupcem.

6. Aparata ne smete pokriti s kuhinjsko krpo ali z drugimi predmeti - Med kuhanjem
ali ohranjanjem temperature ne prekrivajte odprtine za zrak s kuhinjsko krpo, saj to lahko
povzroci nepravilno delovanje, zaradi posledic deformacije ohisja kuhalnika.

7. Prestavljanje stikala ali izklop aparata med kuhanjem ni priﬁoroéljivo - Upravljanje
s stikalom in izklop aparata lahko vplivata na kakovost jedi, saj lahko pride do neenotne
toplotne obdelave Zivil.

8. Ne pomivajte z vodo - Ohiéﬂ'(a kuhalnika ne smete pomivati z vodo. Celega kuhalnika ni
dovoljeno pomakati v vodo. Tako se boste izognili nepravilnemu

delovanju, elektricnemu udaru ali drugim nepredvidenim poskodbam.

o ve

9. Aparata ne vkljucite, ¢e v njem ni posode - Izognite se unicenju varovalke in drugim,_ |
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poskodbam. Nikoli ne vkljucite aparata, Ce je prazen ali e vanj ni vstavljena notranja posoda.
10.Na ral\(/e nikoli ne uporabljajte, Ce je ta prazna. To lahko povzroci poskodbe naprave ali
uporabnika.

11. Vroca para med kuhanjem - Med kuhanjem lahko skozi odprtino za zrak izhaja tudi
para, zato se z rokami in obrazom ne priblizujte odprtini in zunanjem

pokrovu ter tako preprecite opekline. 3
12.Prepricajte se, da se napetost omrezja sklada znapravo (220-240V). Ce je napetost
nizja od 220-240V, kuhalnik ne bo pravilno deloval, kar lahko povzroci slab3e rezultate. Ce je
napetost visja od 220-240V, lahko pride do poskodb omreZja, kar lahko povzrodi pozar ali
dru%e nepredvidene poskodbe. .

13. Vticnice ne delite z drugimi aparati - Ce na isto vticnico prikljucite vec aparatov, se
lahko pregreje in povzroci pozar ali druge nepredvidene poskodbe.

14. Razstavljanje, popravilain sestavljanje s strani nepooblascenih oseb ni dovoljeno
-Razstavljanje in sestavljanje s strani nepooblascenih oseb lahko

povzrodi nepravilno delovanje ali nepredvidene poskodbe, ki povzrodijo razveljavitev
garandije.

15.V elektricni kuhalnik vstavite notranjo posodo - Notranjo posodo do suhe%? obrisite
in se prepriCajte, da na grelni plosci ni nobene umazanije. V elektricni kuhalnik vstavite
notranjo posodo in jo zavrtite, tako daima popoln stikzgrelno Etloééo.Vzunanjo posodone
vlivajte vode. Tako boste preprecili nepravilno delovanje ali elektricni udar.

16.Kljub temu, da je naprava pregledana, so njena uporaba in posledice uporabe izklju¢no
uporabnikova odgovornost.

2) Sestavni deli
Glavni deli:

Slika 1 (glej: SLIKE, Slika 1)

1. Nastavek za kuhanje v sopari  |6. Zati¢ 11. Nadzorna plo3¢a |16. Nastavek za kuhanje v sopari
2. Notranja posoda (kapaciteta 5I) | 7. Zunanji pokrov 12. Grelna plos¢a 17. Napajalni kabel

3. Zunanja posoda 8.Odprtina za paro 13. Zlica

4.0hisje 9. Pokrov za ohranjanje toplote | 14. Zajemalka

5. Enota za nadzor temperatura | 10. Lovilnik odvene vode 15. Merilna posodica

3) Tehnicne lastnosti

Stevilka modela KF-R1150 (nadzorna plosca)
Napetost 220-240V~, 50Hz

Moc¢ 700 W

Kapaciteta 5L

Stevilo moznih porcij |5-10

4) Uporaba

Vkio

1. Vtika¢ prikljucite na elektriéno vticnico in vkljucite kuhalnik.

PriZzgal se bo LED-zaslon in na levi boste videli napis »00:00«. Na majhnem zaslonu se bo prikazala temperatura. Zdaj je kuhalnik v pripravijenosti.

2.Izberite program

Pritisnite gumb »MENU« in na zaslonu se bo prikazal prednastavijeni ¢as kuhanja. Izbrani program bo zasvetil. Pritisnite gumb »START«, da kuhalnik pricne delovati. Med

tem bo ob izbranem programu svetila lucka.

Program lahko izberete tudi s pritiski na gumba »+« (naprej) in »—« (nazaj).

2a) Prilagodite ¢as kuhanja

Po Zeljilahko prilagodite ¢as kuhanja. Po izbiri Zelenega programa se bo na zaslonu prikazal prednastavijeni cas. Pritisnite gumb sTemperature/Timex, nato paizberite Zeleni

¢as zgumboma »Hour/+«ali »Min/—«. Z gumbom »+«boste ¢as kuhanja podaljsali, zgumbom »—« pa skrajsali. Ko ste zadovoljni, pritisnite gumb »START«.

2b) Prilagodite temperaturo

Pri programih »FRY« (cvrtje) in »Custom« (ro¢na nastavitev) lahko sami nastavite temperaturo kuhanja.

Izberite program »FRY«ali »Custom, pritisnite gumb »Temperature/Timex. Prizgal se bo levi zaslon. Z gumbom »Hour/+«ali »Min/~ nastavite Zeleni ¢as kuhanja, nato pa

zopet pritisnite gumb »Temperature/Time«. Ko zasveti desni zaslon, nastavite Zeleno temperaturo zgumboma »Hour/+«in »Min/~«(z gumbom »Hour/+«boste ¢as kuhanja

podaljsali, zgumbom »Min/~ pa skraj3ali. Ko ste zadovoljni z nastavitvami, pritisnite gumb »START«.

Opomba: za nastavitev ¢asa in temperature se uporablja isti gumb. Ce ga pritisnete enkrat, boste lahko nastavili ¢as, ¢e pa ga pritisnete dvakrat, pa lahko nastavite

temperaturo.

3. Preklic/ohranjanje toplote B

. Ko je kuhalnik priklju¢en na elektriko, je v stanju pripravijenosti. Ce pritisnete na gumb »Cancel/Keep warm« (preklic/ohranjanje toplote), se bo vkljucil program
ohranjanja toplote. Prizgala se bo signalna lu¢ka, zaslon pa bo prikazoval ¢as ohranjanja toplote.

. Ce pritisnete ta gumb med delovanjem kuhalnika ali prilagajanjem nastavitev, bo kuhalnik znova presel v stanje pripravijenosti. B

. Ce ob programu »Keep warmcsveti signalna lucka, to pomeni, da bo po koncanem kuhanju kuhalnik samodejno ohranjal toploto jedi. Ce lucka ob programu »Keep
warme ne sveti, kuhalnik po kon¢anem kuhanju ne bo ohranjal toplote.

. Med ohranjanjem toplote bo na zaslonu izpisan cas trajanja programa.

. Ce med delovanjem kuhalnika pritisnete in zadrZite gumb »Cancel/Keep warmeza 3 sekund, bo kuhalnik presel v stanje pripravijenosti.

4.Zamik ¢asa



« Po izbiri Zelenega programa pritisnite gumb »Delay« (zamik ¢asa). Ko se prizge signalna lucka, izberite ¢asovni zamik kuhanja z gumboma »Hour/+«in »Min/~«.

Cas lahko zamaknete od 30 minut do 24 ur.

+ Po preteku izbranega ¢asa bo kuhalnik zacel kuhati.

Na primer: ce Zelite, da se kuhalnik vkljuci cez 2 uri in 30 minut, najprej pritisnite gumb »Delay, nato pa pritiskajte guma »Hour/+«in »Min/~ tako dolgo, da se na zaslonu
izpise »02:30«.

5) Tabela prednastavljenih programov

3t. | program

pricetek kuhanja opis programa

prednastavljen cas kuhanja:1 ura/ prilagoditev casa: 1-4 ure, v intervalih po 10 minut
temperatura: 97 °C

prednastavljen ¢as kuhanja: 40 minut / prilagoditev ¢asa: 20 minut do 2 uri, v intervalih po
5 minut / temperatura: 115 °C; program je koncan 5 minut po dosegu temperature: 115 °C.
prednastavljen ¢as kuhanja: 30 minut / prilagoditev ¢asa: 10 minut do 1 ura, v intervalih po
5 minut / prilagoditev temperature: od 100 °C do 160 °C

prednastavljen cas kuhanja: 8 minut / prilagoditev ¢asa: 8-20 minut, v intervalih po 1
minuto / temperatura: 105-115 °C; ko je program koncan: 140 °C

prednastavljen cas kuhanja: 1 ura/ prilagoditev ¢asa: 30 minut do 3,5 ur, v intervalih po 10
minut / temperatura: 130°C

prednastavljen ¢as kuhanja: 3 ure, 1. prednastavljena stopnja: 2h uri, 2. stopnja: 1 ura

/ CASA KUHANJA NE MORETE PRILAGODITI / temperatura: najprej 2h 45°C, potem 1h
130°C-last Th

prednastavljen cas kuhanja: 1 ura/ prilagoditev ¢asa: 20 minut do 2 uri, v intervalih po 5
minut / temperatura: 120-125 °C; ko je program koncan: 140-150 °C

prednastavljen ¢as kuhanja: 20 minut / prilagoditev ¢asa: 20 minut do 1 ura, v intervalih po
5 minut / temperatura: 120-160 °C

prednastavljen ¢as kuhanja: 2 uri / prilagoditev ¢asa: 1-8 ur, v intervalih po 30 minut
temperatura: 90 °C

prednastavljen ¢as kuhanja: 12 ur / prilagoditev casa: 6-12 ur, v intervalih po 1 uro
temperatura: 55 °C

prednastavljen ¢as kuhanja: 15 minut / prilagoditev ¢asa: 8-50 minut, v intervalih po 1
minuto / temperatura: 125 °C

1 |Soup (juha) po zacetku programa

2 |Soaked rice (riz) po zacetku programa

3 |Fry(cvrtje) po dosezeni nastavljeni temperaturi

po doseZeni nastavljeni temperaturi (po

4 |Pastatestenine) tem ko se naparava oglasi s piskom)

5 |Cake (torta) po zacetku programa

6 |Bread (kruh) po zacetku programa

7 |Risotto (rizota) po zacetku programa

8 |Pizza (pica) po zacetku programa

9 |Saute (prazenje) po zacetku programa

po zacetku programa

program ohranjanja toplote ni na voljo
po dosezeni nastavljeni temperaturi
po tem ko se naparava oglasi s piskom

10 |Wine (vino)

11 |Dumpling (cmoki)

prednastavljen cas kuhanja: 20 minut/ prilagoditev casa: 10 minut do 1 ura, v intervalih po

12 |Reheat (pogrevanje) po zacetku programa 5 minut / temperatura: 115 °C
13 |Oatmeal (ovsena kasa) | po zatetku programa pr_ednastavljen cas kEJhar;Ja: 5 minut/ prilagoditev ¢asa: 5 minut do 1 ura, v intervalih po 5
minut / temperatura: 96 °C
14 Slow cook (pocasno o zacetku programa prednastavljen ¢as kuhanja: 5 ur / prilagoditev ¢asa: 1-5 ur, v intervalih po 1 uro
kuhanje) P prog temperatura: v 1. uri: 45 °C, v 2. uri: 65 °C, v 3. uri: 85 °C, v 4. uri: 95 °C
15 | Bake (pecenje) o zacetku programa prednastavljen cas kuhanja: 30 minut / prilagoditev ¢asa: 10 minut do 2,5 uri, v intervalih
P J P prog po 5 minut/ temperatura: 145 °C
Steam (kuhanje v prednastavljen ¢as kuhanja: 30 minut / prilagoditev ¢asa: 10 minut do 1 ura, v intervalih po
16 ; ko voda zavre N o
sopari) 5 minut / temperatura: 98-99 °C
17 | Meat (meso) po zacetku programa prednastavljen ¢as kuhanja: 6 ur / prilagoditev ¢asa: 2-8 ur, v intervalih po 1 uro
18 C““°”.‘ (rocna prilagoditev ¢asa: od 5 minut do 9 ur in 55 minut / prilagoditev temperature: 35-160 °C
nastavitev)
Keep warm (ohranjanje 24ur
temperature)

Reset (ponastavitev)

od 30 minut do 24 ur

vintervalih po 10 minut

6) Nasveti za uporabo

1. Dobro pritrdite zunanji pokrov in se tako izognite slabemu tesnjenju in slabsi izolaciji, kar lahko vpliva na slab3o pripravo jedi.

2.Cev kuhalniku kuhate 8 ali manj skodelic riza, bo iz res dobro skuhan in odli¢nega okusa.

3. Ko je notranja posoda vstavljena v elektricni kuhalnik, jo obmite, tako da ima dober stik z grelno plo3co. Preden izberete nacin kuhanja, se prepricajte, da je notranja
posoda zZivili dobro namescena v zunanji posodi. Ce notranja posoda ni dobro namescena, jo ponovno pravilno vstavite. Tako boste preprecili poskodbe.

4. Izognite se slabi toplotni izolaciji.V posodo ne odlagajte pripomockov.

5. Ce se na notranji posodi pojavijo znaki rje, jo nadomestite. Notranja posoda ima previeko proti prijemanju, zato ne smete uporabljati kovinskih Zlic in mrezic.

6.Pred uporabo kuhalnika se prepricajte, da je v popolnoma brezhibnem stanju in da se ne more prevrniti.

7.Ce zelite preklicati program ali prekiniti kuhanje, zadrZite gumb »Cancel/Off« za 3 sekunde - potem boste lahko izbrali drug program

8.Po uporabi je treba elektricni kuhalnik pomiti. S pomocjo mehke krpe in detergenta ocistite notranjo posodo, Zlico, zajemalko, merilno posodo in pokrov za kuhanje pod
pritiskom in jih nato sperite z vodo. Notranjo in zunanjo stran kuhalnika oistite po potrebi. Ne pozabite, da kuhalnika ne smete pomivati z vodo.

9, Ce aparata ne boste uporabljali dali ¢as, odstranite elektri¢ni kabel in ga shranite na primernem mestu. Prepricajte se, da je kuhalnik popolnoma suh.

o

Vazeny zékaznik! Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kipu nasho Delimano multivariéa 18v1! Vietky vyrobky znacky Delimano majl vybornt povest, preto sa falsovatelia
vo velkom snazia napodobriovat nés a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym ponuikajti horsiu kvalitu, ziadnu zaruku a servis. Preto Vas prosime, nahlaste akékolvek kdpie,
falzifikaty, podobné produkty ¢i neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand protection@studio-moderna.com, aby ste nam pomohli v boji proti nelegalnym
falSovatelom. Ktipou Delimano multivarica 18v1 ste si zakupili aj naSu garanciu toho, ze ak budete désledne dodrziavat nizSie uvedené pokyny a zabezpecite vhodnu
starostlivost o vyrobok, budete s nim spokojny dihé roky. Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manudl a uchovajte si ho pre budticu potrebu.

Delimano multivari¢ 18v1 - navod na pouzitie

1) Dolezité bezpecnostné upozornenia

1. Prislusna nécrobu multivari¢a pouzivajte iba na varenie - nevhodné pouzitie nadoby
na varenie moze viest k zhorSenému vedeniu tepla, ¢o negativne ovplyvni kvalitu jedla, no
moZze dojst dokonca az k zlyhaniu spotrebica alebo akejkolvek inej nepredvidanej poruche.
2. Miesto pouzitia (umiestnenie) - Toto zariadenie je urcené len na domace pouzitie.
Nesmie sa umiestnit na nestabilnti podlozku, plynovy sporak ani do blizkosti akéhokolvek
iného tepelného spotrebica pre zabranenie deformacie, ktorej nasledkom maéze byt funkéné
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zlyhanie multivarica.VnUtorny hrniec sa nesmie pouzivat's inymi vyhrievacimi zariadeniami.
3. Bezpednost deti - Deti starsie ako 8 rokov a tiez osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi a dusevnymi schopnostami ¢i bez potrebnych skisenosti a znalosti mézu
toto zariadenie pouZivat, len ak Je im zabezpeceny dohlad alebo dostali vhodné instrukcie
tykajuice sa pouzitia tohto zariadenia bezpecnym spésobom a holi oboznamené s moznymi
rizikami. Deti by sa s tymto spotrebicom nikdy nemali hrat. Cistenie a Udrzbu by nemali
vykonavat deti, pokial nemaju aspor 8 rokov a nie je pri nich dozerajtica osoba.
4, Vnutorny hrniec a vykurovacie teleso udrziavajte v cistote — UdrzZiavajte vnutornf'
hrniec, vyhrievacie teleso a celt vnitorny stranu multivarica v Cistote, aby ste zabranili
pripaleniu zvyskov jedla, Co méZze vyustit do zlyhania spotrebica alebo sposobit iné
necakané poruchy.
5. Skladovanie a ochrana napajacieho kabla - Pri pouzivani a skladovani napéjacieho
kabla nie je povolené ho upravovat, niit, natahovat, krutit, predizovat ani nan vyvijat tlak
poloZenim inych tazkych predmetov, aby sa zabrénilo poskodeniu kabla alebo urazu, ktoré
méZe spdsobit porusendizolacia kablu.V pripade, Ze je kabel poskodeny, okamZite prestarite
spotrebi¢ pouZivat a kontaktuijte autorizované servisné centrum.
6. Spotrebic neprikryvajte ziadnou utierkou ani inou latkou - PoCas varenia alebo
zohrievania je zakézané prikryvat v¥stup vzduchu na spotrebici akymkolvek predmetom,
pretoze to moZe sposobit funkéné zlyhanie kvoli deformdcii tela multivarica.
7. Pocas varenia sa neodporuca krutit so spinacom zapinania ani vypinat spotrebic
—Manipulacia so spinacom alebo vypinanie zariadenia pocas varenia mozu mat negativny
vplyv na kvalitu pripravovaného jedla v dosledku nerovhomerného vyhrievania.
8.Neumyvajte vodou - Na Cistenie tela multivarica nepouél'vajlte vodu. Takisto je zakazané
namacat spotrebi¢ do vody, aby ste zabranili funkénému zlyhaniu, drazu elektrickym
prudom alebo akejkolvek inej neocakavanej poruche.
9. Nezapinajte spotrebic, ak v iom nie je vloZzeny vniitorny hrniec - Ak vari¢ nie je
iprévne zostaveny alebo ak v nom nie je viozeny vnutorny hrniec, nezapinajte spotrebic!
abranite tak vypaleniu poistky a inym nehodam.
10. Tento spotrebic¢ by nikdy nemal byt uvedeny do prevadzky, ak je prazdny, nakolko to
moZe spdsobit zlyhanie zariadenia a/alebo poranenie pouzivatela.
11. Hortica para pocas varenia - Pocas varenia méze zo vzduchovych otvorov na spotrebici
unikat horuca para, preto sa k tymto otvorom nepriblizujte tvarou ani rukami. PouZivajte
horné veko ako zabranu proti obareniu.
12. Uistite sa, Ze spotrebi¢ pouZivate so spravnym napajacim zdrojom - Ak je napétie
nizSie ako 220V, ohrieva neméze normalne pracovat, vykon pri vareni by bol velmi slaby.
Ak{')e napatie vacsie ako 220V, mohlo by dojst k poskodeniu obvodu a naslednému poziaru
alebo inej nepredvidanej nehode,
13. Nezdielajte jednu elektricku zasuvku s viacerymi elektrickymi spotrebi¢mi naraz
— Méze to viest k prehriatiu zasuvky, nasledkom ¢oho méze vzniknut poziar alebo ind
nepredvidana nehoda.
14. Neopravnené rozmontovanie, oprava alebo prerobenie tohto spotrebica nie
je dovolené — Neopravnena demontaz ¢i prerabanie zariadenia mézu viest k jeho
nepredvidatelnému zlyhaniu alebo Urazom a sposobit prerusenie prav a zdujmov zakaznika.
15. Vlozte vnutorny hrniec do elektrického varica - Vysuste vnutorny hrniec a prezrite,
¢i na vyhrievacom telese nie su Ziadne necistoty. Vlozte vntjtorne'/ hrniec do elektrického
vari¢a a vnutornym hrncom trochu potocte, aby ste zabezpedili Uplny kontakt s ohrievatom.
Nenalievajte vodu do vonkajsieho hrnca, aby ste zabranili zlyhaniu pristroja alebo trazu
elektrickym pridom.
16. Napriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie

a jeho nasledky nesie vyhradne pouzivatel.
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2) Zoznam Casti
Hlavné casti vyrobku:

Obr. 1 (pozri: OBRAZKY, Obr. 1)

1. parnik 6. kolik 11. kontrolny panel |16. parnik
2. vnutorny hrniec (objem 51) | 7. krycie veko 12. horuca platia 17. napéjaci kabel
3. vonkajsi hrniec 8. parny otvor 13.lyzica

4. telo 9. veko udrziavania teploty 14. naberacka

5. riadiaca jednotka teploty 10. zachytévac prebytocnej vody |15. odmerka

3)Klasifikacia

Cislo polozky |KF-R1150 (dotykovy panel)

Napétie 220-240V~, 50Hz

Vykon 700 W

Objem 5L

Pocetoséb  |5-10
4) Poutzitie
Prevadzka:

1. Pripojte napajaci kabel. Zapojte do zasuvky.

Rozsvieti sa LED displej a ndzvy funkcif, lava LED kontrolka bude ukazovat“00:00; maly LED displej bude zobrazovat spodnt teplotu. Toto je pohotovostny (stand by) rezim.
2.Vyberte si pozadovanti funkciu:

Stlacte tlacidlo MENU, velky LED displej zobrazi predvoleny ¢as varenia, zvolena funkcia bude blikat. Pre spustenie prevédzky stlacte tlacidlo”START". Pocas prevadzky bude
kontrolka funkcie svietit, ostatné kontrolky svietit nebudu.

Funkcie si méZete zvolit aj stlacenim “+"a"-"+"znamend dopredu a“-" znamena spt.

2a) Mozete si nastavit dobu varenia

Po zvoleni potrebnej funkcie Vam velky LED displej zobrazi predvoleny ¢as varenia, stlacte tlacidlo“Temperature/time” (teplota/Cas). Potom stlacte tlacidlo“"Hour/+" (hodina)
alebo"Min/-"(minta) (“+"je na zvysenie doby varenia, " znamend skrétit dobu varenia) a nastavte poZadovany cas. Po nastaveni stlacte tlacidlo "START".

2b) Mozete si nastavit teplotu

Pri funkciach FRY (smazenie) a Custom function (vlastné nastavenie) s mézete nastavit teplotu.

Zvolte si funkciu FRY (smazenie) alebo Custom function (vlastné nastavenie), stlacte tlacidlo"Temperature/ Time” (teplota/Cas). Lavy LED displej bude blikat, potom stlacte
tlacidlo “Hour/ (hodina)+" alebo “Min/ (mintita)-; aby ste nastavili dobu varenia. Nasledne opét stlacte tlacidlo “Temperature/Time” (teplota/Cas), pravy LED displej bude
blikat - pomocou tlacidla“Hour/ (hodina)+"aleboMin/- (mintita)” nastavte pozadovan teplotu (“Hour/+" (hodina) sltizi na zvy3enie teploty pocas varenia,"Min/- (minuita)“
slUzi na znizenie teploty); po nastaveni stlacte tlacidlo“Start”

Poznédmka:"Doba varenia “a“teplota varenia ”sa nastavujui tym istym tlacidlom. Stlacte tlacidlo raz, nastavite dobu varenia. Stlacte ho ete raz, nastavite teplotu varenia.
3.Zrusit/udrziavatteplé

. Ked je pristroj zapojeny, vari¢ je v pohotovostnom rezime (stand by). Stlacenim tlacidla“cancel/ keep warm” (zrusit/udrZiavat teplé) sa vari¢ nastavi do rezimu “keep
warm’(udrZiavat teplé). Kontrolka bude svietit, displej zobrazi dobu, pocas ktorej sa bude jedlo zohrievat.

. Pocas prevédzky/nastaveni, ak stlacite toto tlacidlo, vrti sa spét do pohotovostného (stand by) rezimu.

. Po zvoleni funkcii a stlaceni tlacidla, start’; ked'varite, moZete stlacenim tohto tlacidla zvolit"keep warm” (udrziavat teplé) alebo zrusenie, ak je uz jedlo hotové. Ak

bude blikat indikator prihrievania“keep warm’; znamena to, Ze po dovareni bude automaticky pokracovat funkcia prihrievania jedla. Ak je indikétor prihrievania
“keep warm”vypnuty, znamend to, Ze jedlo po dovareni nebude nadalej prihrievané.
. Ak bude pokracovat prihrievanie jedla, na displeji sa zobrazi zostavajuci cas.
. Ked'je vari¢ v prevadzke, stlacte a podrzte tlacidlo “CANCEL/KEEP WARM" (zrusit/udrZiavat teplé) na 3 sekundy - zmeni sa na pohotovostny (STAND BY) rezim.
4.0dklad

. Po zvoleni potrebnej funkcie stlacte tlacidlo funkcie“Delay” (odklad), indikétor tohto tlacidla sa rozsvieti. Potom stlacte tlacidlo"Hour (hodina)/+"a "Min (minita)/-
aby ste si nastavili pozadovant dobu odlozenia varenia.

. Rozsah ¢asu, na ktory sa da varenie odlozit, je od 30 mintit do 24 hodin.

. Po uplynuti nastavenej doby odkladu varenia vari¢ spusti prevédzku.

Napriklad, ak chcete, aby vari¢ zacal pracovat o 2 hodiny 30 minut neskor, stlacte najprv tlacidlo odkladu “Delay’, potom stlacte “Hour (hodina)/+"a “Min (mintita)/-"
anastavte Cas tak, aby ukazoval 02:30. Zacne odpocitavanie zvoleného asu a po 2 hodindch a 30 minttach zacne pristroj pracovat.

5)Tabulka programov
¢, |Program Zaciatok odpocitavania Podrobnosti o programe
] Polievka Po spusteni programu Predvolena doba varenia : 1 hodina / Nastavitelna doba varenia od 1 do 4 hodin, interval 10

minut/Teplota varenia: 97°C

Predvolena doba varenia: 40 minut / Nastavitelna doba varenia od 20 mintt do 2 hodin,
interval 5 minut / Teplota varenia: 115°C, teplota pri skonéeni programu 115 °C + 5 mintt
Predvolend doba varenia: 30 minut / Nastavitelna doba varenia od 10 mintt do 1 hodiny,
interval 5 minut / Teplota varenia nastavitelna od 100°C do 160°C

Po dosiahnuti poZzadovanej Urovne teploty | Predvolend doba varenia: 8 minut / Nastavitelna doba varenia od 8 do 20 minut, interval 1
Signél po zacati odpocitavania minuta / Teplota varenia: 105-115°C, teplota pri skonceni programu 140°C

Predvolena doba pecenia: 1 hodina / Nastavitelna doba pecenia od 30 minut do 3,5 hodiny,
interval 10 minGt /Teplota pecenia: 130°C

Predvolend doba pecenia: 3 hodiny, odklad varenia: 1. faza - 2 hodiny, 2. féza - 1 hodina

6 Chlieb Po spusteni programu / Dobu pecenia NIE JEMOZNE NASTAVIT / Teplota pecenia: 45°C - prvé 2 hodiny, 130°C -
poslednd 1 hodina

Predvolend doba varenia: 1 hodina / Nastavitelna doba varenia od 20 minut do 2 hodin,

2 Namocenaryza |Po spusteni programu

3 Smazenie Po dosiahnuti pozadovanej Urovne teploty

4 Cestoviny

5 Kola¢ Po spusteni programu

7 Rizoto Po spusteni programu interval 5 minut / Teplota varenia: 120-125°C, teplota po skonceni varenia 145-150°C
y . Predvolena doba pecenia: 20 mintit / Nastavitelna doba pecenia od 20 min(t do 1 hodiny,
8 Pizza Po spustenf programu interval 5 minut / Teplota pecenia: 120-160°C

Predvolena doba varenia: 2 hodiny / Nastavitelna doba varenia od 1 do 8 hodin, interval 30

9 Rychle opecenie | Po spusteni programu minit /Teplota varenia: 90°C

10 |vino Po spusteni programu Predvolena doba varenia: 12 hodin / Nastavitelna doba varenia od 6 do 12 hodin, interval 1
Bez udrziavania v teple hodina /Teplota varenia: 55°C

11 |Kneda Po dosiahnuti pozadovanej trovne teploty | Predvolena doba varenia: 15 minut / Nastavitelna doba varenia od 8 do 50 mint, interval 1
Signél po zadati odpocitavania minuta / Teplota varenia: 125°C

Predvolend doba varenia: 20 minut / Nastavitelna doba varenia od 10 mintt do 1 hodiny,
interval 5 minut / Teplota varenia: 115°C

Predvolena doba varenia: 5 minut / Nastavitelna doba varenia od 5 mintt do 1 hodiny, interval
5 minut / Teplota varenia: 96°C

12 |Prihrievanie Po spusteni programu

13 Ovsend muka/

kaga Po spusteni programu
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Predvolend doba varenia: 5 hodin / Nastavitelna doba varenia od 1 hodiny do 5 hodin, interval
14 |Pomalé varenie |Po spusteni programu 1 hodina / Teplota varenia pocas 1. hodiny - 45°C, 2. hodiny - 65°C, 3. hodiny -85 °C, 4. hodiny
-95°C

Predvolena doba pecenia: 30 minut / Nastavitelna doba pecenia od 10 mintt do 2,5 hodiny,
interval 5 minut / Teplota pecenia: 145°C

Predvolend doba varenia: 30 mintt / Nastavitelna doba varenia od 10 mintt do 1 hodiny,
interval 5 minut / Teplota varenia: 98-99°C

Predvolend doba varenia: 6 hodin / Nastavitelna doba varenia od 2 do 8 hodin, interval 1

15 |Pecenie Po spusteni programu

16 |Varenie napare |Po zovreti vody

17 |Méso Po spusteni programu

hodina
18 Vlastné Rozsah nastavenia casu je od 5 mintt do 9 hodin 55 minut / Rozsah nastavenia teploty je od
nastavenie 35 do 160 stupiov
Udrziavanie .
teplého jedla 24 hodin
Reset Od 30 minut do 24 hodin Interval po 10 minutach

6) Poutzitie a tipy

1.Pevne zatlacte horné veko, aby ste zabrénili slabému vykonu pri vareni a zlej tepelnej izolcii spdsobenej nedostatocnym tesnenim.

2. Ak do varica vlozite 8 a menej hmcekov ryZe, uvarend ryza bude lepsie chutit aj vonat.

3. Po tom, ako vloZite vnitorny hriec do elektrického varica, potocte nim, aby ste dosiahli ¢o najtesnejsi kontakt s ohrievacom. Skor, ako si zvolite pozadovany rezim
varenia, ubezpecte sa, e vnitorny hrniec s jedlom je spravne viozeny do vonkajsieho hmca. (Ak vntitorny hmiec nie je dobre umiestneny, nie je povolené spustit varenie,
lebo by mohlo déjst k nehode).

4.Nevkladajte lyZicu do hmca, aby ste zabranili znizenému vykonu pri zohrievani.

5.Vntitorny hrniec ma neprilnavy povrch, preto nie je povolené pouzivat tvrdé alebo kovové nacinie ani kefky.

6. Pred poutzitim skontroluijte pristroj a vsimajte si mozné poskodenia sposobené vonkajsimi vplyvmi.

7. Ak cheete ukoncit pracovny rezim alebo zastavit varenie, na 3 sekundy stlacte tlacidlo“Cancel/Off" zrusit/vypnut) a zvolte dalsi pracovny postup.

8.Multivari¢ by ste mali po kazdom pouziti ocistit, Pomocou mékkej vihkej handricky a jemného cistiaceho pripravku oistite vntitormy hrniec, lyZicu, naberacku, odmerku
atlakové veko a potom ich umyte vodou. POZNAMKA: Samotny vari¢ by sa nikdy nemal istit vodou (z vnttornej ani z vonkajsej strany).

9. Ak tento spotrebic nepouzivate dlhsiu dobu, odpojte ho zo siete a uistite sa, Ze je telo varica kompletne suché. Uskladnite ho na vhodnom mieste.

@

LLlaHoBHw# MokyniLyo! M BiCoBioeMo Bam HaiiLLypilLy noaaKy 3a nprabaHHs Hawwoi flenimaso MynbtuBapku 1881! Yca npozyKuis [lenimaHo Mae penyTaLiio ayxe
JAoporoi Ta AKICHOI, ToX danbcrdikatopy oxoue i NifPo6NAIOTb, MPONOHYOUYM TaKVM YMHOM MOKYMLIAM HUXUY AKICTb 63 XoaHOT rapaHTil byab nacka, nosigomnaiite
HaM npo Byb-AKi BUMAZKY CKOMIOBaHOI, Miapo6neHoi, NoaibHOT MPOaYyKLi Uy HeaBTOPM30BaHIX AUCTPUG'tOTOPIB 3a appecolo brand protection@studio-moderna.com,
1406 JONOMOrTI HaM y 6oPOTL6I MPOTI HE3aKOHHIX MiAPO6OK. LLiofo nprpGatoi Bamm leniMano MynbrBapku 1881, M1 rapaHTYEMO, LLO 33 YMOBU PETENBHOTO
[JOTPUMaHHA AaHOT IHCTPYKLi Ta HanexHoro AormAzy BiH HeOAMIHHO CyXKVTVMe Bam Bipoto Ta NpaBgoio Garato-6arato pokis. YBaxHO npouuTaliTe Lo iHCTPYKLilo
nepep, K i36epexiTh ii Ha MaiibyTHe.

[enimarHo MynbTvBapka 1881 - IHCTpyKujiA 3 BUKOpUCTaHHA
1) Baxxnusi 3axoaum 6e3neku
1. BukopucToByWTe BUKIIOUHO NPUAATHNIA/AKICHNIA KOHTEHEP ANA NPUrOTYBaHHSA
DKi — BYKOpIICTaHHA HEAKICHOTO KOHTeHepa 1A MPUIrOTYBaHHA DKi MOXe CPUYMHATA
MOraHy TenoNPOBIAHICTb, @ TAKOX BIIMBAT Ha AKICTb ixki Ta HABITb NPK3BOANUT 10 300iB Y
poboTI UK ByAb-AKVX IHLIMX HenepenbadeHVIX aBaPINHNX BUNAAKIB (MOLLKOBKEHD).
2. Micuye BUKoOpuCTaHHA (nokauis)) — [JaHni npunag npusHaueHUin BUKIIIOUHO AnA
[OMALLIHbOrO BUKOPUCTaHHA. He MOXHa pO3TalLOBYBaTK Or0 Ha HECTiVKil MOBEPXHI,
ra3oBiy NUTI U/ B Oe3nocepeHivt 6n3bKOCTi Bif OyAb-AKMX iHLIMX rapAYMX NPEeaMETB.
BHYTPIWHIO EMHICTb He [JO3BONAETHCA BUKOPWCTOBYBATMN 3 iHLUMM HarpiBanbHUMM
MPUCTPOAMMN.
3. Besneka pirein - [JaHni Npunag Moxe BUKOPUCTOBYBATICA AiTbMM BiKOM CTaplue 8
pokiB. [liTAM He 103BONAETLCA rpaTyi 3 Npuiafom. HYuleHHa Ta Oyab-AKi fii 3 gornaay 3a
NPWNaAoOM He NOBMHHI NPOBOAMTUCA AITbMY, AKLLO iM He BUMOBHUNOCA 8 POKIB Ta He
3a0e3reqyeTbeA HaNeXHUI HarmsAx
4. TpumalTe BHYTPILLHIO EMHICTb | HAarpiBaY Y YNCTOTi - TOVMaITE BHYTPILLHIO EMHICTD,
Harpisay i BHYTPILLHIO YaCTUHY MYSIETVBAPKI Y YACTOTI 3 METOIO YHKHEHHSA NeperpiBaHHs,
LLIO MO>Ke MP3BECTI 10 360iB Y pOBOTI UM Oyb-AKMX iHLLKX HeMepeabayeHnX aBapilHIX
BMMaAKIB (MOLIKOMKEHD).
5. 36epiraHHA Ta 3aX1CT LWHYPa XKUBNEHHA — [11A BUKOPVICTaHHS Ta 30epiraHHs LUHYpIB
KVBNEHHA He MOXKHA MOLLIKOLPKYBATK, TATHYTY, CKPYYyBaTW, MOAOBXKYBAT/ Y JOMYCKaTN
MPUTUCKAHHA LUHYPIB >KMBNEHHA OyAb-AKUMK BaXKUMK MpeameTami. Y BUMagKy
MOWIKO[PKEHHA LLIHYPa, Oy/ib Nlacka, HeraHo MPUMIHITL BUKOPUCTAHHA Nnpuiagy Ta
3BﬁpHITbCﬂ 10 KBanidikoBaHOMO daxiBLiA.
6. He HakpuBaiiTe Uil npriag pyLUHUKOM v 6YAb-AKIM iHLWIMM npeameToM - i yac
MPWUroTyBaHHA UM NiAIrpiBy He MOMHA HAKPVBATI BUMYCKHI OTBIP XOLHVM NPeaMeToM,
OCKiNbKM Lie MOXe NpU3BECTX A0 GyHKLioHanbHIMX 360iB Y poboTi BHaCNigok aedopmalil
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KOPMyCy MyfbTBAPKM.
7. Mg yac npuroTyBaHHA Ki He peKOMeHAYETbCA NepeMmKaTi Yn BigKoyaTh
XKUBJEHHA — byab-AKi MaHINyNALl 3 NepeM1KaYeM Ui BIKIIOYEHHSA XKNBIEHHS MOXYTb
B/IMBATW Ha AKICTb i BHAC/ILOK HEPIBHOMIPHOTO HarpiBy.

8. He muinte y Bopi - [1na unieHHA Kopnycy npunagy A03BONAETHCA HE MUTU AOTO Y
BOgi. He MOXHa MOBHICTIO OMycKaTy KOPMyC npuiagy Y Bogy 3 METO HefomnyLeHHs
GyHKLiOHanbHMX 360i8 Y POBOTI, BpaXKeHHA ENeKTPUYHM CTPYMOM YW iHLLIMX aBapIHX
N (I'IOLIJKO}:[)KGHb{

9. He BKnlouaiiTe XKNBNEHHS, AKLLO BcepeAVHi He BCTAHOBJIEHA BHYTPILLHA EMHICTb
— He MOXHa BKNOUaT! XKMBNEHHS, AKLIO MY/BTUBAPKA HE 3aBaHTaXeHa, UM BcepeauHi
He BCTaHOBJIEHA BHYTPILLHA EMHICTb, 3 METOIO HEONYLLEHHA CraneHHs 3anobiPKHMKa Ym
ABaPINHNX BAMNAAKIB (MOLKOMKEHD).

10. laHuii npunap 3a >KOAHMX 06CTaBH HE MOXHa 3arTycKaTuy pOBOTY MOPOXHIM, OCKINbKMA
MogibHi Ajl MOXyTb NPK3BECTI O 360iB Y 11010 Po6OTI Ta/um TPaBMyBaHHSA KOPYICTYBaYa.
11. Mapa nigsuLLeHOI TemnepaTypy NpY NPUroTyBaHHiI iXi — Y Xofi NpuroTyBaHHA ixi
3 OTBOPIB AN1A BUMYCKY MOBITPA MOXe BUXOAMTI Mapa, TOX He MOXHa 3aKpmBaTm OTBIp
Y1 NPUTUCKATIACA [10 HbOrO OBMNYYAM UM PYKaMK, & TAKOX BEPXHBOIO MOBIKOKO 3 METOIO
YHVIKHEHHS OMiKIB.

12.CnigkyiiTe 3aTMm, LLOG NigKNIouaTI NPWIaA A0 NPaBWIbHOTO [PKepenaKUBJIeHHA
— A0 Hanpyra HYXK4a 3a 220 B, HarpiBay He CNPOMOXHII MPALIKOBATX Y HOPMASIbHOMY
PEXVMI, L0 CMPUYMHAE HU3bKY NPOAYKTUBHICTL MPUrOTYBaHHA BKi; AKLLO Hanpyra BuLLa
3a220 B, Lie MoXe NPU3BECT 4O NOLIKOZYKEHHA NAHLIFOTa Ta BUHKHEHHA NOXe Ui Oyab-
AIKOTO iHLLIOro aBaPIHOO BUMAAKY (MOLLKOIPKEHHS).

13. He nigknioyaiite B oaHY pO3€eTKY pi3Hi enektponpunaam — Lie moxe npr3sectv jo
reperpiBy PO3ETKY Ta BUHUKHEHHA NOXeXi U Oyab-AKOro iHLIOro aBapiliHOrO BUMaAKy
(MOLIKOMPKEHHS).

14. He p03BONAETHCA NPOBOAUTI CAMOBI/IbHUI AEMOHTAXK, PEMOHT Yl MOAI/IgiKaI.IiIO
— CamOBINbHWI AeMOHTaX U1 MogVdiKaLis MOXYTb NPU3BOAWTY O HenepeadayeHmx
aBapIVHVX BUMaAKIB (MOLLKOKEHb), CPUYMHAIOUM CEPI03Hi MOPYLLEHHA MpaB Ta IHTEPECiB
CNOXMBaYa.

15. MoMiCTiTb BHYTPILUHIO EMHICTb Y MyNLTUBAPKY— BUCYILITb BHYTPILLHIO EMHICTD i
nepeKOoHalTecs B TOMY, LLIO Ha HarpiBaul Hemae 3abpyaHeHb. BCTaHOBITb BHY TPILLHIO EMHICTb
Y MyNbTUBAPKY, MICAA YOro NepeBepHiTb BHYTPILLHIO EMHICTD, o6 BoHa nepebysarna y
MOBHOMY KOHTAKTi 3 HarpiBayem.

16. He3Baxatoum Ha Te, LLO Npinag NPOWILLOB PeTefbHY MePeBIPKY, Oro BUKOPUCTaHHA Ta
HaCNIgKM BUKOPMCTaHHA BIBHOCATLCA CYTO 10 cdepu BIANOBIAANbHOCTI KOPYCTYBaYa.

2) KomnoHeHT!

CrmncoK OCHOBHYIX KOMMOHEHTIB Mpunazy:

Man. 1 (gvie.: MAJIKOHKW, Man. 1)
1. naposapka 6. WTNGT (BHYTPILLHINA CTPUKEHD) 11. naHenb ynpaeniHHA 16. naposapka

2. BHYTpILUHA EMHICTb (06'emom 5 1) 7. KpuiiKa 12. HarpiBanbHa NoBepXHA | 17. WHYP XNBNEeHHA
3. 30BHILLHA EMHICTb 8. 0TBip AnA BMXoAy Napwn 13. noxka

4. kopnyc 9. KPULLKa, Lo 36epirae BMICT Tennum |14. yepnak

5. NPUCTPIi ANA KOHTPOo Temnepatypu | 10. NiAA0H ANA HAAIMLWKOBOI BOAU 15. MipHa CKnAHKa

3) TexniuHi napametpn

Homep mogeni KF-R1150 (ceHcopHa naHesnb)
Hanpyra 220-240B~, 50y
MoTyXHicTb 700 Bt

0O6’em 5n

KinbKicTb nopuiit Ha Buxoai |5-10

4) BUKOpUCTaHHA

Po6ora:

1. Nipk iTb WHYp YBIMKHITb Y po3eTKy.

PK-pucnneit i Ha3Bu dyHKLUiA 3aropsaioTbes, Ha niBoMy PK-ancrinei 3'asnaiotbea Lydpm “00:00' Ha HeBenuikomy PK-gucnnel Binobpaxa€eTbcsa TemnepaTypa HKHBOI
yacTuhm. Lie pexiiv ouikyBaHHA.
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2,06epiTb pyHKLi0:
Hamchitb kHonky MENU, Ha Benkomy PK-avicnnei Bino6paxaeTbea yac nprrotyBaHHA iki 3a yMoBUYaHHAM, 0bpaHa dyHKLYA MifCBiYy€eTbCA, HATUCHITL KHOMKY “START”
Ana pobom. i Yac po6oTY 3aropAETLCA CBITIOBUI IHAVKATOP GYHKLII, Ha3BM HLLMX YHKLI He MifcaiuytoTbeA.
By Takox MoxeTe 06rpaTyi hyHKLYT LLIAXOM HaTCKaHHA “+i"';"+" 03HauaE Bnepen, " Hasap,
2a, Bn MmoXeTe HanaLLTOBYBATM Yac NPUTOTYBaHHA
Micna Bubopy NoTpi6Hoi dyHKLi Ha BenkoMy PK-aucnnei Bino6paaeTbca Yac MpUroTysaHHs ixi 3a YMOBYaHHAM, HAaTUCHITb KHOMKY “Temperature/time’, notim
HaT1CKaiATe KoK "Hour/+"un“Min/-"(“+”36inbLuye Yac MPUroTyBaHH, "~ 3MeHLLIYE Yac MPUroTYBaHH) /1A HAMALLTYBaHHA Yacy MPUFOTYBaHH. A MiC/IA BCTAHOBNEHHSA
HaTUCHITL "START".
2b.Bn Hanaw patypy
[ina dyHKkwiin FRY (Cma)KEHHFI) i Custom (nepcoHani3oBari HanalLTyBaHHs) y KOPICTYBAYa € ONLiA BCTaHOB/IEHHA TEMIEATypU.
Obepib GyHKLIo FRY (cmaxxeHHs) un Custom (MepcoHani3oBaHi HanlalLTyBaHHs), HATVCHITb KHOMKY “Temperature/ Time', niiuin PK-aucnineit 3aroputbes, nicns Liboro
HaTCHITb “Hour/+" un “Min/~" ana BCTaHOBNEHHA Yacy NPUroTyBaHHS, a NOTIM Lue pa3 HaTUCHITb KHomKy “Temperature/ Time', npaBui PK-aurcnneli 3aropubes,
BCTaHOBITb TeMMEPaTypy 3a AOMOMOToio KHOMoK “Hour/+" um “Min/~" (“Hour/+" 36inbLuye TemnepaTypy npurotysaHHs, “Min/-" 3MeHLLYe TemnepaTypy MpuroTyBaHHs) ,
NiCNA BCTAHOBMNEHHA HATVCHITL “Start’.
Mpumitka: “Cooking time” (Yac npuroTyBaHHs) i “cooking temperature” (Temnepatypa NpUrotyBaHHsA) — Lie OfjHa 11 Ta cama KHOMKa, HaTCHITb Ha Hel OAVH pa3 ans
HanaLUTyBaHHA Yacy NPUrOTYBaHHS, HATVCHITL Ha Hel LLie pa3 [1A HanalLTyBaHHA TeMMnepaTypy MPUroTyBaHHA.
3.CKacyBaHHa / nigirpis
. Konn MybTVBapKa BBIMKHEHa y pO3eTKy Ta nepeéyBae ¥ PEXVIMI OUiKYBAHHH, HATVICHITD “cancel/ keep warm” (CKaCyBaHHﬂ / nigirpis), i MynbTVBapKa
nepemne ¥ pexvM nigirpiBy. HAVKATOP MPOROBXKyBaTVME ropiT. A Ha AUCINe! BifoOpaXaTVMETLCA Yac NIAIrpiBY (36epexeHHs BMICTY Termm).

Mip yac GyAb-AKvIX At/ HANALLTYBaHb, AKLLO HATVCHYTI KO KHOMKY, BOHA MOBEPTAE HAC Y PEXIM OUIKYBAHH.
. Micna BUGOPY GyHKLIA | HATVICKY KHOMKM “start’; y NpoLieci NPUroTyBaHH i LUNAXOM HATUCKY Lii€l KHOMKI MOXHa 06paTy aKTVBaLilo Un Ae3aKTVBaLljio
nigirpisy o 3aBepluieHHi NPUroTyBaHHA. AIKLLO iHAVIKATOP Nipirpisy ("keep warm”) TOPWT, Lie 03HAYaE, 1140 M0 33BEPLICHHI NPUTOTYBaHHA ABTOMATUYHO aKTUBYETHCA
¢yHKLlIﬂ ninirpigy. AKLL > iHAKATOP NIiriBy BAMKHEHO, Lie O3HAYGE, LLIO 110 3aBePLLEHH PUrOTYBaHHA (YHKLIf MIAIrpiBY He aKTVBYETBCS.

lig vac nigirpisy Ha ancnnel BigoOpaaeTbca Yac Migirpisy (30epexeHHs BMICTY TeriAm).
. Y xopi pobOTV MyNETUBAPKIA HATUCHITL | yTpUMyiiTe KHomKy “CANCEL/KEEP WARM" npotsarom 3 cekyHa fia nepexogdy y STAND BY MODE (pexum
OuiKyBaHHS).
4. 3atpumka

Nicna B1M6opy HeobXigHOT GyHKLIT HaTUCHITL KHoMKy “Delay” (3aTpiMKa), 3aropuTbea CBITIoBII iHAvKaTop KHonku “Delay’; nicns yoro HatcHiTb “Hour/+”

”M|n/ " ANIA HaNaLLTYBaHHS 6aXXaHOro Yacy 3ATPUMKIA.

. [liana3oH yacy 3atpumky - Big 30 XBUNUH O 24 FofvH.
. o 3aBepLLeHH] BCTaHOBMEHOTO Yacy 3aTpYMKI MyTIbTUBAPKa PO3rouHae pooTy.
Hanpuiknag, AKILO Bu1 xoueTe, LG MynbTBapKa royana npaLiiosaTy yepes 2 rof 30 XB, CriepLuy HaTCHITL KHomKy “Delay’; noTiM 3a Aonomoroto kHomok “Hour/+"i“Min/-"
BCTaHOBITb Yac 40 Mo3HauKy 02:30, NicnA Horo PoO3MoYHETHCA MPOLIEC OYiKyBaHHS, a MPOLIEC MPUTOTYBaHHA PO3MOYHETLCA Yepes 2 rof 30 XB.

5) TabnuuA 3 nporpamamu
Ne lpozpama oyamok 380pomHo20 8idsiKy Jlemanizosani dai no npozpami
1 Cyn MicnA 3anycky nporpamin Yac npurotysaHHA 3a ymoBUaHHAM: 1 rof / Yac NpuroTyBaHHA BCTaHOBMIOETbCA Y liana3oHi 1-4

rop, intepsan — 10 x8 / TemnepaTypa NpurotyBaHHa: 97°C

Yac npuroTysaHHA 3a ymoBYaHHAM: 40 XB / Hac NpuUroTyBaHHA BCTaHOBMIIOETLCA Y AiianasoHi 20
2 3amouenuii puc | Micna 3anycky nporpamu XB - 2 rof, iHTepBan — 5 xB / Temnepatypa npurotysaHHs: 115°C, Temnepatypa no 3aBepLueHHi
nporpamu-115°C + 5 x8

Yac npurotysaHHa 3a ymosyaHHAM: 30 X8 / Yac npurotysaHHA BCTAHOBMIOETbCA Y Aiana3oHi 10

MicnA BUpiBHIOBaHHA poboyoi

3 CmaxeHHs TemnepaTypu Z?);éor‘?cnl iHTepBan - 5 x8 / TemnepaTypa NpUroTyBaHHA BCTAaHOBIIOETbCA Y Aiana3oHi Big 100°C
?elfn,;ﬂezgg;l?;/lmBaHHﬂ poGoyo Yac npurotysaHHA 3a ymoBUaHHAM: 8 XB / Yac NpurotyBaHHsA BCTaHOBMIOETLCA Y Aiiana3oHi 8-20

4 Macta FONIOCOBMIA CrHan MPY MoYaTKy >r<IB g:TZ’:AZaJJ 1—41052/TemnepaTypa npurotysaHHa: 105-115°C, Temnepatypa no 3aBepLueHHi
3BOPOTHOTO BiTiKy porp:

5 Topr Micns 3anycky nporpamin Yac npuroTyBaHHA 3a ymoBYaHHAM: 1 rofl / Yac npurotyBaHHA BCTAHOBIIOETbCA Y AianasoHi 30 X8 —

3,5 rop, inTepsan — 10 x8 / Temnepatypa npurotysanHs: 130°C

Yac npurotyBaHHA 3a ymoBUYaHHAM: 3 rog, 1 pasa 3a ymoBUYaHHAM — 2 rofl, 2 dasa — 1 rop

6 Xni6 Micna 3anycky nporpamn Yac npurotysanHa HE HAJTALLTOBYETbCA / Temnepatypa npuroTysaHHs: 45°C - nepuwi 2 rop,
130°C - ocTaHHA 1 rog

Yac npuroTyBaHHA 3a yMoBYaHHAM: 1 rol / Yac npurotyBaHHsA BCTAHOBMIOETLCA Y AianasoHi 20

7 PizoTo Micna 3anycky nporpammn XB — 2 rog}, iHTepean - 5 xB / Temnepatypa npurotysaHHs: 120-125°C, TemnepaTtypa rno 3aBepLueHHi
nporpamu — 145-150°C

Yac npuroTysaHHA 3a ymoBUaHHAM: 20 XB / Hac NpuUroTysaHHA BCTaHOBIIOETLCA Y fliana3oHi 20 X8

8 Niva Mlicna 3anycky nporpamn —1rop, iHTepsan — 5 x8 / Temnepatypa npurotyBaHHa: 120-160°C
. Yac npuroTyBaHHA 3a yMOBUaHHAM: 2 rof} / Yac npyroTyBaHHA BCTAHOBIIOETLCA Y AianasoHi 1-8
° Core MicnA sanycky nporpamm rop, intepsan — 30 x8 / TemnepaTypa NpuroTyBaHHA: 90°C
10 Buro Micna 3anycky nporpammn Yac npuroTyBaHHaA 3a yMoBYaHHAM: 12 rofl / Yac NpuroTyBaHHA BCTaHOB/IOETLCA Y fliana3oHi 6-12
bes3 nigirpisy rop, iHtepsan - 1 rog / Temnepatypa NpurotyBaHHs: 55°C
Micna BypiBHIOBaHHA poboyol
" Fanywukw Temnepatypu Yac npuroTyBaHHA 3a yMOBYaHHAM: 15 XB / Yac NpuroTyBaHHA BCTAHOBNIOETbCA Y AjianasoHi 8-50

lonocoBuii curHan npyi novatky | xs, iHTepsan — 1 x8 / Temnepatypa npurotyBaHHaA: 125°C
3BOPOTHOTO BifiKy

P . Yac npurotysaHHa 3a ymosyaHHAM: 20 X8 / Yac npurotysaHHsA BCTaHOBIOETLCA Y Ajiana3oHi 10 xB
12 Ninirpia MicnA sanycky nporpamy — 1 rop, iHTepsan - 5 x8 / TemnepaTypa NpurotyBaHHa: 115°C
. . Yac npuroTyBaHHaA 3a yMOBYaHHAM: 5 XB / Yac NpuroTysaHHs BCTaHOBMIOETLCA Y Aiana3oHi 5 xB — 1
3 Biscarika MlicnA sanycky nporpamy rop, iHTepsan — 5 x8 / Temnepatypa npurotyaHHa: 96°C
MoBinbHe Yac npuroTyBaHHaA 3a yMOBUaHHAM: 5 rofl / Yac npurotyBaHHA BCTAHOBIIOETbCA Y AianasoHi 1-5
14 NOUroTYBaHHA Micna 3anycky nporpammn rop, intepsan - 1 ron / Temnepatypa npurotysaHHs: 1-a roguHa - 45°C, 2-a roguta - 65°C, 3-a
P V! roguHa — 85°C, 4-a roguHa — 95°C
. . Yac npurotyBaHHA 3a ymoByaHHAM: 30 XB / Yac NpUrotyBaHHsA BCTaHOBIIOETLCA Y Ajiana3oHi 10 X8
15 Buniuka MicnA 3anycky nporpamn - 2,5 rop, iHTepsan — 5 x8 / Temnepatypa npurotyaHHa: 145°C
: - Yac npurotyBaHHsA 3a ymoByaHHAM: 30 X8 / Yac npurotysaHHsA BCTaHOBMIOETLCA Y Ajiana3oHi 10 xB
16 Mapa MicnA ku'ATIHHA BOAN — 1 rop, iHTepsan - 5 x8 / TemnepaTypa NpurotyeaHHa: 98-99°C
? : Yac npuroTyBaHHA 3a yMOBYaHHAM: 6 rof} / Yac NpuroTyBaHHA BCTAHOBIIOETbCA Y Aliana3oHi 2-8
17 M'aco Micna 3anycky nporpamu ron, iTepsan — 1 rog
18 MepcoHanizoBaHi Yac npurotyBaHHA BCTAHOBJIOETLCA Y AianasoHi Bif 5-Tv XBUMUH [0 9-TV FOAVH 55 XBUMH
HanawTyBaHHA Temnepatypa NpuroTyBaHHA BCTAaHOBMIOETLCA Y fiana3oHi Big 35°C o 160°C.
Nigirpis 24ron
Mepe3sanyck Big 30-Tv xBUAMH A0 24-X roAvH | iHTepBan — 10 xB




6) PekomeHpaLYji LLOAO BUKOPUCTaHHA

1. LLlinbHo NpuTUCKaliTe BEPXHIO KPULLIKY 3 METOK HeAoMYLLEHHA HeeeKTVIBHOrO NPUroTyBaHHA i Ta TenNoi3onALyi BHACTIAOK NOoraHoi repMETUYHOCTI.

2.TicnA BCTaHOBMIEHHA BHYTPILUHBOI EMHOCTI y MynIbTUBAPKY NepeBEPHITH ii 1A 3abe3neyeHHs MOBHOTO KOHTaKTY 3 HarpiBauem. leper BGopom pexMy NpUroTyBaHHs
i, Gyab nacka, nepeKoHaiTecs B TOMY, LLO BHYTPILUHA EMHICTb 3 Kelo HaNEeXHIIM YMHOM BCTaHOBMNIEHA BCEPEAVHI 30BHILUHBOT EMHOCTI. (FKLLO BHYTPILUHA EMHICTD
BCTaHOBIIEHa HEMPaBITbHO, MOYMHATY FOTYBATM Ky HE MOXHA 3 METOH HEOMYLLEHHS Gy/ib-AKVX aBapIlHVIX BUMa/KIB U MOLLKOZKEHD).

3. He nowmiLjaire T0MKY B EMHICTb 3 METO HEAIOMYLLIEHHA MOraHOTo, HeeeKTVBHOTO HarpiBy.

4. AIKLwo KOpO3iA CNpUYMHEHa AePOPMOBAHOIO UM MOLIKOPKEHOIO MOBEPXHEIO BHYTPILLHBOI EMHOCTI, GyAb Nlacka, 3amiHiTb ii IHLLOK HaLLOIO BiAMOBIAHOK EMHICTIO.
BHYTpiLLHA EMHICTb 06pO6NEHa HEKNEeNKVIM NOKPUTTAM, TOX HE MOXHa BUKOPVICTOBYBATY TBEPA UM METAEBI IOXKKIA U LLTKY.

5.Tepes B1KopucTaHHAM, Byab nacka, nepesipTe Npunag, Ha npeaMeT byab-AKVX 360i8 Y Po6OTi BHACTIOK BNAMBY 30BHILLHBOI C1K, By/ab Nacka, nepesipTe Ha npeaMeT
BUKOPVICTAHHA.

6. AlKILo By GaxaeTe ckacyBaT! pexiiv POHOTY Ui MPUMHIATY MPOLIEC MPUTOTYBaHH, HEOOXIAHO HaTUCHYTY Ta yTpUMyBaTH KHOMKy “Cancel/Off” npotsrom 3-x cekyHa
ANA BUGOPY iHLLOTO peskvmy poboTy.

7. MynbTiBapKy HeOOXIAHO YMCTITY MICIA KOXHOTO BKOPUCTaHHSA. BUKOPUCTOBYIATE LIMATOK BONOTOi MAKOI TKaHUHM (raHuipKy) 3 HEBENMKOIO KiNbKICTIO MAKOTO,
MVI0HOTO 3aC00Y AA UYNLLEHHS BHYTPILUHBOT EMHOCTI, IOXKY, Yepriaka, MpHOI CKAHKI, Micns yoro BumuiTe ix 3 Bogoto. MPYMITKA: Camy MynbTvBapKy (3 BHYTPILLHBOT
U 30BHILLHBOI CTOPOH) 33 KOAHMX 0GCTaBYIH HE MOXHA MUTI 3 BOLOIO.

8. AIKLLO Npunag TPYBaNUiA Yac He BIKOPMCTOBYETHCH, NPOCTO BIAKITIOUITH 110T0 3 PO3eTkyi Ta 36epiraiite y HanexxHoMy MicLi Nicns 060B'AKOBOrO NMOBHOTO BICYLLYBaHHA

Koprycy.

EN /Explanation of the marking/AL/Shpjegimi per shenimet/BA/Objasnjenje oznaka/BG/ObsacHeHve Ha o3HaueHnATa/CZ/Vysvétleni znaceni/EE/Téhiste
tahendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarazat/KS/Shpjegimi i shenjave/LT/Simboliy paaiskinimas/LV/Markéjuma skaidrojumi/MD/Explicarea
marcajelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/O6jacHyBatba 3a 03HakuTe/PL/Wyjasnienie oznakowar/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/
RU/Haanexatuan ytunusauusa npubopa/Sl/Razlaga oznak/SK/Vysvetlenie znaceni/UA/Po3'acHeHHA MapKyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to
the environment or human health from uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take
this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake.
Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me
B pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer pajisjen tuaj te perdorur, ju lutemi te perdorni
sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin
e sigurt mjedisor. /BA/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili
moguci stetni utjecaj na okolis ili zdravlje ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje
materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom
lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/To3u ciMBOf, BbpXy 3aKyneHOTO OT Bac enekTpryecko unu enekTpoHHo
obopyasare (EEO) yka3Ba, Ye NpoayKTHT He e GUTOB OTNaAbK 1 € Npe/iHa3HaueH 3a N3XBbP/IAHE eANHCTBEHO B KOHTEIHePU 3a pasfieNHo CbbrpaHe Ha U3nA3no
ot ynotpeba EEO. B cnyyait, ue KbM 3akyneHoTo ot Bac EEO ca Bu 6vnun npefoctaBenu 1 6atepun/akymynatopu, MONs N3XBbpAAiiTe rv pasAesHo B KOHTeHepuTe,
npeaHasHayeHn 3a 6aTepuy 1 akymynaTopy UM rv npejasaiTe 3a peLuUKnvpaHe Ha obo3HayeHuTe 3a ToBa MecTal Mons, U3XBbpnAiTe enemeHTUTe Ha
onaKkoBKaTa Ha 3aKyneHoTo oT Bac EEO pa3aenHo B KOHTelHepuTe, NpefjHa3HayeHu 3a CboTBeTHIA MaTepuan! Cnea MbiHaTa aMopTU3aLyA Ha NPOAYKTa Unn
KOraTo TO31 NPopyKT npecTaHe fia Bu e HeobxoauMm, ciefiBa Aa ro N3XBbpAUTe B KOHTeHep 3a pa3fenHo cbbrpaHe Ha 13nAsno ot ynotpeba EEO, fa ro npepagete
Ha OpraHK3aLyia 3a ONoN30TBOPABAHE Ha OTMaAbLKTe OT U3NA3M0 oT ynoTpeba EEO unu aa ro npeaazete o6paTHO BbB BCEKW TProBCKM 06eKT Ha ,CTyauno
MopepHa - bvnrapua “ EOO[. ,Ctyano MogepHa - Bbarapus “ EOO[] n3nbiHABa 3afib/PKeHNsATa Cv BbB BPb3Ka C pa3fesiHoTo cbbupaHe v TpetupaHe Ha EEO,
KaKTO 1 3a MoCTUraHe Ha CbOTBETHUTE LieNv 3a pasfieNiHo CbbupaHe, MOBTOpHa ynoTpeba, peuyknpaHe 1/unu ononsoTtsopsasaHe Ha EEO upes konekTusHa
cucTema, NpeAcTaBnsBaHa OT CleAHaTa opraHv3ayus no ononsotsopsABaHe: YHutpena Eko EOO 1528 Codus, yn. Moanopyunk MopaaH Togopos 4, BG
202099392, MOJT: Mapueta CTosHoBa. Pa3fenHoTo cbbupaHe 1 peuukarpaHe Ha n3nasno ot ynotpeba EEO uma cblyecTBeHa ekonornyHa GyHKLMA — onassaHe
Ha 3[]paBeTo, Bb3/lyXa, NOUBMTE 1 BOAWTE OT 3aMbpCABaHe C TEXKW MeTanu 1 C ipyrvi onacHu BellecTsa. KaTo ce norpukute To3u NpoayKT Aa 6bae n3xebpieH
no noaxoAALl HauuH, Brie Le nomorHeTe 3a nNpefjoTBpaTABaHe Ha MOTEHLMANHU HEraTVBHN MOCTeANLM 3a OKONIHaTa Cpefa 1 YOBELIKOTO 3/ipaBe, KOWTO B
NpoTVBeEH Cyyaii 6rxa Morny Aa 6bAaT NPUUMHEHU OT HEMOAXOAALLO U3XBbP/AHE Ha TO3U MPOAYKT. 3a Mo-noApobHa MHPopMaLma 3a CbbUpaHeTo Uu
PEeLMKNMpaHeTo Ha TO31 NPOJYKT, MONA, CBbPXeTe ce ¢ MecTHaTa PUOCB, ¢ nuueH3npaHa opraHy3aLma No ornon3oTBopaABaHe Ha oTnagbum ot EEO, 6atepu u
aKymyniaTopu Wnv C MarasuHa, oT KoiiTo e 3akyneHo EEO. Mons, usxsbpnate pasgenHo! /CZ/Toto oznaceni znamena, ze dany produkt nesmi byt likvidovan s
komunélnim odpadem v ramci celé EU. Pfedchazejte moznému znecisténi Zivotniho prostiedi nebo poskozeni lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu
a zafizeni recyklujte, abyste podpofili opétovné vyuziti materialnich zdroju. Na vraceni pouzitého spotiebice vyuZijte specializované sbérna mista uréend vladou
nebo mistnimi organy. /EE/See mark naitab, et toodet ei tohi ELi riikides visata olmejéiéitmete hulka. Ennetamaks voimalikku kahjulikku moju keskkonnale voi
inimeste tervisele, mida voib pohjustada kontrollimatu jaatmete kdrvaldamine, viige see vastutustundlikult materjalide saastvaks ringlussevotuks vastavasse
kogumispunkti. Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumlssusteeme voi votke tihendust Jaemuuglpunktlga kust toote ostsite. Sealt
suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kdideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom
iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili mogudi Stetni utjecaj na okolis ili zdravlje ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste
promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje
ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin./HU/Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU
tertletén ezt a terméket nem szabad mas héztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Gondoskodjon a Ujrafelhasznéldsrél az Gjrahasznosités elGsegitésérél,
ugy hogy megakadalyozza az esetleges kérnyezeti, vagy emberi egészséget veszélyeztet6 karokat, vagy a nem megfelel6é hulladékkezelést. Juttassa vissza a
hasznélt eszkozt , hasznaljon visszavételi és begydjtési rendszereket, vagy Iépjen kapcsolatba a viszonteladéval, ahol a terméket vésarolta. Ok eljuttatjék a
terméketa megfelelo kornyezetvédelmi tjrahasznositohoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet té hidhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjlthe
BE-né. Pér té parandaluar démtimin e mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit té njerézve nga hedhjae pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési
pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale. Pér té kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, Ju lutem pérdorni sistemet e kthimit dhe té
grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund ta marrin kété produkt pér ta ricikluar até né ményré té sigurt mjedisor. /LT/INFORMACIUA
ELEKTROS IR ELEKTRONINES JRANGOS NAUDOTOJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo jstatymu (Zin., 1998, Nr. 61 -
1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111) ir kitais teisés aktais pateikia Jums 3ia svarbia informacija:1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turi bati renkamos
atskirai ir jos negali bati $alinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami nauja elektroninj prietaisa, senajj palikite musy parduotuvéje! 3. Elektros ir
elektroninéje jrangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio kadmio), kurios kelia pavojy aplinkai ir Zzmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés jrangos
atlieky tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elektros ir elektroninés jrangos atlieky surinkimo sistemas ir gallmybes jomis naudotis
ieskokite interneto svetainéje www. gyvasmedis.It arba kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomené pr|5|des
prie elektros ir elektroninés jrangos atlieky pakartotinio naudojimo ir perdirbimo! /MD/Acest marcaj aratd ca produsul nu ar trebui sa fie eliminat impreuna cu
gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului inconjurator sau sanatatii oamenilor prin eliminarea necontrolatd a deseurilor, reciclati-I
responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a va returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemul de returnare si colectare sau
sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta poate sa duca produsul la reciclat. /ME/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne
smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci tetni uticaj na okolinu ili zdravlje ljudi od nekontrolisanog
odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da
koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na
siguran nacin. /MK/OBa obenexyBatbe nokaxysa fieka Hu3 EY oBoj nponssog He Tpeba fla ce vcdpna 3aefiHO CO ipyruTe OTNazjoLm of IOMaKMHCTBOTO. 3a Aa ce
CMpeyn MOXHa LTeTa Ha eKOJIoLLIKaTa CpeavHa UV Ha 34PaBjeTo Ha JlyfeTo off HEKOHTPOMMPaH OTnaz, OATOBOPHO PeLKMpajTe 3a la ce NPOMOBIpPa NocTojaHaTa
ynotpeba Ha maTepujanHu pecypcu. 3a la ro BpaTuTe KOPUCTEHNOT Ypea, Be MOJIIME KOPUCTETE M CUCTeMITE 3a BpaKatbe U cobrpatbe Un KOHTaKTMpajTe ja
npopaaBHWLaTa Kaje CTe ro Kynue nporsBoAaoT. Tue MoxXart Aja ro ofjHecaT NpoK3BOAOT Ha PeLuKnnpatbe Koe e 6e36eHO 3a ekosoluKaTa cpeauHa. /PL/Zgodnie
z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec ewentualnym szkodom dla
$rodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego sktadowania odpadéw, produkt ten nalezy sktadowa¢ odpowiedzialnie,
promujac w ten sposob recykling i powtdrne uzywanie materiatéw pochodzacych z odpadéw. Aby oddac zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemow zbiorki
odpaddw urzadzen gospodarstwa domowego lub skontaktowac sie ze sprzedawca detalicznym, od ktérego produkt zostat zakupiony. Wowczas produkt zostanie
przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/Acest marcaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu alte deseuri menajere nicaieri
pe teritoriul UE. Pentru a preveni eventualele efecte daunatoare asupra mediului inconjurator sau a sanatatii umane cauzate de eliminarea necontrolatd a
deseurilor, reciclati aparatul responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor materiale. Pentru a returna aparatul folosit, va rugam apelati la
sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acesta il poate prelua, pentru a-l recicla sigur si ecologic./RS/
Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu 3tetu po Zivotnu okolinu i zdravlje
¢oveka usled nekontrolisanog odlaganja otpada, reciklirajte odgovorno da bi promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Vas kori§teni58




uredaj, molimo Vas da koristite postojeca sabirna mesta ili kontaktirajte prodavca gde ste kupili Va3 proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin
bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU/[JaHHbIi 1 CUMBON yKa3biBaeT Ha To, 4To Ha TeppuTopun EC 3anpelieHo yTunmnsnpoBaTb Nprbop BMecTe C ApyrviMit 6bIToBbIMM
oTxoaamu. Bo nsbexxaHrie HaHeCeHVA NMOTEHLMANBHOTO yllep6a OKpyXatoLel cpefie U 3[0POoBbI0 YeNoBeKa B pe3ysibTaTe HEKOHTPONMPYeMON yTUnv3aLmm
OTXO[I0B, CleAyeT yTUAM3MPOBaTh NPMGOP CNOCO6OM, NpeayCMaTPUBAIOLLVIM PaLIMOHaNIbHOE UCMOMb30BaHIe MaTepuasbHbIX pecypcos. CneayeT 06paTnuTbca B
NyHKTbI CBopa 311eKTPonpr6opoB, NpeayCcMOTPeHHbIe JTOKalbHbIMI OpraHamu BNlacTy, 1 oTaaTh Npnubop Ha yTunamsauuio. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka na
izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da taksnega izdelka ne smemo steti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje
izdelka, boste prepreéili morebitne negativne posledice za okolje in ¢lovesko zdravje, ki bi jih sicer povzrocilo neprimerno rokovanje s tem izdelkom. Recikliranje
materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne |nformacue o reC|kI|ranJu tega izdelka se obrnite na pristojne sluzbe, svoj center za
odlaganje gOSpOdIanklh odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/Toto oznacenie znamena, ze dany produkt nesmie byt likvidovany s komunalnym
odpadom v rémci celej EU. Predchédzajte moznému znecisteniu zivotného prostredia alebo poskodeniu ludského zdravia nekontrolovanou likvidéciou odpadu
a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opatovné vyuzitie materialnych zdrojov. Na vratenie pouzitého spotrebice vyuzite Specializované zberné miesta ur¢ené
vladou alebo miestnymi organmi. /UA/[laHa no3Hauka BKa3sye Ha Te, Lo MPWUiaj He MOXHa yTUMi3yBaTu Pa3oM 3 HECOPTOBAHMMM MOBYTOBMMY BiXOAaMN Ha
TepuTopii €C. 3 MeToto 3anobiraHHA 3aBAAHHIO MOTEHLINHOT LKOAY HAaBKOMMLLHBOMY CEPEAOBULLY Y1 3A0POB'I0 JI0fel BHACNI[OK HEKOHTPOIbOBAHOI yTuAi3aLil
BiAXopis, ByAb Nacka, yTunisyiTe ix BiANoBifanbHO ANA CNPUAHHA €KONOTYHO paLioHabHOMY MOBTOPHOMY BUKOPVCTaHHIO MaTepianbHIX pecypciB.

@ EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure
that any plastic, wrappings, bags etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these
%8 materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte perzgjedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen.
Sigurohuni ge cdo plastike, mbeshtjellese, ¢anta etj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne
vend ge ti hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BA/Transportna | zastitna ambalaza napravljene su od materijala koji su Plasticne omote, vrec¢ice ekoloski
prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati,
reciklirajte ih./BG/MaTtepuanuTe 3a TpaHCNopTMpaHe 1 OnakoBaHe MoraT fja ce peLKnvpar. BHumaBaiiTe 3a N1acTMacoBu MAVKOBE U APYyrvi ONakoBKyW Aa ce
M3XBbPIAT OTTOBOPHO 1 A3a He MOoMajaT Ha MecTa, AOCTbIMHY 3a 6ebeTa v feua. BMecTo Aa U3xBbpATe OnakoBKWTe, Haii-fo6pe rv peunknupaiite. /CZ/Prepravni
a ochranné obaly byly vyrobeny z materiald, jejichz likvidace je Setrnd k Zivotnimu prostiedi a mohou byt recyklovéany. Ujistéte se, Ze jsou viechny plasty, obaly,
tasky apod. bezpecné zlikvidovény a uchovavany mimo dosah miminek a malych déti. Tyto materialy podle moznosti nevyhazuijte, ale jejich recyklovat. /EE/
Transpordi- ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasobralikult kdideldavad ning ringlusse voetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele
ja véikelastele kattesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kaitlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, arge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna |
zastitna ambalaza napravljene su od materijala koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i sli¢cno odlazite na siguran
nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /HU/szallité - és védé csomagolést kornyezetbarat
anyagokbdl valogattak, ami kidobhato és tjrahasznosithaté. Ellenérizze, hogy minden miianyag csomagolas, zacskok stb. csecseméktdl és kisgyermekektd|
elzarva kidobasra ker(ltek. Illetve kidobas helyett, gondoskodjon az tjrahasznositasrol. /KS/Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, té
cilat jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni gé ¢do plastik, mbéshtjellés, canta, etj jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe
té mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. Né vend se ti hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /LT/Pakuoté yra i$ aplinkai nekenksmingy ir perdirbamy medziagy.
Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiseliai ir pan. baty ismetami saugiai, likty nepasiekiami kadikiams ir maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite pakuotes
perdirbti. /LV/Transportésanai paredzétais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti no materialiem, kas ir videi draudzigi atbrivo3anas un parstrades bridi.
Gada, lai no jebkadiem polietiléna ietisanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos dro3a veida, ka ari uzglaba tos mazuliem un maziem bérniem nesasniedzama
vieta. Ta vieta lai izmestu $os materialus, labak parGpéjas par to parstradi. /MD/Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu
afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in siguranta si nu suntlasati la indemana copiilor mici. In loc sa
aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna | zastitna ambalaza napravljene su od materijala koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i
mogu se reciklirati. Plasti¢ne omote, vrecice i sli¢no odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati,
reciklirajte ih. /MK/TpaHcnopToT 1 3alITUTHOTO NaKyBakbe Ce HanpaBeHV Off eKOJOLWKI MaTepujani 1 MoXe fa ce peLKnnpaat. Cute nNnacTUYHV [eN0BY, Kecu
1 xapTuu Tpeba cooaBeTHO 1 6e36eaHo Aa ce nchpnat u Aa bupat noganeky of godar Ha 6eburba 1 Manv aeua. HamecTo fa ru Gpnvte oBre matepujanu,
peumknupajte ru. /PL/Opakowanie ochronne i przewozowe zostato wykonane z materiatéw ekologicznych i podlega recyklingowi. Nalezy upewnic sie, ze
opakowania plastikowe i torebki plastikowe zostana zutylizowany w prawidtowy sposéb, oraz trzymane w miejscu niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac
materiaty, przekaz je do recyklingu. /RO/Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate.
Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in sigurantd si nu suntlasati la indemana copiilor mici. In loc sa aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le.
/RS/Transportna i zastitna ambalaza proizvoda su izradene od ekoloskih materijala koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasti¢ne kese i ambalazu bacite na
bezbedan nacin idaih drzite van domasaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcropTHas v 3alyTHaA ynakoBKa U3rotopneHa
113 MaTepUanoB, yTUIN3aLMA KOTOPbIX He HAHOCUT BPEA OKpyXalowel cpeae. ObecneunBaiiTe Haiexalllyo yTAM3aLMIO NNACTUKa, 06ePTOUHDBIX MaTEPUasos,
€B 1 fieTeli MecTe. BMecTo Toro 4To6bl NPOCTO BbIOPOCUTD YNaKOBOUHbIE MaTepuanbl, OTAAITe ux Ha
e izdelana iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogo¢a normalno reciklazo. Prepricajte se, da
so vsa plastika, ovoji, vre¢ke, itd. odlozeni varno ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevarnost zadusitve. Embalaze ne zavrzite
skupaj z mesanimi gospodinjskimi odpadki. Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Prepravne a ochranné obaly boli vyrobené z materialov, ktorych likvidacia
je Setrna k zivotnému prostrediu a mézu byt recyklované. Uistite sa, Ze st vietky plasty, obaly, tasky a pod. bezpeéne zlikvidované a uchovavané mimo dosahu
babatiek a malych deti. Tieto materialy podla moznosti nevyhadzuijte, ale ich recyklujte. /UA/TpaHcropTHa Ta 3ax1CHa ynakoBKa CKNafJa€TbCA 3 MaTepianis, AKi
€ eKonoriyHo Ge3neyHnmMmn Ansa yTunisauii Ta NPUAATHUMM ANA NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHA. CriAKyiTe 3a TM, WwWob 6yAb-AiKi N1acTUKOBI, NaKyBasbHi MaTepiany,
Ta iH. yTunisyBanmca y 6esneuHunii cnoci6 Ta 36epirannca y HeRoCTYMHUX A1 HEMOBNAT i AiTel mMicusax. He BUKnAaiTe Ui matepianu y CMiTTa, paaLue 3aaBaiTe ix
Ana ytunisauii.

se produkti i ploteson kerkesat e direktivave te zbatueshme CE. /BA/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama

i normama EU. /BG/[leknapauus Ha npoussoanTens, ye NPOAYKTHT OTrOBapA Ha M3MCKBAHNATA Ha NPUNOXMMUTE EC pupexTtuu. /CZ/Prohlaseni

vyrobce, ze dany produkt spliiuje pozadavky prlslusnych smérnic Evropskeho spolecenstw /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi
mgusaktldele /HR/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /HU/A gyarto nyilatkozata alapjan, megfelel
az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush kérkesat e direktivave té zbatuara té BE-sé. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo
gaminys atitinka esminius Europos normy reikalavimus. /LV/Razotaja pazinojums par to, ka produkts atbilst piemérojamo EK direktivu prasibam. /MD/Declaratia
producatorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama
i normama EU. /MK/[leknapauuja Ha Npon3BoAUTENOT Aeka NPOW3BOAOT v 3a[10BoNyBa bapatbaTa Ha perynatveute Ha EBponckata Komucuja./PL/Deklaracja
producenta oznaczajaca, ze produkt spetnia wymogi wiasciwych dyrektyw EC./RO/Declaratia producatorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor
CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodaéa da proizvod ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/3anBneHne npon3BoauTens o Tom, 4to npm60p
COOTBETCTBYET Tpe6GoBaHNAM [AeNCTBYOLNX AavpekTns EC. /S1/Skladnost z direktivami ES. CE je kratica za “Conformité Européenne”. /SK/Vthasenle vyrobcu Ze
dany produkt splita poziadavky prisiusnych smernic Eurépskeho spolo¢enstva. /UA/[leknapauis BUpo6HIKa CTOCOBHO TOTO, Lo NpuUnaj BiAMOBIAAE Ailounm
aupekteam €C.

C € EN/Manufacturer’s declaration that product meets the requirements of the appllcable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit

Kazakistani dhe Bjellorusia). /BA/Suglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /BG/CboTBeTCTBME CbC CTPaHWTE OT MUTHUYECKUA

cbio3 (Pycna, Kasaxcta v benapyc). /CZ/Shoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bélorusko). /EE/Vastab Venemaa Foderatsiooni, Valgevene ja

Kasahstani tolliliidu nouetele. /HR/Suglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /HU/Megfelel az eurézsiai vamunio orszagainak
(Oroszorszag, Kazahsztan és Fehéroroszorszag)./KS/Konformiteti me vendet e CU (Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia). /LT/Gaminys atitinka Eurazijos Sajungos
3aliy reikalavimus. /LV/Atbilstiba Muitas savienibas valstim (Krievija, Kazahstana un Baltkrievija). /MD/Conformitate pentru tarile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus).
/ME/Saglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /MK/CornacHocT 3a 3emjute of LIY (Pycuja, Kasaxctan n benopycuja). /PL/Zgodnosc z
przepisami krajow CU (Rosja, Kazachstan i Biatoru$). /RO/Conformitate pentru tarile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus)./RS/Usaglasenost sa CU zemljama (Rusija,
Kazahstan i Belorusija). /RU/CootseTtcTBue TpeboBaHuam ctpaH TC (Poccus, KasaxctaH n benapycb)./SI/skladnost za drzave CU (Russia, Kazakhstan and Belarus).
/SK/Zhoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bielorusko). /UA/[leknapaLlis BApOGHMKa CTOCOBHO TOTO, LLO MpWag BiANOBIAAE Aitounm avpektrsam €C.

[ H [ EN/ Conformity with Technical regulation of the Customs Union (Russia, Kazakhstan and Belarus)./AL/E konfirmuar dhe per vendet CU (Rusia,

Il] EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushgimet. /BA/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/besonaceH npopykT

3@ KOHTaKT ¢ xpaHu. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s

hranom. /HU/Elelmiszerrel érintkezé biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /LT/Tinka saly¢iui su maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs, nonakot saskaré

ar partiku. /MD/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/lMpou3sop Koj

e Ge3befieH Aa 6upae Bo KOHTaKT co xpaHa. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /RS/

Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/W3paenve, npuroaHoe Ana KOHTaKTa ¢ nuLeBbiMy npopyktamu. /SI/Varna uporaba za stik z Zivili. /SK/Vhodné pre
styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 xap4oBUMI NPOAYKTaMU € 6e3neyHuMm.
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Product name: Delimano 18in1 MultiCooker 1l
ID: 105973384
Model no: KF-R50

—

Voltage/Frequency/Wattage: 220-240V~-50Hz-700W

Country of origin: CHINA

Trademark owner/EU Importer/Distributor for Studio Moderna GROUP:
TOP SHOP INTERNATIONAL S.A,, VIA FERRUCCIO PELLI 13, 6900-LUGANO,
SWITZERLAND

1 ®
dellmono is a Trademark of Top Shop, International S.A.



